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Molimo da prvo prodéitajte ovo uputstvo!

Postovani korisniCe,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji moguci nacin
iskoristiti Va$ proizvod, koji je napravijen sa visokim kvalitetom i vrhunskom
tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisni¢ko uputstvo i sva prateca
dokumenta paZljivo pre koriSéenja proizvoda i Suvajte ih kao podsetnik za buducu
upotrebu. Ako ovaj proizvod predate trec¢em licu, prilozite i ovo korisniCko uputstvo.
Pratite sva upozorenja i informacije iz korisniCkog uputstva.

Imajte na umu da ovo korisniCko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih
modela. Razlike izmedu modela ¢e biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su korisc¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi sa koriS¢enjem.
Upozorenje za situacije koje su opasne po zivot i imovinu.
Upozorenje za elektriCni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

i dd 4

Upozorenje za vrele povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i

okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od opasnosti
povreda i oStecenja imovine.
Neuspesno pracenje ovin

uputstava Ce ponistiti garanciju.

Opsta bezbednost

» Ovaj uredaj mogu Koristiti
deca starija od 8 godina i
0sobe sa smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su
dobili uputstva u vezi sa
bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljuCene
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju
Cistiti ili odrzavati uredaj bez
nadzora.

» Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa
smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostimaili
nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data
uputstva.

4/5B

Deca koja su pod nadzorom
ne smeju se igrati uredajem.
Ako se proizvod ustupi
drugoj osobi za licnu
upotrebu ili kao polovan
proizvod, potrebno je takode
proslediti korisniCki prirucnik,
etikete proizvoda i druge
relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju
da vrSe samo ovlasceni
serviseri. ProizvodacC nece
snositi odgovornost za Stete
koje nastanu zbog postupaka
koje su obavile neoviascene
osobe, Sto takode moze
ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo procitajte
uputstva.

Ne ukljuCujte proizvod ako je
u kvaru ili ima vidljivo
oStecCenje.

PrekontroliSite da li su
funkcijski tasteri na proizvodu
iskljuCeni nakon svake
upotrebe.

Bezbednost elektricnih
proizvoda

Ako je proizvod neispravan,
ne treba da se koristi dok ga
ne popravi ovlasceni serviser.



Postoji opasnost od
elektricnog udara!

 Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom
navedenim u ,, Tehnickim
specifikacijama®“. Uzemljenje
instalacije mora da obavi
kvalifikovani elektriCar u
slucaju da se proizvod koristi
sa ili bez transformatora.
Nasa kompanija nece biti
odgovorna ni za kakve
probleme koji nastanu zbog
koris€enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.

 Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode
na njegal Postoji opasnost od
elektricnog udara!

 Nikad dodirujte utikaC vlaznim
rukamal Nikad ne iskljuCujte
povilaCenjem kabla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.

 Proizvod mora da bude
iskljuCen za vreme instalacije,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.

» AKo je prikljucni kabl za
napajanje proizvoda ostecen,
mora da ga zameni
proizvodac, njegov serviser ili
odgovarajuce kvalifikovano

lice kako bi se izbegle
opasnosti.

» Aparat mora da se instalira
tako da moze potpuno da se
iskljucCi sa mreze. Razdvajanje
mora da bude obezbedeno ili
putem mreznog utikaca ili
putem prekidaCa ugradenog
u fiksnu elektriCnu instalaciju
u skladu sa gradevinskim
propisima.

» Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektriCni
prikljuCak ne dodiruje zadnju
povrSinu, jer se moze oStetiti.

» Ne prignjeCuijte kabl za

napajanje izmedu vrata rerne

i okvira i ne vodite ga preko

vrucih povrsina. U suprotnom

moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara
zbog kratkog spoja.

Sve radove na elektriCnoj

opremi i sistemima treba da

vrSe samo ovlasCena
kvalifikovana lica.

U slucCaju ostecenja, iskljucite

proizvod i odvojite od

elektricne mreze. Da biste to

uradili, iskljuCite osigurac u

domacinstvu.

 Uverite se da je jacCina
osiguraca kompatibilna sa
ovim proizvodom.
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Bezbednost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredg; i
njegovi pristupacni delovi se
zagrevaju tokom upotrebe.
Budite pazljivi da biste izbeqgli
dodirivanje vrucih elemenata.
Decu mladu od 8 godina
treba udaljiti osim u slucCaju
da ih neprekidno nadgledate.

» Nikad ne koristite proizvod u
sluCaju oslablienog
rasudivanja ili koordinacije
pod uticajem konzumiranja
alkohola i/ili lekova.

« Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol na visokim
temperaturama isparava i
moze da prouzrokuje pozar
jer se moze upaliti ako dode
u kontakt sa vrucim
povrSinama.

» Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.

» Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutrasnjosti
rerne.

» Odrzavajte CistoCu svih
ventilacionih otvora.
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» Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji se moze
stvoriti u plehu/tegli moze da
izazove njinovo pucanje.

» Plehove za pecenje, posude
ili aluminijumsku foliju ne
stavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota bi
mogla da osteti dno rerne.

» Ne koristite abrazivna
sredstva za CisCenje ili tvrde
metalne strugace za CisScenje
stakla na vratima rerne jer
mogu izgrebati povrsinu, Sto
moze dovesti do razbijanja
stakla

» Ne koristite parocCistace za
Cis¢enje uredaja da ne biste
izazvali elektriCni udar.

» (Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavijanje ziCane
police i pleha na ziCane police
Vazno je da se ziCana polica
i/ili pleh pravilno postave na
policu. Zi¢anu policu ili pleh
gurnite izmedu 2 Sine i
proverite stabilnost pre
postavljanja jela na njih (vidi
sledecu sliku).



Nikada nemojte da koristite
papir za pecenje na
temperaturi koja je veca od
naznacene temperature za
papir za peCenje. Nemojte da
stavljate papir za pecenje
direktno na dno rerne.

« UPOZORENUJE: Pobrinite se
da kabl za napajanje aparata
bude iskopcan ili automatski
prekidaC kola iskljuCen pre
zamene lampe da biste
izbegli mogucnost strujnog
udara.

» Uredaj ne sme da se instalira
iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od

pozara:

 Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

» Ne Koristite oStecen, iseCen ili
produzni kabl, osim
originalnog kabla.

« Pobrinite se da na uti¢nici na
koju je prikljuCen proizvod
nema ni viage ni teCnosti.

Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu.
Komercijalna upotreba nije
dozvoljena.

» Ne Kkoristite proizvod ako je
staklo na prednjim vratima
skinuto ili napuklo.

» Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada
posude stavljate ili vadite iz
vruce rerne.

« Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu
(pleh, gril itd.) zajedno sa
hranom, a zatim ubacite sve
u prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite visak delova papira
za pecCenje koji prelazi
dodatak ili Serpu da biste
sprecili rizik od dodirivanja
grejnin elemenata u rerni.
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« PAZNJA: Ovaj aparat sluZi
samo za kuvanje. On ne sme
da se koristi za druge svrhe,
na primer za grejanje
prostorije."

» Ovaj proizvod ne sme se
koristiti za zagrevanje tanjira
ispod reSetke rostilja, veSanje
peskira, kuhinjskih krpa itd.
na rucici, niti u druge svrhe
zagrevanja.

« Proizvodac nece biti
odgovoran ni za kakve Stete
koje su nastale kao posledica
nenamenske upotrebe ili
pogresnog rukovanja.

» Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, pecenje i
pecenje hrane na rostilju.

Bezbednost dece

« UPOZORENJE: Pristupacni
delovi mogu da se zagreju za
vreme upotrebe. Decu treba
udalijiti.

» Materijali za pakovanje su
opasni za decu. Ambalazne
materijale drzite van
domasaja dece. Molimo da
sve delove ambalaze odlozite
u otpad u skladu sa
ekoloskim standardima.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu. Udaljite decu od
proizvoda kada je ukljuCen i
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nemojte im dozvoliti da se
igraju sa proizvodom.

« Iznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla
da dohvate.

« Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite da deca
sede na njima. To moze da
dovede do prevrtanja i mogu

da se oStete Sarke vrata.
Odlaganje dotrajalog proizvoda u
otpad
Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada:

_——
Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske Unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi znak klasifikacije za
elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo Koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemoijte odlagati proizvod u
otpad sa obic¢nim kuénim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriénog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne i
zabranjene materijale navedene u
direktivi.
Odlaganje ambalaznog materijala
e Ambalazni materijali su opasni po

decu. Ambalazni materijal Cuvajte na



bezbednom mestu, van domasaja pravilno i sortirajte u skladu sa

dece. Ambalazni materijali za ovaj uputstvima za recikliranje otpada. Ne
proizvod su proizvedeni od materijala odlazite ih sa obi¢nim kuénim
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih otpadom.
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B Opste informacije
Pregled

6
8
5
9
4
1 Kontrolna tabla 7 Gornji grejac
2 Rucka 8 Motor ventilatora u gornjem delu (iza
3 Prednja vrata lima)
4 Polozaji police 9 Motor ventilatora u donjem delu (iza
5 Srednja plo¢a lima)
6 Lampa
1 2 3
12 11 10 9 8 8 7 6 5 4
1 Displej za funkciju 9 Taster za podeSavanje
2 Polje indikatora tanog vremena temperature/pojaCavaca
3 Polje indikatora temperature 10 Taster za izbor funkcije
4 Taster za pocetak/zaustavljanje 11 Taster za izbor odeljka reme
kuvanja 12 Taster za UKLJ./ISK.

*

5 Taster za Piro* (Razlikuje se u zavisnosti od modela
6 Taster za vreme i podeSavanja uredaja.)

7 potvrdu

8 Tasteri za gore/dole

]
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moze da se
razlikuje u zavisnosti od modela
uredaja. Sav pribor, koji je opisan
u ovom korisni¢kom priruc¢niku,
mozda nece postojati kod vaseg
proizvoda.

1.Korisni€ki priruénik

2.Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili
pecenje velikih komada mesa.

3.Zi¢ani rostilj

Koristi se za pecenje i za stavljanje
Serpe sa hranom koja treba da bude
pecena, przena ili kuvana na zelienu
olicu.

4.Pravilno postavljanje zi¢ane police i
pleha na teleskopske police
(Ova funkcija je opciona. Mozda
neée postojati kod vaSeg proizvoda.)
Teleskopske police vam omogucavaju
da lako postavljate i uklanjate plehove i
ziCanu policu.
Kada koristite pleh i ziCanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da
trnovi na zadnjem delu teleskopske
police stoje naspram uglova Zi€ane
police i pleha.
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Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija

220-240V ~ 50 Hz

Ukupna potrosnja energije 3,5kW
Tip kabla / popre¢ni presek min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Spoljne dimenzije (visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Ugradne dimenzije (visina/Sirina/dubina)

**590 ili 600 mMmM/560 mm/min. 550
mm

Glavna rema

Rerna sa viSe funkcija - Rerna sa
dva odelika

Unutradnja lampa

15/256 W

2.2 KW

Potrodnja rostilja
#

Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektriénih rermi navedene
su u skladu sa EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su
odredene pod standardnim opterecenjem sa gornjim i donjim grejacem ili sa
funkcijama koje ukljuuju ventilator (ako postoje).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa sledec¢im prioritetom u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-
Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3- Turbo kuvanje, 4-
Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomoc ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i

odozdo.
Pogledajte . Instalacija, strana 13.

*%

TehniCke specifikacije se mogu
izmeniti bez prethodnog
obavestenja da bi se pobolj$ao
kvalitet proizvoda.

Slike koje su date u ovom
uputstvu za upotrebu su samo
ilustrativne i mozda se nece u
potpunosti poklapati sa vasim
proizvodom.
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Vrednosti, koje su navedene na
oznakama proizvoda ili u drugoj
dokumentaciji koju ste dobili uz
proizvod, dobijene su pod
laboratorijskim uslovima u skladu
sa odgovarajucim standardima. U
zavisnosti od radnih uslova i
uslova okruzenja proizvoda, ove
vrednosti se mogu razlikovati.




K] Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano

lice u skladu sa vazed¢im propisima. U
suprotnom, garancija nece vaziti.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete
koje nastanu zbog postupaka koje su
obavile neovlasc¢ene osobe i moze da
ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektricne

instalacije za proizvod su

odgovornost kupca.

Ovaj proizvod mora da se instalira
u skladu sa svim lokalnim
propisima za gasne /ili elektricne
instalacije.

Pre instalacije vizuelno proverite
da li na proizvodu postoje bilo
kakva ostecenja. Ako ustanovite
oStecenja, nemojte ga instalirati.
Osteceni proizvodi predstaviljaju
opasnost po vasu bezbednost.

Pre instalacije

Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u
kuhinjske ormarice koji se mogu kupiti u
prodavnicama. lzmedu aparata i zidova
kucista i namesStaja mora da se ostavi

bezbedan ramak. Pogledajte sliku

(vrednosti su u mm).

e Povrsine, sinteticki laminati i lepkovi
moraju da budu otporni na toplotu
(minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu
nivelisani i ucvrsceni.

¢ Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora
da se instalira polica izmedu rerme i
fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve
osobe.

Ne instalirajte proizvod pored
frizidera il zamrzivaca. Toplota
koju emituje proizvod moze da
prouzrokuje povecanu potroSnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili ruCicu za
noSenje ili pomeranje ovog
proizvoda.

Ako proizvod ima Zi¢ane rucke,
vratite ruCke na boc¢ne zidove
kada pomerite ureda.
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min. elektriCara da obavi povezivanje sa

Instalacija i povezivanje uze.mljenom.mstalacuom dok kOI’IS’[I’[ev
. . o . proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
e Uredaj se moze instalirati i povezati

samo u skladu sa propisanim pravilima kompanija nije odgovorna ni za kakvu
instalaci prop P Stetu koja Ce proistedi zbog koriscenja
-a |n§va aciu. L. proizvoda bez uzemljene instalacije u
Elektriéno povezivanje

skladu sa lokalnim propisima.
Povezite proizvod sa uzemljenom
utiénicom koja je zasti¢ena minijaturnim
prekidaCem odgovarajuceg kapaciteta
kao sto je navedeno u tabeli , Tehnicke
specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog

*
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Na gasnu mrezu proizvod sme da
prikljui samo oviaséeno
kvalifikovano lice. Garantni rok za
proizvod pocinje samo nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran
za Stete koje nastanu zbog
postupaka koje su obavile
neovlaséene osobe.

Elektri¢ni kabl za napajanje ne
sme da se priklesti, savije ili
prignjeci ili da dode u dodir sa
vru¢im delovima proizvoda.
Osteceni kabl za napajanje mora
da zameni kvalifikovani elektriCar.
U suprotnom, postoji opasnost od
elektriCnog udara, kratkog spoja ili
pozaral

¢ Povezivanje mora da se izvede u
skladu sa nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju
da odgovaraju podacima koji su
navedeni na tipskoj plocici proizvoda.
Otvorite prednja vrata da biste videli
tipsku plocicu.

¢ Kabl za napajanje vaseg proizvoda
mora da bude u skladu sa
vrednostima u tabeli , Tehnicke
specifikacije”.

Pre radova na elektri¢noj instalaciji
iskljucite proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektricnog
udaral

UtikaC kabla za napajanje mora
biti lako dostupan nakon
instalacije (ne postavljajte ga iznad
ploce za kuvanje).

Tokom povezivanja zica morate
da postujete nacionalne/lokalne
propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu uticnicu i
utika¢ za rernu. U slu¢aju da
ograniCenja napajanja uredaja
premasuju nominalne vrednosti
struje za utikac i uti¢nicu, proizvod
mora da se poveze preko fiksne
elektri¢ne instalacije direktno bez
koriS¢enja utikacCa i uticnice.
Prikljucite kabl za napajanje u uti¢nicu.
Instalacija proizvoda
Instalacija proizvoda
1.Umetnite remu u ormaric¢, poravnajte
je i ucvrstite vodeci racuna da kabl za
napajanje nije prekinut i/ili zaglavijen.

UCvrstite rermu pomocu 2 zavrtnja kao
Sto je prikazano na slici.

Nakon postavijanja postarajte se da su
zavrtnji dovoljno zategnuti i da se rerna
ne pomera. Rerna moze da se prevrne
tokom koriS¢enja ako se ne postavi u
skladu sa uputstvima i ako zavrtnji nisu
dovoljno zategnuti.
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Za uredaje sa rashladnim ventila- Finalna provera
torom (Mozda necée postojati kod 1.Rukuijte proizvodom.
vaSeg proizvoda.) 2.Proverite sve elektri¢ne funkcije.

Odlaganje dotrajalog

proizvoda u otpad

¢ SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju
ovog proizvoda i transportujte

2 proizvod u njoj. Pratite uputstva na
kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakuite u
foliju za pakovanje sa vazdusnim
mehuri¢ima ili deblji karton i dobro
zalepite.

¢ Da biste sprecili da reSetka za rostilj i
pleh u remi ostete vrata rerne,
postavite komad kartona na
unutrasnju stranu vrata rerne prema
polozaju plehova. Vrata rerne zalepite
trakom za bocne stranice.

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)

2 Kontrolna tabla * Ne Koristite vrata ili rugicu za podizanje

3 Vrata ili pomeranje ovog proizvoda.

Ugradeni rashladni ventilator hladi i Ne stavijajte nikakve predmete na

ugradni modul i prednji deo uredaja. proizvod i premestajte ga u
Rashladni ventilator nastavlja da uspravnom polozaju.

radi jo$ 20-30 minuta nakon Sto je
rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim
tajmerom rerne, rashladni
ventilator ¢e se takode iskljuciti na
kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Proverite opsti izgled svog
proizvoda da biste pronasli
eventualna ostecenja koja su
mogla nastati za vreme
transporta.
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El Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledece informacije ¢e vam pomodi da

va$ uredaj koristite na ekoloSki nacin i

Stedite energiju:

¢ U remi Koristite emajlirane poklopce ili
poklopce tamne boje jer ¢e prenos
toplote biti bolji.

¢ Dok kuvate jela, obavite
predzagrevanje ako se to savetuje u
korisniCkom uputstvu ili receptu.

e U toku pecenja ne otvarajte Cesto
vrata rerne.
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Displej za funkciju

Polje indikatora tacnog vremena

Polje indikatora temperature

Taster za poCetak/zaustavljanje
kuvanja

Taster za Piro*

Taster za vreme i podeSavanja
potvrdu

Tasteri za gore/dole

Taster za podesavanje
temperature/pojacavaca

10 Taster za izbor funkcije
11 Taster za izbor odelika rerne
12 Taster za UKLJ./ISK.
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e Kad god je moguce, kuvajte viSe jela u
rerni istovremeno. Mozete da kuvate
dva jela u dve Serpe koje se mogu
staviti na zi¢anu resetku za rostil).

e Kuvajte viSe jela jedno za drugim. Jer
¢e rema vec¢ biti zagrejana.

* Mozete da ustedite energiju tako Sto
Cete elektriCnu rernu iskljuciti nekoliko
minuta pre kraja vremena kuvanja. Ne
otvarajte vrata rerne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

Prva upotreba
Pocetno podesavanje vremena

3

:HBHS

7 5 4

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.)

Podesite poéetno vreme

1.Vi8e puta kratko dodirnite (& dok se na
displeju ne prikaze ®. Cas i simbol &
Ce zatrepereti na displeju.

*

N *?’
—Annn
Juuu

TN
2 .Koristite A /A~ da podesite Cas.
3.Dodirnite ¥} da potvrdite podesavanje.
4.Minuti i simbol & ée zatrepereti.
Podesite minute pomocu tastera A

/~. Dodirnite [<] da potvrdite
podeSavanje minuta.
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» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na
displeju se prikazuje samo ta¢no vreme.

OcH

Prvo ciséenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
¢is¢enje mogla bi da se osteti
povrsina.
Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/teCnosti za
Ciscenje ili ostre predmete tokom
Ciscenja.
1.UKlonite sve ambalazne materijale.
2.0brisite povrsine proizvoda viaznom

krpom ili sunderom i osusite ga krpom.

Prvo zagrevanje

Ukljucite proizvod da bi se zagrejao i
ostavite ga tako oko 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Tako ¢e da sagore bilo
kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.
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Vrucée povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Uredaj moze da bude vruc¢ za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejaCe
itd. Udaljite decu.

Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce reme.

Elektriéna rerna
1.I1zvadite sve plehove za pecenje i
zi¢anu resetku rostilja iz rerme.
2.Zatvorite vrata reme.
3.1zaberite stati¢an polozaj.
Rerna za rostilj
1.I1zvadite sve plehove za pecenje i
zi¢anu resetku rostilja iz rerme.
2.Zatvorite vrata reme.
3.1zaberite najvecu jacinu za rostilj;
pogledajte .
4.Ukljucite na oko 15 minuta.
5.Iskljucite rostilj; pogledajte
Tokom prvog ukljuCivanja se par
sati moze javiti dim i osetiti
neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju radi
uklanjanja dima i neobi¢nog
mirisa. lzbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa koji se
osecaju.



[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju,
pecéenju mesa i pe€¢enju na
rostilju
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vrué za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejaCe
itd. Udaljite decu.
Uvek Kkoristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavijate ili vadite iz vruce reme.

Vodite racuna kada otvarate vrata
reme, jer moze da izade para.
Para koja izlazi moze da opece
vase ruke, lice i/ili odi.

Saveti za pecCenje

¢ Koristite odgovarajuce metalne tepsije
ili aluminijumske posude ili
termootporne silikonske kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je
moguce bolje.

e Stavite kalup za peCenje na sredinu
police.

e |zaberite pravilan polozaj police pre
nego Sto ukljucite remu ili rostilj. Ne
menjajte polozaj police dok je rema
vruca.

¢ \rata reme drzite zatvorena.

Saveti za pecenje mesa

¢ Prelivanje celog pileta, curke i velikin
komada mesa sa prelivima kao $to su
sok od limuna i crni biber pre kuvanja
¢e povecati efikasnost kuvanja.

¢ Pecenje mesa sa kostima traje 15 do
30 minuta duze u poredenju sa
pecenjem iste koli¢ine mesa bez
kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa
zahteva priblizno 4 do 5 minuta
kuvanja.

¢ Pustite da meso ostane u rerni oko
10 minuta po zavrSetku vremena
kuvanja (cooking time). Sokovi se bolie
raspodeljuju po celom pecCenju i ne
istiCu kada se meso sece.

¢ Riba se moze staviti na srednju ili
donju policu u termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na

rostilju, oni brzo dobijaju braonkastu

boju, imaju lepu koricu i ne suse se.

Ravni komadi, raznjiéi i kobasice su

narocCito pogodni za peCenje na rostilju,

kao i povrée sa visokim sadrzajem vode
kao sto su paradajz i cmni luk.

¢ Rasporedite komade koje treba peci
na zi¢anoj reSetki rostilja ili u plehu za
pecenje sa reSetkom za rostilj tako da
oni ne prelaze veli€inu grejaca.

e Namestite ziCanu policu ili pleh za
pecenje sa reSetkom za rostilj na
odgovaraju¢em nivou u remi. Ako
pecete na ziCanoj polici, namestite
pleh za peCenje na donjoj polici radi
sakupljianja masnode. Dimenzija pleha
za pecenje koji treba namestiti mora
da omoguci pokrivanje celokupne
oblasti pe€enja. Ovaj pleh se mozda
ne isporucuje uz proizvod. U pleh za
pecCenje dodajte malo vode radi lakSeg
Ciscenja.
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Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostiliu moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu
toplotu rostilja.

Ne stavljajte hranu u zadnji deo
reSetke za roétilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Kako koristiti elektriécnu
rernu

Polozaj resetki

Postoji 6 reSetki u vasoj remi pogodnih
za upotrebu, od kojih su 3 u donjem
delu, a 3 u gormjem delu. Postoji jos
edan Zlieb za reSetke u prorezu gde ce

biti ugradena srednja ploca (A). Nemojte
koristiti ovaj usek kao stalak dok pecete.

- W OO

Mozete peci u 4 razlicita dela reme.

- Gornji deo Mozete pedi
[:] $amo u gornjem
delu reme.
Pogodno je za
rostilj i peCenje
manijih
zapremina jela.

Kada je gomniji deo aktivan, na displeju se
pojavljuju temperatura, polozaj resetke,
simbol kuvanja, simbol pripravnosti, simbol
vremena kuvanja i simbol vremena
zavrSetka kuvanja ovog dela reme.

[:] Donjideo | Mozete kuvati

samo u donjem
delu reme.
Pogodno je za
kuvanje manjih
zapremina jela.

Kada je gomniji deo aktivan, na displeju se
pojavljuju temperatura, polozaj resetke,
simbol kuvanja, simbol pripravnosti, simbol
vremena kuvanja i simbol vremena
zavrSetka kuvanja ovog dela reme.

B | NiZigomji | MoZete kuvati
[ delovi istovremeno u
donjim i gornjim
delovima rerne.
Pogodno je za

Kada su nizi gornji delovi aktivni, na
displeju se pojavijuju temperatura, polozaj
reSetke, simbol kuvanja, simbol
pripravnosti, simbol vremena kuvanja i
simbol vremena zavrsetka kuvanja ovih

vecih zapremina
ili viSe vrsta jela.

kuvanje dva delova reme.
razlicita jela.
Zaseban | Mozete kuvati u Kada je zaseban veliki deo aktivan, na
. veliki deo zasebnom displeju se pojavijuju temperatura, polozaj
velikom delu reSetke, simbol kuvanja, simbol
rerme. Pogodno pripravnosti, simbol vremena kuvanja i
je za kuvanje simbol vremena zavrSetka kuvanja ovog

dela reme.
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Funkcije rerne se odnose na rernu sa samo zasebnim

Redosled radnih reZima koji je ovde velikim delom.
prikazan moZe odstupati od Sve funkcije vase rerne su objasnjene u
konfi ii g dai ii ovom odeljku

aticno
(gornje i donje | ukljuceni u isto vreme.
grejanje) Kuvajte samo sa jednim
L plehom.

] | Doniji grejac Ukljucen je samo donji
3 grejac. Pogodan je za

= picu i da naknadno

L X zapedete jelo odozdo.

] —_/— Stati¢no + UkljuCeni su gornii

iy ventilator grejac, donji grejad i
(Donje/gornje | ventilator (u zadnjem
grejanje sa zidu). Vru¢ vazduh se
ventilatorom) ravnomerno i brzo Siri po
Citavoj rerni pomocu
ventilatora. Kuvajte samo
sa jednim plehom.

] Odmrzavanje | Rerna se ne zagreva.
(sa Ukljucen je samo
ventilatorom) | ventilator (u zadnjem
zidu). Pogodno za
odmrzavanje zamrznute
granulirane hrane na
sobnoj temperaturi i
hladenje kuvane hrane.
Vreme potrebno za
odmrzavanije celog
komada mesa duze je
od vremena
odmrzavanja hrane koja
sadrzi zitarice.

Kuvanije sa Ukljucen je samo

(‘Z‘) ventilatorom ventilator (u zadnjem
zidu). Topao vazduh, koji
se zagreva ventilatorom,
se ravnomerno i brzo §iri
kroz rernu pomocu
ventilatora. Prethodno
zagrevanje u vecini
slu€ajeva nije potrebno.

sl
-~

<4
sl
-~

|’|:| Ut )
s
IS
0]

<4
N
S

[l

21/SB



Gorniji grejac i
ventilator
(Gornii grejac
sa
ventilatorom)

Gorniji grejac i ventilator
(u zadnjem zidu) su
ukljuceni. Vru¢ vazduh
se bolje Siri pomocu
ventilatora u poredenju
sa situacijom kada je
uklju¢en samo gornii
grejac.

Pica

Doniji grejac i ventilator u
zadnjem zidu su
ukljuCeni u isto vreme.
Pogodno za pecCenje
pice.

Kuvanije sa
vise funkcija
»3D*

Gorniji grejac, donii
grejac i ventilator u
zadnjem zidu su
ukljuCeni u isto vreme.
Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Ekonomicni gril

Samo je unutradnji deo
gornjeg grejaca na
gornjem delu rerme
ukljuc¢en. Pogodno za
grilovanje malih i srednjih
koli¢ina mesa.

E v

e

Veliki gril

Unutrasnji i spoljasnii
deo gornjeg grejaca na
gornjem delu rerne su
ukljuCeni istovremeno.
Pogodno za grilovanje
srednje koliine mesa.

e

Ay

Giril i ventilator
(Gril sa
ventilatorom)

Ventilator u zadnjem zidu
je ukljuen istovremeno
sa unutrasnjim i
spoljasnjim delom
gornjeg grejaca na
gornjem delu rermne. Vru¢
vazduh se ravnomerno i
brzo Siri po Citavoj remi
pomocu ventilatora.
Pogodno za grilovanje
srednje koliine mesa.

Odrzavanje
toplote

Koristi se za odrzavanje
temperature hrane
spremne za posluzenje u
duzem vremenskom
periodu. Nemojte koristiti
za kuvanje hrane.
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Ekonomi¢no Ukljucen je samo
eeo| | Kuvanie ventilator (u zadnjem
ventilatorom zidu). Da ustedite
energiju, mozete koristiti
ovu funkciju umesto da
kuvate pomodu
zagrevanja ventilatorom
na temperaturi 160-220
°C. Medutim, vreme
kuvanja ¢e se malo
produziti.

Vreme kuvanja koje se
odnosi na ovu funkciju
naznaceno je u tabeli
»EkonomiCno zagrevanje
ventilatorom®.

w Kuvanie pri Jelo se istovremeno
niskim zagreva i od vrha i od
temperaturama | dna. Pogodan je za
sporo kuvanije pecenih /
zapeCenih komada mesa
(teletina, jagnjetina,
zivina itd.) u otvorenoj
posudi na niskoj
temperaturi. Ova funkcija
omogucava socno meso
i meko iznutra. Koristite
higijenski prikladne vrste
mesa. Na ploci za
kuvanie, rostilj itd.
zapecCite sve povrsine
mesa u vreli tigan;.
Mozete kuvati zapeceno
meso sa funkcijom
"niska temperatura
kuvanja" duze vreme.
Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Al
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Gornji deo

-
L]

Zagrevanije ventilatorom
Ekonomicni ventilator
Gorniji grejac i ventilator
Veliki gril i ventilator
Veliki gril
Odmrzavanje
Ekonomi¢ni gril

Doniji deo

[
|

Zagrevanije ventilatorom
Ekonomicni ventilator
Odmrzavanje
Doniji grejac
Pica

Nizi gornji
deo

Sa ventilatorom i sa
ventilatorom
Veliki gril sa ventilatorom
Odmrzavanije i
odmrzavanije
Ekonomicni gril sa
ventilatorom
Ventilator i doniji grejac
Ventilator i pica

Zaseban
veliki deo

Staticno
Stati¢no i ventilator
Zagrevanije ventilatorom
Kuvanje sa viSe funkcija
(3D)

Pica
Gorniji grejac i ventilator
Veliki gril i ventilator
Veliki gril
Ekonomicni gril
Ekonomicni ventilator
Doniji grejac
Odrzavanje toplote
Kuvanje pri niskim
temperaturama
Odmrzavanje
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Tabela funkcija

Tabela funkcija oznaava funkcije koje
se mogu Koristiti u rerni i njihove
odgovarajuc¢e maksimalne i minimalne
temperature. Preporu¢ena temperatura
prikazuje se kada je funkcija izabrana.

Funkcije se razlikuju u zavisnosti
od modela uredaja.

Odgovarajuci simboli e trepereti
na displeju dok budete vrsili
podesavanije.

Program ce biti otkazan u sluCaju
nestanka elektriCne energije.
Morate ponovo programirati rernu.

Taéno vreme se ne moze podesiti
dok rerna radi u nekoj funkciji ili
ako je za rernu izvrSeno
poluautomatsko ili automatsko
programiranje.

Cak i kada je rema iskljudena,
sijalica rerne se pali kada su vrata
rerne otvorena.

Zbog sigurnosnih razloga,
maksimalno vreme koje moze biti
podeseno za ,Vreme kuvanja® je
ograni¢eno na 6 sati u svim
polozajima osim za funkcije
»2Odrzavanje toplote” i ,Kuvanije pri
niskim temperaturama”“.

Zbog sigurnosnih razloga,
maksimalno vreme koje moze biti
podeseno za ,Vreme kuvanja® je
ograni¢eno na 6 sati u svim
polozajima osim za funkcije
»2Odrzavanje toplote” i ,Kuvanije pri
niskim temperaturama”“.

Rerna radi najviSe 2 sata na
temperaturama od 280 °C ili vise.



Zaseban veliki deo

Gornji deo

Statiéno agrevanje 05
Staticno + ventilatorom
ventilator Gornji grejac i 40-280
Zagrevanje 40-250 ventilator
ventilatorom Veliki gril i 40-280
Kuvanje sa vise 40-250 ventilator
funkcija (3D) Veliki gril 40-280
Pica 40-310 Ekonomi¢ni gril 40-280
Gornji grejac i 40-280 Ekonomicni 160-220
ventilator ventilator
Veliki gril i 40-280 Odmrzavanije -
ventilator Donji deo
Veliki gril 40-280
Ekonomi¢ni gril 40-280
Ekonomicni 160-220 Zagrevanje 40-050
ventilator ventilatorom
Donji grejac 40-220 .
Odrs : 70100 Pica 40-280

reavanje - Fkonomiéni 160220
toplote ventilator
Kuvanje pri niskim | 50-150 Donji grejad 20020
temperaturama -

. Odmrzavanje —

Odmrzavanje —
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Kako rukovati kontrolnom jedinicom rerne

LI F

57’ «@)eco

12 1 10 9 8
Displej za funkciju
Polje indikatora tacnog vremena
Polje indikatora temperature

Taster za pocetak/zaustavljanje
kuvanja

Taster za Piro*

Taster za vreme i podeSavanja
potvrdu

Tasteri za gore/dole

Taster za podeSavanje
temperature/pojaCavaca

10 Taster za izbor funkcije
11 Taster za izbor odeljka rerne
12 Taster za UKLJ./ISK.

* (Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.)

Simboli na displeju:
= Simbol brzog zagrevanja

N o N =

© 0 N O O

(pojacivaca)
[~ Simbol trajanja kuvanja
= Simbol zavrSetka trajanja
kuvanja*

Ja\ Simbol alarma

~ Simbol odabira dela reme:
[ 3 Simbol kuvanja

©) Simbol tacnog vremena
Simbol zaustavijanja
Simbol funkcije odrzavanja
toplote
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§¢  Simbol odmrzavanja

O Simbol zakljuCavanja sata

] Simbol vremena na displeju

(]} Simbol podeSavanja jacine
zvuka

Simbol samociscenja
(piraliticko ciscenje)*

Simbol ekonomi¢nog

samociscenja (ekopiroliticko
Ciscenje)*

Simbol sonde za meso*
Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.

Rukovanje rernom kao zasebnim

delom

Rucno kuvanje biranjem temperature i

funkcije rada

Nakon Sto izaberete funkciju i

temperaturu rerna ce raditi bez obzira na

vreme kuvanja tokom manuelnog

rukovanja. Rerna se nece automatski

iskljuciti po isteku vremena kuvanja.

Kuvanije treba da zavrsi korisnik.

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti

kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme

biva podeseno. Na displeju se prikazuje

samo tacno vreme.

1.1zvadite srednju plocu iz reme. Tek
nakon uklanjanja srednje ploCe iz rerme
¢e tajmer rerne raditi u postavci za
kuvanje u zasebnom velikom delu.

* Ny



2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
@ dve sekunde.

3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na kuvanje u zasebnom
velikom delu ce biti prikazana na

displeju.
" ®. [AT®

18 115

4.Dodirnite P da udete na displej za
podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

5.Podesite zelienu funkciju kuvanja
dodirivanjem tastera A/~s. Dodirnite
[v] da potvrdite podeSavanje.

") |y [ 20
; IC | 1
L | k25

6.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite “C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Cince
zatrepereti na displeju.

(e N
-
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7.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu
temperaturu. Kada dosegnete Zeljenu

temperaturu.

8.Za Pojacival (brzo zagrevanje)
dodirnite “C priblizno 3 sekunde dok se
na displeju ne pojavi =®. s[k ¢e se
pojaviti i pojacivac Ce biti aktiviran.

IC | ¢
J| IS

Kada podesite pojacivac, rema
radi na maksimalnoj snazi da
postigne zadatu temperaturu. aﬂk
Ce se iskljuciti kada se postigne
zadata temperatura. PodeSavanje
pojacivaca je aktivno za funkcije
kod kojih se prikazuje =® kada
dugo dodirujete °C. Pojacivad se
moze aktivirati samo za operacije
kuvanja koje se obavljaju u
zasebnom velikom delu.

9.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.

10.Ako su vrednosti funkcije i
temperature kuvanja prikladne,
dodirnite Pl da biste zapodeli kuvanie.
Kuvanje ¢e poceti i B ¢e se pojaviti na

displeju.
3 9| c 107
| c >
1S

h -
» Rerna Ce se zagrejati do podesene
temperature.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne M ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

11.Kada je proces kuvanja okoncan,
ponovo dodirnite taster Pl dve
sekunde da prekinete kuvanje.
Kuvanje pomocéu podesavanja
vremena kuvanja;
Odabirom temperature i funkcije koja
odgovara pripremi vaseg obroka i
podesavanjem vremena kuvanja mozete
podesiti da se rerna automatski iskljudi
po isteku vremena kuvanja.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
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1.1zvadite srednju plocu iz reme. Tek
nakon uklanjanja srednje ploCe iz rerme
¢e tajmer rerne raditi u postavci za
kuvanje u zasebnom velikom delu.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera

dve sekunde.

3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na kuvanje u zasebnom
velikom delu ce biti prikazana na

displeju.
" ®. [AT®

18 115

Kada podesite pojacivac, rema
radi na maksimalnoj snazi da
postigne zadatu temperaturu. aﬂk
Ce se iskljuciti kada se postigne
zadata temperatura. PodeSavanje
pojacivaca je aktivno za funkcije
kod kojih se prikazuje =® kada
dugo dodirujete °C. Pojacivad se
moze aktivirati samo za operacije
kuvanja koje se obavljaju u
zasebnom velikom delu.

9.Za vreme kuvanja dodirnite ( jednom.

4.Dodirnite P da udete na displej za
podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

5.Dodirmite A/~ da podesite Zeljenu

funkciju rada.
1 | 200°
. C
1S

:_ﬁ

6.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol C e
zatrepereti na displeju.

(e N
-
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7.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu
temperaturu. Kada dosegnete Zeljenu
vrednost, dodirite (¥ da potvrdite
temperaturu.

8.Za Pojacivac (brzo zagrevanje)
dodirnite “C priblizno 3 sekunde dok se
na displeju ne pojavi =®. s[k ¢e se
pojaviti i pojacivac Ce biti aktiviran.

IC | ¢
J| IS

12| e zatrepereti na displeju.
—— —\ﬁ— °C \@/
— ppec | T
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e

10.Dodirmnite A/~ da podesite zelieno
vreme kuvanja i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem [“]. Kada je vreme
kuvanja podeseno, 211 & ¢e ostati
osvetlieni na displeju.

11.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.

12.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i vremena kuvanja
prikladne, dodirnite DIl 2 sekunde da
biste zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e
poceti i P ¢e se pojaviti na displeju.

— L IR ¢
[ IR

» Vasa rema ¢e odmah pocCeti sa radom
u izabranoj funkciji i povecace
unutrasnju temperaturu do podeSene
vrednosti. Bi¢e na toj temperaturi do
kraja podeSenog vremena kuvanja.
Svaki nivo na simbolu unutrasnje
temperature Ce svetleti kako se
unutrasnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni
grejaci i preporuceni polozaj pleha se
pojavljuju na displeju funkcije.




ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne l ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

13.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
¢e se prikazati ™ i Pl i oglasice se
alarmni signal.

14.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
nece automatski iskljuciti.

15.Ako zelite da rema nastavi da radi,
pritisnite Pl 2 sekunde. Rerna ce
nastaviti kuvanje neodreden vremenski
period.

Ako zelite da otkaZete postavku
nakon podeSavanja kuvanja
prilagodavanjem vremena
kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako
zelite, rernu mozete iskljuciti i
dodirivanjem .

Podesavanje zavrSetka vremena
kuvanja na kasnije vreme; (Ova
funkcija je opciona. Mozda neée
postojati kod vaseg proizvoda.)
Mozete obezbediti da rema radi i
automatski se iskljuci podeSavanjem
temperature i funkcije rada koja
odgovara pripremi vaSeg jela, vremena
kuvanja i zavrSetka kuvanja na kasnije
vreme, rucno kontroliSuci kuvanje bez
podesavanja trajanja kuvanja.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.1zvadite srednju plocu iz reme. Tek
nakon uklanjanja srednje ploCe iz rerme
¢e tajmer rerne raditi u postavci za
kuvanje u zasebnom velikom delu.
2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
dve sekunde.

3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na l;uvanje u zasebnom
velikom delu ce biti prikazana na

displeju.
" ®. [AT®

18 115

4.Dodirnite P da udete na displej za
podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

5.Dodirmite A/~ da podesite Zeljenu

funkciju rada.
1 | 200°
. C
1S

:_ﬁ

6.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite “C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol C e
zatrepereti na displeju.

(e N
-
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7.Dodirite A/~ da podesite zelienu
temperaturu. Kada dosegnete Zeljenu
vrednost, dodirnite [¥] da potvrdite
temperaturu.

8.Za Pojacival (brzo zagrevanje)
dodirnite °C priblizno 3 sekunde dok se
na displeju ne pojavi =@. a& ¢e se
pojaviti i pojacivac Ce biti aktiviran.

IC | ¢
J| IS
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Kada podesite pojacivac, rema
radi na maksimalnoj snazi da

postigne zadatu temperaturu. =
Ce se iskljuciti kada se postigne
zadata temperatura. PodeSavanje
pojacivaca je aktivno za funkcije
kod kojih se prikazuje =¥ kada
dugo dodirujete °C. Pojacivac se
moze aktivirati samo za operacije
kuvanja koje se obavljaju u
zasebnom velikom delu.

9.Za vreme kuvanja dodirnite (® jednom.
12| e zatrepereti na displeju.

- S
- |opeg|c"

10.Dodirmnite A/~ da podesite zelieno
vreme kuvanja i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem []. Kada je vreme
kuvanja podeseno, Pl & e ostati
osvetlieni na displeju.

11.Dodirmnite  dva puta kratko za
zavrsetak vremena kuvanja. =l ée
zatrepereti na displeju.

-—ﬁ _
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12.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu
vrednost zavrSetka vremena kuvanja i
potvrdite podesavanje dodirivanjem (1.
Kada je zavrSetak vremena kuvanja
podesen, = ée se neprekidno
prikazivati.

13.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.

14.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i zavrSetka vremena
kuvanja prikladne, dodirnite DIl 2
sekunde da biste zapocCeli kuvanje.

30/SB
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» » Il ée se pojaviti na displeju. Tajmer
rerne automatski racuna vreme pocetka
kuvanja oduzimajuci vreme kuvanja od
zavrSetka vremena kuvanja koje ste
podesili. Kada vreme pocetka kuvanja
nastupi, izabrana funkcija kuvanja ce biti
aktivirana, = Ce nestati i rerna ce se
zagrejati do zadate temperature. Bice na
toj temperaturi do kraja podeSenog
vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutrasnje temperature ¢e svetleti kako
se unutrasnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni
grejaci i preporuceni polozaj pleha se
pojavljuju na displeju funkcije. Sijalica
rerme je upaljena za vreme procesa
kuvanja.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne M ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

15.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
¢e se prikazati ™ i Pl i oglasice se
alarmni signal.

16.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
nece automatski iskljuciti.

17.Ako zelite da rema nastavi da radi,
pritisnite DIl 2 sekunde. Rerna ce
nastaviti kuvanje neodreden vremenski
period.

Ako Zelite da otkazete program
nakon podeSavanja kuvanja
prilagodavanjem vremena
kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako
zelite, rernu mozete iskljuciti i
dodirivanjem @.



Rukovanje rernom samo kao
gornjim ili donjim delom
Rucno kuvanje biranjem temperature i
funkcije rada
Nakon Sto izaberete funkciju i
temperaturu rerna ce raditi bez obzira na
vreme kuvanja tokom manuelnog
rukovanja. Rerna se nece automatski
iskljuciti po isteku vremena kuvanja.
Kuvanije treba da zavrsi korisnik.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljeba za reSetke.
Ako srednja plo&a nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
 dve sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija
namenjena kuvanju u gornjem delu ce
biti prikazana na displeju.
B0
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4.Dodirnite B jednom da aktivirate doniji
deo rerne.

Postavljanje temperature i poCetni koraci

pri procesu kuvanja i za doniji i za gornii

deo rerne ce se ponovijati na isti nagin.

(Na slikama je izabran donji deo reme.)

E C
= @ ”EJ TIE

ﬂ Svaki put kada dodirmnete B,

aktivirace se samo donji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.

5.Dodirnite P da udete na displej za
podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

6.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu

funkciju rada.
I I AC
‘C o =
Ca210

7.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite “C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol Cee
zatrepereti na displeju.

) I I AC
- : —
;L8 ] e
8.Dodirmite A/~ da podesite Zeljenu
temperaturu. Kada dosegnete Zeljenu
vrednost, dodirnite [¥] da potvrdite
temperaturu.
9.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.
10.Ako su vrednosti funkcije i
temperature kuvanja prikladne,
dodirnite Pl da biste zapodeli kuvanie.
Kuvanje ¢e poceti i P ¢e se pojaviti na

displeju.
AC L
| ke SUEEIR

» Rerna Ce se zagrejati do podesene
temperature.

ﬂ Svi segmenti simbola za

2 ®.

T ®

unutrasnju temperaturu rerne M ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

11.Kada je proces kuvanja okoncan,
ponovo dodirnite taster DIl dve
sekunde da prekinete kuvanje.
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Kada upotrebljavate samo gornii ili
donji deo za kuvanje, neka deo
koji ne koristite bude prazan jer ¢e
se zagrejati.

(_X_)

wil]

Kuvanje pomocéu podesavanja
vremena kuvanja;
Odabirom temperature i funkcije koja
odgovara pripremi vaseg obroka i
podesavanjem vremena kuvanja mozete
podesiti da se rerna automatski iskljudi
po isteku vremena kuvanja.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljieba za reSetke.
Ako srednja ploca nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
dve sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija
namenjena kuvanju u gornjem delu ce
biti prikazana na displeju.
B0
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4.Dodirnite B jednom da aktivirate donii
deo rerne.

Postavljanje temperature i poCetni koraci

pri procesu kuvanja i za donji i za gornii

deo rerne ce se ponovijati na isti nagin.

(Na slikama je izabran donji deo reme.)

| kS
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ﬂ Svaki put kada dodirmnete B,

aktivirace se samo donji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.

5.Dodirnite P da udete na displej za

podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

6.Dodirnite A/~ da podesite zelienu

funkciju rada.
I I AC
‘C o =
Ca210

7.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite °C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol Cee
zatrepereti na displeju.

2 ®.
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8.Dodirmite A/~ da podesite Zeljenu
temperaturu. Kada dosegnete Zeljenu
vrednost, dodirnite | da potvrdite
temperaturu.

9.Za vreme kuvanja pritisnite ® jednom
da dodete do postavke ,Vreme
kuvanja“ na tekstu displeja. [Pl ée
zatrepereti u isto vreme.

o
I I:'v a0

10.Dodirmnite A/~ da podesite zelieno
vreme kuvanja i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem []. Kada je vreme
kuvanja podeseno, Pl & ¢e ostati
osvetlieni na displeju.

11.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.

12.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i vremena kuvanja
prikladne, dodirnite Pl 2 sekunde da

T ®

T ®




biste zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e
poceti i P ¢e se pojaviti na displeju.

AC ‘
| Fe'S o

» Vasa rerma ¢e odmah pocCeti sa radom
u izabranoj funkciji i povecace
unutrasnju temperaturu do podeSene
vrednosti. Bi¢e na toj temperaturi do
kraja podeSenog vremena kuvanja.
Svaki nivo na simbolu unutrasnje
temperature ce svetleti kako se
unutrasnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni
grejaci i preporuceni polozaj pleha se
pojavljuju na displeju funkcije.

ﬂ Svi segmenti simbola za

T ®

unutrasnju temperaturu rerne l ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

13.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
¢e se prikazati ™ i Pl i oglasice se
alarmni signal.

14.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
nece automatski iskljuciti.

15.Ako zelite da rema nastavi da radi,
pritisnite DIl 2 sekunde. Rerna ce
nastaviti kuvanje neodreden vremenski
period.

Ako zelite da otkaZete postavku
nakon podeSavanja kuvanja
prilagodavanjem vremena
kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako
zelite, rernu mozete iskljuciti i
dodirivanjem .

Podesavanje zavrSetka vremena
kuvanja na kasnije vreme; (Ova
funkcija je opciona. Mozda neée
postojati kod vaseg proizvoda.)
Mozete obezbediti da rema radi i
automatski se iskljuci podeSavanjem
temperature i funkcije rada koja
odgovara pripremi vaSeg jela, vremena
kuvanja i zavrSetka kuvanja na kasnije
vreme, rucno kontroliSuci kuvanje bez
podesavanja trajanja kuvanja.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploca nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
dve sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija
namenjena kuvanju u gornjem delu ce
biti prikazana na displeju.
B0
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4.Dodirnite & jednom da aktivirate donii
deo rerne.
™ ce se pojaviti pored aktivnog dela
rerne. Postavljanje temperature i pocetni
koraci pri procesu kuvanja i za donjii za
gornji deo rerne e se ponovljati na isti
nacin. (Na slikama je izabran donji deo

rerne.)
| kS
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ﬂ Svaki put kada dodirmnete B,

aktivirace se samo donji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.

5.Dodirnite P da udete na displej za

podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

6.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu

funkciju rada.
I I AC
‘C o =
Ca210

7.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol Cee
zatrepereti na displeju.

2 ®.
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8.Dodirmite A/~ da podesite Zeljenu
temperaturu. Kada dosegnete Zeljenu
vrednost, dodirmite i da potvrdite
temperaturu.

9.Za vreme kuvanja dodirnite (& jednom.
12| e zatrepereti na displeju.

T ®
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10.Dodirmnite A/~ da podesite zelieno
vreme kuvanja i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem []. Kada je vreme
kuvanja podeseno, Pl ée se
neprekidno prikazivati.

11.Dodirmnite ® dva puta kratko za
zavrsetak vremena kuvanja. =l ée
zatrepereti na displeju.

LatrEisf
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12.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu
vrednost zavrSetka vremena kuvanja i
potvrdite podesavanje dodirivanjem [,
Kada je zavrSetak vremena kuvanja
podesen, = ée se neprekidno
prikazivati.
13.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.
14.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i zavrSetka vremena
kuvanja prikladne, dodirnite Pl 2
sekunde da biste zapocCeli kuvanje.
» » Il ée se pojaviti na displeju. Tajmer
rerne automatski racuna vreme pocCetka
kuvanja oduzimajuci vreme kuvanja od
zavrSetka vremena kuvanja koje ste
podesili. Kada vreme pocetka kuvanja
nastupi, izabrana funkcija kuvanja ce biti
aktivirana, = Ce nestati i rerna ce se
zagrejati do zadate temperature. Bice na
toj temperaturi do kraja podeSenog
vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutrasnje temperature ¢e svetleti kako
se unutrasnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni
grejaci i preporuceni polozaj pleha se
pojavljuju na displeju funkcije. Sijalica
rerme je upaljena za vreme procesa
kuvanja.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne m ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

15.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
¢e se prikazati ™ i 1Pl i oglasice se
alarmni signal.

16.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
nece automatski iskljuciti.

17.Ako zelite da rema nastavi da radi,
pritisnite Pl 2 sekunde. Rerna ce
nastaviti kuvanje neodreden vremenski
period.



Ako Zelite da otkazete program
nakon podeSavanja kuvanja
prilagodavanjem vremena
kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako
zelite, rernu mozete iskljuciti i
dodirivanjem 0]

Istovremeno koriSéenje gornjeg i
donjeg dela rerne
Rucno kuvanje biranjem temperature i
funkcije rada
Nakon Sto izaberete funkciju i
temperaturu rerna ce raditi bez obzira na
vreme kuvanja tokom manuelnog
rukovanja. Rerna se nece automatski
iskljuciti po isteku vremena kuvanja.
Kuvanije treba da zavrsi korisnik.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploca nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
@ dve sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija
namenjena kuvanju u gornjem delu ce
biti prikazana na displeju.
B0
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|t
o Svaki put kada dodirmnete B,
aktivirace se samo donji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem B
dva puta.
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5.Dodirnite P da udete na displej za
podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

6.Dodimite A/~ da izaberete
odgovarajucu funkciju kuvanja medu
funkcijama koje su podeSene za oba
dela rerne. Na primer, mozete izabrati
funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo peCete u
donjem delu reme.

Nakon $to izaberete funkciju,

»1emperaturu” i ,Vreme

kuvanja" mozete zasebno podesavati za

svaki deo rerne. Simboli aktivnih delova

. @ v . 7
rerne ™ i °C za ovo podesavanje ¢e

trepereti.

I ™Noacne
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7.Ako Zelite da promenite temperaturu
rerne, dodirnite “C jednom da pristupite
displeju za temperaturu gornjeg dela
rerme. ™ i U ¢e zatrepereti na displeju
za temperaturu izabranog dela rerme.

- | |,-||:“ 30"

710 | | CAHET

8.Dodirmite A/~ da podesite Zeljenu
temperaturu. Kada dodete do Zeliene
vrednosti, potvrdite temperaturu
dodirivanjem [, Cee neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za
kuvanje ™ ¢e zatrepereti.

9.Da promenite temperaturu donjeg dela
reme, aktivirajte displej za temperaturu
donjeg dela reme dodirivanjem .

Simbol donjeg dela reme ™ ¢e
zatrepereti.

o

o
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10.Dodirnite “C jednom da pristupite
displeju za temperaturu donjeg dela
reme. Ci™ e zatrepereti na displeju
za temperaturu izabranog dela rerne.

11.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu
temperaturu. Kada dodete do Zeliene
vrednosti, potvrdite temperaturu
dodirivanjem [, Cee neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za
kuvanje ™ ¢e zatrepereti.

Ako zelite da promenite
podesavanje temperature dok
istovremeno koristite gornji i donji
deo rerne, temperaturna razlika
izmedu ovih delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti
pod medusobnim temperaturnim
uticajem.
12.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.
13.Ako su vrednosti funkcije i
temperature kuvanja prikladne,
dodirnite DIl da biste zapodeli kuvanie.
Kuvanje ¢e poceti i P i ™ ée se pojaviti
na displeju gornjeg i donjeg dela rerne.

- R TEEE
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ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne i ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

14.Kada je proces kuvanja okoncan,
ponovo dodirnite taster Pl dve
sekunde da prekinete kuvanje.
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Kuvanje pomocéu podesavanja
vremena kuvanja;
Poluautomatski rad
Odabirom temperature i funkcije koja
odgovara pripremi vaseg obroka i
podesavanjem vremena kuvanja mozete
podesiti da se rerna automatski iskljudi
po isteku vremena kuvanja.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljeba za reSetke.
Ako srednja plo&a nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
D dve sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija
namenjena kuvanju u gornjem delu ce
biti prikazana na displeju.
B0

24 | 125

ﬂ Svaki put kada dodirmnete B,

aktivirace se samo donji deo,

odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.

4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem B
dva puta. ™ ¢e se pojaviti pored
svakog dela reme.
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5.Dodirnite P da udete na displej za
podesavanje funkcije rada.




» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

6.Dodimite A/~ da izaberete
odgovarajucu funkciju kuvanja medu
funkcijama koje su podeSene za oba
dela rerne. Na primer, mozete izabrati
funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo peCete u
donjem delu reme.

Nakon $to izaberete funkciju,

»1emperaturu” i ,Vreme

kuvanja" mozete zasebno podesavati za

svaki deo rerne. Za ova podesavanja ¢e

zatrepereti simbol aktivnog dela za

kuvanje ™.
" el
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7.Ako Zelite da promenite temperaturu
rerne, dodirnite “C jednom da pristupite
displeju za tengw eraturu gornjeg dela

rerme. Simbol U ¢e zatrepereti na
displeju za temperaturu izabranog dela

rerne.
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8.Dodirmite A/~ da podesite Zeljenu
temperaturu. Kada dodete do Zeliene
vrednosti, potvrdite temperaturu
dodirivanjem [, Cee neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za
kuvanje ™ ¢e zatrepereti.

9.Da promenite temperaturu donjeg dela
reme, aktivirajte displej za temperaturu
donjeg dela rere dodirivanjem 1.
Simbol donjeg dela reme ™ ¢e

zatrepereti.
¢
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10.Dodirnite “C jednom da pristupite
displeju za temperaturu donjeg dela
rere. Simbol *C ¢e zatrepereti na
displeju za temperaturu izabranog dela
rerne.

11.Dodirnite A/~ da podesite zeljenu
temperaturu. Kada dodete do Zeliene
vrednosti, potvrdite temperaturu
dodirivanjem [, Cee neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za
kuvanje ™ ¢e zatrepereti.

Ako zelite da promenite
podesavanje temperature dok
istovremeno koristite gorniji i donji
deo rerne, temperaturna razlika
izmedu ovih delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti
pod medusobnim temperaturnim
uticajem.

12.Dodirnite & jednom za vreme
kuvanja aktivnog donjeg dela rerne. [P

¢e istovremeno zatrepereti.
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13.Dodirmnite A/~ da podesite zelieno
vreme kuvanja i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem []. Kada je vreme
kuvanja podeseno, Pl ée se
neprekidno prikazivati na displeju.

14.Za vreme kuvanja drugog gornjeg
dela rerne najpre aktivirajte deo
dodirivanjem []. Simbol gomjeg dela
rere ™ e zatrepereti. Zatim dodimite
® jednom. Simboli P ¢e istovremeno

zatrepereti.
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15.Dodirmite A/~ da podesite zelieno
vreme kuvanja za gorniji deo i potvrdite
podesSavanje pomodu . Kada je
vreme kuvanja gornjeg dela podeseno,
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12| e se neprekidno prikazivati na
displeju.
16.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata
rerne.
17.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i vremena kuvanja
prikladne, dodirnite Il 2 sekunde da
biste zaﬁoéeli kuvanje. Kuvanije ¢e
poceti i P Ce se pojaviti na displeju.
» Vasa rerma ¢e odmah pocCeti sa radom
u izabranoj funkciji i povecace
unutrasnju temperaturu do podeSene
vrednosti. Bi¢e na toj temperaturi do
kraja podeSenog vremena kuvanja.
Svaki nivo na simbolu unutrasnje
temperature Ce svetleti kako se
unutrasnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni
grejaci i preporuceni polozaj pleha se
pojavljuju na displeju funkcije.
ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne l ce
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

18.Po zavrSetku kraceg vremena
kuvanja ¢e se jednom zacCuti signalni
zvuk i simboli P i P odgovarajuceg
dela rerne Ce nestati.

Kada se kuvanje zavrsi, na displeju ¢e se

prikazati ™ i 12l i oglasiée se alarmni

signal.

19.I1zvadite jelo iz reme kada trajanje
kuvanja istekne. Kada ponovo
zatvorite vrata rerne, kuvanje u
drugom delu sa duzim trajanjem
kuvanja ¢e biti nastavijeno.

20.Kada duze vreme kuvanja istekne,
dva puta ¢e se zaCuti signalni zvuk i
simboli [Pl P odgovarajudeg dela
rerme Ce zatrepereti.

21.Kuvanje Ce prestati.

22.Ako zelite da oba dela rerne nastave
da rade, dodimite DIl 2 sekunde.
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Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

Ako Zelite da otkazete
poluautomatski program nakon
njegovog podeSavanja, moracete
ponovo da podesite trajanje
kuvanja. Ako zelite, rernu mozete
iskljuciti i dodirivanjem 0F,
sekunde.

Iskljucivanje elektri¢éne rerne

Dodimite D 2 sekunde da iskljucite

rernu.

Koriséenje zakljuc¢avanja tastera
Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja
tastera mozete spreciti koriSéenje reme.

ZakljuCavanije tastera se moze
koristiti kada je rema u
pripravnosti. PodeSeno
zakljuGavanie tastera ¢e biti
otkazano u slucaju nestanka
elektriCne energije.

Aktiviranje zaklju¢avanja tastera
1.ViSe puta kratko dodimite @vdok se na
displeju ne prikaze ,ISKLJUCENQO".

OFF

» o Ce zatrepereti.

2.Dodirnite taster A jednom da
aktivirate zakljuCavanie tastera.
ZakljuCavanije tastera ¢e biti aktivirano,
a na displeju ¢e se pojaviti
,UKLJUCENO*. o ée nastaviti da

treperi.
O

3.Dodimite Il da potvrdite podesavanie.
» Tekst ¢e nestati i o~ Ce neprekidno
svetleti.




Ostali tasteri rerne ne funkcionisu
kada se aktivira funkcija
zakljuGavanja tastera izuzev
tastera A/

Deaktiviranje zaklju¢avanja

tastera

1.Dodirnite s jednom da deaktivirate
zakljuGavanje tastera. Na displeju ¢e
se pojaviti ,ISKLJUCENO*.

2.Dodirnite ¥l da potvrdite podeSavanje.

OFF

» ZakljuCavanie tastera ¢e biti
deaktivirano, a sa displeja ¢e nestati o-.
Upotreba sata kao alarma

Tajmer rerne mozete Koristiti za bilo
kakva upozorenja ili kao podsetnik
nezavisno od programa kuvanja.

Alarm nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se samo za upozorenja. Na
primer, ovo je korisno kada Zelite da
okrenete hranu u rerni posle odredenog
vremena. Alarm Ce se oglasiti kada
istekne vreme koje ste podesili.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 &asa i 59 minuta.

Podesavanje alarma:
1.Vige puta kratko dodimite ® dok se na
displeju ne prikaze L. L e podeti da

JET1

2.Dodirmite A/~ da podesite Zelieno
vreme i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem []. Kada je vreme alarma
podedeno, L\ ée se neprekidno
prikazivati.

3.Alarm ce se oglasiti nakon Sto vreme
alarma istekne.

4.Alarm mozete da prekintete
dodirivanjem bilo kog tastera.

Ponistavanje alarma:

1.Vige puta kratko dodimite ® dok se na
displeju ne prikaze L\.

2.Dodirujte s dok se na displeju ne
pojavi ,00:00“ i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem [,

» Alarm e biti poniten i simbol L ée

nestati.

Podesavanje zvuka

Zvuk se moze podesiti samo kada je

displej reme u pripravnosti.

1.Vige puta kratko dodimite ® dok se na
displeju ne prikaze €n. & e
zatrepereti na displeju.

@

2.Postoje 2 vrste zvuka, odnosno , 1%
»2". Dodimite A/~ da izaberete
zeljenu vrstu.

3.Dodimite 1] da potvrdite podesavanie.

» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na

displeju se prikazuje samo tacno vreme.

Podesavanje ta¢nog vremena

Tacno vreme se moze podesiti samo

kada je rerna iskljuCena. Ako zelite da

promenite vreme koje je postavijeno
tokom pocetnog podesavanja:

1.Vige puta kratko dodimite ® dok se na
displeju ne prikaze ®. Cas i simbol ©®
Ce zatrepereti na displeju.

oood

TN
2.Koristite A /N7 da podesite Eas.
3.Dodimite ¥l da potvrdite podesavanie.
4.Minuti i simbol  ée zatrepereti.
Podesite minute pomocu tastera A

/~. Dodirnite [4] da potvrdite
podesavanje minuta.
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» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na
displeju se prikazuje samo tacno vreme.

It

Tabela vremena kuvanja

Vremena navedena u tabeli su
orijentaciona. Ona mogu da budu
razliCita u zavisnosti od vrste
hrane, debljine, tipa i vaSeg nacina
kuvanja.

Za zaseban veliki deo Pecenje jela
i pe¢enje mesa
Ako su saveti za kuvanje zaleplieni
na staklo vrata rerne kada ih
otvorite, mogu se primeniti za
Citav zaseban deo.

ﬂ Prva polica rerme je donja polica.

Kolaci u plehu

Jedan pleh Standardni pleh*

175 25...35

Kola¢ u kalupu | Jedan pleh Kalup za kola¢ na

zi¢anom rostilju**

180 40 ...50

Sitni kolaci Jedan pleh Standardni pleh*

160 20...30

Jedan pleh Standardni pleh*

150 25...35

2 pleha 1-Duboki pleh*

5-Standardni pleh*

1-5 150 25...35

3 pleha 1-Duboki pleh*
3-Standardni pleh*

5-Pleh za pecivo®

E2 ] T

1-38-5 150 30 ... 45

Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa
oprugom pre¢nika 26
cm na Zi¢anom

rostilju™

Jedan pleh Okrugli kalup sa
oprugom pre¢nika 26
cm na Zi¢anom

rostilju™

= | 1

150 30 ...40

2 pleha 1-Okrugli kalup sa
oprugom pre¢nika 26
cm na Zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup sa
oprugom pre¢nika 26
cm na plehu za
peciva**

Kolagi Jedan pleh Pleh za pecivo*

3 175 25...30

2 pleha 1-Pleh za pecivo*

5-Standardni pleh*

170 ... 190 30 ...40

3 pleha 1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*

5-Duboki pleh*

1-38-5 175 35...45

Pecivo od
kvasnog testa

Jedan pleh

Standardni pleh*

[} =] |

2 200 30 ...40
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2 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-5 200 45 .55
5-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-3-5 200 55...65
3-Standardni pleh* @
5-Duboki pleh*
Obogacena Jedan pleh Standardni pleh* Zl 2 200 25...35
peciva
2 pleha 1-Pleh za pecivo* @ 1-5 200 35..45
5-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-3-5 190 45 .55
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*
Kvasac Jedan pleh Standardni pleh* E 2 200 35...45
2 pleha 1-Standardni pleh* 1-3 190 35...45
3-Pleh za pecivo®
Lazanje Jedan pleh Staklena/metalna 2-3 200 30...40
pravougaona posuda Zl
na zi¢anom rostilju**
Pica Jedan pleh Standardni pleh* Z 200 ... 220 15 ... 20
Jedan pleh Standardni pleh* 200 10...15
Govede 8nicle | Jedan pleh _ 25 min. 100 ... 120
(cele) / PeCene Standardni pleh* e A 250/max zatim
180... 190
Jagnjedi but Jedan pleh _ 3 25 min. 70...90
(musaka) Standardni pleh* e A 250/max zatim
190
Jedan pleh I 3 25 min. 70...90
Standardni pleh* D | 250/max zatim
190
Pecgeno pile Jedan pleh _ 2 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardni pleh* e A 250/max zatim
180... 190
Jedan pleh I 2 15 min. 60 ... 80
Standardni pleh* D | 250/max zatim
180 ... 190
Curetina (5.5 | Jedan pleh _ 1 25 min. 150 ... 210
kg) Standardni pleh* 250/max zatim
180... 190
Jedan pleh I 1 25 min. 150 ... 210
Standardni pleh* D | 250/max zatim
180 ... 190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* I 200 20...30
Jedan pleh Standardni pleh* 200 20...30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.
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Samo za donji deo Pecenje jela i
pecenje mesa

Hrana koja se daje samo u
donjem delu i samo u gormjem
delu stolova za kuvanje moze se
istovremeno kuvati u 2 odvojene
koli¢ine. Medutim, temperaturna
razlika izmedu dva dela ne moze
se podesiti za viSe od 80 ° C.

Kola¢ u kalupu | Jedan pleh Kalup za kola& 1 175 40 ...50
na Zi¢anom
rostilju™
Sitni koladi Jedan pleh Standardni pleh* 2 150 35...45
2 pleha 1-Duboki pleh* 1-3 150 35...45
3-Standardni
pleh*
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa 1 150 25...35
oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
Kolagi Jedan pleh Pleh za pecivo* @ 2 170 ... 180 35...45
2 pleha 1-Pleh za 1-3 165 35...40
pecivo*
3-Standardni @
pleh*
Sgg\?:cena Jedan pleh Standardni pleh* @ 2 190 35...45
Pica Jedan pleh Standardni pleh* 1 200 10..15
Peceno pile Jedan pleh 1 15 min. 60 ... 80
(1.8-2 kg) Standardni pleh* @ 250/max zatim
180 ... 190
Curetina Jedan pleh 1 25 min. 150 ... 210
(Secena) Standardni pleh* @ 250/max zatim
180... 190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* 2 200 20 ... 30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.
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Samo za gornji deo Pecenje jela i peéenje mesa

Hrana koja se daje samo u donjem delu i samo u gornjem delu stolova za
kuvanje moze se istovremeno kuvati u 2 odvojene koli¢ine. Medutim,
temperaturna razlika izmedu dva dela ne moze se podesiti za viSe od 80 ° C.

Kola¢ u kalupu | Jedan pleh Kalup za kola& 175 40 ...50
na Zi¢anom
rostilju™

Sitni kolaci Jedan pleh Standardni pleh* [eN 150 25...40
Kolagi Jedan pleh Pleh za pecivo* @ 170 ...180 35...45
Obogacena Jedan pleh . . 190 35...45
peciva Standardni pleh
Peceno pile Jedan pleh 15 min. 60 ... 80
(1.8-2 kg) Standardni pleh* 250/max zatim

180 ... 190
Curetina Jedan pleh 25 min. 150 ... 210
(Secena) Standardni pleh* 250/max zatim

180... 190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* 200 20 ... 30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.

Pecenje pice na visokoj temperaturi

Dijetalna pica* | Jedan pleh Kameni podmetac za 310 3.4
picu™

Eﬁ:ﬂsoam @l Jedan pleh Kameni pod*rpetaé za 310 4..5

romana) picu -

Naslagana Jedan pleh Kameni podmetac za Zl 310 3.4

pica* picu™

Kalcone* Jedan pleh Kameni podmetac za Zl 260 10 ... 11
picu™

Turska pica Jedan pleh Kameni podmetac za Zl 310 4.5

(lahmacun) picu™

Turska'plta sa | Jedan pleh Kameni podmetad za 260 10...12

mlevenlin picu™ Zl

mesom

Napoletana Jedan pleh Kameni podmetac za Zl 310 4.5
picu™

Margerita* Jedan pleh Kameni podmetac za Zl 310 4.5
picu*

'é’gésal?assg?n sia Jedan pleh Kameni PO d*rpetaé sa Zl 300 5..6

pastramima picu

Mes8ana pica Jedan pleh Kameni podmetac za 310 4.5

(miks)* picu™

* Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.

** Qvi dodaci se mozda ne isporuéuju sa proizvodom.
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Eko zagrevanje sa ventilatorom Ne otvarajte vrata za vreme

Nemojte menjati temperaturu kuvanja u rezimu "Eko zagrevanje
kuvanja nakon Sto kuvanje pocne sa ventilatorom".

u rezimu "Eko zagrevanje sa

ventilatorom".

Sitni kolaci Jedan pleh Standardni 160 25...35
pleh*

Koladi Jedan pleh Standardni 3 200 30...35
pleh*

Pecivo od Jedan pleh Standardni 3 200 40 ... 45

kvasnog testa pleh*

Obogacena Jedan pleh Standardni 3 200 40 ... 45

peciva pleh*

* Qvi dodaci se mozda ne isporuéuju sa proizvodom.

Tabela kuvanja za testiranje jela olakSalo kontrolne institucije da testiraju

(Za zaseban veliki deo) produkte.

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremliena ﬂ Prva polica rerme je donja polica.
u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se

Shortbread Jedan pleh Standardni pleh* g 140 20...30
Jedan pleh Standardni pleh* 140 20 ... 30
2 pleha 1-Standardni pleh* 1-3 140 20...30

3-Pleh za pecivo®
3 pleha 1-Standardni pleh* 1-3-5 140 25...35

3-Pleh za pecivo®

5-Duboki pleh*

Sitni koladi Jedan pleh Standardni pleh* Z 160 20 ... 30
Jedan pleh Standardni pleh* 150 25...35
2 pleha 1-Duboki pleh* 1-56 150 25...35

5-Standardni pleh*
3 pleha 1-Duboki pleh* 1-3-5 150 30 ...45

3-Standardni pleh*

5-Pleh za pecivo®
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa 3 160 25...35
oprugom pre¢nika 26
cm na Zi¢anom
rostilju™
Jedan pleh Okrugli kalup sa 2 150 30 ...40
oprugom pre¢nika 26
cm na Zi¢anom
rostilju™

[
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2 pleha 1-Okrugli kalup sa
oprugom pre¢nika 26
cm na Zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup sa
oprugom pre¢nika 26
cm na plehu za
peciva**

150 25...35

Pita od jabuke | Jedan pleh Okruglu crnu metalnu
posudu sa oprugom
pre¢nika 20 cm na

zi¢anom rostilju**

[

2 180 55...65

Jedan pleh Okruglu crnu metalnu
posudu sa oprugom
pre¢nika 20 cm na

zi¢anom rostilju**

2]

3 180 50 ...60

2 pleha 1-Okruglu crnu
metalnu posudu sa
oprugom pre¢nika 20
cm na Zi¢anom
rostilju™
3-Okruglu crnu
metalnu posudu sa
oprugom pre¢nika 20
cm na plehu za
peciva**

1-8 180 55...65

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.

** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Saveti za pecenje kolaca

¢ Ako je kolag previSe suv, povecajte
temperaturu za nekinh 10 °C i skratite
vreme pecenja.

¢ Ako je kolag vlazan, koristite manje
teCnosti ili smanjite temperaturu za
10 °C.

e Ako je kolag previSe taman na povrSini,
stavite ga na donju reSetku, smanjite
temperaturu i produzite vreme pecCenja.

e Ako je dobro ispecCen iznutra, ali je
lepljiv spolja, koristite manje teCnosti,
smanjite temperaturu i produzite
vreme pecCenja.

Saveti za pecenje testenine

¢ Ako je kolag previSe suv, povecajte
temperaturu za nekih 10 °C i skratite
vreme pecenja. Naprskajte slojeve
testa sosom od mleka, ulja, jaja i
jogurta.

¢ Ako je testenini potrebno mnogo
vremena da se ispece, povedite
racuna da debljina testenine koju ste
pripremili ne premasuje dubinu pleha.

¢ Ako gornii sloj testenine dobije braon
boju, ali donji deo nije ispecen,
postarajte se da se veca kolicina sosa
koji ste upotrebili za testeninu ne
nalazi na dnu testenine. PokuSajte da
S0S ravnomerno raspodelite na slojeve
testa i na povrsinski sloj radi
ravhomernog pecenja.

Testeninu pecite u skladu sa
rezimom i temperaturom koji su
navedeni u tablici kuvanja. Ako
donji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispecen, slededi put pleh
postavite na jednu reSetku nize.

Saveti za kuvanje povréa
¢ Ako jelo sa povréem izgubi teCnost i
postane previse suvo, kuvajte ga u
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Serpi sa poklopcem umesto u plehu.
Zatvorene posude ¢e zadrzati tecnost
koju jelo ispusta.

e Ako se jelo od povréa ne skuva,
obarite povrée pre samog kuvanja ili
ga pripremite kao konzerviranu hranu i
stavite u rernu.

Recepti za picu

PICA SA KULENOM (A LA

ROMANA)

SASTOJCI

Za testo:

* 300 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 20 g svezeg kvasca

¢ 20 g Secera

¢ 500 g brasna

® 15 g sali

Za sos:

¢ § paradajza

¢ 2 kaSike pasiranog paradjza

¢ 2 kaSike maslinovog ulja

¢ 2 kaSicice soli

Za nadev:

¢ 400 g narendane mocarele

* 400 g kulena

¢ 4 srednje kaSike zacinskog timijana

¢ Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U &iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje,
kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.

¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

¢ Neka pripremljeno testo fermentira 1
dan u frizideru.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.
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¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.
¢ Narendajte paradajz i pomeSajte sve
sastojke za sos u odvojenoj posudi.
* |secite kulen za nadev na krugove.
¢ Razvijte testo oklagijom tako da bude
tanko.
e Razmazite paradajz sos na razvijeno
testo, a zatim dodajte mocarelu i kulen.
¢ Dodajte ostatak mocarele i zaCinski
timijan na kulen, sipajte maslinovo ulje
i ispecite picu.
[ ]
Napomena: Ovaj recept je za 4
pice.

NASLAGANA PICA
SASTOJCI

Za testo:

* 300 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 20 g svezeg kvasca

¢ 20 g Secera

¢ 500 g brasna

® 15 g sali

Za nadev:

e 20 g rukole

® 240 g parmezana

¢ Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U &iniji pomesSajte vodu, maslinovo ulje,
kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.

¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

¢ Neka pripremljeno testo fermentira 1
dan u frizideru.



¢ Podelite testo na 8 jednakih delova i
razvijte ih.

¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

¢ Razvijte testo oklagijom tako da bude
tanko.

¢ Probusite rupe u testu viljuSkom kako
biste sprecili da nadode. Vodite
racuna da probusite dovoljno rupa po
Citavom testu.

e |specite jedan po jedan deo testa.

e Stavite parmezan izmedu dva pecena
dela testa. Stavite parmezan, rukolu i
maslinovo ulje odozgo i posluzite.

Napomena: Ovaj recept je za 4
pice.

KALCONE
SASTOJCI

Za testo:

* 300 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 20 g svezeg kvasca

¢ 20 g Secera

¢ 500 g brasna

® 15 g sali

Za sos:

¢ 200 g paradajz pirea

¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 1 kaSicica soli

Za nadev:

¢ 250 gricotta sira ili urde

¢ 200 g fermentisanog kulena

® 300 g mocarele u vodi

¢ 40 g parmezana

e 2 jaja

PRIPREMA

e U &iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje,
kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.

¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat
na 40 °C pomocu statiCkog rezima
rerne.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.

¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u
odvojenoj posudi.

¢ |secite fermentisan kulen i mocarelu za
nadev na male kocke, a zatim
pomesajte ostatak materijala.

¢ Razvijte testo oklagijom tako da bude
tanko.

e Stavite pripremlieni nadev na polovinu
razvijenog testa i oivicite ga drugom
polovinom testa. Uvijte ivice testa
prema unutra i ¢vrsto zatvorite.

e Razmarzite sastojke sosa na testo, a
zatim ga ispecite.

Napomena: Ovaj recept je za 4
kalcone.

TURSKA PICA (LAHMACUN)
SASTOJCI

Za testo:

* 250 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ % kasike maslinovog ulja

® 6 g svezeg kvasca

¢ 1 kasicCica soli

e 375 g brasna

¢ % kasike maslinovog ulja

Za nadev:

¢ 200 g mlevenog malomasnog
govedeg mesa

¢ 1 sitno iseckan cmi luk

¢ 2 Cena sitno iseckanog belog luka
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¢ 4 grancice sitno iseckanog persuna
¢ 1 sitno iseckana zelena paprika

¢ 2 kaSiCice pasiranog paradjza

e 2 kasicice pasirane crvene paprike
* So

¢ Crni biber

e Kumin

¢ Paprika

PRIPREMA

e U &iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje,

kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.

¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat
na 40 °C pomocu statiCkog rezima
rerne.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.

¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

¢ Razvijte testo oklagijom tako da bude
tanko.

e PomeSajte sve sastojke za nadev u
odvojenoj posudi.

¢ Nanesite nadev na testo, a zatim ga
ispecite.

Napomena: Ovaj recept je za 4
turske pice.

TURSKA PITA SA MLEVENIM
MESOM
SASTOJCI

Za testo:

* 250 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 50 g mlakog mleka

e 25 g svezeg kvasca

e 25 g Secera

48/SB

¢ 500 g brasna
e 25 g sali

Za nadev:

e 2 sitno iseckana cma luka

¢ 300 g mlevenog malomasnog
govedeg mesa

¢ 4 grancice sitno iseckanog persuna

¢ 4 kaSike maslinovog ulja

* So

e Crni biber

Za ivice:

¢ 50 g ajrana

* 1jaje

Za nadev:

* Maslac

PRIPREMA

e U &iniji pomesSajte vodu, maslinovo ulje,
kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.

¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat
na 40 °C pomocu statiCkog rezima
rerne.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.

¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

¢ Proprzite u tiganju cmi luk i mleveno
meso na maslinovom ulju. Kada
zavrSite, dodajte persun, so, cmi biber
i promesajte.

¢ Razvijte testo oklagijom tako da ne
bude previse tanko.

e Stavite pripremlieni nadev na polovinu
razvijenog testa, nanesite smesu



ajrana i jaja na ivicu dela koji Cete zaviti
na vrhu, a zatim zavijte.
® |specite pripremlienu zavijenu pitu.
¢ Nakon pecCenja pitu namazite
maslacem i posluzite.
Napomena: Ovaj recept je za 4
pite.

NAPOLETANA
SASTOJCI

Za testo:

* 300 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 20 g svezeg kvasca

¢ 20 g Secera

¢ 500 g brasna

® 15 g sali

Za sos:

¢ 200 g paradajz pirea

¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 1 kaSicica soli

Za nadev:

* 400 g mocarele u vodi

¢ 20 fileta incuna

¢ 4 kasike kapra

¢ Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U &iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje,
kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.

¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

¢ Neka pripremljeno testo fermentira 1
dan u frizideru.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.

¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je

vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u
odvojenoj posudi.

* |secite sir za nadev na velike krugove.

¢ Razvijte testo oklagijom.

e Razmazite paradajz sos na razvijeno
testo, dodajte mocarelu iseCenu na
krugove, incune i kapar i ispecite.

Napomena: Ovaj recept je za 4
pice.

MARGERITA
SASTOJCI

Za testo:

* 300 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 20 g svezeg kvasca

¢ 20 g Secera

¢ 500 g brasna

® 15 g sali

Za sos:

¢ 200 g paradajz pirea

¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 1 kaSicica soli

Za nadev:

* 400 g mocarele u vodi

¢ 10 grancica svezeg bosilika

¢ Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U &iniji pomesSajte vodu, maslinovo ulje,
kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.

¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

¢ Neka pripremljeno testo fermentira 1
dan u frizideru.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.
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¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u
odvojenoj posudi.

* |secite sir za nadev na velike krugove.

¢ Razvijte testo oklagijom.

e Razmazite paradajz sos na razvijeno
testo, a zatim odozgo dodajte sir
iseCen na krugove.

¢ Nakon pecCenja a pre serviranja
dodajte svez bosiljak i maslinovo ulje.

Napomena: Ovaj recept je za 4
pice.

TURSKA PITA SA CEDAR SIROM |
PASTRAMIMA
SASTOJCI

Za testo:

* 250 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 50 g mlakog mleka

e 25 g svezeg kvasca

e 25 g Secera

¢ 500 g brasna

e 25 g sali

Za nadev:
¢ 200 g narendanog Cedar sira
¢ 120 g pastramija

Za ivice:

¢ 50 g ajrana

* 1jaje

Za nadev:

* Maslac

PRIPREMA

e U &iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje,
kvasac i Secer.

¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

¢ Sipajte te¢nu smesu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 3—-4 minuta.
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¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat
na 40 °C pomocu statiCkog rezima
rerne.

e Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.

¢ Veliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

e PomesSajte sastojke za ivice u
zasebnoj posudi.

¢ Razvijte testo oklagijom tako da ne
bude previse tanko.

e Razmazite meSavinu ajrana i jaja na
ivice razvijenog testa, a zatim uvrnite
ivice uvlaCenjem prema unutra.
Namazite meSavinu ajrana i jaja i na
zavijenu ivicu.

e Stavite Cedar sir na testo, poredajte
pastrami jedan pored drugog i ispecite.

¢ Nakon pecCenja pitu namazite
maslacem i posluzite.

Napomena: Ovaj recept je za 4
pite.

MESANA PICA (MIKS)
SASTOJCI

Za testo:

* 300 g mlake vode za pice (40 °C)
¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 20 g svezeg kvasca

¢ 20 g Secera

¢ 500 g brasna

® 15 g sali

Za sos:

¢ 200 g paradajz pirea

¢ 4 grancice svezeg timijana

¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 1 kasicCica soli

Za nadev:

e ¢ 20 parcica fermentisanog kulena



® 200 g kulena

¢ 8 listova salame

¢ 10 cmih maslina bez semenki

¢ 1 kaSika kukuruza Secerca

e 8 peCurki srednje velicine

¢ 400 g narendane mocarele

¢ maslinovo ulje

PRIPREMA

e o U Ciniji pomesajte vodu, maslinovo
ulje, kvasac i secer.

® ¢ Sipajte brasno u drugu posudu i
napravite udubljenje u sredini.

e e Sipajte teCnu smesSu u udubliengj i
mesite 10 minuta.

e ¢ Dodajte so i mesite jo$ 3-4 minuta.
¢ ¢ Nauljite posudu kasikom maslinovog
ulja, stavite pripremljeno testo u nju i
pokrijte ga aluminijumskom folijom.
¢ ¢ Neka pripremlieno testo fermentira 1

dan u frizideru.

e ¢ Podelite testo na 4 jednaka dela i
razvijte ih.

e ¢ \eliku Ciniju pospite brasnom, stavite
zaobljeno testo u nju, pokrijte je
vlaznom krpom i ostavite ga pola sata
da miruje.

¢ ¢ Razvijte testo oklagijom tako da
bude tanko.

e ¢ Razmazite paradajz sos na razvijeno
testo, letimi¢no pospite mocarelu i
dodajte sve ostale sastojke, a zatim
odozgo dodajte ostatak mocarele i
ispecite.

e ¢ Sipajte maslinovo ulje na pecenu

picu pre sluzenja.

Napomena: Ovaj recept je za 4
pice.

Kako rukovati grilom

Zatvorite vrata reme za vreme
pecenja na rostilju.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Mozete da grilujete u zasebnom
celom delu, samo u gornjem delu
ili u gorjem delu kada su upotrebi
gorniji nizi delovi.
Grilovanje u zasebnom velikom
delu
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.1zvadite srednju plocu iz reme. Tek
nakon uklanjanja srednje ploCe iz rerme
¢e tajmer rerne raditi u postavci za
kuvanje u zasebnom velikom delu.
2. Ukljucite rernu dodirivanjem O dve
sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na kuvanje u zasebnom
velikom delu ce biti prikazana na

displeju.
" ®. [AT®

18 115

4.Dodirnite P da udete na displej za
podesavanje funkcije rada.

» Odgovarajudi broj funkcije ce

zatrepereti na displeju.

5.Dodirmite A/~ da izaberete Zelienu

funkciju grila.
ac [ 250
| c
| kS

6.Nakon izbora funkcije mozete podesiti
»lemperaturu”, ,Brzo zagrevanje
(pojacivac)”, ,Vreme kuvanja“ i
»Zavrsetak vremena kuvanja” (videti
(Rukovanije rernom kao zasebnim
delom) Kako rukovati kontrolnom
jedinicom reme, strana 26

7.Ako su vrednosti funkcije, temperature
i vremena kuvanja prikladne, dodirnite
taster DIl da biste zapo&eli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti.
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8.Ako je vreme kuvanja podeseno, rerna
¢e se automatski iskljuditi po isteku
datog vremena. ZaCucete dva zvucna
signala. Ako vreme kuvanja nije
podeseno, ponovo dodirnite Pl da
prekinete kuvanje ukoliko je proces
kuvanja okonc&an.
9.Dodirnite taster O da iskljucite rernu.
Rezim grilovanja samo u gornjem
delu
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljeba za reSetke.
Ako srednja plo&a nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem @D dve
sekunde.

3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na kuvanje u zasebnom
velikom delu ce biti prikazana na

displeju.
| |2 AT

= ('X_) £CO
4.Dodirmnite A/~ da izaberete Zelienu

|t
funkciju grila.
call’

o

= |
— | kS

yt

5.Nakon izbora funkcije mozete podesiti
»lemperaturu”, ,Brzo zagrevanje
(pojacivac)”, ,Vreme kuvanja“ i
»Zavrsetak vremena kuvanja” (videti
(Rukovanje rermnom samo kao gornjim
ili donjim delom) Kako rukovati
kontrolnom jedinicom reme, strana 26
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6.Ako su vrednosti funkcije, temperature
i vremena kuvanja prikladne, dodirnite
taster DIl da biste zapo&eli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti.

7.Rerma ¢e se automatski iskljuciti po
isteku vremena kuvanja ukoliko je
podeseno. ZaCudete dva zvucna
signala. Ako vreme kuvanja nije
podeseno, ponovo dodirnite Pl da
prekinete kuvanje ukoliko je proces
kuvanja okoncan.

8.Dodirnite taster O da iskljucite rernu.

Grilovanje samo u gornjem delu
dok gornji i donji deo rerne radi.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tano vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploca nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem @ dve
sekunde.

3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na kuvanje u zasebnom
velikom delu ce biti prikazana na

displeju.
| pg AT

= ('X_) £CO
o Svaki put kada dodirmnete B,

I
aktivirace se samo donji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem B
dva puta. ™ de se pojaviti pored
svakog dela rere.



[ _n IHDC 8.Ako su vrednost? funkcije, temperature
= ('X') I I 1C i vremena kuvanja prikladne, dodirnite
= ® C IHDC taster DIl da biste zapo&eli kuvanje.

| Kuvanje ¢e poceti.
5.Dodirnite P da udete na displej za 9.Rerna ¢e se automatski iskljuciti po
podeSavanje funkcije rada. isteku vremena kuvanja ukoliko je
» Odgovarajuci broj funkcije ¢e podedeno. Zadudete dva zvuéna
zatrepereti na displeju. signala. Ako vreme kuvanja nije
6.Dodirivanjem A/~ izaberite Zeljeni podegeno, ponovo dodirmite Pl da
par funkcija tako da gornji deo bude prekinete kuvanje ukoliko je proces
izabran kao funkcija grila. kuvanja okoncan.

[~ Iy 35['-(: 10.Dodimite taster O da iskljucite rernu.

E : I Il: l:| C o Hrana koja nije podesna za
v 3 (‘X‘) - IHI] pecenje na rostiliu moze da

7.Nakon $to izaberete funkciju,
»lemperaturu” i ,Vreme
kuvanja“ mozete zasebno podesavati
za svaki deo reme. Za ova
podesavanja ¢e zatrepereti simbol
aktivnog dela za kuvanje ™. Pogledati
(Istovremeno koriscenje gormnjeg i
donjeg dela reme) Kako rukovati
kontrolnom jedinicom reme, strana 26

Za zaseban veliki deo: tabela vremena kuvanja za grilovanje

toplotu rostilja.

prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu

Ne stavljajte hranu u zadnji deo
reSetke za roétilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Riba Zicani roétilj 4.5 250

Piletina se¢ena na Zidani rodtili 4..5 250 25...35 min.
komade

Jagnjece Zidani rodtili 4..5 250 20...25 min.
krmenadle

Pegena govedina Zigani roétil 4.5 250 25...30 min. *
Tele¢e krmenadle Zidani roétili 4.5 250 25...30 min. "
Tost hleb Zidani rodtil 4 250 1..3 min.
# zavisno od debljine

PredlaZzemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pe&e na roétilju.

Samo za gornji deo: tabela vremena kuvanja za grilovanje

Riba Zidani rodtili 4.5 250 20...25 min. ”
Piletina se¢ena na Zidani rodtili 4..5 250 25...35 min.
komade

Jagnjece Zidani rodtili 4..5 250 20...25 min.
krmenadle

Pegena govedina Zigani roétil 4.5 250 25...30 min. *
Tele¢e krmenadle Zidani roétili 4.5 250 25...30 min. "
Tost hleb Zidani rodtilj 4 250 1...3 min.
# zavisno od debljine

Predlazemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pec¢e na roétilju.

53/5B



Za zaseban veliki deo: tabela Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremliena

vremena kuhanja za rostiljanje u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se

testnih obroka olakSalo kontrolne institucije da testiraju
produkte

Tost hleb Zigani roétil 4 250 1...3 min.

Cufte (govedina) - Zidani rodtili 4 250 25...35 min.

12 komadi

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena roétiljanja.
Predlazemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pec¢e na roétilju.
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[ odrzavanje 1 nega

-

¢ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu

Opste informacije o éiscenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne primenjujte deterdzente direktno
na vruce povrsine. To moze da
prouzrokuje tvrdokorne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog koriscenja. Na taj nadin
se lakSe uklanjaju ostaci peCenja, ¢ime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju
se Cesti problemi.

* Ne koristite sredstva za parocicenje
za &icenje uredaja.

¢ Neki deterdzenti ili sredstva za
Ciscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &i&cenje, kreme za &idcenje,
sredstva za otklanjanje kamenca ili
o$tre predmete tokom &igcenja.

¢ Nije potrebno posebno sredstvo za
Ciséenje nakon svake upotrebe.
Uredaj ocistite sapunom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom od
mikrovlakana.

 Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu teCnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

¢ Nijedan deo uredaja ne perite u masini
za pranje suda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Cis¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu
i inoks povrsinu.

e Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
Ciséenje ovakvih delova uredaja
prikladnim za povrsine od inoksa i
pazite da briSete samo u jednom
pravcu.

e Smesta odstranite mrlje od kamenca,
ulja, Skroba, mleka i proteina na
nerdajucim inoks i staklenim
povrsSinama. Mrlie mogu zardati nakon
duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
&iscenja parom, mozete izvrsiti lako
&iscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistocu. (Pogledaijte
odeljak ,Jednostavno &igcenje parom®)

e Za tvrdokorne mrlie moze se koristiti
sredstvo za Gigcenje rerne i grila koje
se preporucuje na internet stranici
vaseg proizvoda i sunder za Ciscenje
koje ne ostavlja ogrebotine. Ne
koristite neko drugo sredstvo za
&iscenje reme u tom sludaju.

¢ Da biste odistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate saCekati da
se pednica ohladi. Ciscenje na vrucim
povrSinama izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo

55/5B



emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

o KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrSinu. KatalitiCki zidovi
pecnice se ne smeju Cistiti.

e KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
podinju sjajiti kada je povrsina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporucuje se zamena delova.

Staklene povrsine

* Pri gicenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &igcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

¢ Uredaj odistite deterdzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
od mikrovlakana namenjenom za
staklene povrsine i osusite suvom
krpom od mikrovliakana.

e Ako posle gigcenja ima ostataka
deterdzenta, obriite ih hladnom
vodom i osuSite mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu oStetiti staklenu
povrSinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osuSene na staklenoj povrsini ne treba
ocistiti nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

¢ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
sunderom nanesite sredstvo za
Ciséenje na mrlju i saCekajte duze
vreme da adekvatno odreaguje. Zatim
ocistite staklenu povrsinu viaznom
krpom.

e Promene boje i mrlje na staklenoj
povrSini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

¢ Ocistite plasticne delove i obojene
povrSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &igcenje.
Navedeno moze ostetiti povrsine.

¢ Budite ubedeni da spojevi delova
uredaja ne ostanu viazni i sa njih
uklonite deterdzent. U suprotnom se
na tim spojevima moze pojaviti
korozija.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuCene uz uredaj ne perite u masini

za pranje suda.

Ciscenje kontrolne table

* Prilikom gigcenja tabli s kontrolnim
dugmetom, obriSite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nacin mozete
oStetiti kontrolnu tablu i dugmad.

e Tokom ¢iscenja ploca od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemoijte koristiti
sredstva za &iS¢enje inoksa oko
dugmadi. To moze da izbrise
indikatore oko dugmadi.

¢ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir viaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja tipki, postavite
zakljuSavanje tipki pre &igcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke mozete nepropisno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrSina za spremanje

hrane)

Sledite korake &igcenja opisane u
odeljku ,Opste informacije o

&iscenju” prema tipovima povrsine u
vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima katalitiCku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,KatalitiCki zidovi.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police pre
&iscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite
&iscenje kako je opisano u odeljku
,Opste informacije o &igcenju” prema
vrsti boCnog zida.

Da biste uklonili bo¢ne zi€ane
police:(Razlikuje se u zavisnosti
od modela uredaja.)

(Ova funkcija je opciona. Mozda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

1.Uklonite prednji deo bocne police tako

Sto Cete ga povuci od bocnog zida.
2.UKlonite potpuno bo&nu policu
poviacedi je prema sebi.

Sooiiis:

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &i&cenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»Skidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima reme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Staklo obriSite sircetom, a zatim isperite
kkao biste uklonili ostatke kamenca koji
se mogu pojaviti na staklu rerne.
Skidanje vrata rerne
1.0Otvorite prednja vrata (1).
2.0Otvorite stezalike na kucistu Sarke (2)
sa desne i leve strane prednjih vrata
tako $to cete ih pritisnuti nadole, kao

1 Vrata

2 ZakljuGavanje Sarke(zatvorena
pozicija)

3 Rerna

4 ZakljuCavanje Sarke(otvorena
pozicija)
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4.Skinite prednja vrata tako Sto cete ih
povudi prema napred kako bi se
oslobodila iz leve i desne Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa
skidanja treba ponoviti obmutim
redosledom da bi se instalirala
vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezalike na kucistu Sarke kada
ponovo namestate vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
na vratima

(Ova funkcija je opciona. Mozda nede
postojati kod vaSeg proizvoda.)
Unutrasnja staklena plo¢a u vratima
rerne moze da se izvadi radi Cis¢enja.
1.Otvorite vrata rerme.
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2.Povucite prema sebi i skinite plasticni
deo kaji je instaliran na gornjem delu
prednijih vrata.

3.Kao §to je prikazano na slici, lagano
podignite najdublju staklenu plocu (1)
u pravcu A i izvucite je u pravcu B.

1 Najdublia staklena plo¢a

2* Unutrasnja staklena ploca (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)
4.Ako je vas proizvod opremlien
unutrasnjom staklenom plogom(2);
Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
unutrasnje staklene ploce (2).

5.Prvi korak u montiranju vrata je
reinstaliranje unutrasnje staklene ploce
(2). Stavite ozlebljeni ugao staklene
ploc¢e tako da se osloni na oZlebljeni
ugao plasticnog Zleba. (Ako je vas
proizvod opremljen unutrasnjom
staklenom plocom). Unutrasnja
staklena plo¢a (2) mora biti instalirana
u plasti¢ni Zleb uz najdublju staklenu
plo¢u (1).

6.Prilikom instaliranja najdublje staklene
ploce (1), uverite se da je Stampana
strana ploce okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj ploci. Vazno je da



7.Gurajte plasticni deo prema okviru dok

uglavite donji ugao najdublje staklene
ploc¢e (1) u doniji plasti¢ni Zleb.

ne Cujete "Klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice
u remi postane zaprlja; odistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u remni, moZzete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u sledec¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljuCen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbedli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

* U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, pre¢nika
manje od 30 mm ili halogena lampa
sa uticnicom tipa G9, snage manje
od 60 V. Lampe su pogodne za rad
na temperaturama iznad 300 ° C.
Lampe za pecnicu mozete nabaviti
od ovlagcenog servisera ili tehnidara
sa licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od

polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom

proizvodu nije adekvatna za upotrebu

u domacinstvu za osvetljavanje

prostorija. Svrha ove sijalice je da

pomogne korisniku da vidi

prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu
sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecudi ga u
smeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4 Vratite zaStitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu
sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.
2.UKlonite ZiCane police kao sto je

opisano.
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3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
ziCane police.
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Otklanjanje kvarova

kvar,

Proizvod emituje metalni zvuk (buka) tokom grejanja i hlaﬁen; ‘

¢ Kada se zagrevaju metalni delovi, moze dodi do nJ|hovog Sirenja i izveSnog
suma. >>> To nije kvar.

¢ Osigura¢ napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

* Proizvod nije pI’IKUUCGI’l na (uzemljienu) utiCnicu. >>> Proverite utikac.

Sijalica u rerni ne radlt

jalica u rerni Je u kvaru. >>> Zamenite Sijalicu u rerni.

¢ Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osiguracCe u kutiji sa

osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Funkcija i/ili temperatura nisu podeseni. >>> Podesite funkciju i temperaturu
pomocu obrtnog dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

¢ Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osiguracCe u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Posavetujte se sa ovlascenim
serviserom ili distributerom na
mestu kupovine proizvoda ukoliko
ne mozete da resite problem i
pored primene navedenih
uputstava. Nikad ne pokusavajte
sami da popravite neispravan
proizvod.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Beko, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bvm35400xs-akcija-cena/


https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bvm35400xs-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

