tehnot=ka hitps:/itehnoteka.rs

Uputstvo za upotrebu
BEKO ugradna rerna BIM25302X

Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:

https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bim25302x-akcija-cena/



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bim25302x-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf

beko
—

PepHa 3a BrpagyBsatbe
YnatcTso 3a KOPUCHUKOT
Ugradna peénica
Korisni€ki priru€nik
Horno empotrado
Manual del usuario

9%

BIM25302X

MK/SB/ES

285.4437.72/R.AK/3.01.2020/5-4
7768286711



lpouuTajte ro oBa ynatcTeo npso!

lMounTyBaH NOTpOLLYBaYy,

Bw 6narogapume wwto u3bpaeTe npon3soa Ha Beko. Ce HaneBame Aeka Npou3BOAOT Ke BY CIyi Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPoM3BEEH CO BUCOK KBaNUTET M CO BpBHA TeXHoNorvja. 3atoa, BHUMATENHO NPoYMTajTe M
LLenoTo ynaTCcTBO 3a KOPUCHUKOT 1 CUTe APy NPUAPYKHW OKYMEHTU NPex Aa ro KOPUCTUTE NPOM3BOLOT U
3a4yBajTe ro 3a HW OCBPTM. AKO r0 1aBaTe NPOW3BOMOT Ha HEKOj ApYT, AajTe My o M ynaTCTBOTO 3a ynotpeba.
CnepneTe v cuTe NpenynpenyBaka u MHOPMaLMW BO 0B YNATCTBO 3@ KOPUCHMKOT.

3anomHeTe Aeka 0Ba yNaTCcTBO MOXE Aa € UCTO U 3a HEKOMKY Apyrv mozenu. Pasnukute mery mofenute ke bupat
MOCOYeHN BO YNaTCTBOTO.

OGjacHyBatbe Ha cumbonute

CnepHute cumbonu ce ynotpebeHn Bo 0Ba ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxHu nHbopmaLn Un KopucHm
COBETH 3a ynoTpeba.

MpeaynpenyBata 3a onackHu
CUTYaLMM BO OfIHOC Ha XKVBOTOT 1
UMOTOT.

MpenynpenyBatbe 3a enekTpuyeH
yaap.

MpeaynpefyBatbe 3a PUKK Of OraH.

MpenynpepyBatse 3a Bpenu
MOBPLLMHN.
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ﬂ BaxHu ynatcTBa 1 npegynpeayBata 3a 6e36eaHocTa u 3a

XNBOTHATA cpeanHa

Osa nornasje coapxw 6e36eaHOCHN
ynaTcTBa LUTO Ke BW MOMOTHaT da ce
3aLUTUTUTE O PU3VIK 3@ NYHA
noBpeada U OLTETYBakE Ha MMOTOT.
HenounTyBameTo Ha OBWe ynaTcTBa
ja noHuMwWTYBA rapaHuujara.

OnwTa 6e36eaHocT

+  OBO0j ypea Moxe fa ro kopucrat
Oela wrto umaart 6apem 8 roanHm
W nuua co HamaneHa uanyka,
YYBCTBWTENTHA UINN MEHTanHa
CMocoBHOCT Mnu CO HEAOCTATOK
Ha 1CKYCTBO UM No3HaBakba
CaMo aKo He ce Nof Haasop uu
ako UM ce Aafart ynaTcTea 3a
ynotpeba Ha anapatoT 3a da
MOXe [1a o KopucTar Ha
0e30eeH HauvH 1 camo aKo
pasbparne cuTe onacHoCTy.
[euata He cmee fa cu urpaat co
anaparot. YucteweTo u
OLPXKYBaHETO HE CMeaT Aa ro
npasar gela 6e3 Haasop.

* YpepoT He e HamMeHeT Ja ro
KopucTaT nuua (BKNYYMTENHO W
Aela) co HamaneHa usnyka,
CEH30pHa WUNn MeHTanHa
CMocoBHOCT Mnu CO HEAOCTATOK
Ha 1CKYCTBO UNu NMO3HaBakba,
OCBEH aKO He Ce NoA HaZ30p Mnu
ako UM ce gafart ynaTcraa.
[euara nog Hag3op He cMee Aa
CM Wrpaart co Ypeaor.
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[lokosKy npousBogoT ce faBa Ha
Hekoj Apyr 3a nuyHa ynoTpeba
WK 3a NOBTOPHa ynoTpeba (Ha
CcTapo), Toj Ce AaBa 3aefHo Co
NPUPAYHUKOT 3@ KOPUCTEHE,
03HaKWTe Ha Npou3BOJOT U
APYTUTe peneBaHTHU JOKYMEHTM U
LEenoBu.

[NocTaByBamETO U NoNpaskata
Mopa [a rv u3Bege OBacTeH
cepsucep. NponsBognTenot Hema
[ia ce CMeTa 3a OZrOBOPEH 3a
OLUTETYBaH:a WTO Ce rnojasune
3apagu nocranku WTo v n3sene
HeoBMacTeHW NuLa n UCTOTO
MOXe ia ja MOHMLLTY rapaHumjara.
BHumatenHo npounTajTe ro
ynaTCTBOTO NPeA NoCTaByBake.
He BKny4yBajTe ro npousBoaoT
ako e pacunaH unu nMa BUAnNuBO
OLUTETYBAH-E.

[poBepeTe fanu perynaropute
3a (PYHKLMWTE Ha MPOU3BOAOT Ce
WCKIyYeHM o cekoja ynotpeba.

EnektpuyHa 6e36egHoct

AKO Npou3BoaOT UMa AedekT, He
Tpeba ga ce BKnyvyBa OCBEH aKo
He 6un nonpaseH Bo OBnacTeH
cepswc. [10CTON pr3mK 0f CTpyeH
yaap!

[ToBp3eTe ro Npon3Bo4OT CaMo 3a
LUTEKEP/NWHMja CO 3a3eMjyBatbe
CO HamMoH W 3aLUTMTa Kako LUTO e
HaBeEHO BO , TEXHWYKM



cneumndukauun’. MHcTanauymjara
3a 3a3emjyBareTo Tpeba da ja
HanpaBsm KBanuguKyBaH
enekTpuyap ako ro KopucTuTe
NpoW3BOAOT €O Mnwn 6e3
TpaHcgopmarop. Hawara
KoMnaHwja Hema fa buge
OAroBOpHa 3a Kakeu buno
npobnemu WTo Ke ce cnyyat
3apagu Toa WTo NPOU3BOAOT He
Bun 3a3eMjeH BO COrnacHocT co
noKanHuTe perynarmsu.
HuKoralu He MujTe ro MPOU3BOA0T
CO UCTypare Unmn npckake Boga
no Hero! [ocTon pusKK of CTPyeH
yaap!

Hukoral He gonvpajte ro
MPVKITY4OKOT CO MOKpM paLle!
HuKoralu He n3BnekyBsajTe ro
MPWKMYYOKOT CO BReYeke 3a
kabenoT, cekorall U3BnekyBajTe
ro co ¢pakare Ha camnoT
MPUKYYOK.

[Mpon3BogoT Mopa Aa Ce UCKIy4u
Of CTpyja 3a Bpeme Ha
nocTaByBatbe, O4PXKYBaHLE,
YnCTEH:E MNW NonpaBka.

Ako kabenoT 3a HanojyBate Ha
NPOU3BOLOT € OLWTETEH, Mopa [Ja
Buae 3amMeHeT of cTpaHa Ha
NPOW3BOANTENOT, OBMNACTEHNOT
cepBaumcep Unn CANYHO
KBanudgukyeaHo nuLe 3a aa ce
n3berse onacHoOCT 0f CeKkakoB
BMA.

[Mpoun3BoaoT Mopa Aa ce NocTasu
Ha HaYMH KOjLUTO ke OBO3MOXYBa

KOMMMETHO WUCKIyYyBame CO
cTpyja. PasgenHukot Mopa ga
MOCTaBM Kaj rMaBHWUOT NPUKITY4OK
WNK Kako NpekuHyBay BrpafeH BO
(puKcHaTa enekTpuyHa
WHCTanauwja BO COrnacHoCT co
perynaTtusuTe 3a rpagba.
3agHaTa noBpLUMHA Ha pepHaTa e
Bpena kora ce ynotpebysa.
[MpoBepeTe fanv NoBP3yBaHETO
CO CTpYja He gonupa co 3agHaTa
nospLumHa. Bo cnpotuBHo,
NOBpP3yBaHETO MOXE Aa Cce
owTeTH.

He 3arnaBygajte ro kabesoT 3a
CTpyja Mefy BpaTata Ha pepHaTa
W pamKaTta 1 He NpeBuUTKYBajTe ro
nNpeKy BpenuTe NoBpLUMHK. Bo
CMPOTUBHO, U30MaLmjaTa Ha
kabenoT ke ce cTonu u ke
NpeamsBuka noxap kako pesyntar
Ha KpaToK Croj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHaTa
onpemMa 1 Ha cUCTeMuTe cMee fa
ja n3BeayBa camo OBIACTEHO W
KBanugukysaHo nvue.

Bo cnyyaj Ha owTeTyBatE,
UCKNy4YeTe ja pepHata un
WCKNy4YeTe ja of AOBOL Ha efl.
HanojyBare. 3a fa ro HanpasuTe
0Ba, UCKIyYeTe v ocurypysaumre
noma.

[NpoBepeTe fany HoMUHanHara
BPEAHOCT Ha OCUrypyBayoT e
koMnaTuburHa co npon3BoaoT.
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besbegHocT Ha Npon3BoaoT

«  TPEOYTPEOYBAKE: Ypenot u

[OCTamnH1TE JEeN0oBN CTaHyBaar
BpEenu BO TEKOT Ha ynoTpebara.

Tpeba fa BHMMaBaTe Aeliata Aa

He T gonupaat Bpenure

enemeHTy. leyata nomanv og 8

roguHu Tpeba aa ce gpxar

HacCTpaHa OCBEH aKo He CTe noj

Ha/30p.

*  He kopucTeTe ro nponssoaoT kora

PE30HMPaLETO NMK

KoopAMHaLUujaTa ce nonpeyeHn o

ynotpeba Ha ankoxon u/wnu
nekapcrea.
+ BHumaBajTe Kora kopuctute

arkoxosiHu nujanauy Bo jagerata.
AnkoxornoT ucnapysa Ha BUCOKM

TEMMNEPaTypU M MOXe da
npeau3asyka oraH bugejku ke ce

3ananu kora Ke [0jae BO KOHTaKT

CO Bpenn NOBPLUMHN.

+ [lpoBepeTe fganv uma 3ananusu
MaTepujanu 6nusy 4o npoussogoT

Buaejkv cTpaHuTe cTaHyBaat
Bpenu npu ynotpeba.

* Anaparort ce cBpenysa Kora ce
kopuctu. Tpeba aa BHMMaBaTe
[elara fia He rv gonupaat

BPENNTE ENEMEHTI BO pepHarTa.

« OcraBeTe r cuTe 0TBOPM 3a
BeHTUnauuja cnobogHu u 6es
npenpeku.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpEHN
KOH3EPBM W CTaKNEHW Ternu Bo
pepHaTta. Moxe fa ce Habue
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NPUTUCOK BO KOH3epBaTa/Ternata
LUITO NPeau3BMKYyBa NyKame.

He cTaBajte rv TaBuTe 3a neyere,
CafioBUTE UMW anyMMHUyMcKkaTa
onwuja AMPEKTHO Ha JHOTO Ha
pepHaTta. Akymynauujarta Ha
TOMMMHA MOXE Aa ro OLUTETM
OHOTO Ha pepHara.

He kopucTeTe ocTpn abpasusHm
CPEeACTBa 3a YNCTEHE UM OCTPH
MeTarnHN CyHrepy 3a YUCTetbe Ha
CTaKnoTO 0f BpataTa Ha pepHaTa
Buaejkn moxe aa ja narpebart
noBpLUMHATa UNK aa
npeamsBukaaT nykare Ha
CTaKnoTo.

He kopucteTe uncTaum Ha napea
3a [ja ro ucYMCTUTE anapatot
Buaejkn Tve Moxe aa
NpeamsBukaaT enekTpuieH yaap.
(Bapupa 3aBuCHO of MOAENoT Ha
NpO13BOLOT.)

[paBWrHO cTaBame Ha
pelleTkaTta v TaBaTa Ha
peLLeTKacTUTe Nonuuu

BaxHo e npaBuIHo fa ce cTaBu
pelueTkaTa v / unu TaBaTta Ha
pelleTkata. JinsHeTe v
pelleTkaTta unu TaBata mery 2
LIMHW ¥ NpOBepeTe Janv ce
paMHuW npef da cTaBuTe XpaHa Ha
HWB (BMAETE ja CnefHata cnuka).



He kopucTeTe ro npousBogoT ako

npeaHaTa cTakneHa BpaTta e
N3BafeHa Wnn HanykHara.
Cekoralu KopucTeTe pakasuum 3a
pepHa LUTO Ce OTMOpHK 3a
TOMNMHA Kora cTaBate Unm
BaauTe CcafoBy BO / 0f Bpenara
pepHa.

CraBeTe xapTvja 3a neyete BO
CafoT 3a rOTBEHE WM BO
[04ATOKOT 3a pepHaTa (TaBa,
peLueTka u cn.) 3aefHo Co
XpaHara v noToa cTaBeTe Cé
3ae[iHo BO Beke 3arpeaHara
pepHa. OTceveTe ro
NPEeKYMEpHWOT [eNn oA XapTujaTa
3a neyete LUTO W3nerysa oa
[0AATOKOT UMK 0f CafoT 3a Aa ro
cnpeynTe pU3nKoT Taa aa ce
[0MMpa Co rpejaumTe BO pepHarta.

Hukorall He KopucTeTe xapTuja 3a
neyewe npu paboTHM
TEMnNepaTypu NOBUCOKMN Of
nocoyeHaTa BpeaHoCT Ha
XapTujaTa 3a nevere. He
CTaBajTe ja xapTujaTa 3a neyewe
OVPEKTHO Ha JonHaTa cTpaHa BO
pepHara.

MPEOYNPEOYBAHSE:
[MpoBepeTe Aanv kabenot Ha
YPesoT e UCKNYYeH of CTpyja unm
[ianv € UCKNYYeHO CTPYJHOTO KOMo
npe fa ja 3aMeHuTe cujanuykara
CO Lien Aa n3berHeTe MOXHOCT 3a
eneKkTpuyeH ypes.

YpenoT He cMee Aia ce nocTaByBsa
no3aaw fexkopaTtvBHa BpaTta 3a fa
ce oaberHe nperpeBarse.

3a fa obesbeaute anapatoT Aa He
Npean3Buka noxap:

[MpoBepeTe fany NPUKIy4oKoT
COOABETCTBYBA CO LUTEKEPOT U HE
NPeamn3BUKyBa UCKPEHLE,

He KopucTeTe OWTETEH, NpeceyeH
WnK NpoZoIKeH kabern.
KopucTeTe ro camo opurinHanHmoT
kaben,

[NpoBepeTe fanu nMa Te4HoCT
WNW BNara BO LUTEKepoT Kage LUTo
€ MpUKIy4YeH Npoun3BoAaoT,

HameHeTa ynotpeba

OBO0j Npom3Boa e HaMeHeT 3a
AoMaluHa ynotpeba. He e
[03BOMNeHa komepumjanHa
ynotpeba.

BHVMMAHWE: OBoj anapart e
HaMeHeT camo 3a roteere. He
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cMee [la Ce KopucTu 3a apyru
HameHu, Ha [pumep 3a
3arpeBatbe Ha npocTopuja.

+  OBoj npon3Bog He Tpeba fa ce
KOPUCTY 3a 3aTonnyBatbe Ha
YWMHWM NOA TPUNOT, 3a CyLIEHE
Kpnu 1 neLkupm v cn. co becere
Ha payk1Te 1 3a rpeetse.

* [lpoussoauTenot Hema aa buae
OArOBOpPEH 3a Kakea buno wreta
LITO Ke Buae npeaunssyKkaHa oa
HenpasunHa ynotpeba unu
paKyBarbe.

+ PepHaTa MOXe fja ce KopuCTK 3a
OOMp3HyBaE, NeYere TecTo,
nevere Meco Unu nevere Ha
rpunor.

besbeaHocT 3a gelata

« TIPEQYINPELYBAHE:
[locrannute fenosu ctaHyBaat
BpEenu BO TEKOT Ha ynoTpebara.
[euara Tpeba ga ce gpxat
HacTpaHa.

+ MarepujanuTe 3a nakyBame ce
onacHu 3a peuarta. [pxete rm
MaTepwujanure 3a nakysawe
HacTpaHa of feuara. ®prete rm
CUTe [eNoByM Ha NakyBaweTo BO
COrMacHOCT CO CTaHZapauTe 3a
XMBOTHA CpeamHa.

*  Enekrpuynute npoussogute ce
onacHu 3a peuarta. [pxete rm
[elara nofaneky of npoussogoT
kora Toj paboTu v He
[03BONyBajTE UM Aia CW Urpaart co
Hero.
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* He cTaBajTe HWKaKBM npegmeTH
BP3 anapaToT WTO MOXe Aa
fodarat feuara.

+ Kora BpaTara e 0TBOpeHa, He
CTaBajTe TELLKW NpeaMeTH Ha Hea
W He [03BONYyBajTe AeuaTa da
cenar Ha Hea. Moxe fa ce
NPEBPTW UNK Wapk1Te Ha BpaTaTa
MOXe Aa Ce olTeTar.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa
YcornacyBawe co [lupektuBarta 3a ppnate Ha
€NeKTPOHCKA W eNeKTpMYHa onpema u 3a
ognarake Ha OTnagoT:

Ogoj otnag e ycornaceH co [upektueata Ha EY 3a
(hpnatbe Ha eNeKTPOHCKa M eNekTpUYHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npon3Bog ro Hocy cumboroT 3a
knacudmkaumja Ha 0TNagoT of enekTpuiHa 1
enekTpoHcka onpema (WEEE).
OB0j Npon3Bog € NPOV3BEAEH CO MHOTY KBaNUTETHU
[ErnoBN 1 MaTepujani KoMLITO MOXe Aa ce kopuctar
OJHOBO ¥ Ce COOfBETHU 3a peLmknmuparse. He
(pnajTe ro NPonU3BOA0T CO HOPMATTHUOT OMaLLEH
0Tnag v co Apyr oTnag kora Beke Hema Aa ro
kopucTute. OpHeceTe ro Bo COBMpEH LieHTap 3a
PeLMKINpare Ha enekTpuyHa u enekTPoHcKa
onpema. KoHcynTupajTe ce co oBnacTeHuTe Tena Bo
ofwTMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe kage uMa cobupHm
LieHTpU.
Ycornacysawe co [iupektuBara 3a
orpaHuyvyBarbe Ha ONacHUTe MaTepuu:
[MpON3BOAOT LUTO FO KYNWBTE € YCOrNaceH co oTnap €
ycornaceH co [lupektvBata 3a orpaHudyBate Ha
onachute matepum (2011/65/EU). He cogpsm
LTETHM 1 3abpaHeT MaTepujank KouwwTo ce
HaBegeHu BO [iupekTusara.
®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBarbe
+  MatepujanoT og nakyBaweTO € OnaceH 3a
peuara. Yysajte ro Ha 6e3beaHo MecTo n
nopaneky of godat Ha Aeua. MakyBareTo Ha
NpOM3BOZOT € NPON3BESEH O PELMKNMPaYKu
matepujan. ®pneTe ro NpaBuIHO 1 copTupajTe
ro BO COTaCHOCT CO ynaTcTeara 3a
peuuknupatse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnag.



E Onwti uHdopmauum

Mpernep
8 9

7

6
1 KoHTponeH naxen 6 MoTop 3a BEHTUNATOPOT (324 YenuyHaTa
2 lMonnua co peweTkn nnova)
3 TaBa 7 CeeTtunka
4 Pauka 8 EnemeHT co ropeH rpejay
5 Bpara 9 [Moauumn Ha nonuuuTe

1 2 3 4
Perynatop co yHKLum
[urutanen Tajmep
Perynatop 3a TepmocTatot
CeeTunka 3a TepmocTaToT
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CoppKMHa Ha NaKyBakbeTo

OCTaBeHata AONOMHUTENHa onpema Moxe

a 3aBMUCK 04 MOAENOT Ha NPOn3BOA0T.
LienaTa gononHuTenHa onpema o e
OnuLiaHa BO ynaTCTBOoTO 3a yn0Tpe6a MoXe
[a Ce Joctasysa CO NPOU3BOAOT.

1. YnartcTBO 3a KOPUCHMKOT

2. CraHpappHa TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3amp3Hata xpaHa u
neyetbe Ha ronemm napynkba Meco.

3. Taeaa3arTecto
KopucTeTe ja 3a TecTa Kako LUTO Ce Konaum u
OUCKBUTW.

4. Pewetka 3a rpun
KopucTeTe ja 3a nevetse 1 3a cTaBame xpaHa
[a ce neye unu roTeu BO TENCUM Ha cakaHata
nonumua.
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lMpaBunHo cTaBame Ha pelueTkara u TaBata
Ha TeNnecKoncKuTe nonmum

(OBaa ¢hyHkumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKNyyYeHa co BaluuoT Npou3Boa.)
TeneckonckuTe peLueTKM BU A03BOMNYBAaT Aa v
nocTaByBaTte W BaAUTe TaBUTE U peLueTkaTa
NecHo.

Kora kopucTuTe TaBa 1 peLueTka co
TENeCKOMNCKN PELLETKM, MpoBepeTe Aanm
CrojkMTE Ha 3agHMOT AeN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha peLueTkaTa 3a
rpunoT 1 Taeata.




TexHWuKM cneundmkayum

HansopeluHm aumeH3un (BUCOYMHa / WnpoYnHa / 595 mMm./594 mm./567 M.
[anaboynHa

HumeHaui 32 vHcTanalwa (Bilcosuba [ Lmpoduta / 500 unin BOO mn 1560 M Ml 550 MM
ariabouuta

naBHa pepHa
BiarpeuHa caeTurika
MMoTpolLyBAYKa Ha eM. eHEepruja Ha rpUnoT
# OcHoBa: VHdopmaLmmnTe Ha Tabnnukata co eHEpreTcku BPeAHOCTU Ha eNeKTPUYHUTE PEPHI CE AaaEHM
BO cornacHocT co ctanaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTH Ce oapeneHu cnopes
npyUMeHaTa Ha CTaHgapaoT CO FOPHY W AONHM Tpejayn uiv (hyHKLWM 3a 3arpeBatbe NOTNOMOrHaTo co
BEHTMNaTop (ako 1ma).

EHepreTckaTta knaca 3a eMkacHoCT € OApefieHa BO COTMACcHOCT CO CMEAHWOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT
07 T0a ianu peneBaHTHUTe PYHKLMK NOCTOjaT Kaj NpOM3BOAOT UK He. 1-T0TBEkE CO eKO-BEHTUNATOP, 2-
Typ6o 6aBHo rotBetbe, 3- Typbo roTeetse, 4- FOPHO /AONHO 3arpeBakbe NOTNOMOrHaTO CO BEHTUNATOP, 5-
['OpHO 1 BOMHO 3arpeBarse.

Bwpete MHcmanayuja, cmpaHuya 12.

*

*

eXHWUYKUTE CneyndmkaLmm Moxe aa ce BpeaHocTuTe WTO Ce JaaeHu Ha TabnuukuTe
MeHyBaaT 6€3 NPETXOAHO N3BECTYBaE CO Ha NPOM3BOAMTE UMK BO NMpUAPYXHaTa
ien Aa ce nofobpy KBaNUTETOT Ha OKyMeHTaLmja ce JobueHu BO
MPON3BOAOT. nabopaTopucky YCroBK BO COTMAcHOCT CO

co0ABETHUTE CTaHaapan. OBue BpeaHOCTH

Crivkute BO OBa ynaTCcTBO Ce LUEMATCKU U MOXe [ia BapvpaaT BO 3aBUCHOCT 0f
MoXebY Hema Aa CooABeTCTBYBaaT Co paboTHWTE ¥ CpeaNLLHNTE YCrOBN 32
BaLLUMOT NPOM3BOA. NPOM3BOOT.
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B WUHctanauuja

Mpou3BoaO0T MOpa fia Fo MHCTanMpa KBanudukyBaHo
NWLe BO COMMIACHOCT BO perynatuBuTe 3a ef.
Mpon3BoaMTENOT HEMA Aa CE CMeTa 3a OATOBOPEH
3a OLUTETYBAbA LUTO Ce NojaBurie 3apaan nocTanku
LUTO IV U3BENE HEOBMACTEHM NMLA.

pon3Bo[OT MOpa Aa ro NocTasm
KBaNNMKyBaHO NuLie BO COMMAcHOCT CO
BaeukuTe perynatuen. Bo cnpoTueHo,
rapaHuujaTa ke ce nonuwTy. MogrotoskaTa
Ha nokawujaTa u enekTpuyHaTa uHcTanaumja
3a NPOM3BOAOT € OATOBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT:

Ipon3eBoaoT Mopa fia e NocTaBk BO
COrMaCHOCT CO NOKaMHUTE 3aKOHM 3a NAUH U1
HanojyBae CO ef. eHepruja.

OMACHOCT:

[Mpen nocTasysake, NpoBeEpeTE ro
NPOW3BOAOT BU3YENHO 3a ia BUANTE Janu
“Ma oLwTeTyBaka. AKO UMa, He NOCTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHMTe NPOU3BOAN Npean3BIMKyBaaT
6e36eHOCEH pU3KK.

12/MK

lMpen noctaByBae

AnapartoT e HaMeHET 3a NoCTaByBare BO

KOMepLWjanHo JOCTamnHM KyjHCKM eneMeHTH.

be3begHocHO pacTojaHue Mopa fia e 0cTaBi Mery

anaparoT 1 SULOBUTE W efEMEHTUTE BO KyjHaTa.

MorneaHeTe ja crvkata (BPeAHOCTM BO MM.).

+  TloBpLUMHWTE, CUHTETUYKUTE NaMUHATH 1
NnoYkuTe Mopa Aa Bruaat OTNOPHM Ha ToNMHA
(MuHMym 100 °C).

*  KyjHCKkuTe eneMeHTH Mopa fa ce NocTaBeHu
pamHO ¥ UKCMPaHM.

*  Axo uma duoka nog pepHata, Mopa aa ce
nocTaBu nonmLa Mery pepHarta u uokarta.

*+ HoceTe ro anapartor co ywre bapem Age nuua.

He noctasysajTe ro Npou3soAo0T BeAHaLl 10

aauNHULA i 3aMp3HyBaum. TonnuHata
LUTO Ce MCMyLUTa 0f NPOM3BOAOT Ke ja
3ronemu NoTpOLLyBayKaTa Ha cTpyja Kaj
anapatuTe 3a nagetbe.

He kopucTeTe ja BpaTaTa unu paykara 3a
HOCEHE 1NN NOMECTYBAE Ha NPOU3BOAOT.

KO MPOU3BOAOT MMa PayKM, NPUTUCHETE 1
HaHa3a[l BO CTPAHUYHUTE SUGOBY MO
NpemMecTyBate Ha NPONU3BOAOT.




595

MUWH.
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*

MUWH.

MocTaByBake 1 NoBp3yBake

+  Tlpon3BoaoT cMee fa ce NOCTaBM M NOBp3e
camOo BO COrMAaCcHOCT CO CTaTyTapHUTe Npasuna
3a NOCTaByBakb-E.

EnektpuyHo noBp3yBate

lMoBp3eTe ro NPon3BOLOT 3a 3a3eMjeH LuTekep /

[0BOA Ha CTpyja KojluTo e 0be3beeH co

MUHWjaTypPEH aBTOMaTCKM OCUTYpyBay CO COOfIBETEH

KanawuuTeT Kako LUTO e NOCoYeHo Bo Tabenata

, TEXHWYKM cneLmdmkamn®. MHcTanaumjata 3a

3a3emjyBareTo Tpeba aa ja HanpaBu kKBanudukyBaH

eekTpuYap ako ro KopUCTMTe NPOM3BOAOT CO UK

6e3 TpaHctopmatop. Halata koMnanuja Hema fa

6uae oaroBopHa 3a kakeu 6uno owWTeTyBakba LUTO Ke

ce crnyyar 3apagu ynotpeba Ha npoussofoT 6e3

WHCTanaumja co 3aseMjyBatbe BO COrnacHoCT Co

foKkanH1Te perynaTvei.
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OMACHOCT:
Tpou3soa0T Mopa fia Ce NoBp3e €O CUCTEM

3a aucTpubyumja Ha CTpyja camo o4 CTpaHa
Ha OBMACTEHO KBanuuKyBaHo nuLe.
['apaHTHMOT NPON3BOA Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa No NPaBUHO BKNyYyBame.
[Mpon3BoamnTenoT Hema fja ce cvmeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBAHE LUTO CE NOjaBuno
3apaamn nocTanku WTO rm usserne
HeoBnacTeHu nuua.

OMACHOCT:
Kabenot 3a HanojyBatse He cmee aa ce
NPUKNeLwTyBa, NPEBUTKYBA U NPUTUCHYBA

unun fa ce gonupa co BpenuTe AenoBn Ha
anaparor.

OwrTeTeHuoT kaben 3a HanojyBare Mopa Aa
Ce 3aMeHM 0f] CTpaHa Ha KBanuuKysaH
enekTpuyap. ViHaky, nocton pusnk og,
eneKTPUYEH yaap, KpaTok Crnoj unm noxap co
HenpodecnoHanHu nonpasku!




+  [loBp3yBarweTo Mopa Aa buge ycornaceHo co
ApXaBHUTE perynaTuem.

+  Tlopatouute 3a goBop Ha efl. eHepruja Mopa
[a cooABeTCTBYBaaT CO MoAaToLMTe LITO Ce
JafeHn Ha nnoyKaTa co HOMUHaNHN BPEAHOCTH
Ha anapatoT. OTBOpeTe ja npeaHata Bpata 3a
[a ja BuauTe nnoykara co HOMUHaNH1
BPEHOCTH.

+  Kabenot 3a HanojyBare 3a Npou3BogoT Mopa
[a e ycornaceH co BpeAHocTuTe Bo Tabenara
, TEXHWYKM cneLupmkaLim®,

OMNACHOCT:
lpen 3anoyHyBak-e Ha kaksa 6uno pabota
CO eneKTpUYHaTa MHeTanaumja, ucknyyeTe ro

anaparoT of 0BOJ, Ha en. eHepruja.
[Moctoun puauk of cTpyeH yaap!

IMpMKNY4OKOT Ha kabenoT 3a HanojyBare
Mopa fia 6uae Ha fodat no nocTaByBawETo
( He NpeHecyBajTe ro nNpeky nnovara.

ofeka ce NoBp3yBaat XuuuTe, Mopa cé fa
Grae BO COrmacHoCT co
HaLlVIOHaJ'IHVITe/J'IOKaJ'IHVITe perynatueu 3a
enekTpuKa 1 Mopa fa ce ynotpebysaat
COOABETHUTE LUTEKEPU/MNHAM U MIPUKITYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora MokHoCTa Ha
NPOW3BOAOT € OrpaHnuyeHa Ha nomana
BPEAHOCT 0/ KanauuTeToT Ha NPUKITY4OKOT 1
LUTeKepoT/NUHKMjaTa fa NpeHecyBaat cTpyja,
Mopa Npou3BOAOT ia Ce NoBp3e Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanauuja ANPeKTHO
6e3 pa ce ynotpebyBa NpuKIy4oK v
wTekep/nuHuja.

Mpukny4eTe 1o kabenoT 3a HanojyBake BO LUTEKEPOT.

WHcTanauuja Ha npou3soaoT

1. JlusHeTe ja pepHaTa BO €NEMEHTOT, NOpaMHeTe
ja n obe3bepneTe ja 0be3benyBajku feka kabenot
3a HanojyBare Hema fia buae npukneLTeH
W/nw 3arnaBeH.

ObesbepneTe ja pepHata co 2 Wwpada kako LUTo e
MOCOYEHO.

Io nHcTanMpareTo, NPoBEpeTE fanu 3aBpTKUTE ce
[OBOIMHO 3aTErHaTH M pepHaTa He ce NMOMeCTyBa.
PepHata Moxe Aa ce NpeBpTy 3a Bpeme Ha
KOPUCTERETO aKo He € MHCTanupaHa cnopen
WHCTPYKLMMTE W aKo 3aBPTKUTE He Ce JOBOSTHO
3aTerHatu.

3a npon3BoauTe CO BEHTUNATOP 3a pasnaayBame
(Moxe pa He e Bkny4eHa o BalWMOT NPouU3BOA.)

1 BeHTunartop 3a pasnagysate

2 KoHTponeH nanen

3 Bpara

BrpapeHuoT BeHTUNaTOp 3a pa3nagyBak-e M nagu u
€MNeMeHTOT 3a BrpagyBake 1 npegHuuaTta Ha
MPOKU3BOAOT.

BeHTMNaTopoT 3a pasnasysatse NPOAOIKYBa
a paboty ywwte 20-30 MUHYTV Aypu 1 Kora e

MCKMy4YeHa pepHaTa.

Ao CTe roTeerie CO nporpamupatse Ha

TajMepoT Ha pepHaTa, Ke Ce UCKIy4m 1

BEHTMNATOPOT 3a NazeHe No UCTEKOT Ha

BPEMETO 3a rOTBEHE 3ae[HO CO CUTE ApYTH

DYHKLMM.
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KoHeuyHa npoBepka

1. PaboteTe co npou3BogoT.

2. TpoBepeTe M yHKLMUTE.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa

¢ YyBajTe ro OpUrMHanHoTO NakyBatbe 1
TpaHCMOPTMPajTe ro NPOU3BOAOT BO HErO.
CnepneTe v ynatcteaTa Ha nakyBawbeT0. AKO
HemaTe OpUrMHamHo nakyBakbe, CnakyBajTe ro
NpoK3BOAO0T BO MEYpeCTa NnacTU4YHa onakoBka
WNW TBPZ, KApTOH M 3aneneTe ro co Cenotejn
LBpCTO.

¢« 3a [ja cnpeunTe rpunoT W peLleTknTe BO
pepHaTta [ia ja oLTeTar Bparata, CTaBeTe
napye KapTOH 0 BHATPELLHATa CTpaHa Ha
BpaTata off pepHaTa Bo UCTa BUCHHA KaKo 1
pelLeTkuTe. 3aneneTe ja BpaTtata Ha pepHaTta
3a CTpaHNYHUTE SWUAOBM.

*  He KopucTeTe ja Bpatara unm padkara 3a
NOAMUTHYBake U NOMECTYBakbE Ha
npou3BOAoT.

He cTaBajte npeameTv Ha NpoM3BOAOT U
nocTaBseTe ro BO MCMpaBeHa nosuumja.

MposepeTe ro ONWTHOT M3IMes Ha
NpoM3BOLOT 3a a BUAUTE any uma
OLITETYBakba LUTO HACTaHane npu

TpaHCNopToT.
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ﬂ MogroToBska

CoBeTy 3a WTeAeHe eHepruja

CnepHuTe coBeTU ke B NOMOTHAT Aa ro KOpUCTUTE

NPOM3BOAOT Ha EKONOLLIKM HAYMH U Aa WITeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW 1 rnasupaHu cafioBu 3a
roTBeHe GUaEjkM NPEHOCOT Ha ToNNMHaTa e
nopobap.

+  [pu roTeetse Ha jaferara, u3BpLueTe ja
onepaumjata 3a NpeTXofHO 3arpeBatbe ako e
npenopayaHo BO YNaTCTBOTO 32 KOPUCTEHE
WNK BO PELIENTOT 3a FOTBEH-E.

*  He oTBopajTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a
BPEME Ha FOTBEHETO.

+  ToTBeTe noBeke Of €OHO jaaetbe BO pepHaTa
cekoraLl kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBatbe ABa Cajja 3a roTBeHe Ha XKUYEHNOT
rpun.

+  ToTBeTe noBeke o €HO japetbe
nocnesfosartentHo. PepHata e Beke Bpena.

*  Moxe fa WTeanTe eHepruja co UCKMy4yBarbe
Ha pepHaTa HeKOMKy MUHYTW Npej fa ucteye
BPEMETO 3a roTBete. He 0TBOpajTe ja BpaTata

Ha pepHara.

«  Opmp3HeTe v 3aMp3HaTuTe jaaeta npeg aa rm
roTBUTE.

MpBuyHa ynotpeba

lMocTaByBat-e Ha BpemMeTo

Mpu koe 6UNo NpunaropyBare, COOLBETHUTE
cumbonn ke TpenkaaT Ha eKkpaHoT.

MputucHeTe rm KonunraTa /™= 33 na ro nocTaeuTe
BPEMETO OTKaKo pepHaTa ke ce BKNy4u 3a npenart.
Kaj Mmoaenu co KOHTPONM Ha Aonup, NPBO

onpere 5, a notoa ynotpeGete "I/ ™™ 2a
a 10 OAPEAUTE BPEMETO Of) IEHOT.

L

[MoTBpAeTE ja noctaekata co AONUP Ha cumbonoT
1 novekajte 4 cekyHau 6e3 aa ponuparte Ha
Konuuk-ata 3a ga noTepauTe.

RN O .
L & O 0eco |
5 Ii
|
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&

12 1 10 9 8 7

1 Konue 3a npunaropysatbe

2 Cumbon 3a 3aKkny4eHun Konunkwa

3 Cumbon 3a YaCoBHUK

4 Cumbon 3a jaunHa Ha anapmoT (Moxe Aa He e
BKITy4€Ha CO BaLUMOT NPOU3BOA.)

5 Cum60n 3a EKOHOMUYEH PEXMM

6 Konue 3a nnyc

7 Konue 3a muuyc

8 Cumbon 3a nevere nuTa

9 Cumbon 3a anapm

10 Cumbon 3a KkpajHO Bpeme 3a roTBete

11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTBetbe

12 Konue 3a nporpamm

KO He Ce MOCTaBW BPEMETO Ha MOYETOK,
4AaCOBHMKOT ke NoyHe co pabota o 12:00 u
ke ce npukaxe cumbonot (3. Cumbonor ke
WCYE3HE LUTOM Ke Ce NOCTaBM BPEMETO.

ocTaBkMTE 3a TEKOBHO BpEME Ce
OTKaXyBaaT ako cHeMa CTpyja. Tpeba
0OHOBO fia M npunaroguTe.

anO YUCcTeHe Ha Npou3BoaoT

[MoBpLUMHATa MOXE Aa CE OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHi cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETY MPU YNCTEHETO.

1. VsBageTe ro LenuoT matepujan 3a nakyBarbe.

2. Visbpuwuete rv NoBPLUMHUTE Ha MPOWU3BOAOT CO
BnaxHa Kpna unm CyHrep 1 ucyLueTe r co Kpna.

BoBeaHo 3arpeBatbe

3arpeBajTe ja pepHata okony 30 MMHYTW M NOTOA

ucknyyete ja. Taka, cute ocTaToLm UnmM Hacnamm og

NpOM3BOACTBOTO ke COropat W Ke e TprHar.

MPEOYMNPEOYBAHE
BpenuTte noBpLunHM Npeanssukysaat
n3ropenmLm!
lMpou3sooT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELUHUTE AENOBM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxete rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LITO
Cce OTMOPHM 3a TONNWUHA Kora cTasaTe v
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.
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EnekTtpuyHa pepHa

Eal N

V13BaneTe m cuTe TaBu 3a NEYEHE U KUYEHNOT
TpUn oa pepHarta.

3atBopeTe ja Bpata Ha pepHara.

/3beperte ja nosuumjata CTatmyHo.

/3bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BugeTe Kako ce pabomu co enekmpudHama
pepHa, cmparuya 19.

Bknyyete ja pepHaTta aa paboTu okony 30
MUHYTH.

WcknyueTe ja pepHarta, BuaeTe Kako ce pabomu
CO enekmpu4yHama pepHa, cmparuya 19

18/MK

PepHa co rpun

1,

2,
3.

V13BaneTe m cuTe TaBu 3a NEYEHEe U KNYEHNOT
TpUn oa pepHarta.

3aTtBopeTe ja BpaTa Ha pepHata.

/13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BuaeTe Kako ce pabomu co epuriom,
cmpaHuya 26.

Bknyyete ja pepHata aa paboTu okony 15
MUHYTH.

WcknyyeTe ro rpunot, Buaete Kako ce pabomu
€0 2puniom, cmpaHuya 26

Moxe fia ce nojasar yaf 1 Mupu3ba BO TEKOT
Ha HeKonKy Yaca npv npeata pabota. OBa e
cocema HopmanHo. ObeabeseTte aobpa
BEHTWMaLMja Ha NpocTopujaTa 3a a uanesar
YazoT u Mupmabara. 3berHete AMPEKTHO
BAMLWIYBakE Ha 4aaoT U MVIpVI363Ta LTO ce
nenywra.




B Kako ce pakysa co pepHara

OnwTK MHhopmaLmK 3a neverse,
OUHCTaE M NeYetbe Ha rpunorT.

MNPEOYMNPEOYBAHE
Bpenute nospwnHu npeanasukysaat
n3ropermLm!
lMpou3sooT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELUHUTE AENOBM HA
pepHara, rpejauute, uTH. pxeTe rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LITO
Cce OTMOPHM 3a TONNWUHA Kora cTasaTe v
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

OMACHOCT:
BHumasajTe Kkora ja oTBOparte Bpatata Ha
pepHaTta buaejkv nsneryea napea.

Mapeata Moxe aa BM v monapu pauete,
NULETO W/nnm ouuTe.

CoBeTy 3a neyetse

«  KopucTeTe coOBETHN METAIHN YNHWM LUITO HE
ce nenar unu anyMUHUYMCKM CazioBu Ui
CMITMKOHCKY Kaniani OTNOPHM Ha TOMMMHa.

*  WckopucTeTe ja Hajnobpo BHATpELIHOCTa Ha
pamkata.

+  CraBeTe ro kananot 3a neyetbe Ha cpeguHaTa
Ha pelueTkaTa.

*  VisbepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npeg Aa r BKIyuuTe pepHaTa uim
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonox6ata Ha
peLueTKaTa Kora pepHaTa € Bpena.

+  [lpxeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa 3aTBOpeHa.

CoBeTu 3a neyere Meco

«  Ob6pabotkarta Ha LenoTo nune, Mucupkata uim
roneM1Te Napumiba MEco CO NPEnMBM Kako LTO
Cce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pe3ynTaToT Of FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTM NOBeEKe f1a ce ucneve
MEeCTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NeYetbe Ha ucTa
rorieMmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMEeTap 04 MECOTO BO CIOEBUTE
My Tpeba okony 4-5 MUHYTH BpEME 3a FOTBEH:E.

+  OcraBeTe ro MeCOTO BO pepHaTa oKory
10 MMHYTM OTKaKo ke 3aBpLUM BPEMETO 3a
roteerbe. CokoT nogobpo ce auctpubympa Hu3
LienoTo Meco W He UCTEKYBa Kora ce ceve
MecoTo.

¢+ Pwubara Tpeba Aa ce cTaBu Ha cpeauHa unm
[OnHaTa peLeTka BO caj OTNOPeH Ha TOMmnuHa.

CoBeTy 3a neyerbe Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce neyat Ha rpuri,

The Bp3o NOTEMHyBaaT, UMaaT BKYCHA KpLikaBa kopa

1 He ce cywwaT. PamHu napuntba, pakeHumntba co

Meco 1 konbacu ce 0cobeHO NOroaHu 3a rpur, Kako 1

3EMEHYYKOT LUTO COAPN MHOTY BOAA, Kako JOMaTh 1

NUNEPKM.

«  PacnopegeTe rv napummarta LTo ke ce nevar
Ha Ipun Ha peLueTkaTa 3a rpun uiv Bo Taea 3a
neyetbe CO PELLETKACT PN Taka LTo
onaTeHnoT NPOCTOP He ja HaaMUHYBa
rofieMuHaTa Ha rpeja4or.

«  Jlu3HeTe ro peleTkacTmoT rpun uim TagaTa 3a
neyetbe CO MPUN Ha CakaHOTO HMBO BO pepHaTa.
Ako neveTe o peLLeTKacT rpur, CTaBeTe ja
TaBaTa 3a Nevetbe Ha NofonHaTa peleTka aa
v cobupa macHoTuuTe. [logajTe Boaa BO cagoT
3a MeYetbe 3a NONECHO YNCTEHE.

XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pusnK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHa 3a
WHTEH3WBHATa TONMMUHA O rPUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHaTa npeganeky
Ha3ap BO rpurot. Toa e HajBpennoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fia ce
3ananu.

Kako ce pabotu co enekTpuyHara pepHa
M360p Ha Temnepatypa U paGoTeH pexnm

1 Perynatop co yHKLum

2 Perynarop 3a Tepmocratot

PepHata e onpemeHa co perynaTtopu Ha uaneryeamwe

LUTO Ce NojaByBaaT Kora Ke 1 NpUTUCHETE.

1. TpuTuCHETE HaBHaTpe 3a fja u3nese
perynaTopoT 1 noToa CBpTeTe ro 3a Aa ja
HanpasuTe CakaHaTta nocTaBka.
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2. Kora e 3aBpLLeH NPOLECOT Ha FroTBEt:E,
NPUTMCHETE O KOMYETO HaBHaTpe.

1. TlocTaseTe ro perynatopot 3a (yHKLMN Ha
cakaHata paboTHa Temneparypa.

2. TloctaBeTe ro perynaropoT 3a yHKLWM Ha
cakaHata Temneparypa.

» PepHata ce 3arpesa o npunarofeHara

Temnepatypa v ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha

3arpeBarEeTo, Cijannukarta 3a TemnepaTypa CBeTH.

WcknydyBare Ha eneKTpuyHaTa pepHa

CBpTeTe ™ perynatopoT 3a (yHKLMM 1 perynaTopot

3a Temrepartypa Bo No3uLmja 3a UCKNYy4eHOCT (rope).

BarHo e fa ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun

NpaBuUnHO Ha nexwiuTata. PeluetkactnoT rpun Mopa

[Ja ce BMeTHe Mefy nexuLutara kako LITo e

NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelueTkacT1oT rpun Aa ce noTnmpa Ha

3a4HNOT SU BO pepHata. JIu3HeTe ro pelleTkactmoT

FPUN HW3 NPEOHNOT AN Ha NexuLTaTa u HamecTeTe

ro CO NOMOLL Ha BpaTa 3a fja ce NocTurHe Jobpa

paboTa Ha rpunor.

(Bapupa 3aB1CHO 0f MOLENOT Ha NPOW3BOLOT.)

PaGotHu pexumm

Pepnocnenot Ha paboTHUTE pexuMK LITO € NpuKakaH
Tyka MOXe Aa Ce pasnukyBa o opraHusaumjara Ha
BaLLWOT NPOM3BOA.

[opeH n poneH rpejay

Pabotat ropHMOT 1 BOMHMOT rpejay.
XpaHara ce 3arpeBa MCTOBPEMEHO 1
og rope v of gony. Ha

npumep, COOABETHO € 3a TOPTH, TECTO
WK KONauu v roTBEHY jagera BO
kananu 3a roteete. [0TBETE CaMo CO
eJHa TaBa.

20/MK

HOoneH rpejay

Vo

Pabotn camo aonHmoT rpejay.
CoopBeTHo € 3a nua 1 3a
NoCnefoBaTernHo NOTEMHyBarE Ha
XpaHaTta of AonHaTa cTpaHa.

Osaa ¢hyHKLmja MOpa fia Ce KOpUCTU 1
3a NIeCHO YMCTERE CO Napea.

TopeH/aoneH rpejay NOTNOMOrHaTo €O
BeHTUNaTop

BKryyeHu ce ropHUOT M A0NHUOT
rpejay nryc BeHTUNaTopoT (B0
3a[HVOT sup). BpenuoT Bo3ayx
pamMHOMepHO 1 Bpry ce pacnpefenysa
HM3 pepHaTa Co NOMOLL Ha
BEHTMNaTopoT. [0TBETE CaMO CO eHa
TaBa.

PaGota co BeHTUnaTop

%,

PepHata He ce 3arpea. BknyyeH e
Camo BEHTUIATOPOT (BO 3aAHMOT SuA).
CoopgeTHO 3a 6aBHO 0AMP3HYBat-Ee
3amp3HaTa 3pHecTa xpaHa Ha cobHa
Temnepatypa v nafeke Ha
3roTBEHaTa xpaHa.

3arpeBarbe CO BeHTUnatop

0
&,

TonnuoT Bo3ayx 3arpeBaH Co 3aHUOT
rpejay ce pacnpefenysa efHakeo 1
Opry HU3 pepHaTa co NoMoLL Ha
BEHTWIATOPOT.

CoogBETHO € 3a roTBEt-E Ha jafetata
Ha pa3nn4HM HMBOA Ha NOMNLMUTE U He
€ noTpebHO NPETXOAHO 3arpeBatbe BO
noBekeTo cyyan. CooaBeTHO 3a
TOTBEHE CO NOBeke TaBw.

Osaa ¢hyHKLmja MOpa fia Ce KOpUCTU 1
3a NIECHO YNCTEHbE CO Napea.

»3R“-tpyHKuMja

BkryuyeHm ce ropHWOT 1 JOMHMOT
rpejay TONneweTo npeky
BEHTMNATOpOT (BO 3a[HMOT Su).
XpaHara ce rotTeu paMHOMepHO 1 Gpry
oA cute CTpanu. [oTBETE Camo co
eaHa TaBa.



LlenoceH rpun

A/ | Paboti ronemnoT rpun Ha ropHata

cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHo € 3a

Neyer-e Ha rpun Ha ronemMm KOnmUMHN

Meco.

+  CraBeTe ronemm 1nm cpegxu
nopLmMK BO TOYHaTa nosuumja 3a
nonuuarta nog rpejaqot 3a
TPUNOT 3a Nnevetbe.

+  CepTeTe ja xpaHata no
MnonoBKHa of BPEMETO 3a
neyere Ha rpur.

pun+seHTUnarop

A4

& EdhekToT Ha rpunoT He e Tonky MokeH

kako co LlenoceH rpun

+  CraBeTe Manu unv cpegHm
nopLmMK BO TOYHaTa nosuumja 3a
nonuuarta nog rpejaqot 3a
TPUNOT 3a Nnevetbe.

+  CepTeTe ja xpaHata no
MnonoBKHa of BPEMETO 3a
neyere Ha rpur.

Ynotpeba Ha YaCOBHUKOT Ha pepHaTa

1 23 4 5 6

® < eco |

= - L4

12 1 10 9 8 7

1 Konue 3a npunaropysatbe

2 Cumbon 3a 3aKkny4eHun Konunkwa

3 Cumbon 3a YaCoBHUK

4 Cumbon 3a jaunHa Ha anapmoT (Moxe Aa He e
BKITy4€Ha CO BaLUMOT NPOU3BOA.)

5 Cum60n 3a EKOHOMUYEH PEXMM

6 Konue 3a nnyc

7 Konue 3a muuyc

8 Cumbon 3a nevere nuTa

9 Cumbon 3a anapm

10 Cumbon 3a KkpajHO Bpeme 3a roTBete

11 Cumbon 3a Bpeme Ha roTeetbe

12 Konue 3a nporpamm

MakcmanHoTo Bpeme 3a NoCTaByBate Ha
KkpajoT Ha NpoOLeCOT Ha roTBeke € 5 yaca n
59 MuHYTH

[Mporpamata ce oTkaxysa ako cHema CTpyja.
Mopa 0aHOBO fa ja nporpamupate pepHara.

Ipu koe 6UNO NoCTaByBatbe, COOABETHUTE
cumbonu ke Tpenkaat Ha ekpaHoT. Mopa aa
noyekare Marky 3a Aa ce akTusupaar
NOCTaBKUTE.

BpemeTo BO IEHOT HE MOXE Aa Ce NOCTaBm
aK0 HeMa HanpaBeHO NOCTaBKa 3a roTBeH:e.

[peocTaHaTOTO BpeMe ke Ce Npukaxe ako
BPEMETO 3a rOTBEH:E CE NOCTaBM Kora ke
3anoYHe rOTBEHETO.

[oTBerE CO NOCTaBYBak€ Ha BPEMETO 3a

roTBeH:€;

Moxe pa ja noctaBuTE pepHata Taka LUTO Taa Ke ce

WCKNY4M Ha KpajoT Ha OfIPENEHOTO BPEME CO

NnocTaByBat-e Ha BPEME 3a FOTBEHE Ha TajMePOT.

1. W3bepeTe yHKUMja 3a roTBEHE.

2. [onpete ® Jofeka He ce nojaeu cumbonot Pl
Ha eKpaHOT 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. TlocTaBeTe ro BPEMETO 3a FOTBEHE CO
KomuuaTa = / ..

» » OTKaKo Ke ro NocTaBuUTE BPEMETO 3a FOTBEHE,

cumbonor 2] u BPEMETO ke Ce NpukaxyBaat

nocTojaHo.

4. CraBeTe ro CafioT BO pepHata W NocTaBeTe ja
Temneparypata npeky perynaropor 3a
Temnepartypa. [0TBerETO ke 3anouHe.

» Kora ke 3anoyHe roTBeH-eTO, Ha EKPaHOT NOYHYBA

Ja ce oabpojyBa BPEMETO U CUTe [eNOBM Ha

cumBonoT co oabpaHo BpeMe NOYHyBaAT fja CBETaT.

[MocTaBEHOTO BpeME Ha rOTBEH-E € NOAENeHo Ha 4

€[]HaKBM Jena, a kora ke NOMMHe BPEMETO Of1 CEKOj

Jern, cumbonoT oA Toj AeN ce racu. 3Hauu, NecHo

MOXe f1a pa3bepeTe yLuTe KoMKy Bpeme

NpeocTaHano of BKYMHOTO BPEME 3a FOTBEHE.

MocTaByBatse Kpaj Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a

noAouHa;

lMo nocTaByBak-e Ha BPEMETO 3a FOTBEHE HA

TajMepoT, MOXE Aa ro NoCTaBuUTE BPEMETO 3a Kpaj Ha

TOTBEHETO 32 NOAOLHA.

1. W3bepeTe yHKUMja 3a roTBEHE.

2. [onpete ® Jofeka He ce nojaeu cumbonot Pl
Ha eKpaHOT 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. TlocTaBeTe ro BPEMETO 3a FOTBEHE CO
KomuukaTa = / w.

» » OTKaKo Ke ro NocTaBuUTE BPEMETO 3a FOTBEHE,

cumbonot 12 ke ce NpuKaxysa nocTojaHo.

4. [onpete ©® Jofeka He ce nojaeu cumbonot =
Ha eKpaHoT 3a KpajHOTO BpEME 3a FOTBEH-E.

5. TpuTncHeTe M Konuunkata = /™= 3a na ro
NoCTaBUTE KPajHOTO BPEME 3a FOTBEH:E.
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» OTKaKo Ke ro nocTaBuTE BPEMETO 3a FOTBEHE,
cumbonure 1= BPEMETO ke Ce NpukaxyBaat
noctojaHo. OTKaKo ke 3ano4He roTBEHETO,
cumbonor = ke ucuesne.

6. CraBeTe ro cagoT BO pepHaTa 1 nocTaseTe ja
TemnepaTypata npeky perynatopor 3a
Temnepartypa. [0TBerETO ke 3anouHe.

» TajmepoT Ha pepHaTa ro npecmeTyBsa

NOYETHOTO BPEME 3a FOTBEHE CO OA3EMatbe Ha

BPEMeTO 3a roTBEHE 0] KPajHOTO Bpeme 3a

roTBeH:e LITO Fo NOCTaBMBTE. V130paHnoT pexum

Ha paboTa Ce akTvBMpa kora NOYETHOTO BpeMe 3a

roTBere ke ce JOCTUTHE M pepHaTa Ke ce 3arpee Ha

nocTaBeHaTta Temneparypa. Ja oapxysa oBaa

Temnepatypa Cé 0 KpajoT Ha BpeMeTO 3a roTBere.

» Kora ke 3anoyHe roTBeH-eTO, Ha EKPaHOT NOYHYBa

pa ce opbpojyBa BpemeTo W CUTe JeMnoBM Ha

cumBonoT co oabpaHo BpeMe NOYHyBaAT fja CBETaT.

lMocTaBeHOTO BpeMe Ha roTBere € NoAeneHo Ha 4

€[]HaKBM Jena, a kora ke NOMMHe BPEMETO Of1 CEKOj

gen, cumbonoT o Toj Aen ce racu. 3Hauw, NecHo

Moxe aa pasbeperTe ylUTe KONKy Bpeme

npeocTaHano of BKyNHOTO BPEME 3a FOTBEHE.

7. OTKaKo ke 3aBpLUM NPOLLECOT Ha FrOTBEHE, CEe
npvkaxysa ,End“ (kpaj) Ha ekpaHoT 1 ce
ornacyBa TajMepoT CO ayano npeaynpeayBate.

8. Ayavo npegynpenyBaeTo Ke ce ornacyea 2
MUHYTW. 3a aa ro 3anpeTe NpegynpeayBakeTo,
Camo MpUTUCHETE o Koe BKno Konye.
lMpeoynpeayBaeTo Hema fa ce cnylua u ke ce
NpUKa)KyBa TEKOBHOTO BPEME.

PepHata 0iHOBO ke 3anouHe co pabota
@Ko ro mpuTUCHeTe Koe 6uno konye 3a
kpaj Ha ayauo npeaynpeaysameTo.
CapTeTe 1 Konuukata 3a Temnepatypa
1 yHKUMK Ha ,,0“ (ncknyyeHa) nosuumja
3a [ia ja CKNy4uTe pepHaTta u ja
cnpeynTe Taa NOBTOPHO Aa NOYHe CO
paboTa Ha KpajoT Ha
npeaynpeayBaeTo.

AKTUBMpatbe Ha 3alITUTaTa 3a KONYMibaTa

Moxe ga cnpeuuTe pepHaTa fa ce KOpucTH Co

aKTMBMparbe Ha (hyHKLMjaTa 3a 3aLuTuTa Ha

KonuukaTa.

1. [lonpete = gogeka He ce nojasy cumMBomoT (@
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF (MCKNny4eHo) Ha eKpaHoT.

2. TputucHeTe ro konyeTo ™I* 3a Aa ja akTMBMpaTe
3alTuTaTa 3a Konuukara.
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» LLiTom Ke ce akTMBMpa 3awwTuTaTa 3a Konummara,
ke ce npukaxe ,,On“ (BKIy4eHO) Ha eKpaHoT u ke
CBETI CMBOMOT (%) 33 3aLUTUTEHM KOMYMHA.

Konumnwarta Ha pepHaTa He ce
(DYHKLMOHAMHM KOra € akTMBHa 3alTutaTa 3a
konumwata. 3awTUTaTa 3a konyurara Hema
Aa Ce OTKaxe ako cHema CTpyja.

3a aa ja peakTuBMpare 3awTMTaTa 3a Konyukbara

1. [onpeTe == popeka He ce nojaBu cumbonot &
Ha eKpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,On“ (BKMyYeHo) Ha ekpaHoT.

2. [leaktvBupajTe ja 3awTUTaTa 3a KOn4ukbaTa co
MPUTMCOK Ha KOMYETO ™™,

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (1ckny4yeHo) wTom ke ce

WCKMyYm 3aLuTUTaTa 32 Konumkbara.

lMocTaByBatse Ha anapmoT

Moxe fa ro KopucTuTe TajMepoT Ha pepHaTa 3a

kakso 61no npegynpeayBarbe Uk NOTCETYBakbe

OCBEH 3a nporpamara 3a roTBetbe.

AnapmoT Hema BfijaHue BP3 PYHKUMMTE Ha pepHaTa.

Ce kopucTi camo Kkako npeaynpegyBare. Ha

npymep, 0Ba e KOPMCHO Kora cakaTte Aa ja cBpTuTe

XpaHata BO pepHaTa BO ofipefieH MOMeHT. TajMepoT

ke ce ormacv co npegynpeayBatbe Ha KpajoT Ha

MOCTaBEHOTO BPEME.

1. Oonpete (> pogeka He ce nojaeu cumbonot a)
Ha eKpaHoT.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmor e 23
[4aca 1 59 MuHyTH.

2. TloctaBeTe ro BPEMETPaAeHETO Ha anapmoT
npeky Konuukara = ==,

(DyHKLWIOHaJ'IHVITe KONYnHa 3a TOHOT Ha
anapmoT, BpeMETO BO AEHOT,
0CBETINIEHOCTA HA EKPAHOT W KOMUMHbaTa
3a Temnepartypa Tpeba aa 6uaar Bo
noauuuja 3a ucknyyeoct - 0 (OFF).

» CumbBonoT L ke cBETM ¥ ke Ce NojaBy BpemeTo 3a

anapmoT Ha eKpaHoT LUITOM Ke Ce NOCTaBN BPEMETO

3a anapmor.

3. o UCTEKOT Ha BpeMeTo 3a anapmot, cuMBoroT

ke 3anoyHe pa Tpenka v ke ce CnyLuHe

npenynpefyBareTo.

UcknyuyBakbe Ha anapmot

1. Ayavo npegynpeayBareTo ke Ce ornacysa 2
MUHYTW. 32 Ja ro 3anpeTe NpeaynpeayBareTo,
€aMo NPUTUCHETE o koe Buro konue.

» MpeaynpenyBaweTO HeMa Aa ce crylua v ke ce

NpUKaxyBa TEKOBHOTO BPEME.



OTkaxyBae Ha anapmor;

1. [onpete (® popexa He ce nojasum cumobonoT A
Ha eKpaHOT 3a [1a ro OTKaXEeTe anapmor.

2. TlpuTUCHETE M OPXKETE O KOMYETO ™™ noseka He
ce npukaxe ,,00:00“.

Ce npukaxysa BpemeTo 3a anapmoT. Ako
BPEMETO 32 anapmoT W BPEMETO 3a rOTBEHE
lce nocTaBaT UCTOBPEMEHO, ke Ce MpuKaxyBa
MoKPaTKOTO BpeME.

MeHyBat-e Ha TOHOT 3a anapmoT
1. [onpeTe iZ= popeka He ce nojasu cumbonoT <3

Ha eKpaHoT.

2. TlpunaroaeTe ro CakaHMOT TOH 3@ anapm co
KomunkaTae / ™.

3. ToHoT WTO ro nocTaBnBTe Habp30 ke ce
aKTMBMpa.

» V136paHnoT TOH 3a anapmoT Ke ce NpUKaxe Kako
»0-01%,,,b-02“ nnu ,,b-03“ Ha expaHor.

MpomeHa Ha BpemeTo BO AeHOT

3a MeHyBat-€e Ha BpEMETO BO AAEHOT LLTO CTe o
MnocTaBune NopaHo;

1. [onpeTe {2 popeka He ce nojaBu cumbonot ®

Ha EKPaHOT.

2. TocTaBeTe ro BpEMETO BO AEHOT CO KOMumibaTa
+ =

3. BpemeTo LWTO ro noctaBmeTe Habp3o ke ce
aKTuBupa.

EKOHOMMYEH PeXum

Co nocTaByBatbe Ha BPeMETO 3a 0TBEH:E BO
pepHaTa Ha eKOHOMIYEH PEXMM, MOXE f1a LLTeauTe
en. eHeprvja aoaeKa roTeuTe.

Tabena co BpeMuiba 3a roTBEH-E

Bo 0BOj pesim roTBEHETO NPUBPLLYBA CO

BHAaTpeLUHaTa TeMnepaTtypa Of pepHata, Taka LUTo

rpejaunTe ce racat npep KpajHOTO BPEMe 3a FOTBEHE.

MocTaByBatbe Ha EKOHOMUYEH PEXUM

1. [onpeTe := popeka He ce nojaeu cumbonoT eco
(exo) Ha ekpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,OFF (MCKNny4eHo) Ha eKpaHoT.

2. OBO3MOXETE r0 EKOHOMUYHUOT PEXUM
fonupajku Ha konyeTo .

» LLiTom ke ce akTuBMpa 3awuTUTaTa 3a KOn4uHbara,

ke ce npukaxe ,,On“ (BKMy4eHo) Ha ekpaHoT, a

cMMBONOT eco (eKO) ke NPoaoMkM ja CBETW.

OHeBO3MOXKYBah€ Ha EKOHOMUYHUOT PEXUM

1. [onpeTe = popeka He ce nojaeu cumbonoT eco
(exo) Ha ekpaHoT.

» Ke ce npukaxe ,,On“ (BKMyyeHo) Ha expaHoT.

2. OHEBO3MOXETe [0 EKOHOMUYHUOT PEXUM
JONMPajkM Ha KOMYeTo ™=,

» Ce npukaxysa ,,OFF“ (1ckny4yeHo) wTom ke ce

MCKIyYM 3aLUTUTaTa 3a KonuukbaTa.

lMocTaByBat-€e Ha OCBETNEHOCTA HAa EKPaHOT

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e

BKJTy4eHa CO BalMOT NPOU3BOA,.)

1. 3a OCBETNEHOCT Ha ekpaHoT, AONPETEEE nopeka
Ja ce nojasart Ha ekpaotd-01 unm d-02, unm d-
03.

2. TlocTaBeTe ja cakaHaTa OCBETNIEHOCT CO
KomuukaTa e .

» BpemeTo LTo ro noctaBmeTe Habp3o ke ce

aKTMBMpa.

Meyere TECTO M Meco

Bpemuisara Ha TaGenara ce HaMeHeTH camo
KaKo BOOMIKW. BpemmbaTa MOXe da
BapupaaT BO OHOC Ha TemneparypaTa Ha

XpaHarta, rycTuHaTa, TUnoT, Kako 1 BaluTe
HaBWKK 3a rOTBEH-E.

Japewe Bpoj Ha
TaBu

1888

[Hoparouu 3a kopucretbe

| Meruonaws | Epavesa | Cravjsomwaress ][] |
[ [Ewems | Couene | |

EaE
3Crannapata 1apa’
3 1aBu 1-CraHpapgHa TaBa®
5-[lnaGoka TaBa*

Kpyoksd kanan 38 «onad to
nuiametan on 26 em g

=
Konad 8o Monna 3a koniad Ha pelieTka -
Kanan 3a rpun™
]
)

1-BaTta nonuua BO pepHaTa € AonHata
nonuua.

Mosuumja Temneparypa Bo
Ha (°C)
peluetkara

Bpeme Ha
roTBewe
(npnGnuxHo
BO MUH.
2530

EEEesseEs
13 180 3. 50
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ELUGTKE 38 tpun

E.qna TaBa KpyxeH kanan 3a konay co 30 .40
[IujameTap of 26 cm Ha
pelieTka 3a rpun**

2 1apy 1-Kpywen kanan 2a konay oo ’@ 3545
viametapoa 76 cm Ha
pelieTa 33 oun "
4-pr>er Kanan Ja kondau oo
jaMeTan on 26 ¢ A TaRa
aa TecTo

-S —
3-C¥anna DiHa maa
S-CTaH,qaqua TaBa"
5-Inaboka TaBa
OB VI
2 TaBu 1-Taa 3a Tecto* _ 45 .55

5-CtannapaHa Tasa’ “
3 ey {-Tapa sa recte’
3-Crannapnua 1oRg"
aboxa Taaa
| O ] 25 .35
@
Eom
H

3-C¥an napnHa tasa’
3 1aBu 1-Taga 3a TecTo*
3-CranpappHa TaBa®
5 ,Elnaﬁoka TaBa
CrameﬂameTanHa
ripaBoaronta Taea Ha
peleTka 3a run
ﬂ
I'osencm crek | EpnataBa CTaHAapAHa TaBa* 25 mMuH. 250/max, 100 ... 120
(uen) / notoa, 180 ... 190
rieYeHKka
R SO o R
: nHmaH aoros 190
notoa, 190
ﬂeweao E,m-la 184 Oraﬂqapqaa TamR" 15 e 250imax 60 80
ouneliko (1.8 noroa; 180 190
24
Em-la TaBa CTaHAap,ClHa TaBa* - 15 MuH. 250/max,
notoa, 180 ... 190
u—
noton, !83 190
noToa, 180 190

Copepmiarees ! (&1 1 8 1 a0 ] %80
| e | G | BT 7 | | 2w

Ce npenopayuyssa pepHATS 0A 06 38IPeBs Nneql rOTREIE Ha Koja OANo Xpana.
- Kap,amqure MORe A He Sngav ucnapaqan-m 0 HpOVSBRoAGT.

35 45

“H
=
_
= T
2 . %]
- 200 30..40
W
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TaGena 3a roTBetbe 3a TeCTUpatbe jagersa

Japetbata Bo oBaa Tabena 3a roteetse ce nogroteenm cnopef EN 60350-1 3a fa UM OnecHn Ha MHCTUTYLMUTE

3a KOHTpona da ro tectupaar npon3sodot

Japewe Bpoj Ha [Hopnaroum 3a Kopucrerse
TaBn

Crarapana rase’ -S-

—
S'Taaa 33 18070
3—Tasa 3a Tecro*
5-fina6oka Tasa

3-Cra aaph aTaaa‘

3 1aBu 1-CraHpapgHa TaBa’
3-Taga 3a Tecto’
5-[inaboka TaBa*

Tlanavioran Enwetasa | Kpyes ganan aa xonadco
auiaMeTaD on 26 cma
pelietka 3a oun

EpHa taBa KpyxeH kanan 3a kona4 co

Avjametap og 26 cm Ha
peLleTka 3a rpun™

2 1880 1-Kpyes xanan 38 Koy

00 nufamerap of 26 o Ha
poltietka sarpuin
4-Knywen kanan 34 kariay
00 nufamerap of 26 o Ha
TaBa A TecTo
[Muta co EpHa taBa KpyxeH LipH MeTaneH cag
jaborka 0 AnjameTap of 20 cm Ha
peLleTka 3a rpun™

EaHa 1ana RKpyket tipH MeTarien can

00 nufamerap on 20 o Ha

poleTka 33 rpun

2 1aBu 1-KpyxeH LpH MeTaneH caa
o avjametap og 20 cm Ha
peliieTka 3a rpun**
4-KpyxeH LipH meTaneH cap
o avjametap og 20 cm Ha
TaBa 3a TecTo™

* HonATOLMIS MOKE DA He GWIAT MCHODAYAM £O BHOUSEONHOT.

Mozunuwja Ha Temneparypa Bpeme Ha
peleTkara Bo (°C) roTBEH:E
(npnonnxHo

W%
m.%

20 30

- =
”

%0..40

50 38 50

356..50

30...40

3B .45

“-“ -

—
-
H-“ .

L m
@
L

i
]

B

.-. -

C6 nperopatyBa DepHaTa [in £6 SATpERa Nper FOTEEHE WA K0ja Banp xpaka.

** HonatounTe He ca ycnopavyBaaT oo npovssoaoT. flocTanuu ce sa npox KBS KaKko NocebrY DHATOLE

CoBeTu 3a neuere Konayu

* AKO KOMa4oT e MHOry CyB, 3rofiemete ja
Temneparypara 3a okony 10 u Hamanete ro
BPEMETO 3a M0TBEHE.

* AKO KOMauyoT e BriaxeH, ynotpe6ete nomariky
TEYHOCT UMM HaMareTe ja TemnepaTtypara sa
10.

* AKO KOMa4oT & MHOry TEMEH Ha NoBpLUMHATA,
CTaBeTe ro Ha jonHarta nonuua, Hamanerte ja
Temneparypara 1 rofiemMeTe ro BpeMeTo 3a
TOTBEHE.

Ako e 106pO 3roTBEHO BHATPe, HO NENINBO
ofHazBop, ynoTpeGeTe Nomasky TeYHOCT,
Hamanete ja Temnepartypara u sronemeTte ro
BPEMETO 3a M0TBEHE.

CoBeTH 3a Neyewe TecTo

AKO TECTOTO € MHOTY CYBO, 3rofiemMeTe ja
Temneparypara 3a okony 10 u Hamanete ro
BPEMETO 3a roTBetbe. HaBnaxHeTe m
CroeBuTe TECTO CO CMECa Of MIEKO, Macro,
jajuie  jorypr.

AKo Ha TecToTo My Tpeba MHory Bpeme Aa ce
ucneye, oGpHeTe BHUMaHHe aeGenuHaTa Ha
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TECTOTO LUTO CTe 10 NOAFOTBUNE fia He ja
HagMuHyBa AnabounHaTa Ha TagaTa.

+ Axo ropHaTa NoBpLUMHA Ha TECTOTO CE 3aLipHH,
HO [JONHMOT [ieN He e 3r0TBEH, NpoBepeTe Aam
KonuumHaTa coc LWTo cTe ja ynoTpeGure Bo
TECTOTO € NpemHory Gnu3y Ao AonHaTa cTpaHa
Ha TecToTo. OBuaeTe ce aa ro pasHeceTe
COCOT e/IHAKBO BO CPeaMHATa W Bp3 CIIOEBUTE
TECTO 32 U3eJHAYEHO NEYEeHHE.

MeyeTe ro TECTOTO BO COMMACHOCT CO
PEXMMOT 1 TEMMEpPATYpPHTE LITO Ce AaAEHN
Bo Tabenarta 3a roteere. AKO JONHWOT Aen
He € [1I0BOJHO WCMEYEH, CTaBeTe 1o 3a eAHa
nonuua I'IO,EI,OJ'Iy CrnegHunoT nat.

CoBeTy 3a roTBetb€ 3eNeHuyK

*  AKO jaferEeTo CO 3eNeHYyK CHeMa CoK 1 ce
WCYyLLW, TOTBETE F0 BO TEHLIEPE CO Kanak
HamecTo BO TaBa. 3aTBOpeHNTE CafjoBm ke ro
3a4pxar COKOT BO jaaereTo.

*  AKO janereTo o 3eneHyyK He Ce 3roTeM,
CBapeTe 1o 3eMeHYYKOT MPETXOAHO UK
NOATOTBETE O Kako KOH3epBMpaHa XpaHa 1
CTaBeTe ro BO pepHara.

Tabena co BpeMut-a Ha rotBere 3a rpun
lMeyerse Ha rpun Co eNEKTPUYEH rpun

XpaHa [Hopatoum 3a KopucTere Mo3swnumja Ha
peuwerkara
| Pubs

Peuietia 3a roun
lMunewwko Ha
napyura

Kako ce pabotu co rpunor

TIPEQYNPEQYBAHE
3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTta npu
ynotpe6a Ha rpunor.

BpenuTte noBpLunHM Npeanssukysaat
nsropermm!

BknyuyBatse Ha rpunot
1. CBpTeTe ro perynatopot 3a (PyHKLMM Ha
cakaHuot cumbon 3a rpun.
2. Tlotoa, n3bepere ja cakaHaTa Temnepatypa 3a
rpumoT.
3. Axo e noTpebHo, NpeTxoaHo 3arpeBajTe 5
MUHYTU.
» Ce BKnyyyBa cujannykata 3a Temneparypa.
WcknyyyBare Ha rpunor
1. CBpTeTe ro perynatopot co (hyHKLMK Ha
no3uumja 3a UCKNy4eHoCT (rope).
XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pusnK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHa 3a
WHTEH3MBHATA TOMMWHA Of TPUMOT.
He cTaBajTe ja xpaHaTa npeganeky
Ha3ap BO rpurot. Toa e HajBpennoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fia ce
3ananu.

Mpenopayaxa
Temnepatypa (°C)*

Bpeme Ha neyewse
Ha rpun
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Jle6 3a TocToBM * Peluietka 3a rpun

? BO 2aBUCHOCT Gf TYCTHHATA
TIDeTXOANHO 3arpeite oKony 5 MuHyTH.

**AK0 TEMNEPATYPATA H2 CKapa Ha BAUIMOT APONIBOA He MOXE Oa te NPUNATORY, CKapara ke paboTy Ha npenopadanata

yi
Japetbata Bo oBaa Tabena 3a roteetse ce noaroteerm cnopes EN 60350-1 3a fa UM OnecHn Ha MHCTUTYLMUTE

3a KOHTpona Aa ro rectipaat npon3Boaot
Hopnaroum 3a kopucremwe

166 sa TocToRH

Kodhtursa
{roBeacko) - 12
napuntba
Ceprere |
e npenopay

pepHata fid £e 3

MNo3zuumja Ha
pelerkara

Temneparypa Bo (°C) Bpeme Ha
roTBeHe
(npubnmxHo Bo
MUH.

e

2 XpaHaTa oTKaKko ke naMuHar 2/3 on BKYNHOTO BpeMe 33 rpun.
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E OppxyBarse U rpwka

OnwTn uHhopmaumm

BekoT Ha Tpaetse ke ce NPoAOcIKM, a YecTuTe
npobnemu ke ce Hamanar ako NPOW3BOAOT CE YNCTM
PELOBHO.

OMACHOCT:
VcknyyeTe ro npon3sofoT oA AOBOA, Ha en.

eHepruja npes OApXKyBakbe N YNCTEHE.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMACHOCT:
OcraseTe anapartoT Aa ce 3naan npep

UNCTEHE.
BpenuTte noBpLunHM Npeanssukysaat
nsropermm!

*  YucTeTe ro npon3BoaoT TEMENHO NO CeKoja
ynoTpeba. Ha Toj HauuH ocTaTouuTe of
FOTBEHE ke Ce OTCTPaHaT NOMECHO U ke Ce
n3berHe HUBHO ropere NpU CrieaHNoT naT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapator.

*  He ce notpebHu cneumjanHm cpeacTea 3a
umMCTer€ 3a npoussogoT. Kopuctete Tonna
BOJA CO CPEACTBO 3a MUEHE, Meka Kpria unu
CyHrep 3a Y1CTetbe Ha NPON3BOJOT U
n3bpuLLIETE CO CYBa Kpna.

¢+ Cekoral n3bpuLiete ja npekymMmepHaTa TEYHOCT
TEMETHO N0 YNCTEHETO, @ CEKOE NPETEKYBAE
MOpa BefHall Aa Ce u3bpuLLe.

*  He kopucTeTe CpeacTaa 3a YMCTerbE LUTO
CcofpXKaT KUCEeNMHa UNn XNopup 3a YNCTEHE HA
NOBPLUMHUTE O HE ProcyBayku Yemnuk Unn of
MHOKC, KaKo W padkuTe. KopucteTe Meka kpna
CO TeYeH AeTepreHT (Ho He abpa3uB) 3a fa
MCYMUCTUTE OBME NOBPLUMHN 0BPHYBajkM
BHUMaHKe aa OpulieTe BO eaeH npaseLl.

MoBpLuMHaTa MOXeE Aa CEe OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHu cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETYN NPU YNCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
ncuncTuTe anapatoT Guaejkv Tve Moxe aa
npenn3BuUKaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrerwe Ha KOHTPONHMOT NaHen
Wcunctete m KOHTPOMHNOT NaHen n perynatopute
CO BnaxHa Kpna n M36pwmeTe M co Cyea.

He oTCTpaHyBajTe rm KOHTPONHUTE
Konumksa/perynaTopy 3a aa ro ucuncTuTe
KOHTPOITHUOT NaHer.

KoHTponHmoT naHen moxe aa ce owreTu!

Yucrewe Ha pepHaTta

YucTetbe Ha cTpaHnyHUTe supgosu(Bapupa

3aBWCHO O MOAENOT Ha NPOU3BOAOT.)

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPONU3BOA.)

1. TprHeTe ro NpeaHWOT en Ha CTpaHnyHaTa
pamka co Brieyete Bo obpaTteH npaseL, of
CTPaHU4HMOT SWA.

2. V3BageTe ja CTpaHWyHaTa pamka Ce Brieyere
[J0Kpaj KOH Bac.

Karanutuyku sugosm
(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPONU3BOA.)

BHatpeLLHuTe cTpaHnyHn suaosm (A) w/unm 3agHuoT
sup (B) Ha BaLWLMOT NpoK3BOA MOXe Aa ce
npemaykaHn co KatannuTuykv eHamen.
Kartanutuukute sugosu umaar ceetna mat 6oja u
nopo3Ha nospLuuHa. He Tpeba aa ce uuctar
KaTanuTudK1Te SMOOBM Ha pepHaTa. brarogapetue
Ha HMBHaTa nepdopupaHa CTPYKTypa, kaTanuukure
NOBPLUWHY ja cobupaaT MacHoTMjaTa v LUTOM
NOBpLUWHATa Ce HanoMHM CO MacHoTWja, Tue
noyHyBaaT Aa csetart. Bo oBoj cnyuaj, ce

rpenopayysa 3aMeHa Ha eroBuTe,
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JlecHo uncTerse co napea

OB03MOXYBa NECHO YncTEHE Buagjkn HeuncToTujaTa

(mog ycroB ako He CTe Yekare Npeaonro) ce

OMeKHyBa CO napeara LUTO Ce CO3AaBa BO pepHaTa,

a BOJEHNTE Karlku Ce KOHEH3MpaaT Ha

BHATPELLUHUTE MOBPLLMHM.

1. Ws3BageTe ja Lenara onpema of pepHata.

2. Wctypete 500 ml Boga Bo TaBaTa 3a pepHa 1
NnocTaBeTe ja Ha BTOpaTa Nonmua Bo pepHarta.

3. TloctaBeTe ja pepHaTa BO peXMM 3a NeCHO
uncTerse co napea v BknyyeTe ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTata 1 usbpuwete m
BHaTpeLLHMTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa Co BRaxeH
CyHrep urv kpna.

5. Kopuctete Tonna Boga co CpeacTBo 3a Muetbe,
Meka Kpna unm cyHrep 3a fa ja ucumcTute
3aKopaBeHaTa HeuncToTHja 1 n3dpuueTe co
CcyBa Kpna.

32 Bpeme Ha pexumoT Ha NecHo
UMCTEHbE Mapea, BogaTa of TaBata 3a
OMEKHYBaH-€ Ha NECHO 06J'IVIKyBaHVITe
0CTaTOLM/HEUUCTOTUja BO MPasHUHaTa
Ha pepHaTa ke ucnapu 1 KOHAEH3upa Bo
npasHUHaTa Ha pepHaTa 1 BHAaTPELIHOTO
CTaKIo Ha BpaTaTa Ha pepHara, co LTo
BOJA MOXE [1a Kane Kora € 0TBopeHa
BpaTata Ha pepHata. /3bpuwete ja
KOHAEH3aLujaTa JofieKa e OTBOpeHa
BpaTara.

UucTetbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

3a f1a ja McuncTUTe BpaTaTa Ha pepHata, Kopuctete
TON/a BOAa CO CPEACTBO 32 MUEkse, MeKka kpra urm
CyHrep 3a [1a ro UCUMCTUTE NPOMU3BOAOT U N3bpuleTe
r0 CO CyBa Kpna.

He kopucteTe rpybu abpasusHu cpeactsa
MN OCTPU METANHU XMLUN 332 YNCTEHE Ha
BpaTat Ha pepHata. Moxe Aa ja usrpebaat
NoBpLUIMHATA M Aa ro yHUWTAT CTaknoTo.
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Bapeme Ha BpaTaTa Ha pepHata

1. OtBopeTe ja npeaHata Bpara (1).

2. OTBOpeTe M CMOjHMLMTE Ha KyKMLITETO 3a
LapkuTe (2) JeCHO W NeBO Hanpep CTPaHWYHO
CO MPUTUCHYBak-€ HAZ0MY KaKo LUTO e

TIpUKaxaHo Ha crvkara

1 Bpara

2 3aknyyyBatbe Ha naHTa(3aTBopeHa nosuumja)
3 PepHa
4

4. sBapeTe ja npearara Bpara co BlieYeke
Harope 3a [a ja ocnoboauTe of LWapK1Te Neso 1
[ECHO.



HekopuTe WTO Ke ™M HanpaBuTe 3a BpeMe Ha
nocrankara Ha Bafiete, Tpeba fa ce
nosTopat no obpaTeH pepocnes 3a aa
nocTaBuTe BpaTtaTa Ha MecTo. He
3abopaBajTe Aa rv 3aTBOPUTE CMOJHULMTE Ha
KyKMLUTETO Ha LuapKuTe Npy NOBTOPHO
nocTaByBatbe Ha BpaTtara.

Bapgere Ha BHaTPeLIHOTO CTaKNo Ha

BpartaTta

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPONU3BOA.)
BHaTpeLLHOTO CTakneHo OkHO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa MoXe [a Ce U3Baay 3a UNCTEHE.

1. OtBOpeTe ja BpaTtata Ha pepHata.

2. Tosnevete koH cebe n nsagete ro
NNacTUYHMOT AEN LUTO € NOCTaBEH Ha FOpHUOT
pen Ha Bparara (1).

3. Kako WTo e npukaxaHo Ha cnukata, nogurHeTe
ro HajBHaTPELUHOTO cTakno (1) AenymHo Bo
npaeel Ha A 1 NoBNeYeTe ro KOH HaBOp BO
npaseL B.

1 HajBHaTpeLLHO CTaKIEHO OKHO

2*  BHaTpeLuHO cTakneHo okHo (Moxe aa He e
BKNy4eHa CO BaLUMOT NPON3BOL,.)

4. AKo BalLMOT NPOU3BOA € ONPEMEH CO
BHATPELLHO CTaKNeHo OkHo (2) ; MosTopeTe ja
ucTaTa nocTanka 3a aa ro usagute
BHATPELLHOTO BHATPELLHO CTakKIo (2).

5. TlpsuoT Yekop Aa ja coctaBuTe Bpatara e fa ro

NOCTaBUTE BHATPELLHOTO CTaKMEHO OKHO Ha

cBoe MecTo (2). CTaBeTe ro 3aKOCEHMOT arorn Ha

CTaKMeHOTO OKHO 3a Aa HaBfe3e BO 3aKOCEHNOT

arorn Ha nnacTUYHUOT OTBOP. (AKO BalLMOT

NPOM3BOL € ONPEMEH CO BHATPELLHO CTaKNEeHO

OKHO). BHaTpeLLHOTO CTakneHo OkHO (2) Mopa fa

Ce NoCTaBM BO NAaCTUYHMOT OTBOP 6rm3y Jo

HajBHATPELLHOTO CTaKNeHo OkHO (1).

Kora ro noctaByBate HajBHaTPELLHOTO CTaKINEHO

OKHO (1), NpoBepeTe Aanu nevateHata CTpaHa

Ha OKHOTO € Haco4eHa KOH BHATPELLHOTO

CTaKmneHo OKHO. BaxHo e aa rv nocTasuTe

JOIHUTE arfv Ha HajBHATPELLHOTO CTaKNeHo

OKHO (1) BO BONHMOT NMNacTu4yeH OTBOP.

7. TpuTuckajTe ro NNacTUYHUOT AN KOH paMKkaTa
Jofeka He CryLUHeTe 3BYK Ha KNMKHyBakb€.

3ameHa Ha cBeTUNKaTa BO pepHaTta

OMMACHOCT:
lpeq na ja 3amenuTe cBETUNKATA BO
pepHarta, npoBepeTe Aanu Npou3BoaoT e

WUCKITy4€eH Of CTPYyja 1 M3nafeH 3a a
n3berHeTe puU3mK of enekTpuyeH yaap.
BpenuTte noBpLunHM Npeanssukysaat
nsropermm!

S

[Mosuumjata Ha cBeTUNKaTa MOXe fa Bapupa
o[, OHaa Ha crnukara.

Cujanuuara LWTo ce KOpUCTM BO OBOj ypes He
e CO0JBETHA 3a 0CBETNYBakE NPOCTOPUMN BO
[nomakuHcTBOTO. HameHeTata ynotpeba Ha
0Baa Cujanuua e ja My nomara Ha
KOPUMCHMKOT [ia ja rreja xpaHara.

CujanuuuTe LWTO CE KOpUCTaT BO OBOj
npoussog Tpeba fa rv usgpxysaat
EKCTPEMHUTE (bVI3VI“IKVI yCnoBW, Kako LWTO ce
Temnepatypute Hag 50 °C.
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Ako pepHaTa MMa TpKanesHa cBeTunKa:

1. VcknyyeTe ro nponssopoT of cTpyja.

2. CspTeTe ro CTakneHWoT Kanak obpaTHo of
JBWKEHETO Ha CKa3ankuTe Ha YacOBHUKOT 3a Aa
ro u3Bagure.

3. Axo cujannykata Bo pepHarta e of Tun (A) kako
Ha [ofHaTa CnuKka, OTCTPaHETE ja Co BpTee
KaKo LUTO € NpuKaxaHo u 3ameHeTe ja. Ako e of
1N (B), NoBneyeTe ja 1 OTCTpaHETe ja Kako LWTOo
€ NMpUKaXaHo Ha CrivkaTa 1 3ameHeTe ja.

4, CraBeTe ro CTaKNeH1oT Kanak OfHOBO.
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Bo oBaa neuka, ce kopucTu brieckaso
CBEeTUMKa co MOKHOCT nomana op 40
W, BucvHa nomana op 60 mm,
avjametap noman og 30 mm vnm
XarnoreHa CBETUNKA CO MPYKMyYOK Tvn
G9, mokHocT nomana og 60 W.
CeeTunkuTe ce noroiHn 3a pabota Ha
Temnepatypu Hapg 300 ° C. Ceetunku
BO pepHaTa Moxe Aa ce fobujat og
OBITaCTEHN CEPBUCHU areHTI Unn
TEXHWUYAp CO NULEHLA.




PewaBare npobnemu
pHaTa UcnyuiTa napea goaeka pabotu

Osa He € gpeuka.

. Kora ke ce 3arpejat MetanHuTe 4enosu, Tue MOXe Aa ce npowmpar 1 aa npeanssnkaat 6yKa. >>>

«  Ocurypysayot saen. HanojyBatse € pacunaH unn nagHan. >>> liposepeme 2u ocugypysadyume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme 2u unu akmusupajme au 00HO8O.
«  Tlpou3BogoT He e NpukIyyeH Bo (3a3eMmjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 nogp3ysaremo Ha

Cujanuykara so pepz-la’ra He pabotu.

+  Cujanudkata BO pepHara e nperopeta. >>> CMeHeme ja cujanudkama.
+  Hewma cTpyja. >>> [lposepeme Oarnu uma cmpyja. [posepeme au ocuzypysayume 60
_Kymujama. AKo enHeonxodHo, 3ameHeme au Uu akmusupajme au ocuzypysayume.

*  He ce nocTaBeHn cbyHKu,MJaTa wunu Temnepatypata. >>> [locmageme au hyHKyUjama u
memnepamypama co peaynamopom/konyemo 3a yHKyuja/memnepamypa.

+  TajMepoT He e HaMeCTeH Kaj MofienuTe LUTO Ce OnpeMeHy co Tajmep. >>> [Ipunazodeme 20
8pememo.
(Kaj nponssoauTe co MUKpONeYka, TajMepoT ja KOHTPONMPa Camo MUKpOMeYKaTa.)

*+  Hema ctpyja. >>> lposepeme danu uma cmpyja. [pogepeme 2u ocuzypysadyume 60
Kymujama AKO e HeoNXo0Ho, 3aMeHeme 2u Unu akmusupajme 2u ocuzypysayume.

*  Wma npexu Ha cTpyja. >>> [Tpunazodeme 20 8peMemo/npekuHysayom Ha npousgodom u
gKITy4eme 20 00HOBO.

KoHcynTupajTe ce co 0BnacTeH areHT 3a
cepBUCHpatbe NN CO 3aCTaNHUKOT Of Kade
LUTO CTE O Kynune Npou3Boa0T aKo He
MOXETE Camu fia ro peLunte npobnemoT nako
CTe M NpUMEHUne ynaTcTsata BO 0Ba
nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camu
[a ro nonpasate pacunaHnoT ypes.
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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

PoStovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi nacin iskoristiti Va$ proizvod, koji je
napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisnicko uputstvo i
sva prateca dokumenta pazljivo pre koriS¢enja proizvoda i Cuvajte ih kao podsetnik za buducu upotrebu. Ako ovaj
proizvod predate trecem licu, prilozite i ovo korisni¢ko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog
uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnicko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ée
biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su kori§¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi
sa koriS¢enjem.

Upozorenje za situacije koje su opasne
po Zivot i imovinu.

Upozorenje za elektriéni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

Upozorenje za vrele povrsine.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂVaina uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zaStitite od opasnosti povreda i
oStecenja imovine. Neuspesno
pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti
garanciju.

Opsta bezbednost

4/SB

Ovaj uredaj mogu koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
kojima nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa bezbednom
upotrebom uredaja i razumeju
ukljucene opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.
Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili suim data uputstva.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

Ako se proizvod ustupi drugoj
0sobi za licnu upotrebu ili kao
polovan proizvod, potrebno je
takode proslediti korisnicki
prirucnik, etikete proizvoda i
druge relevantne dokumente i
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo ovlaSceni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za Stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
neovlascéene osobe, Sto takode
moze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo proCitajte
uputstva.

Ne ukljuCujte proizvod ako je u
kvaru ili ima vidljivo oStecenje.
PrekontroliSite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih proizvoda

Ako je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postoji
opasnost od elektrinog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zasStitom navedenim u
, rehnickim specifikacijama®“.
Uzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektricar u
sluCaju da se proizvod koristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna ni
za kakve probleme koji nastanu
zbog koris¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.
Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode na



njega! Postoji opasnost od
elektricnog udara!

Nikad dodirujte utikaC vlaznim
rukama! Nikad ne iskljucujte
povlacenjem kabla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.

Proizvod mora da bude iskljucen
za vreme instalacije, odrzavanja,
CiS¢enja i popravke.

Ako je prikljuéni kabl za napajanje
proizvoda oStecen, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuno da se iskljuci sa
mreze. Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaCa ili putem prekidaca
ugradenog u fiksnu elektriCnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
priklju¢ak ne dodiruje zadnju
povrSinu, jer se moze oStetiti.

Ne prignjeCujte kabl za napajanje
izmedu vrata rermne i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrSina. U
suprotnom moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara zbog
kratkog spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima treba da vrSe samo
ovlaScéena kvalifikovana lica.

U sluCaju oStecenja, iskljuCite
proizvod i odvojite od elektricne
mreze. Da biste to uradili,
iskljuCite osiguraC u domacinstvu.
Uverite se da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slucaju da ih neprekidno
nadgledate.

Nikad ne koristite proizvod u
sluCaju oslabljenog rasudivanja ili
koordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola i/ili lekova.
Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode u kontakt sa
vrucim povrSinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da biste
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izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutraSnjosti rerne.
Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.

Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u rerni. Pritisak
koji se moze stvoriti u plehu/tegli
moze da izazove njihovo pucanje.
Plehove za peCenje, posude ili
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno reme.
Akumulirana toplota bi mogla da
oSteti dno rerne.

Ne Koristite abrazivna sredstva za
CiScenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje stakla na vratima
rerne jer mogu izgrebati povrsinu,
Sto moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne Kkoristite paroCistace za
CiS¢enje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na zi¢ane police

Vazno je da se zi¢ana polica i/ili
pleh pravilno postave na policu.
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite
stabilnost pre postavljanja jela na
njih (vidi sledecu sliku).

na prednjim vratima skinuto ili
napuklo.

Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce rerne.
Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu (pleh,
gril itd.) zajedno sa hranom, a
zatim ubacite sve u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite viSak
delova papira za pecenje koji
prelazi dodatak ili Serpu da biste
sprecili rizik od dodirivanja grejnih
elemenata u rerni. Nikada
nemojte da koristite papir za
pecenje na temperaturi koja je
veca od naznacene temperature



za papir za pecenje. Nemojte da
stavljate papir za pecCenje direktno
na dno rere.

UPOZORENJE: Pobrinite se da
kabl za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac
kola iskljucen pre zamene lampe
da biste izbegli moguc¢nost
strujnog udara.

Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od pozara:

Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u uticnicu kako ne bi
izazvao varnice.

Ne Kkoristite oStecen, isecen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

Pobrinite se da na uti¢nici na koju
je prikljucen proizvod nema ni
vlage ni tecnosti.

Namena

Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.
PAZNJA: Ovaj aparat sluzi samo
za Kuvanje. On ne sme da se
koristi za druge svrhe, na primer
Za grejanje prostorije."

Ovaj proizvod ne sme se koristiti
za zagrevanje tanjira ispod
reSetke rostilja, veSanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na rucici, niti
u druge svrhe zagrevanja.

Proizvodac nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe
ili pogresnog rukovanja.

Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, pecenje i pecenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

UPOZORENJE: Pristupacni delovi
mogu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.
Materijali za pakovanje su opasni
za decu. Ambalazne materijale
drzite van domasaja dece. Molimo
da sve delove ambalaze odlozite u
otpad u skladu sa ekoloSkim
standardima.

ElektriCni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od proizvoda
kada je ukljuCen i nemojte im
dozvoliti da se igraju sa
proizvodom.

Iznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla da
dohvate.

Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na njih i
ne dozvolite da deca sede na
njima. To moze da dovede do
prevrtanja i mogu da se oStete
Sarke vrata.
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Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje
otpada:

Ovaj proizvod je usaglaSen sa WEEE direktivom
Evropske Unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi znak
Klasifikacije za elektricni i elekironski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih delova
i materijala koji se mogu ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kucnim otpadom i drugim otpadima na kraju
veka trajanja. OdloZite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriCnog i elekironskog otpada. Konsultujte
se sa svojim lokalnim vlastima da biste saznali 0 ovim
centrima za sakupljanje otpada.

Usaglasenost sa RoHS direktivom:

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije (2011/65/EU). On ne sadri
Stetne i zabranjene materijale navedene u direktivi.

Odlaganje ambalaznog materijala

e Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na bezbednom
mestu, van domaSaja dece. Ambalazni materijali
7a ovaj proizvod su proizvedeni od materijala koji
se mogu reciklirati. Odlozite ih pravilno i sortirajte
u skladu sa uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obic¢nim ku¢nim otpadom.
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E Opste informacije
Pregled

1 Kontrolna tabla 6 Motor ventilatora (iza Celiéne ploce)
2 Zitana polica 7 Lampa

3 Pleh 8 Gorniji greja¢

4 Rucka 9 PoloZaji police

5 Vrata

Obrtno dugme za izbor funkcije
Digitalni vremenski programator
Obrtno dugme termostata
Lampica termostata

B~ w N =
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moZe da se razlikuje u
avisnosti od modela uredaja. Sav pribor, koji
je opisan u ovom korisni¢kom prirucniku,
mozda nece postojati kod vaSeg proizvoda.

Korisnicki prirucnik

2. Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili peCenje
velikih komada mesa.

—y

Pravilno postavljanje Zi¢ane police i pleha na
teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
postavljate i uklanjate plehove i Zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i Zicanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da trnovi na
zadnjem delu teleskopske police stoje naspram
uglova ziCane police i pleha.

3. Pleh za pecivo
Koristi se za peciva kao Sto su koladi i biskviti.

4. Ziani rodtilj

Koristi se za pecenje i za stavljanje Serpe sa
hranom koja treba da bude pecena, przena ili
kuvana na zeljenu policu.
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Tehnicke specifikacije
.- N

Ugradne dimenziie NishaSrnadubing

Glavna rerna

Unuirasnja lampa

Potrosn a roStiljia 2.2 KW
Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elekiri¢nih rermni navedene su u skladu sa EN 60350-1
/ IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod standardnim opterecenjem sa gornjim i donjim
grejacem ili sa funkcijama koje ukljuCuju ventilator (ako postoje).
Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa slede¢im prioritetom u zavisnosti od toga da li
relevanine funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3-
Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomo¢ ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.

** Pogledajte . Instalacija, strana 12.

ehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez \rednosti, koje su navedene na oznakama
prethodnog obavestenja da bi se poboljSao proizvoda li u drugoj dokumentaciji koju ste
kvalitet proizvoda. dobili uz proizvod, dobijene su pod

- - laboratorijskim uslovima u skladu sa
Slike koje su date u ovom uputstvu za ) odgovarajuéim standardima. U zavisnosti od
ipatrebu su samo ilusirativng | mozda se nece radnih uslova i uslova okruzenja proizvoda, ove
u potpunosti poklapati sa vasim proizvodom. vrednosti se mogu razlikovat.
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E Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice u skladu
sa vaze¢im propisima. U suprotnom, garancija nece
vaziti. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile neovlaSéene
0sobe i moZe da ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektri¢ne instalacije za
proizvod su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Ovaj proizvod mora da se instalira u skladu sa
svim lokalnim propisima za gasne i/ili

elektricne instalacije.

OPASNOST:
Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva oStecenja. Ako

ustanovite oStecenja, nemojte ga instalirati.
OSteceni proizvodi predstavljaju opasnost po
vaSu bezbednost.

12/SB

Pre instalacije

Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u kuhinjske

ormarice koji se mogu kupiti u prodavnicama. lzmedu

aparata i zidova kuciSta i nameStaja mora da se ostavi

bezbedan ramak. Pogledajte sliku (vrednosti su u mm).

e PovrSine, sinteticki laminati i lepkovi moraju da
budu otporni na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu nivelisani i
ucvrséeni.

e Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora da se
instalira polica izmedu reme i fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve osobe.

Ne instalirajte proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emituje proizvod
moZe da prouzrokuje povecanu potrosnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za noSenje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Ako proizvod ima Zi¢ane rucke, vratite rucke
na bocne zidove kada pomerite uredaj.




595

min.
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Instalacija i povezivanje

e Uredaj se moZe instalirati i povezati samo u
skladu sa propisanim pravilima za instalaciju.

Elektriéno povezivanje

Povezite proizvod sa uzemlienom uti¢nicom koja je
zaSticena minijaturnim prekidatem odgovarajuceg
kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli , Tehnicke
specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog elekiriCara da
obavi povezivanje sa uzemljenom instalacijom dok
koristite proizvod sa ili bez transformatora. NaSa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu Stetu koja ce
proisteci zbog koriS¢enja proizvoda bez uzemljene
instalacije u skladu sa lokalnim propisima.
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(OPASNOST:
Na gasnu mrezu proizvod sme da prikljuci
samo ovlaSéeno kvalifikovano lice. Garantni

rok za proizvod poéinje samo nakon pravilne
instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile
neovlaScene osobe.

OPASNOST:
Elektricni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u dodir

sa vruéim delovima proizvoda.

OSteceni kabl za napajanje mora da zameni
kvalifikovani elektri¢ar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektri¢nog udara, kratkog spoja

ili pozara!




e Povezivanje mora da se izvede u skladu sa
nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na tipskoj
plogici proizvoda. Otvorite prednja vrata da biste
videli tipsku ploCicu.

e Kabl za napajanje vaSeg proizvoda mora da bude
u skladu sa vrednostima u tabeli , TehniCke
specifikacije”.

OPASNOST:
Pre radova na elektriénoj instalaciji iskljucite

proizvod iz struje.
Postoji opasnost od elektriénog udara!

Utika¢ kabla za napajanje mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne postavljajte ga

iznad ploce za kuvanje).

okom povezivanja Zica morate da poStujete

nacionalne/lokalne propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu utiénicu i utika¢ za
rernu. U sluéaju da ograni¢enja napajanja
uredaja premaSuju nominalne vrednosti struje
za utika¢ i utiénicu, proizvod mora da se
poveZe preko fiksne elektriéne instalacije
direktno bez korid¢enja utikaca i uticnice.

Prikljucite kabl za napajanje u uticnicu.

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1. Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte je i uCvrstite
vodeci rauna da kabl za napajanje nije prekinut
i/ili zaglavljen.

UCvrstite rernu pomocu 2 zavrinja kao Sto je prikazano
na slici.

Nakon postavljanja postarajte se da su zavrinji dovoljno
zategnuti i da se rerna ne pomera. Rerna moze da se
prevrne tokom kori§¢enja ako se ne postavi u skladu
sa uputstvima i ako zavrtnji nisu dovoljno zategnuti.

Za uredaje sa rashladnim ventilatorom (Mozda
nece postojati kod vaSeg proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
2 Kontrolna tabla
3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i ugradni modul i
prednji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavlja da radi jo§ 20-30
minuta nakon $to je rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim tajmerom
rerne, rashladni ventilator e se takode
iskljuciti na kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Finalna provera
1. Rukuijte proizvodom.
2. Proverite sve elektricne funkcije.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

e SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju ovog
proizvoda i transportujte proizvod u njoj. Pratite
uputstva na kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakujte u foliju za
pakovanje sa vazdunim mehuricima ili deblji
karton i dobro zalepite.

e Da biste sprecili da reSetka za roétilj i pleh u remi
oStete vrata reme, postavite komad kartona na
unutraSnju stranu vrata rerne prema polozaju
plehova. Vrata rerne zalepite trakom za bo¢ne
stranice.

e Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod i
premeStajte ga u uspravnom poloZaju.

Proverite opsti izgled svog proizvoda da biste
pronasli eventualna oStecenja koja su mogla
nastati za vreme transporta.
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ﬂ Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledece informacije ¢e vam pomodi da va$ uredaj

koristite na ekoloSki nacin i Stedite energiju:

e U remi koristite emajlirane poklopce ili poklopce
tamne boje jer ¢e prenos toplote biti bolji.

e Dok kuvate jela, obavite predzagrevanje ako se to
savetuje u korisnickom uputstvu ili receptu.

U toku pecenja ne otvarajte Gesto vrata reme.
Kad god je moguce, kuvajte vise jela u rerni
istovremeno. MoZete da kuvate dva jela u dve
Serpe koje se mogu staviti na Zi¢anu reSetku za
rostilj.

e Kuvajte vise jela jedno za drugim. Jer ¢e rerna
vee hiti zagrejana.

e MozZete da uStedite energiju tako Sto Cete
elektricnu remu iskljuciti nekoliko minuta pre
kraja vremena kuvanja. Ne otvarajte vrata rermne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

Odgovarajuéi simboli trepéu na ekranu za
reme podeSavanja.

Pritisnite tastere =i/ da histe podesili vreme nakon
$to je rerna ukljucena prvi put.

S ownro —

Za modele sa upravijanjem na dodir najpre
@dodimite i, a zatim koristite I / ™™ da biste
saCekati 4 sekunde bez dodirivanja tipki da potvrdite.

& O 99 eco
P 8
Taster za podeSavanje
Simbol jagine zvuka alarma (MoZda nece postojati
Taster plus
Simbol alarma

podesili vreme u toku dana.
Potvrdite postavku tako &to éete dodimuti simbol € i
1 23 4 5 6
l [
12 11 10 9 8 7
Simbol blokade tastera
Simbol sata
kod vaeg proizvoda.)
Simbol Eko reZzima
Taster minus
Simbol vremenskog indikatora
10 Simbol za kraj vremena kuvanja
16/SB
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11 Simbol vremena kuvanja
12 Taster za program

ko pogetno vreme nije podeSeno, sat ¢e se
nokrenuti od 12:00 a simbol & ée biti
prikazan. Ovaj simbol nestaje kada se taéno
vreme podesi.

1S

PodeSavanje taénog vremena se poniStava u

slucaju nestanka struje. Ono se mora ponovo

podesiti.

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili

sredstava za ¢iS¢enje mogla bi da se oSteti

povrsina.

Ne koristite agresivne deterdzente,

praSkove/tecnosti za ¢iscenje ili oStre

predmete tokom CiScenja.

1. Uklonite sve ambalazne materijale.

2. QbriSite povrSine proizvoda viaznom krpom ili
sunderom i osuSite ga krpom.

Prvo zagrevanije

UKljucite proizvod da bi se zagrejao i ostavite ga tako

oko 30 minuta, a zatim ga iskljucite. Tako ¢e da

sagore bilo kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.

UPOZORENJE

Vrude povrine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

Elektricna rerna

1. lzvadite sve plehove za pecenje i ZiCanu reSetku

ro$tilja iz rerne.

Zatvorite vrata rerne.

Izaberite statiCan polozaj.

Izaberite najvecu jacinu za rostilj; pogledajte Kako

Koristiti elektricnu rermu, strana 18.

5. Ukljucite na oko 30 minuta.

6. Iskljucite rernu; pogledajte Kako koristiti elektricnu
remu, Strana 18
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Rerna za rostilj

1. lzvadite sve plehove za pecenje i ZiCanu reSetku
ro$tilja iz rerne.

2. Zatvorite vrata reme.

3. lzaberite najvecu jaCinu za roétilj; pogledajte Kako
rukovati rostiljem, strana 24.

4. UKljugite na oko 15 minuta.

5. Iskljucite roétilj; pogledajte Kako rukovati rostiljem,
strana 24

okom prvog ukljuéivanja se par sati moze
javiti dim i osetiti neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja dima i neabi¢nog
mirisa. Izbegavajte direktno udisanje dima i

mirisa koji se osecaju.
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E Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

OPASNOST:
Vodite raCuna kada otvarate vrata rerne, jer

moze da izade para.
Para koja izlazi moZe da opece vaSe ruke, lice
i/ili oCi.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tepsije ili
aluminijumske posude ili termootporne silikonske
kalupe.

Prostor na polici iskoristite Sto je moguce bolje.
Stavite kalup za peCenje na sredinu police.
Izaberite pravilan polozaj police pre nego Sto
ukljucite rernu ili rostilj. Ne menjajte polozaj
police dok je rerna vruca.

e \Vratareme drZite zatvorena.

Saveti za peenje mesa

e Prelivanje celog pileta, éurke i velikih komada
mesa sa prelivima kao §to su sok od limuna i crni
biber pre kuvanja ¢e povecati efikasnost kuvanja.

e PeCenje mesa sa kostima traje 15 do 30 minuta
duze u poredenju sa pecenjem iste koli¢ine mesa
bez kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa zahteva priblizno
4 do 5 minuta kuvanja.

e Pustite da meso ostane u remni oko 10 minuta po
zavrSetku vremena kuvanja (cooking time).
Sokovi se bolje raspodeljuju po celom pecenju i
ne istiCu kada se meso sece.

e Riba se moze staviti na srednju ili donju policu u
termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na rostilju, oni brzo

dobijaju braonkastu boju, imaju lepu koricu i ne suse

se. Ravni komadi, raznjici i kobasice su narogito
pogodni za pecenje na rostilju, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode kao §to su paradajz i crni luk.
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e Rasporedite komade koje treba peci na ziCanoj
reSetki rostilja ili u plehu za pecenje sa reSetkom
za rostilj tako da oni ne prelaze veliinu grejaca.

e Namestite reSetku za roétilj ili pleh za peCenje sa
reSetkom za rostilj na odgovarajuci nivo u rerni.
Ako peCete na reSetki za rostilj, namestite pleh
za pecenje na donju policu radi sakupljanja
masnoce. U pleh za peCenje dodajte malo vode
radi lakSeg CiS¢enja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moze da prouzrokuje pozar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadniji deo resSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Kako koristiti elektriénu rernu
Izbor temperature i naéin rada

1 Obrtno dugme za izbor funkcije

2 Obrtno dugme termostata

Na vaSoj rerni postoje iskacuca dugmad koja iskaCu

kada ih pritisnete.

1. Pritisnite dugme da bi iskoGilo, a zatim ga okrenite
da izvrSite zeljena podeSavanja.

ka unutra.
1. Podesite dugme za izbor funkcije na zeljeni rezim
rada.
2. Podesite dugme za temperaturu na Zeljenu
temperaturu.
» Rerna se zagreva na podeSenu temperaturu i
odrzava je. Za vreme zagrevanja, kontrolna lamica za
temperaturu je ukljucena.



Iskljuéivanije elektricne rerne Zagrevanije ventilatorom
Okrenite dugme za izbor funkcije i dugme termostata u Topao vazduh, koji se zagreva zadnjim

polozaj ,iskljuceno” (gore). grejacem, se pomocu ventilatora
Vazno je da se reSetka za roétilj pravilno postavi na ravnomerno i brzo Siri kroz rernu.
Zi¢anu policu. ReSetka za rostil mora biti ubaCena

== Toje pogodno za kuvanje jela na
D razli¢itim nivoima polica, a u vecini
Ne dozvolite da se reSetka za rodtilj oslanja na zadniji @ slucajeva nije potrebno predzagrevanje.

izmedu zicanih polica kao $to je prikazano na slici.

zid rerne. Namestite reSetku za rostilj na predniji deo Pogodno za kuvanje sa vise plehova.
police i uglavite je uz pomoc vrata kako bi se postigla Ova funkcija se mora koristiti i za lako
veca efikasnost pecenja na rostilju. ¢iScenje parom.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.) "3D" funkcija

~=="1 Gornji grejac, donji grejaC i zagrevanje

ventilatorom (u zadnjem zidu) su

——J ukljugeni. Jelo se kuva ravnomerno i

brzo sa svih strana. Kuvajte samo sa

jednim plehom.

Full grill (Veliki rostilj)

| Ukljucen je veliki rostilj ispod gornjeg

dela rerne. To je pogodno za pecenje

velikog komada mesa na rostilju.

e Da biste ispekli rostilj, stavite
velike ili srednje porcije na
odgovarajuéu policu ispod grejaca

Rezimi rada 7a rostili
Redosled radnih rezima je prikazan tamo gde bi mogao o Okrenite'hranu nakon polovine
da odstupa od konfiguracije vaSeg proizvoda. vremena pecenia rosila.
Gornji i donji greja¢ Grill+Fan (Rostilj+Ventilator)
Gorniji i donii grejac su ukljuceni. Jelo <
se istovremeno zagreva i od vrha i od O% Efekat rodtilja nije tako jak kao za Full
—J dna. Na primer, pogodno je za torte, Grill (Veliki rotil)
peciva, ili kolace i musaku u kalupima e Dabiste ispekii rostil], stavite
za pecenje. Kuvajte samo sa jednim male ili srednje porcijé na
_ Plehom. odgovarajuéu policu ispod
Donji grejal o grejaca za rodtilj.
UKljuCen je samo donji grejaC. Pogodan e Okrenite hranu nakon polovine
je za picu i da naknadno zapecete jelo vremena pecenja rostilia
odozdo. '

KoriS¢enje sata rerne

Ova funkcija se mora koristiti i za lako
¢iS¢enje parom.

Sl

rnji grejac sa ventilatorom

Gorniji grejac, donji grejac i ventilator (u
zadnjem zidu) su ukljuCeni. Pomocu
ventilatora se vru¢ vazduh ravnomerno i |
brzo distribuira po celoj rerni. Kuvajte 12 11 10 9 8
samo sa jednim plehom.

|

Rad sa ventilatorom 1 Taster za podeSavanje
aé Rerna se ne zagreva. UKljuten je samo g g:mgg: glac;l;ade fastera
O ventilator (L.' zadnjem zidu). Pogodno - 4 Simbol jagine zvuka alarma (MoZda nece postojati
odmrzavanje smrznute hrane na sobnoj kod vaseg proizvoda,)
temperaturi i hladenje kuvane hrane. 5 Simbol Eko re3ima '
6 Taster plus
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Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja

12 Taster za program

Maksimalno vreme koje se moZe podesiti za
kraj kuvanja je 5 sati 59 minuta.

Program se poniStava u slucaju nestanka
struje. Morate reprogramirati rernu.

O o

Odgovarajuéi simboli trepéu na ekranu za
reme podeSavanja. Morate malo da saCekate
da postavke postanu vazede.

ko nijedno podeSavanje kuvanja nije izvrSeno,
atno vreme se ne moZe podesiti.

Preostalo vreme kuvanja e biti prikazano ako
je vreme kuvanja podeSeno kada kuvanje
pocne.

Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja;

Mozete da podesite rernu tako da se iskljuci na kraju

zadatog vremena podeSavanjem vremena kuvanja na

vremenskom programatoru.

1. Izaberite funkciju za kuvanje.

2. Dodirnite © dok se simbol P ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

3. Podesite vreme kuvanja koristedi tastere == / -,

» » Nakon podeSavanja vremena kuvanja, simbol Pl

indikator vremena ¢e se trajno pojaviti na ekranu.

4. Stavite jelo u rernu i podesite temperaturu
pomocu potenciometra za temperaturu. Kuvanje
¢e pocCeti.

» \Ireme kuvanja poCinje sa odbrojavanjem na ekranu

kada kuvanje pocne i kada su svi delovi indikatora

vremena ukljuceni. PodeSeno vreme kuvanja je
podelieno na 4 jednaka dela i kada se vreme svakog
dela zavrsi, simbol tog dela se iskljuuje. Na taj nacin
moZete jednostavno da razumete odnos preostalog
vremena kuvanja u odnosu na ukupno vreme kuvanja.

Podesavanije kraja vremena kuvanja na kasnije

vreme:

Nakon podeSavanja vremena kuvanja na vremenskom

programatoru, kraj vremena kuvanja mozete podesiti

kasnije.

1. Izaberite funkciju za kuvanje.

2. Dodirnite & dok se simbol [P ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

3. Podesite vreme kuvanja koristedi tastere == / w.
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» » Kada se podesi vreme kuvanja, simbol [P e se

trajno pojaviti na ekranu.

4. Dodirnite ™ dok se simbol = ne pojavi na
ekranu za kraj vremena kuvanja.

5. Pritisnite tastere == /== da biste podesili kraj
vremena kuvanja.

» Nakon podegavanja wemena kuvanja, simbol |2

plus simbol i indikator vremena ¢e se frajno pojavii

na ekranu. Kada kuvanje pocne, simbol =) ¢e nestati.

6. Stavite jelo u rernu i podesite temperaturu
pomocu potenciometra za temperaturu Kuvanje Ce
podeti.

» Oven timer (Vremenski programator rerne)

proradunava vreme pocetka kuvanja na osnovu

vremena kraja kuvanja koje ste podesili. Izabrani
rezim rada se aktivira kad dode vreme za poCetak
kuvanja i rerna je zagrejana do podeSene temperature.

Ta temperatura se odrzava do kraja vremena kuvanja.

» \Ireme kuvanja poCinje sa odbrojavanjem na ekranu

kada kuvanje pocne i kada su svi delovi indikatora

vremena ukljuceni. PodeSeno vreme kuvanja je
podelieno na 4 jednaka dela i kada se vreme svakog
dela zavrsi, simbol tog dela se iskljuuje. Na taj nacin
moZete jednostavno da razumete odnos preostalog
vremena kuvanja u odnosu na ukupno vreme kuvanja.

7. Kad se proces kuvanja zavrSi, na ekranu se
pojavijuje "End" i oglaSava se alarm.

8. ZvuCno upozorenje se oglaSava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku. Zvucno upozorenje ¢e se prekinuti i
pokazace se trenutno vreme.

ko pritisnete bilo koji taster na kraju
ucnog upozorenja, rerna ¢e ponovo
poceti da radi. Okrenite dugme za
temperaturu i funkciju u poloZaj "0"
(isklju¢eno) da biste iskljucili rernu u cilju
spre¢avanja ponovnog ukljucivanja rerne
na kraju upozorenja.
Aktiviranje zakljuavanja tipke
Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tipke mozete
spreciti da neko dira rernu.
1. Dodirnite 25 dok se simbol & ne pojavi na ekranu.
» ,END" ée se pojaviti na ekranu.
2. Pritisnite I da aktivirate zakljuCavanie tipke.
» Kad je zaklju¢avanje tipke aktivirano, "On" se
pojavljuje na ekranu i simbol & ostaje da svetli.

ipke rerne ne funkcioniSu kad je aktivirano
zakljucavanie tipke. ZakljuGavanie tipke se
nece otkazati u slucaju da nestane elektriéne
energije.




Da deaktivirate zakljuéavanje tipke

1. Dodirnite = dok se simbol & ne pojavi na ekranu.
» "0n" ¢e se pojaviti na ekranu.

2. Iskljucite zakljuCavanje tipke pritiskom na tipku -,
» "END" je prikazano kada se iskljuci funkcija kljuca.
PodeSavanije budilnika

Vremenski programator rere mozete koristiti za bilo
kakva upozorenja ili kao podsetnik odvojeno od
programa kuvanja.

Budilnik nema uticaja na funkcije rerne. Koristi se
samo za upozorenja. Na primer, ovo je korisno kad
Zelite da okrenete hranu u remi posle odredenog
vremena. Vremenski programator ¢e se zvuéno oglasiti
na kraju podeSenog vremena.

1. Dodirnite 5 dok se simbol £ ne pojavi na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze da bude
23 sati i 59 minuta.

2. Podesite trajanje alarma sa tipkama == / ==,

Tasteri za funkcije za ton alarma, sat,
osvetljenost ekrana i tasteri za
temperaturu treba da budu na poziciji 0
(iskljuceno).

» Posle pode$avanja vremena alarma, simbol2 ce

ostati da svetli i vreme alarma ¢e se pojaviti na ekranu.

3. Na kraju vremena alarma, simbol £} ¢e poCeti da
trepCe i oglasice se zvuéno upozorenje.

Iskljuéivanje alarma

1. Zvucno upozorenje se oglaSava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku.

» Zvutno upozorenje Ce se prekinuti i pokazace se

trenutno vreme.

Otkazivanje alarma;

1. Da otkazete alarm, dodirnite () dok se simbol £
ne pojavi na ekranu.

2. Pritisnite i zadrZite tipku ™ dok se ne pokaze
"00:00".

Pokazade se vreme alarma. Ako su uporedo
podeSeni vreme alarma i vreme kuvanja,

pokazace se ono vreme koje je krace.

Promena tona alarma

1. Dodirnite 2= dok se simbol <% ne pojavi na
ekranu.

2. Podesite zeljeni zvuk upozorenja pomodu tastera
/-

3. Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo aktivirati.

» |zabrani ton alarma Ce biti prikazan kao "b-01", "b-

02" ili "b-03" na ekranu.

Menjanje vremena u danu

Da histe promenili prethodno podeSeno tatno vreme:

1. Dodirnite % dok se simbol < ne pojavi na
ekranu.

2. Podesite vreme pomocu tastera == / .

3. Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo aktivirati.

Rezim Stednje

Mozete da ustedite energiju u rezimu Stednje dok

kuvate tako §to ¢ete da podesite vreme kuvanja u rerni.

Ovaj rezim dovrSava kuvanje pomocu unutradnje

temperature rerne iskljucivanjem grejaca pre kraja

vremena kuvanja.

PodeSavanije rezima Stednje

1. Dodirujte simbol :&= dok se simbol eco ne pojavi
na ekranu.

» "OFF" ée se pojaviti na ekranu.

2. Omogudite rezim $tednje dodirivanjem tastera =,

» Kad je zaklju¢avanje tipke aktivirano, "On" se

pojavljuje na ekranu i simbol eco ostaje da svetli.

Onemogucéavanje rezima Stednje

1. Dodirujte simbol == dok se simbol eco ne pojavi
na ekranu.

» "0n" ¢e se pojaviti na ekranu.

2. Onemogucite rezim Stednje dodirivanjem tastera
—

» "END" je prikazano kada se iskljuci funkcija kljuca.

PodeSavanije osvetljenosti ekrana

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. Dodirujte 3= dok se na ekranu ne pojavi d-01 ili
d-02 ili d-03 za podeSavanje osvetljenosti.

2. Podesite Zeljenu osvetljenost pomocu tastera=
-

» Zvuk koji ste podesili Ce se ubrzo aktivirati.
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remena navedena u tabeli su orijentaciona.

Tabela vremena kuvanja Pecenje jela i peGenje mesa
Ona mogu da budu razli¢ita u zavisnosti od
rste hrane, debljine, tipa i vaeg nacina

EPrva polica rerne je donja polica.
kuvanja

plehova police pribliZ. u min.
Klagiy Jedan el Standardnl pleht “-_ 98 30
nlehi
Kolag u Jedan pleh Kalup za kolag na zi¢anom rostilju™ “-_
kalupu
s s

Shikolas | Rdonpeh Sondadnipel’ oo o S
Jedan pleh Standardmpleh* | 3 | 10 | 30.40

et o . B s Bl
3 Standardn |eh*
3pleha 1-Standardni pleh* 35..50
3-Pleh za pecivo™
5-Duboki pleh*
26 cnna Zcanom oSt
26 cm na zi¢anom ro8tilju**
2okha 1 Dkl kalup 52 oorugom 35 48
pretnika 26 om ba Atanom
st
4 Dkrugh Kalup Sa oprigom
precnika 76 om na plehiza
pecha
-E-—
2 pleha T EEh apechio 3{} 40
3-Standarnipleh?
3 pleha 1-Pleh za pecivo® @ 35 45
3-Standardni plen*
5-Duboki pleh”
Pacivood Jedan pleh Standardnl pleh® 3040
kvasnog
{esta
5 Standardm pleh®
3 pleha 1-Pleh zapecvg 55 bh
3-Standadni plen”
5 Duboki plesh*
peclva
3 Standardn |eh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo® 45 55
3-Standardni plen*
5-Duboki pleh*

LazanJe Jedan pleh Staklena/metalna pravougaona
posuda na zicanom rotitju**
Jedploh Shodadapioh

Govede Jedan pleh Standardni pleh®
Snicle (cele)

/ Petene

Jagnecibut || edanpieh Shandardn pieh?
{misaka)

- Jedan pleh Standardni pleh*
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|

&

g W

& B

& &

o
3 25min 20090
250/max.
ot 190
250/max,
zatim 190

'




Petenopile | Jetlan pieh Standardni plah! 1omin
taz2ky 250/max.
amien
190
Jedan pleh Standardni pleh* 15 min.
250/max,
zatim 180 ...
190
uretng Jedan pleh Standardnl pleh® 25 min
b5 kg) 250/max
s
180

Jedan pleh Standardni pleh” 25 min.
250/max,
zatim 180 ...
190

Jodon phoh Shnadiipeh I 8
_ Jedan pleh Standardni pleh* 20 .30

Za sveviste el nradiarome da orethodng zagrsiets oy
* Ovi dodac se mozda e Isponitulu sa prolvodom
™ Hdodan) o ne sporifun sa provodon o sukamerciale dostupe dadact

Tabela kuvanja za testiranje jela
Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olakSalo kontrolne institucije da
testiraju produkte
Dodatak za upotrebu ReZim Temperatura Vreme kuvanja
plehova rada olice pribliZ. u min.
| Shofbead | Jedonpeh | Soadednipel . F ]
B T B

- 2plet1a TS et ZG ,‘,30
3-Heh 7 pecin

3pleha 1-Standardni pleh*
3-Pleh za pecivo™
5-Duboki pleh*

)
@
“
| Smkole | edapeh Standardnipleh’ oom
— Jedan pleh Standardmpleh* -_-
&)
Iﬁl

25 35

-
B
3 Standardnl pleh*
3 pleha 1-Standardni pleh*
3-Pleh za pecivo®
5-Duboki pleh”

Jedan pish Origli kalln sa cprigon oednika 75
G e Aeanom s

Jedan pleh Okrugli kalup sa oprugom precnika 26
cm na zicanom rostilju**

35..50

s
30 .40

2 pleha 1Digugh kalup Sa Dorigo precoka 35 45
26 o na Acanom oSt
4 Dlvudh kalup 8a wrugom preémka
26
Okruglu crnu metalnu posudu sa
jabuke oprugom precnika 20 cm na Zicanom
rostifju**
Jedan pleh Dkrughi o metalnt posidii sa
opiigom prethika 20 om na Zitanon
oSt

2 pleha 1-Okruglu cru metalnu posudu sa
oprugom pre€nika 20 cm na ZiGanom
rostifju**
4-Okruglu crnu metalnu posudu sa
oprugom precnika 20 cm na plehu za
peciva™

Za sveviste el nradiarome da orethodng zagrsiets oy
* Ovi dodac se mozda e Isponitulu sa prolvodom
 Hdodan) o ne lsporifun sa provodon o sukomerciaine doshipn) dodacl

%

23/SB



Saveti za petenje kolata

e Ako je kolaC previSe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 i skratite vreme peCenja.

e Ako je kolaC vlazan, koristite manje tecnosti ili
smanijite temperaturu za 10°C.

e Ako je kolaC previSe taman na povrSini, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu i produZzite
vreme pecenja.

e Ako je dobro ispecen iznutra ali je lepljiv spolja
koristite manje te¢nosti, smanjite temperaturu i
produzite vreme peCenja.

Saveti za petenje testenine

e Ako je testenina previSe suva, povecajte
temperaturu za nekih 10 i skratite vreme
pecenja. Naprskajte slojeve testa sosom od
mleka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako je testenini potrebno puno vremena da se
ispeCe, povedite racuna da debljina testenine
koju ste pripremili ne premaSuje dubinu pleha.

e Ako gorniji sloj testenine dobije braon boju, ali
donji deo nije ispecen, postarajte se da se
prevelika koli¢ina sosa koji ste upotrebili za
testeninu ne nalazi na dnu testenine. PokuSajte
da sos ravnomerno raspodelite na sve slojeve
testa i na povrSinski sloj radi podjednakog
pecenja.

esteninu pecite u skladu sa rezimom i
emperaturom, koji su navedeni u tablici
kuvanja. Ako doniji deo jo$ uvek nije dovoljno

ispeden, sledeci put pleh postavite za jedan
nivo nize.

Tabela vremena kuvanja za pecenje rostilja
Peéenje na elektri¢nom rostilju
Hrana Dodatak za upotrebu

Saveti za kuvanje povréa

e Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost i postane
previSe suvo, kuvajte ga u Serpi sa poklopcem
radije nego u plehu. Zatvorene posude ¢e
zadrZati sokove jela.

e Ako se jelo od povrca ne skuva, obarite povrce
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u rernu.

Kako rukovati rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata rerne za vreme pecenja na
rostilju.

Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Switching on the grill (Paljenje rostilja)
1. Okrenite dugme za izbor funkcija na zeljeni simbol
rotilja.
2. Zatim izaberite Zelienu temperaturu rostilja.
3. Ako je potrebno, izvrSite predzagrevanje oko 5
minuta.
» Lampica temperature se pali.
GasSenje rostilja
1. Okrenite dugme za izbor funkcije u polozaj
"iskljuCeno" (gore).
Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moze da prouzrokuje pozar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.
Ne stavljajte hranu u zadniji deo resSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

PoloZaj police Preporuéena temperah:ra

Vreme pegenja na
rostilju ribliino

- = - - =
| Plecifiei | Zeanirosty [ 45 | 950 [ 953mn |
gl L Al L 48 8 F 0 e
Cosfekowensde | bl | 65 | %0 | 5.gmn’

e s e s
| Tosthieb* |  Zgnirsy [ 4 ] 950 | 1.3mn |
: zavisnn od debliine
*Prethodno zagrevaite 5 minuta
#2Ako 56 temperatura roftilia vade

Jela u ovoj tabeli kuvanja su prlpremljena u suglasnostl sa EN 60350-1 kako bi se olaksalo kontrolne institucije da

testiraju produkte
Polozaj police Temperatura (°C)
pribliz. u mm

TosERED m

agrevanje 5 minuta za celokupnu hrany koja se pede na rostiliy.

Dodatak za upotrebu

Cufte (govedina) -
12 komadi

Okrenite hrany nakon 2/3 ukipnog vremena rodtiliania.

Predia?emo da obavife prel
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E Odrzavanje 1 nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se produziti i
ucestali problemi ¢e se smanjiti ako se uredaj redovno
Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite proizvod iz struje pre nego $to
zapoCnete radove odrZavanja i Cis¢enje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

OPASNOST:
Pre CiS¢enja sacekajte da se proizvod ohladi.
\ruée povrSine mogu da prouzrokuju

opekotine!

e  Temeljno oCistite uredaj posle svake upotrebe.
Na taj nacin ¢e biti moguce lakSe ukloniti ostatke
od kuvanja i izbeci njihovo obgorevanie pri
sledecoj upotrebi uredaja.

e 7ZacCiS¢enje nisu potrebna specijalna sredstva za
CiScenje. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za CiS¢enje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

e Uvek se pobrinite da viSak teCnosti nakon
¢iScenja bude temeljno obrisan i prosipana
te€nost odmah uklonjena brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili hlorid za CiS¢enje nerdajucih ili inox
povrsina i rucice. Koristite mekanu tkaninu sa
teCnim deterdzentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodeci raduna da briSete u jednom

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
sredstava za ¢iScenje mogla bi da se oSteti

smeru.
povrsina.

Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teénosti za Cicenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

Ne koristite parodistade za CiS¢enje uredaja da
ne biste izazvali elektricni udar.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad ogistite viaznom
krpom i osusite brisanjem.

ko je va$ proizvod opremljen
asterima/dugmadi, ne uklanjajte kontrolnu
dugmad radi ¢iScéenja komandne table.

Komandna tabla moZe da se osteti!

CiScenje rerne

Za Ciscéenje boénog zida(Razlikuje se u

zavisnosti od modela uredaja.)

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. Uklonite prednji deo boCne police tako §to cete
ga povudi od bocnog zida.

2. Uklonite potpuno bo¢nu policu poviaCeci je
prema sebi.

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutra$nji boéni zidovi (A) i/ili zadnii zid (B) vaSe rerne
mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom. KatalitiCki
zidovi imaju svetlu mat boju i poroznu povrsinu.
Kataliticke zidove reme ne treba Gistiti. Zahvaljujuci
svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke povrSine
apsorbuju masnocu i kada se povrsina ispuni mascu,
pocinju da sjaje. U tom sluGaju preporucuje se zamena

ako CiSéenje parom

Omogucava lako CiSéenje zato Sto je prijavstina (koja

nije mnogo stara) omek3ana parom koja se stvara u

unutraSnjosti rerne i kapima vode kondenzovanim na

unutra$njim povrSinama reme.

1. Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
unutraSnosti rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i postavite pleh

na drugu policu rerne.
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3. Podesite rernu da radi 25 minuta u rezimu lako
CiS¢enje parom na 100°C.

4. Otvorite vrata i obriSite unutranje povrsine rerne
pomodu viaznog sundera ili krpe.

5. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje, meku
tkaninu ili sunder za CiS¢enje uporne prijavsting i
obriSite suvom tkaninom.

U reZimu lakog ¢iScenja parom, voda koja
se stavlja u posudu za omekSavanje
ostataka / prljavstine u unutrasnjosti
pecnice Ce ispariti i kondenzovati u
Supljini peénice i unutra$njem staklu vrata
pecnice, tako da voda moZe kapati kada
vrata rerne kapaju. je otvoren. ObriSite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata rerne.

Ciscenje vrata rerne

Za CiScéenje vrata rerne, koristite toplu vodu i te¢nost
za pranje, meku tkaninu ili sunder za ¢iSéenje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

Ne koristite oStra sredstva za ¢iScenje ili tvrde
metalne strugace za CiScenje vrata rerne. Oni

mogu da izgrebu povrSinu i uniste staklo.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite prednja vrata (1).
2. Otvorite stezaljke na kucistu Sarke (2) sa desne i

1 Vrata
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2 ZakljuGavanije Sarke(zatvorena pozicija)
3 Rerna
4 ZakljuGavanije Sarke(otvorena pozicija)

4. Skinite prednja raté tako Sto Cete ih povuci
prema napred kako bi se oslobodila iz leve i desne
Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa skidanja
reba ponoviti obrnutim redosledom da bi se
instalirala vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezaljke na kucistu Sarke kada ponovo
nameState vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnja staklena ploCa u vratima rerne moze da se
izvadi radi CiSéenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite prema sebi i skinite plasticni deo koji je
instaliran na gornjem delu prednjih vrata.



3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najdublju staklenu ploCu (1) u pravcu A i izvucite
je u pravcu B.

1 Najdublja staklena ploc¢a

2*  Unutradnja staklena plo¢a (MoZda nece postojati

kod vaeg proizvoda.)

4. Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom ploom(2); Ovaj postupak ponovite za
uklanjanje unutraSnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak u montiranju vrata je reinstaliranje
unutraSnje staklene ploce (2). Stavite ozlebljeni
ugao staklene ploce tako da se osloni na oZlebljeni
ugao plastitnog Zleba. (Ako je va$ proizvod
opremljen unutraSnjom staklenom ploCom).
Unutra$nja staklena ploGa (2) mora biti instalirana
u plasticni Zleb uz najdublju staklenu plocu (1).

6. Prilikom instaliranja najdublje staklene ploce (1),
uverite se da je Stampana strana ploGe okrenuta
prema unutradnjoj staklenoj plogi. Vazno je da
uglavite donji ugao najdublje staklene ploge (1) u
donji plasticni Zleb.

7. Gurajte plasticni deo prema okviru dok ne Cujete
"Klik".

Zamena sijalice u rerni

OPASNOST:
Pre zamene sijalice u rerni uverite se da je
proizvod iskljucen iz struje i ohladen radi

izbegavanja opasnosti od elektricnog udara.
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

U ovoj pecnici se koristi zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, precnika
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
utiénicom tipa G9, snage manje od 60
V. Lampe su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu mozete nabaviti od
ovlagcenog servisera ili tehniara sa
licencom.

[i]

PoloZaj sijalice moZe da se razlikuje od
poloZaja na slici.

Dmmpa koja se koristi u ovom uredaju nije

prikladna za osvetljavanje prostorije u
domacinstvu. Namena ove lampe je da
pomogne korisniku da vidi hranu.

.ampe u ovom uredaju moraju da izdrZavaju
ekstremne fizicke uslove, kao Sto su
emperature preko 50 °C.

Ako va$a rerna ima okruglu sijalicu:

1. Iskljuite proizvod iz struje.

2. Stakleni poklopac okrecite suprotno smeru
kazaljke na satu da biste je uklonili.

w

Ako je tip lampe u vaSoj rerni tip (A) kao §to je
prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako $to
Cete je rotirati kao §to je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite
je kao §to je prikazano na slici i zamenite je.

4. Namestite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

e Normalno je da se u toku rada javija para. >>> 70 nife kvar.

e Kada se zagrevaju metalni delovi, moZe doci do njihovog Sirenja i izve$nog Suma. >>> 70 nife kvar.

e Osigura¢ napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako
Je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.
e Proizvod nije prikljuéen na (uzemljenu) uticnicu. >>> Proverite utikac.

j j aru. >>> Zamenite Sijalicu u remi,

e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je

___________ potrebno, zamenite i ili ih resetujte.

Rerna ne greje.

e Funkcija i/ili temperatura nisu podeSeni. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu obrinog
dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

e  Kod modela opremlienim tajmerom, tajmer nije pode$en. >>> Podesite vreme.
(Kod proizvoda sa mikrotalasnom rernom, tajmer kontroli§e samo mikrotalasnu rernu.)

e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

e Nestajala je struja. >>> Podesite vreme / iskljucite i ponovo ukljucite préizvod.

Posavetujte se sa ovlaSéenim serviserom ili
distributerom na mestu kupovine proizvoda
ukoliko ne mozete da resSite problem i pored
primene navedenih uputstava. Nikad ne

pokuSavajte sami da popravite neispravan
proizvod.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacién que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacidn de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.

B BB B

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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U Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e Este aparato podra ser utilizado
por ninos mayores de 8 anos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
resgos.

Los ninos no deben jugar con el
aparato. Los nifos no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.
Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
algtin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.



Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra'y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiiia
no se hara responsable de ningun
dafno que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.
Jamas toque el enchufe con las
manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato tirando del
cable; para ello tire del enchufe.
Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafiado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica en contacto con la
superficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
danadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de daros, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.
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e Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Segundad del producto
ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los nifios menores de 8 afios a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

e Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.

e Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No cologue materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos

calentadores del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

¢ No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
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La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafios debido a
la acumulacion de calor.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

(Varfa en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
siguiente ilustracion).



puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Coloque el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio o de la olla de
cocina para evitar el riesgo de
tocar los elementos calefactores
del horno. Nunca use el papel

para hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No cologue el
papel para hornear directamente
en la base del horno.
ADVERTENCIA: Asegurese de que
el cable de alimentacion del
aparato esté desenchufado o de
que el disyuntor esté apagado
antes de sustituir la ldmpara para
evitar la posibilidad de sufrir una
descarga.

El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa
para evitar un sobrecalentamiento.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.
PRECAUCION: Este
electrodomeéstico esta destinado
Unicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia
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e No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar
toallas, pafnos de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.

e [l fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso o0 manejo
inadecuados.

e £l horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifos

e ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequenos alejados.

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | os aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con €l

8/ES

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifos.

Cuando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningun objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
dafnadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora €l
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de ofros
tipos al final de su vida dtil. LIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electrdnicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e | os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro v lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshdgase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segun
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



B Informacion general

Resumen

1 Panel de control 6 Motor del ventilador (tras la placa de acero)
2 Rejilla de alambre 7 Piloto

3 Bandeja 8 Elemento calentador superior

4 Asa 9 Posiciones del estante

5 Puerta

Mando de funcién
Temporizador digital
Mando del termostato
Piloto del termostato

B~ w N =
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncion del modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el

manual del usuario no esté presente en su
producto.

1. Manual del usuario

2. Bandeja estandar
Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamario.

3. Bandeja para pasteles
Se utiliza para preparar reposteria, por ejemplo
galletas y bizcochos.

4. Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.
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Colocacion correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

(Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

Los estantes telescopicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.

Cuando utilice la bandeja y la rejilla de alambre
junto con los estante telescopicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescdpico se oponen a los bordes de la

rejilla de alambre y la bandeja.




Especificaciones técnicas
.- i

Dimensiones de instalacion Bitura/anchura/pretundidad) | 580 o bien |3 tecla 600 mny/560 mmy/min. 550
i

Ldmpara infema

Consumo energético del gratinador
Informacion bésica: los valores presentes en las etiquetas energetlcas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion, en funcion de si las
funciones pertinentes estan disponibles en el aparato 0 no. 1: Coccidn con ventilador "eco”, 2: Coccion
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y

superior.
**Vea Instalacion, pdg. 12.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar L os valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompafia se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
squematicas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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B Instalacion

La instalacién del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafos derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las
normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un

riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion
El aparato ha sido disefiado para su instalacion en los
armarios de cocina disponibles en el mercado. Es
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preciso dejar una distancia de seguridad entre el

aparato y las paredes de la cocina y los muebles. Vea

la ilustracion (valores en mm).

e |as superficies, laminados sintéticos y adhesivos

utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C

€omo minimo).

Los armarios de cocina deben colocarse

nivelados y fijarse.

e Sihay un cajon bajo el horno, es preciso instalar
un estante entre el horno y el cajon.

e | transporte del aparato debe llevarse a cabo
entre dos personas como minimo.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementard el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato.

Si su aparato dispone de asas de alambre,
empUjelas a su posicidn contra las paredes
laterales una vez 1o haya movido.




595

min.
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min.

Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.

Conexidn eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de

toma de tierra y protegida por un disyuntor en

miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en

la tabla "Especificaciones técnicas”. Solicite a un

electricista cualificado la instalacion de la toma de

tierra mientras utiliza el aparato con o sin un

transformador. Nuestra compaiia no se hara
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responsable de ningun dafio que pudiera derivarse del

uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza sblo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacién
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.




PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e |os datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. Abra la puerta frontal para ver la
placa de tipo.

e I cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones".

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

El enchufe del cable de corriente debe quedar
al alcance de la mano tras la instalacion (no

disponga el cable por debajo de la placa).

I realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la linea/salida de enchufe

apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

Enchufe el cable de alimentacion en la toma de

corriente.

Instalacion del producto

1. Introduzca al horno en el armario, alinéelo y fijelo,
asegurandose de que el cable de alimentacion no
haya sufrido dafios ni haya quedado atrapado.

Fije el horno con 2 tornillos de la forma que se indica
en la ilustracion.

Después de la instalacion, asegurese de que los
tornillos estén suficientemente apretados y de que el
horno no se mueva. El horno puede volcarse durante
el uso si no se instala segun las instrucciones y si los
tornillos no estan suficientemente apretados.

Para aparatos dotados de ventilador (Puede que
no esté presente en su producto.)

1 Ventilador
2 Panel de control
3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el interior del
armario empotrado como la parte frontal del aparato.

El ventilador sigue en funcionamiento durante
20 0 30 minutos una vez apagado el horno.
Si ha utilizado el temporizador del horno para
cocinar, el ventilador se desactivara al final de
tiempo de coccidn junto con todas las demas
funciones.

Comprobacion final
1. Utilizar el producto.
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2. Compruebe las funciones. manera que quede alineada con la posicion de
Eliminacién del aparato las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta

: o del horno a las paredes laterales.
*  Guarde la caja de cart6n original del aparato y e No utilice la puerta ni el asa para elevar o mover
transporte en ella el producto. Siga las

instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone &l aparato.
de la caja de carton original, envuelva el aparato No coloque ninglin objeto sobre el aparato y
en plastico de burbujas o cartén grueso y desplacelo en posicién vertical.
sujételo con cinta adhesiva.

*  Paraimpedir que la parilla de alambre y la Compruebe el aspecto general del aparato con
bandeja situadas en el interior del horno dafien el fin de identificar posibles dafios producidos
la puerta del mismo, coloque una tira de durante el transporte.

cartulina en el interior de la puerta del horno de
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ﬂ Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
sera mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechard que el horno estard ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Uso por primera vez
Ajuste de la hora

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los
simbolos relacionados apareceran en el visor.

Puse las teclas "J='—""= o "+" (5/6) para fijar la hora
del dia en que el homno se ha energizado por primera
VEZ.

Para los modelos con control tactil, toque ==
primero y luego use ofe /- para ajustar la

hora del dia.

Confirmar el ajuste presionando ) el simbolo y
esperar 4 segundos sin tocar ninguna tecla para
confirmar.

6
3 o
7

1 Tecla de ajuste

Simbolo de bloqueo de teclas
Simbolo del reloj

Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)

5 Simbolo del modo Eco

6 Tecla mas

7 Tecla menos

8 Simbolo temporal pi

9 simbolo de alarma

10 Simbolo de hora de finalizacién de la coccién
11 Simbolo de tiempo de coccion

12 Tecla de programa

Si la hora inicial no estd fijada, el reloj
uncionard empezando desde las 12:00 y se
mostraré el simbolo. FI simbolo
desaparecera una vez la hora esté establecida.

En caso de corte del suministro eléctrico los
ajustes actuales de la hora son cancelados.
Necesita ser reajustado

Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.
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ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno eléctrico

1.

2.
3.
4

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la posicion Static (Estatico).
Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Como utilizar el horno eléctrico, pdg. 19.

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.
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6.

Apague el homo; vea Como utilizar el horno
eléctrico, pdg. 19

Horno gratinador

1.

2.
3.

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Como utilizar el gratinador, pdg. 27.

Deje el horno en funcionamiento durante 15
minutos.

Apague el gratinador; vea Como utilizar el
gratinador, pdg. 27

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




B Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0j0s.
Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metdlicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio o moldes de silicona resistentes al calor.

Optimice el uso del espacio en la bandeja.
Coloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicion de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por gjemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la carne se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la carne.

e | os pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados 0 aves, éstas se

doran rapidamente, cobran una agradable costra y no

Se secan. Las piezas planas, las brochetas y las

salchichas, asi como las verduras con un alto

contenido en agua (p. €j. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e |Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologque la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. Ponga un
poco de agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para el
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico

Su horno dispone de mandos emergentes que

sobresalen al pulsarlos.

1. Pulse el mando hacia adentro para que este salga
hacia fuera, y a continuacién girelo hasta la
posicion deseada.

2. Una vez finalizado el proceso de coccion, empuje
el mando hacia dentro.
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Seleccion de temperatura y del modo de funcio-
namiento

1 2

—

Mando de funcién

Mando del termostato

1. Sittie el mando de funcién en el modo de
funcionamiento deseado.

2. Fije el mando de temperatura a la temperatura
deseada.

» El'horno se calienta hasta alcanzar la temperatura

ajustada y la mantiene. Durante el calentamiento, el

piloto de la temperatura permanece encendido.

Apagado del horno eléctrico

Ponga los mandos de funcion y de temperatura en la

posicion de apagado (posicién superior).

Posiciones de los estantes (para modelos con

parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de

alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de

alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,

tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en

contacto con la pared trasera del horno. Deslice la

parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante

y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin

de gozar de un buen rendimiento de gratinado.

(Varia en funcion del modelo del producto.)

N

Modos de funcionamiento
El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.
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Calentamiento superior ¢ inferior

— El calentamiento superior € inferior
esta en funcionamiento. Los
alimentos se calientan
simultaneamente desde arriba y
desde abajo. Por ejemplo, este modo
de calentamiento es adecuado para
bizcochos, piezas de reposteria, 0
bizcochos y guisos en moldes de
horno. Cocine con una sola bandeja.

Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior esta en
funcionamiento. Es adecuado p.gj.
para pizzas y para el posterior dorado
— de los alimentos desde la parte
inferior.

Esta funcion debe usarse también
para facilitar la limpieza al vapor
también.

Calentamiento superior/ inferior con ventilador
Las fuentes de calor superior e
inferior mas el ventilador (en la pared
posterior) estan activados. El
ventilador distribuye el aire caliente
de forma uniforme y rdpida a través
del horno. Cocine con una sola
bandeja.

o

Funcionando con ventilador
* El' horno no esta caliente. Sélo el
6)

ventilador de la pared posterior esta

en funcionamiento. Los alimentos en
grano congelados se descongelan
lentamente a temperatura ambiente y
los alimentos cocinados se enfrian.




Calentamiento con ventilador

El calentamiento con ventilador (en la
funcionamiento.
El ventilador distribuye el aire caliente
de forma uniforme y rdpida a través
s necesario el precalentamiento.
Adecuado para la coccidn de
alimentos en diferentes estantes.
bandejas.

Esta funcion debe usarse también

para facilitar la limpieza al vapor

pared posterior) esta en
0 ;
@y del horno. En la mayoria de casos no
Apto para la coccion con varias
también.

Funcién "3D"

= El calentamiento superior € inferior

mas el calentamiento con ventilador

— (en la pared posterior) estan
activados. Los alimentos se cocinan

de manera uniforme y rapida. Cocine
con una sola bandeja.

Gratinador grande

NAA El gratinador grande situado en el

techo del horno esta en

funcionamiento. Es adecuado para
asar a la parrilla una gran cantidad de
carne.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de tamario grande o
mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Gratinador-+ventilador
W
% El efecto de gratinado no es tan
fuerte como con el gratinador grande.
e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de peguefio 0
mediano tamafio en la posicion
correcta en la bandeja bajo el
gratinador.
e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Uso del reloj del horno

| ....@.).).,..é .........
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1 Tecla de ajuste

2 Simbolo de bloqueo de teclas

3 Simbolo del reloj

4 Simbolo del volumen de la alarma (Puede que no
esté presente en su producto.)

5 Simbolo del modo Eco

6 Tecla mas

7 Tecla menos

8

9

Simbolo temporal pi

simbolo de alarma
10 Simbolo de hora de finalizacién de la coccién
11 Simbolo de tiempo de coccidn
12 Tecla de programa

El tiempo maximo que puede fijarse para la
finalizacion del proceso de coccidn es de 5
horas y 59 minutos.

El programa no se cancelara en caso de corte
del fluido eléctrico. Debe reprogramar el
horno.

Cuando esté haciendo cualquier ajuste, los
simbolos relacionados apareceran en el visor.
Debe esperar unos instantes a que los ajustes
se hagan efectivos.

Si no se realiza ningun ajuste de coccidn, no
es posible ajustar la hora del dia.

El tiempo de coccién se mostrara una vez se
inicie la coccion.

CleiCINS!

Coccidn ajustando el tiempo de coccion:

Puede ajustar el horno de forma que se detenga al

final del tiempo de coccidn especificado ajustando el

tiempo de coccion en el reloj.

1. Seleccione la funcién para la coccion

2. Toque (® hasta que aparezca el simbolo FPlenla
pantalla para el tiempo de coccion.

3. Ajuste la hora de coccidn con las teclas =i / ™=

» » Una vez que se establece el tiempo de coccion, el

simbolo = aparecerd en la pantalla continuamente.

21/ES



4. Introduzca el plato en el homno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccion

» El tiempo de coccién empieza la cuenta atrés en el

visor cuando empieza la coccion y todas las partes del

simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La
hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes
iguales y cuando la hora de cada parte termina, el
simbolo de esa parte de apaga. Asi usted puede
entender la relacion entre el tiempo de coccidn
restante y el tiempo de coccion total facilmente.

Ajuste la hora de finalizacion de la coccién para

mas tarde:

Una vez haya ajustado el tiempo de coccion en el reloj,

podra retrasar la hora de finalizacion de la coccion.

1. Seleccione la funcidn para la coccion

2. Toque (M hasta que aparezca el simbolo Plenla
pantalla para el tiempo de coccion.

3. Ajuste la hora de coccidn con las teclas =i / ™=

» » Una vez la Hora de Cocciin estd ajustada, el

simbolo 2 aparecera en el visor continuamente.

4, Tocar (2 hasta que aparezca el simbolo Slenla
pantalla para el final del tiempo de coccion.

5. Pulse las teclas =l /== para ajustar la finalizacion
de la hora de coccion.

» » Una vez que se establezca el tiempo de coccidn, el

simbolo 21y el simbolo = aparecerd en la pantalla

continuamente. En cuanto comience la coccidn, el
simbolo =1 desaparecera.

6. Introduzca el plato en el homno y ajuste la
temperatura con la perilla de la temperatura.
Inicio de la coccion

» El temporizador del horno calcula

automaticamente la hora de inicio restando el

tiempo de coccién de la hora de finalizacion de la
coccion que haya fijado. A la hora de inicio del
periodo de coccidn, el modo de funcionamiento
seleccionado se activa y el horno se calienta hasta
alcanzar la temperatura establecida. Esta temperatura
se mantiene hasta la finalizacion del tiempo de
coccion.

» El tiempo de coccién empieza la cuenta atrds en el

visor cuando empieza la coccion y todas las partes del

simbolo de porcion de tiempo estan encendidos. La
hora de coccidn ajustada esta dividida en 4 partes
iguales y cuando la hora de cada parte termina, el
simbolo de esa parte de apaga. Asi usted puede
entender la relacion entre el tiempo de coccion
restante y el tiempo de coccion total facilmente.

7. Después de completar el proceso de coccion,
«Fin"aparecera en el visionado y el temporizador
emitird un aviso auditivo.
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8. La advertencia acustica sonard durante 2 minutos.
Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla. La advertencia acustica dejara de
sonar y la pantalla mostrard la hora actual.

Si pulsa cualquier tecla una vez la alarma
deje de sonar, el horno reanudard su
uncionamiento. Gire la manecilla de la
temperatura y la manecilla de la funcion
hasta la posicion "0" (apagado) para
apagar el horno para evitar la reoperacion
del horno al final del aviso.

Activacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipulado activando la

funcion de bloqueo de teclas.

1. Tocar i hasta que aparezca el simbolo Genla
pantalla.

» La pantalla mostrard el mensaje "OFF" (desactivado).

2. Pulse = para activar el bloqueo de teclas.

» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla

mostrara el mensaje "On" (activado) y el simbolo &

permanecerd iluminado.

Las teclas del horno no estan operativas
cuando el bloqueo de teclas esta activo. El
blogueo de teclas no se cancelara en caso de
fallo del suministro eléctrico.

Para desactivar el bloqueo de teclas, pulse

1. Tocar i2 hasta que aparezca el simbolo Genla
pantalla.

» «Encendido" aparecera en el visor.

2. Inhabilite el bloqueo de teclas pulsando la tecla
—

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" (desactivado)
una vez se haya desactivado el bloqueo de teclas.
Ajuste del reloj alarma
Puede utilizar el temporizador del aparato como
alarma o recordatorio, ademéas del programa de
coccion.
El reloj alarma no tiene ninguna influencia sobre las
funciones del horno. Se utiliza tinicamente como un
aviso. Por ejemplo, resulta Util cuando desee dar la
vuelta a los alimentos que estan en el horno una vez
transcurrido cierto tiempo. El temporizador le dard una
advertencia de audio al final del tiempo programado.
1. Tocar & hasta que aparezca el simbolo 2 en la
pantalla.

El tiempo maximo de alarma es de 23
horas y 59 minutos.

2. Establecer la duracion de la alarma mediante las
teclas /-



Las teclas de funcion para tono de
alarma, hora del dia, mostrar brillo y las
teclas de temperatura deberian estar en
la posicién O (APAGADOQ).

» El simbolo £ permanecerd encendida y el tiempo de

alarma aparecera en la pantalla una vez que se

establece la hora de alarma.

3. Alfinal del tiempo de alarma, el simbolo £
empezara a parpadear y la alarma acustica
sonara.

Apagado de la alarma

1. La advertencia acustica sonard durante 2 minutos.

Para desactivar la advertencia acustica, pulse
cualquier tecla.

» La advertencia acustica dejara de sonar y la pantalla

mostrard la hora actual.

Cancelar la alarma;

1. Toque (2 hasta que el simbolo & aparezca en el
visor para cancelar la alarma.

2. Pulse y mantenga la tecla ™ hasta que se
muestre "00:00".

parecera el tiempo de alarma. Si el tiempo de
alarma y el tiempo de coccion se ajustan
simultaneamente, la pantalla mostrard el
tiempo mas breve de los dos.

Cambio del tono de la alarma

1. Toqueiz= hasta que aparezca el simbolo <4 en la
pantalla.

2. Ajuste el tono de alarma deseado con las teclas
/-

3. Eltono que ha seleccionado se activard en poco
tiempo.

» El tono de alarma seleccionado aparecerd en la

pantalla como "b-01", "b-02" 0 "b-03".

Cambio de la hora del dia

Para cambiar la hora del dia previamente fijada:

1. ToqueE hasta que aparezca el simbolo & en la
pantalla.

2. Ajuste la hora del dias con las teclas == /==

3. Eltono que ha seleccionado se activard en poco

tiempo.

Plato Namero de
bandeja

Una bandel Bandea st

bandela

Bizcochos en Una bandeja Molde de pastel

molde sobre parrilla de

Bizcochos {na bandela Banded sstandar

pedushos

alambre™
— Una bandeja Bandeja estandar®

Accesorio a utilizar

Modo de
funcionamiento

Modo econdmico

Puede ahorrar energia con el modo econdmico

mientras cocine ajustando una hora de coccién en el

horno.

Este modo completa la coccidn con la temperatura

interna del horno apagando los calentadores del horno

antes del fin de la hora de coccion.

Ajustar el modo econdmico

1. Toque== hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF".

2. Habilite el modo econdmico tocando la tecla .

» Una vez activado el bloqueo de teclas, la pantalla

mostrara el mensaje "ON" (activado) y el simbolo

permanecerd iluminado.

Deshabilitar el modo econdmico

1. Toqueiz= hasta que aparezca el simbolo eco en
la pantalla.

» "ON" aparecera en el visor.

2. Deshabilite el modo econdmico tocando la tecla
—

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF" una vez se

haya desactivado el bloqueo de teclas.

Ajustar el brllo de la pantalla.

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. Toquei= hasta que d-01 0 d-02 or d-03
aparezca en el visionado para mostrar el brillo.

2. Fije el brillo deseado con las teclas = /==,

» El tono que ha seleccionado se activara en poco

tiempo.

Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en esta tabla son
una simple guia, ya que pueden variar debido
a la temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

Horneado y asado
El primer estante del horno es el estante

inferior.
Temperatura
)

Posicién de
la rejilla

-
:
3

Tiempo de
coceion
aproximado

min.

40 “‘ 50
50

[ - [ w [ »@
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1 Bandelapar
pastolest
3 Bandelasclindar
1-Bandeja estandar
3-Bandeja para
pasteles”
5-Bandeja profunda®
Bandeia redontda con
forma e resorte con
n diametro de 26
creniapariiade
aambie
Bandeja redonda con
forma de resorte con
un didmetro de 26
cm en la parrilla de
alambre™*
1-Bandsja redonda
o Jorma de resote
Con U didmetro de
2B cmen b panila
de clambie
4-Randsja redonda
o Jorma de resote
de 28 emde
diametro sobie
handels para
54 tel%**

2 bandejas

3 bandejas

Una bandeia
Bsponiosy

Galletas

- -

Una bandeja

2 bandeng

Una bandeja

1-Bandelapata
pasteles
3 Banden estanda
1-Bandeja para
pasteles®
3-Bandeja estandar*
5-Bandeja profunda’®

- -

na bande Eande;a i
teposteria

1-Bandeja para
pasteles”
5-Bandeja esténdar®
1-Bandelapata
pasteles
3-Bandeiaestandar

- -
- 3b8nde,8s
5 Bandela piolunda’

Una bandeja | Bandeja estdndar® |

2 bandejas 1 Bandeia para
pasteles
5-Bandein estindar
- =

pasteles”
3-Bandeja estandar*
5-Bandeja profunda®

35 “' 58

“

'

-

B

Ba ol otddar” -B

Lasafia Una bandeja Bandeja rectangular
de vidrio/metal sobre
rejilla de alambre™
Filete de
ternera
(entero) /
Asado
Plarnads
coidern
Cocido
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Una bandeja Bandeja estdndar®

1-3-5
2

200

e
pasteles”

30 4

30 4

_ -

-

Bt L U b3 b 98 b 85 86

ﬂ

—

| Pee sl Baeo sy “ W e non

200

25 min.
250/max, A
continuacion:
180 ... 190
25 min

250/ max A
Contnuacion:

30 40




e
Una bandeja Bandsja estandar* 25 min.
250/max, A
continuacion:
190

Polla asardo Una bandeia Bandsja sslandar 15 min
{182kl Zhlima A
continudcion:
180 190
Una bandeja Bandeja estdndar* ] 15 min.
250/max, A
continuacion:
180...190

PanBoky Una bandeia Banded sstandar 25 min
280/max A
continiacion
180 190
Una bandeja Bandeja estdndar* 25 min.
250/max, A
continuacion;
180 ... 190

o bandep tna i
| | Unabandsja Bandeja estandart

Serecomienda precalentar sempre el homo.
* E posihle gue st dbcesanios no se sumtinistren con el producto.
** Estos docesorios no e suministran con sl prodiicto 500 accesorios disponibles sn ol mercado.

Tabla de coccion para comprobar las comidas
Las comidas de esta tabla de coccidn se preparan
segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los
institutos de control la comprobacion del producto.

Namero de Accesorio a Modo de Posicién de la Temperatura Tiempo de
bandeja utilizar funcionamiento rejilla (°C) coccion

aproximado

mi
estandar

|
estandar*

n,
2 bandeias 1-Hanten 43 140 i
esiandar
3 Bandeja para
pagleles
3 bandejas 1-Bandgja 1-3-5 140 .
estandar*
3-Bandeja para
pasteles®
5-Bandeja
profunda®
|
|
“

20030
Bhtoohos Unabanden
pagienas estandar

25..35
25 35
estandar*
2 banidelas 1 Bandeapare
pasleles
S-Bandep
sstandar

30...40

3 bandejas 1-Bandeja & 1:3:5 150 35...50
gstandar*
3-Bandeja para
pasteles*
5-Bandeja
profunda®

Bizcoche Una bandeia Bandeja tedonda - 3 160 2h 35
Bsponjosa con foima s
Tesoite o un
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Tartade Una bandeja
manzana
Una bondela

I 2bandejas

56 recomienca precaieniar slempre ol homo.
* ESposible gie gstos aooesonios no s suminsten con ol producto.
 Beloe aeresnios o e suminishian con el prodicte Son accesorios disponinles e el mereads.

diamitro de 26
cen la parriia
de alambier
Bandeja redonda
con forma de
resorte con un
diametro de 26
cm en la parrila
de alambre™®
1 Banden
redonda con
forma de resorie
con on diametio
debemenh
parillade
dlambre”
4-Bandep
tedonda oo
forma de rasorte
deBemde
didmetn sobre
bandeja paia
pastales
Plato redondo de
metal negro con
un diametro de
20cmenla
parrilla de
alambre™”
Blato redondo de
metal negro con
undidmetinde
el
paillada
slambre”
1-Plato redondo
de metal negro
con un didmetro
de20cmenla
parrilla de
alambre™”
4-Plato redondo
de metal negro
con un didmetro
de20cmenla
bandeja para
pasteles™*

Una bandeja

Consejos para el horneado de bizcochos

Si el bizcocho estd demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

Si el bizcocho esta himedo, utilice menos liquido
o reduzca la temperatura en unos 10 °C.

Si la parte superior del bizcocho esta demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

Si el bizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
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la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

Si la masa esta demasiado seca, incremente la
temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo
de coccidn. Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.

Si la masa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandeja.

Si la parte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no estd hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada



en su mayor parte en la zona inferior. Procure
esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Si la parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.

COﬂSGjOS para la coccién de verduras
Si el plato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, prepdrelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

e Silas verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Como utilizar el gratinador

Encendido del gratinador

1. Gire el mando de funcion hasta el simbolo de
gratinado que desee.

2. A continuacion, fije la temperatura que desee para
el gratinador.

3. Encaso necesario, precaliente durante unos 5
minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.

Apagado del gratinador

1. Gire el mando de funcion hasta la posicion de
apagado (posicion superior).

ADVERTENCIA
Gierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Los alimentos no adecuados para el
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sélo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Posicién de la Temperatura recomendada Tiempo de asado
rejilla o aprox)
o e e

Pollo fileteado Parrilla de alambre — 25 35 min,
Chuktas e codern Balede damine .. . 5 S

Accesorio a utilizar

Tabla de tiempos de coccion para el asado a la
parrilla

Parlladedanbe | 45 | %0 | 2% %om
s e s S o
Pan tostado * Parrilla de alambre | 4 1 - %0 - [ 1 3mn ]

en funcion del grosor
*Precaliente durante 5 minutes
28 de a

Las comidas de esta tabla de coccidn se preparan segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los institutos de

control la comprobacion del producto.

m Posicién de la Temperatura (°C) Tiempo de cocci6n
rejilla aproximado (min.

Par et P e dhnnbre

Albéndigas de came Parrilla de alambre 4
ternera) - 12 piezas

250 25...35 min.

Voltee |a comida despues de 2/3 del iempo total de asado.
Se recomlenda precalentar el horno durante 5 minutos siempre que vava a asar a 1a parriila cualguier alimento,
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E Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
| as superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
acido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafo suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una

descarga eléctrica.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
hdmedo y a continuacion séquelos.
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Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los mandos de
icontrol para limpiar el panel de control.
Puede dafiarse el panel de control.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales(Varia en fun-

cion del modelo del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. Retire la seccidn frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella hacia usted.

Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que las paredes laterales internas (A) y/o la
pared frasera (B) de su electrodoméstico estén
recubiertas de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate y una textura
porosa. Las paredes cataliticas del horno no deben
limpiarse. Gracias a su estructura porosa, las
superficies cataliticas absorben la grasa y una vez se
llenen, comienzan a brillar. En caso de que esto

Limpieza al vapor facil
La funcidn facilita la limpieza porque la suciedad se
ablanda por medio del vapor que se forma en el
interior del horno y las gotas de agua que se



condensan en sus superficies interiores (siempre y
cuando no se espere demasiado tiempo a aplicarla).
1. Retire todos los accesorios del interior del horno.
2. Vierta 500 ml de agua en la bandeja del horno y
coloque la bandeja en el 2° estante del horno.

3. Ajuste el horno a modo de limpieza a vapor fécil y
correr a 100 ° C durante 25 minutos.

4. Abra la puerta y pase una esponja o un pafo
hdmedo por las superficies interiores.

5. Elimine la suciedad persistente con un pafo suave
0 esponja humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y pase a continuacion un pafio
SECo.

Durante el modo de limpieza fcil con
vapor, el agua que se coloca en la
bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard y
condensaré en la cavidad del horno y en
el cristal interior de la puerta del horno,
por lo que el agua podrd gotear cuando
se abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como se abra la
puerta del horno.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave o una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abra la puerta frontal (1).

2. Abra las abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura.

1 Puerta

2 Blogueo de la hisagra(posicion cerrada)
3 Horno
4

recorrido.

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso
aplicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.

1. Abrala puerta del horno.
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2. Tire hace usted y retire la pieza de plastico
instalada en la seccion superior de la puerta
frontal.

3. Levante ligeramente el panel de vidrio més interno
(1) en la direccion A y extraigalo tirando de él en
la direccion B, tal y como se muestra en la
ilustracion.

1 Panel de vidrio mas interno

2 Panel de vidrio interior (Puede que no esté

presente en su producto.)

4. Sisu producto esta equipado con un panel de
vidrio interior (2); repita la operacion para retirar el
panel de vidrio interior (2).

5. El primer paso para volver a montar la puerta
consiste en volver a colocar el panel de vidrio
interior (2). Cologue la esquina biselada del panel
de vidrio de forma que descanse en la esquina
biselada de la ranura de pléstico. (Si su producto
esta equipado con un panel de vidrio interior). El
panel de vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de vidrio mas
interno (1).
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6. Alinstalar el panel de vidrio mds interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira
hacia el panel de vidrio interior. Es importante
asentar la esquina inferior del panel de vidrio méas
interior (1) en la ranura de pléstico inferior.

7. Empuje la pieza de pléstico hacia el marco hasta
que escuche un clic.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:

Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté
desconectado de la alimentacidn y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

La posicion de la ldmpara puede variar con
respecto a la ilustracion.

La luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
doméstica. La finalidad de esta lampara es
ayudar al usuario a ver los productos
alimenticios.

Las ldmparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que soportar
condiciones fisicas extremas como
temperaturas superiores a 50 ° C.

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
alas agujas del reloj para retirarla.

HEE B

3. Silalampara del horno es de tipo (A) como la
mostrada en la figura siguiente, quitela girandola



como se muestra y reemplacela. Si la lampara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la
figura y reemplécela.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un diametro inferior a 30 mm o
una lampara haldgena con casquillo
tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las lamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del horno se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.
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Resolucion de problemas

e |aformacién de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
anomalia.

El aparato emite ruidos metdlicos durante el calentamiento y el enfriamiento.
e |as piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESto no constituye
ninguna anomalia.

e Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitilyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.

e Lalampara del horno esta defectuosa. >>> Sustituya la ldmpara del horno.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustitiyalos o reinicielos.

e Esposible que no esté configurada a una determinada funcion de coccion y/o temperatura. >>>
Configure el horno a una determinada funcion de coccion y/o temperatura.
e Enmodelos equipados con temporizador, éste no se ha ajustado. >>> Ajuste la hora.
(En aparatos provistos de horno microondas, el temporizador controla tnicamente le horno microondas.)
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustitilyalos o reinicielos.
(En los modelos con temporizador) El reloj parpadea o el simbolo del reloj esta encendido.
e Seha produmdo un corte de suministro eléctrico anterior, >>> A/uste lahora/ Apague el producto y
vuelva a encenaderlo.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Beko, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bim25302x-akcija-cena/


https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bim25302x-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

