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Byab nacka, cnoyaTtky npoyuTaiTe nocibHWK kopuctyBaya!

LLlaHoBHMIA nokynewp!

[skyemo 3a Te, Lo Hapanu nepesary Npoaykuii komnawii «Bekoy. CriogiBaemocs, Lo Lien BUCOKOSIKICHWIA BUPIO,
BWIOTOBIEHWH i3 3aCTOCYBAHHAM HaCY4aCHILLMX TEXHOMOTIN, AEMOHCTPYBATMME HaliKpaLli pesynbTaty
excnnyatayji. 1ns Lboro pekoMeHAYEMO Bam NpOYUTaTH BECb NOCIOHMK KOPUCTYBaYA Ta BCIO CYNPOBIAHY
LOKYMEHTALt0, NEPLL HiX KOPUCTYBATMCS BUPOBOM, | 30eperTi ix Ans ManbyTHEOr0 BUKOPUCTaHHS! B AOBIKOBMX
Linsix. FKWO B NepefacTe KoMyCh Npunag, nepegante i NocioHWK kopucTyBava. [oTpumyiiTecs BCix
nonepemxeHb 1 iHpopmaLii, ki MICTATBCS B NOCIOHMKY KopucTyBava.

3BepHiTb yBary, Lo Liei NOCIBHMK Takox Moxe ByTv AilicHUM Ans iHWmMX Mogened. Y HboMy Byae YiTko BKasaHo
PO3BiXHOCTI Mix MOfensIMA.

MosicHeHHs1 Ao cuMBONiB

Y LibOMy MOCIOHNKY KOpPUCTYBaYA BUKOPUCTAHO Taki CUMBONM:

Baxxrnuea iHhopmaList abo KopucHi
nopaau 3 KOpUCTYBaHHSI.

[NonepemkeHHs Npo HeGeaneyHi
CuTYyaLi Ans XuTTS Ta MaiiHa.

[NonepemkeHHs Npo ypaxeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.

[NonepemkeHHs NPo pU3MK 3aliMaHHs.

[NonepemkeHHst NPo rapsyi NOBEPXHI.
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ﬂ Baxnuai iHCTPYKUIi Ta nonepeaXeHHs 3 TexHiku 6e3neku
OXOPOHU HAaBKONULLIHLOIO cepefoBuLla

Y uboMy po3gini HaBeAeHi npasuna
TEXHiKn He3neku, ki LONOMOXYTb
YHUKHYTU PU3NKY TPaBMyBaHHS Ta
NOLUKOIXEHHS. [1pn HeaOTPUMAHHI
UMX NpaBun yCi rapaHTinHi
30608B'a3aHHs Oyae aHynbOBaHo.
3aranbHi npaBuna TexHikn esneku

Llen Bupi6 MoxyTb
eKcnnyatyeaty 4iti, cTapiui 3a
8 pokiB, i Ntoay 3 0OMEKEHUMY
(i3NYHUMK, CEHCOPHUMM Ta
PO3yMOBUMM 34i6HOCTAMM, a
TaKoX 0Co6M, L0 HEe MaKTb
[O0CTaTHLOrO JOCBIAY Ta 3HaHb,
nuwe 3a ymoBwn nepebyBaHHs
nig Harnsaaom ocio,
BignoBiganbHNX 3a ixH Besnexky,
4 nig iXHIM KepiBHULITBOM
CTOCOBHO 6e3neyHoro
KOPWUCTYBaHHS BUPOBOM i
PO3YMIHHS MOXIMBWX PU3MKIB.
Cnigkynte 3a TuM, W06 aiTH He
rpanu 3 Bupobom. [litn MoxyTb
4ncTUTK 11 0bCnyroBysaTu BUPI6
nuwe nig Harnagom.

[MpucTpin He NOBMHEH
BMKOPWCTOBYBaTUCS 0cobamm
(30Kkpema giTbmu) 3
obMexXeHUMN isnYHUMK,
CEHCOPHUMM YN PO3YMOBUMM
3aibHocTamm abo Bpakom
[O0CBIY Ta 3HaHb, 32 BUHATKOM
BMNAZKIB, KONW BUKOPUCTAHHS
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BinbyBaeTbCA nig
Be3nocepeaHim Harnsaom abo
BiAMOBIAHO 0 BKa3iBOK.
Harnsipante 3a aitbMu, W06
BOHM He rpasin 3 NpUCTPOEM.

Y Bunagaky nepegavi supoba
TpeTiit 0cobi ansa ocobucToro
BMKOPWCTaHHS abo B Ljinsx
NOBTOPHOO BUKOPUCTAHHS
HeobXigHO TakoX nepegaTu
NoCiBGHUK KopuCcTyBaya,
Haknemnkn Bupoba, a Takox BCi
NOB’A3aHi 3 HUM JOKYMEHTU Ta
KOMMOHEHTW.

Po6oTu 3i BCTAHOBNEHHS i
PEMOHTY Mat0Tb BUKOHYBaTH
nuLie NpeacTaBHUKKA
aBTOPW30BaAHOI CEPBICHOI
cnyx6u. BupobHuk He Hece
BiZNOBIAANbLHOCTI 3a LWKOAY,
3anofisiHy BHACMifoK BUKOHAHHS
pobiT ocobamm, aki Ha Le He
YNOBHOBaXeHi. Lle Takox Moxe
NPW3BECTM O aHYIHOBAHHA
rapanTii. [lepea BCTaHOBIMEHHAM
YBaXXHO NPOYUTaiTE IHCTPYKLUil.
He kopucTyittecs Bupobom,
SIKLLO BiH HECNpaBHUN Y Mae
BUAMMI 03HAKMN NOLUKOMKEHHS.
MepeBipsnTe, Wob Lwopasy nicns
BMKOPWCTaHHS NepemMumkadi
(OYHKLi# 6YNW BUMKHEHI.



EnekTpuyHa Gesneka

Y pasi HecnpaBHOCTi BUpPoBby
CNig, NPUMUHUTA NOTO
ekcnnyarawjto, Nok1 Bupib He
Oyae BiapeMOHTOBaHO B
aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY
LEHTPI. ICHYE pU3NK ypaxeHHs
€NEKTPUYHUM CTpymoMm!
MipkniovaitTe Bupid nuie ao
PO3ETKW/NIHIT i3 3a3eMNEHHSIM,
Hanpyra Ta piBeHb 3aX1CTy AKOI
BiAMOBIAAIOTb 3HAYEHHSAM,
BKa3aHUM B TabnmLi TEXHIYHMX
XapaKkTepucTuk. Y pasi
BMKOPUCTaHHS 3
TpaHcGopmMaTopoM Yn 6e3 Hboro
nepekoHanTecs y HassBHOCTI
3a3eMIEeHHS, BUKOHAHOTO
kBanicgikoBaHNM enNeKTPUKOM.
Halua KkoMnaHisi He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a byab-siki
npobnemu, Lo BUHUKIIN
BHACIiAOK BUKOPUCTaHHS BUPODBY
6e3 3a3eMeHHs], BUKOHAHOTO
BiANOBIAHO 40 MiCLIEBUX HOPM i
npasun.

CyBopo 3a60pOHEHO NUTK BOdY
Ha Bupi6 nig yac mutTa! IcHye
PU3VK YPAKEHHS ENEKTPUYHUM
cTpymom!

CyBopo 3a60pOHEHO TOpKATMCS
LUTENCENbHOI BUNKN BUPOBY
MOKpUMM pykamu! He TArHiTh 3a
kabenb; W06 BigknounTyh BUPIO
Bif po3eTkm, bepiTbea 3a
LUTENCENbHY BUAKY.

Mg yac pobiT 3i BCTAHOBNEHHS,
o6cnyroByBaHHS, YCTKU I
PEMOHTY BMpib cnig 060B'A3k0BO
Bif'€QHATM Big ENEKTPOMEPEXI.
[ns 3anobiraHHs HeLlacHnM
BMNagKkaMm, SKLLO LLHYP
XMBMNEHHS NOLUKOIKEHWIA, NOTO
Ma€ 3aMiHUTL BUPOBHWK, NOro
cnewianicT 3 cepaicy UM iHLi
ocobu, KOTpi MatoTb aHasnoriyHy
kBanigikavjto.
[MpwucTpin cnig BCTaHOBUTU
TaKUM YMHOM, LLOG MOro MOXHa
Byno NoBHICTIO Big'eaHaTV Bif
Mepexi. Big'eaHaHHS Mae
BMKOHYBATICA 3@ JONOMOTOH
LUTENCENbHOI BUMKMA Yu
BUMWKaya, BOYOBaHOrO Y
CTaliOHapHy eNnekTpUYHy
MepeXy i3 4OTPUMAHHSM
BignoBigHMX ByaiBeNbHNUX HOPM i
npasun.
Mig Yac BUKOpPUCTaHHS 3aaHS
NOBEPXHS AYXOBOI Lathu
HarpiBaeTbCca. CTeXTe 3a TUM,
€NeKTPUYHI APOTN He TopKanucst
3aHbOI CTiHKM, OCKINbKM Lie
MOXE CMPUYNHUTY iIXHE
MOLLUKOIKEHHSI.
CrexTe 3a TUM, LWo6 LWHYP
XMBMNEHHS He ByNno 3aTUCHYTO
MiXX pamoto Ta aBepusgTamu
AYXO0BOI LWadhu, 1 He
npoknaganTe noro rapsymMu
nosepxHamu. Y pasi
HeJOTPUMAHHS! LIiET BUMOTY
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isonsauis kabenis Moxe
PO3NAABUTICA | CIPUYNHNTH
NOXexXy B pe3ynbTaTi KOPOTKOro
3aMUKaHHS.

Yci poboTi 3 eNeKTPUYHUM
obnagHaHHAM Ta cucTEMaMm
Ma€e NPOBOAMTM fMLLE
YNOBHOBAXEHWM |
kBanicgikoBaHnM nepcoHarn.

Y pasi NOLWKOAKEHHS BUMKHITb
NPUCTPIN i Big'egHaTe 1oro Big
MepeXi eNneKkTponocTadYaHHs.
[insi UbOro BUMKHITb JOMALLHIN
3anoBiXHKK.

[NepekoHanTecs, WO HOMIHASbHI
napameTpu 3anobixHuka
BiANOBILAOTb XapaKTepucT1kam
BUpOOy.

neka Bupoby

YBAT'A: Llen npunag i noro
30BHILLHI AeTani nig vyac poboTy
HarpiBatoTbCsl. byabTe 0bepexHi
1 He TOPKaMTECA HarpiTUX
yacTuH. 3a gitbMu Ao 8 pokis
Tpeba NocCTiNHO HarnsgaTv n He
[onyckaTu ix 4o npunagy.

He kopucTyitTecs supobom nig
BNMBOM ankorosio in/abo
nikapcbkux 3acobiB, Ak
NOTipLUYOTL KMITSIMBICTD i
KoOpAMHaLio pyXiB.

byobTe obepexHi, konu fgogaete
[0 CTPaB ankorosibHi Hanol.
CnmpT BUNapoBYyeETLCS 3a
BMCOKOI TEMNEPATYPU | MOXE
NPW3BECTM JO NOXEXi,

3aNHSBLLKCH NICNS KOHTAKTY 3
rapsYMMm NOBEPXHAMM.
MepesipTe, Wo6 Nopy i3
NPUCTPOEM He Byno
nerko3amMmncTUX MaTepianis,
OCKinbKM BivHi NOBEPXHI MOXYTb
CWJTbHO HarpiBaTucs nig yac
poboTn.

[ig Yac BUKOpUCTaHHS NPUCTPIN
HarpiBaeTbCs. byabTe 0bepexHi
1 He TOPKaMTECA HarpiTUX
YaCTUH BCEPEAMHI OyXOBOI
wadwm.

Yci BEHTUNALiIMHI OTBOPMU MaKOThb
ByTu BigKpUTI.

He HarpiBaiTe B AyX0Bin wadi
3aKPUTI KOHTEHEPW Ta CKNSHI
BaHku. Tuck BCepeamHi
KOHTeNHepa uu 6aHKn Moxe
NPW3BECTM [0 iX BUBYXaHHS.

He MoXHa CTaBuUTK feka Ans
BWNIYKM, Tapinkn abo
PO3MiLLyBaTV anioMiHIEBY
conbry 6esnocepeaHbo Ha
HWXHIN NOBEPXHI AYXOBOI LWadhm.
Tenno, WO akyMySHETLCS, MOXE
MOLLKOZMTMN HIDKHIO YaCTUHY
LYXO0BOI LWadw.

[INS YNLLEHHS CKNSHUX ABEPUAT
LYXO0BOI Lahu He KOPUCTYMTECS
rpy6umn abpasneHUMM
3acobamu 415 YULLEHHS Yi
rOCTPUMU MeTaneBnMm
Lkpebkamu, Wob He noapsinaTy
NOBEPXHIO, LLIO MOXeE NPU3BECTH
[0 PYWHYBaHHS CKNa.



* He BukopucToBynTe ans
YWLLEHHS NapoBi NpMCTPOi, 6o Ue
MOXe NPU3BECTU 40 YPaKEHHS
€MEKTPUYHIM CTPYMOM.

*  (3anexuTb Big mogeni
NPUCTPOLO.)
lMpaBunbHe po3TaLlyBaHHs
peLliTyacToi nonuui i aeka Ha
peLLiTYacTUX HanpsIMHUX
Baxnneo npaBunbHO
BCTAHOBUTM peLuiT4yacTy Nonmuto
/abo aeko Ha HanpSMHiN.
lMocyHbTe peLuiTyacTy noauuto
4y AEKO MiXK 2 HANPAMHUMM 1,
nepLU HbX CTaBUTW NPOAYKTY,
nepekoHanTecs y iXHbOMy
CTiNKOMY NONOXEHHI (aMB.

HaCTYMHWIA ManoHOK)

Lwagoto, SKLIO CKIO nepeaHix
LBEPUAT 3HATE UM TPICHYIO.

+  Pyyka gyxoBoi Wwadm He
NpW3HayeHa 4ns CyLiHHS
PYLLUHMKIB. AKLLO (OYHKLIO rpunto
BBIMKHEHO, a ABepusTa
BiJYMHEHO, He BilLlaWTe PYLUHWKIB,
PYKaBWYOK W IHLLIMX TEKCTUNBbHUX
BMpOOiB.

»  [1ns1 BCTAHOBIEHHS! i1 BUUMAHHS
CTpaB 3 HarpiToi 4yX0Boi LWadu
KOpUCTyMTECS CrnewjianbHUMu
TEPMOCTIAKUMM pyKaBULAMM.

* PoamicTiTb neprameHT ans
BMNIKaHHS Y FOPLUMK 4ns
NPUroTyBaHHs ki abo Ha
npunagas ans 4yXoBKu
(Hanpwknag, naHiBKy, APOTSHWIA
rPUb Ta iH.) pa3oM 3 Keto Ta
PO3MICTITb BCE Lie Y pO3irpiTin
AyXoBLi. Buaanits 3anuiku
neprameHTy Ans BUMIKaHHA 3
npunaaas abo ropuyyka, wob
3MEHLUNTW PU3NK JOTUKY
neprameHTy A0 HarpiBanbHuX
enemMeHTiB JyX0BKu. Hikonw He
BUKOPWUCTOBYITE NEpramMeHT 3a
TEMMNEPATYPH, LLO BULLE
BKa3aHOr0 3HAYEHHS AN
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neprameHTy Ans BuUnikaHHs. He
PO3MILLyNTe NeprameHT Ans
BUNIKaHHSA NPAMO Ha BHYTPILLHIN
NOBEPXHi AYXOBKY.

YBAT'A: lepeg 3miHOW namnu
NEePEKOHTYMTECS, LIO LLHYP
XMBMEHHS NpUKIagy BigOMKHYT
3Big Mepexu abo Lo nepepueay
Mepexu BifOMKHYTO, 106
YHUKHYTU NOPa3sKkn eNEeKTPUYHOKD
CTPYMOL.

[MpucTpin He cnig
BCTaHOBIIIOBATH 3a
LeKopaTUBHUMK ABEPLATAMY,
OCKiNbKM Lie MOXe NpU3BECTU 40
neperpiBaHHs.

[nst 3a6e3neYeHHs NOXEXKHOT
Be3sneku Bupoby cnig
LOTPUMYBATUCS HKYE3a3HAYEHNX
BMMOT.

[NepekoHanTecs, Lo
LUTENCEnbHa BUKA LLiNbHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY Ta He
ICKpUTD.

He KopucTynTeCs NOLUKOLKEHNUM
4n 0bpizaHum kabenem abo
NoLOBXYBaYeM; cnig
BMKOPWUCTOBYBATM NMLLE
OpuriHanbHun kabens.
lNepekoHanTecs, WO B po3eTLj,
[0 KO NiAKoYeHo BUPIO,
HEeMae PignHM Yn BOSIOTW.

[Mpn3HayeHHs

lMpunag npusHayeHnn ons
LOMALLHbOrO BUKOPUCTAHHSI.
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BukopucTaHHs 3 KoMepLiNHO
METOI0 € HENPUMYCTUMMUM.
OBEPEXHO: Llen npunan
NPU3HAYEHNN TiNbKK ANs
NPUroTyBaHHs ixi. Voro He
MOXHa BUKOPUCTOBYBATW ANs
IHLIKX Uinen, Hanpuknagd, ans
obirpiBy NpuMiLLEHHS."
Mpunag He cnig
BMKOPWUCTOBYBATM 3 METOH
HarpiBaHHs Tapinok nig rpunem,
PO3BILLYBAHHS CEPBETOK i
NOCYAHWX PYLUHWKIB Ha py4KaXx,
CYLUIHHSA 1 HarpiBaHHS.
BupobHuk He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a byab-siki
30MTKM, CNPUYMHEHI
HenpaBWbHAM BUKOPUCTAHHSAM
abo nomunkamm ekcnnyaradi.
[yxoBy wady moxHa
BMKOPWCTOBYBATW AN
PO3MOPOXYBaAHHS, BUMIYKK Ta
CMaXeHHS Ha rpuni.

3axucr giten

YBAT'A: [locTynHi YacTuHu
MOXYTb HarpiBaTics nig vac
BUKOpUCTaHHs. He gonyckante
AiTen Jo npunagy.

MNakyBarnbHi MaTepianm MOXyTb
CTaHOBMTW Hebe3neky Ans aiten.
36epiraiiTe nakyBasbHi
MaTepiny y Micusx, HeOCTYMHWX
Ans aiten. Bei KOMNOHEHTH
YNakoBKy Cig yTunisysatu
BiAMOBIAHO A0 €KOMOrYHMX
cTaHgapris.



*  EnekTpuyHe obnagHaHHs
CTaHOBWTb 3arposy 4ns giten.
MMig vac pobotu npunagy He
[onyckanTe 0 HbOro Aiten Ta
He L03BONANTE AiTAM rpaTucs 3
HUAM.

* He 3bepiraiiTe Hag npunagom
pedi, ki MoXyTb dicTaTtv 4itu.

* He cTaBTe Ha BigYMHEHI
ABepuUATa BaXKi pevi Ta He
[103BONSANTE AiTAM CigaTh Ha
aBepusiTa. Lle moxe cnpuunHnTK
nepekngaHHs npunagy abo

NOLLKOOXEHHA NeTeslb ABEPLUAT.

YTunizauis craporo npunapy
BignoBigHicTb inpekTuBi wopno
BiANPaLbOBAHOrO €NEKTPUYHOIO 1 €NEKTPOHHOTO
obnaaHaHHs (Oupektnsa WEEE) 11 yTunisauin
Bigxoais

Lleit Bupi6 Bignosinae umoram [upextven WEEE
(2012/19/EU). Lieit Bupi6 nosHaueHmit CUMBOINOM

MPUHANEXHOCTi 4O KaTeropii BigXO/iB eNeKTPUYHOTO
i1 enekTpoHHoro obnagHaqHs (WEEE).
Lleit BUpi6 BUrOTOBNEHNI 3 BUCOKOSIKICHUX AETanei
Ta Matepianis, sKi NigNAralTs NOBTOPHOMY
BUKOPUCTaHHIO 1 nepepobli. Micns 3akiH4eHHs
TEPMIHY ekcnnyaTauii Lien BUpib He MOXHa BUKMAATM
pa3oMm 3i 3Bu4aliHUMKM NoGyTOBKUMM BifxoaaMM. Woro
cnig 3maTh y BignoBigHWIA NyHKT 360py Bigxoais
€NEKTPUYHOTO i eNEKTPOHHOTO 0bnagHaHHs sk
BTOPUHHOT CMPOBMHM. IHpopmaLyito npo
MiCLLe3HaXOMKEHHS HaMBNKYOro NyHKTY 360py
BiAX0ZiB MOXHa OTPUMATH B MICLIEBMX OpraHax
Bnagu.
BignosigHicTb [upekTuBi Wwoao obmexeHHs
BMKOPUCTaHHAM WKignmBux pe4oBuH (RoHS)
Lleit Bupi6 Bignosinae sumoram [upextven RoHS
(2011/65/EU). BiH He MICTUTb LUKISNMBYX Ta iHLLKX
PEYOBMH, BUKOPUCTaHHS SIKNX 3aB0POHEHO Liieto
[upekTugoto.
YTunizauis nakyBanbHuX matepianise
+  [akyBanbHi MaTepianu CTaHOBNATL 3arposy
Ans piteit. 3bepiraiite nakysanbHi Matepiany B
HesneyHoMy i HeAOCTYNHOMY NS LiTeR MiCLy.
[MakyBanbHi Matepianu ans npunagy
BUrOTOBJIEHI 3 MaTepianis, ki NiansaratTb
BTOPWHHIA nepepobui. MpaBunbHO yTunisyrite
iX i copTyiTe BiANOBIAHO 10 BKA3IBOK CTOCOBHO
Biaxopie, ki nignsraoTb nepepobui. He
BUKMAANTe iX pa3oMm 3i 3BUYaHAMM
nobyTOBUMM BigXOAaMM.
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E 3aranbHa lndopmauis
Ornsap

[MaHenb ynpaBniHHa
Monuug-peLwitka
[Jeko

Pyuka

[BepusTa

[ I

© o N »

[BuryH BeHTUNATOpPA (3@ CTaneBuM NMCToMm)
Namnouka

BepxHiit HarpiBanbHUit enemeHT
loroxeHHs nonuub

1
Pyyka Bubopy dyHkuji
Lindposuin Taitmep
Pydka Tepmoctata
Namnoyka TepmocTaTta
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BwmicT ynakoBku

Kcecyapy, Lo BXOAATb A0 KOMMMEKTY
noctayaHHsl, 3anexartb Big mogeni Bupoby.
KomnrekT noctayaHHs BaLLoro Bupoby Moxe
MICTUTU He BCi akcecyapu, OnmucaHi B Libomy
nociGHuKy KopucTyBaya.

Moci6Huk KopucTyBaya

CraHfapTHe AeKo

[ins BUNiyKy, 3aMOPOXKEHOI DKi Ta BENMKMX
LIMaTKiB M'sica.

N —

3. nuboke geko
[ns BuNiYKK, CMaXeHHS BENUKUX LIMATKIB
M'sica, NPUroTyBaHHA COKOBUTWX CTPaB i
30MpaHHst KUpY, WO CTiKae, NpK NPUroTyBaHHI
Ha rpui.

4. PewityacTui rpunb
[ns CMaxeHHs, a TaKoX PO3MILLEHHS NPOAYKTIB
Npu BUNiKaHHi, CMAXXEHHi YK NPUrOTYBaHHI
3anikaHoK Ha NOTPIOHIN nonuuj.

MpaBunbHe po3TallyBaHHA pelwiTyacToi
nonuui i AeKa Ha BUCYBHUX HaNPAMHUX

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoGi.)

BucyBHi HanpsiMHi O3BONAKOTL 3pyYHO
BCTAHOBMOBATW 1 AjicTaBaTyh Aeka i
peLuiT4acTy nonuuo.

BukopurcToBYHOUM AEKO 1 peLLiTyacTy nonvuo 3
BMCYBHUMM HaNpsiMHUMU, NEPEKOHANTECH, WO
WITMETY 3334y BUCYBHOI HANPSMHOT
PO3TaLIOBaHi HABNPOTY KpaiB PeLiT4acToi
nonuui n geka.
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TexHi4Hi xapaKTepUcTUKM

M)
3ararnbHe CNoXMBaHHS enekTpOeHeprii

['abapuTyt 1S BCTAHOBNEHHS **590 abo 600 Mm/560 Mm/MiH. 550 MM
BUCOTa/IUMpUHA/rNnbuHa

Ry
Jlamna BHYTPILUHBOTO OCBITIIEHHS 15/25 Bt

#  BbasoBe: iHpopmaLjto Ha TabnnyLj 3 eHepreTUYHUMMW JaHUMMW ENEKTPUYHNX JYXOBUX LA HABEAEHO
BignosigHo o ctanpapty EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lii maHi BU3Ha4eHo 3a yMOBM CTaHLapTHOTO
HaBaHTaXEHHS 3 (DYHKLIMW HYKHBOrO-BEPXHBOTO HarpiBanbHOTO EEMEHTA YK HarpiBaHHS 3a
[OMOMOTOK BEHTUNATOPA (3@ HASBHOCTI).

Knac eHepronoctayaHHs BU3Ha4Y€HO BiANOBIAHO A0 Takoi NPIOPUTETHOCTI 3aNEXHO Bif HASBHOCTI YK
BiACYTHOCTI BiANOBIAHWX PYHKLA y BUPOGI. 1 — MPUroTyBaHHS 3 BEHTUNATOPOM — EKOHOMIYHMIA PEXMM, 2
— MoginbHe NpurotyBaxHs B Typbopexumi, 3 — MpurotysanHs B Typbopesxmmi, 4 — HarpisanHs 38epxy Ta
3HW3y 3 BEHTUNATOPOM, 5 — HarpiBaHHs 3Bepxy Ta 3Hu3y.

** [lnB. YcmaHoska, cmop. 13.

3 MeTOH ya0oCKOHANEHHs SKOCTi NPOL YKLl 0 [3HaueHHs, HaBeeHi Ha Tabnuukax MaLLMHK

€XHIYHi XapaKTepUCTUKM Npunagy MOXyTb a B CYNpOBILHiN 4OKYMEHTaLlil, OTpUMaHi B
6yT1 3miHeHi 6e3 nonepeHbOTO abopaTopHNX YMOBaX 3rigHO 3

NOBiAOMNEHHS. BiANOBIAHUMM CTaHAAPTaMU. 3anexHo Bif
M ” YMOB eKcnnyaTaLji Ta HaBKOMMULIHBOTO

artoHKN B LibOMY NOCIOHMKY € CeperoBHILa Lji 3HAUYEHHS MOXYTb
[CXeMaTUYHUMM | MOXYTb He BiANOBiLaTH aMiktoBaTHCS

BaLLOMY BUPOGOBI.
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Kl Ycranoska

[MpucTpiit Mae BCTaHOBUTY KBanichikoBaHui
cnewianicT BignoBigHO 40 YMHHWX HOpMaTKBIB. B
iHLLOMY pagi, rapaHTito Oyaie aHynboBaHo. BupobHMK
He Hece BignoBifanbHOCTI 3a LUKOAY, 3anofiaHy
BHACMiOK BUKOHaHHs pobiT ocobamu, siki Ha Lie He
YNOBHOBaXeHi. Lie Moxe Npn3BecTn J0 aHyMmioBaHHs
rapaTii.

[MokyneLpb BifNOBiganbHMiA 3a NigroToBKY

MICLSt 41151 YCTAHOBKM 14 BUKOHAHHS

CNEKTPUYHUX 3'6,D,H3Hb.

HEBE3MEYHO:
TMpunaa cnia BCTAHOBUTY BIANOBIAHO A0 BCIX

MICLIEBNX HOPM 3 NUTaHb ra3oBoro iWabo
€NeKTPUYHOro obrnagHaHHs.

HEBE3IMEYHO:

Mepep ycTaHOBKOK OFMsHBTE NpUNap, Ha
HasIBHICTb JedeKTiB. AKLO Taki €, He
BCTAHOBIMIONTE HOTO.

MoLuKomKeHi npunaamn MOXyTb CTaHOBUTH
3arpo3y ans saLoi 6eaneku.

[lo noyaTKy ycTaHOBKM

[Mpunag npuaHayeHnn Ans BCTAHOBMEHHS Y
CTaHAAPTHI KyXOHHI Mebni, Lo € B npogaxy. Mix
NPUCTPOEM i KyXOHHUMM CTiHamMu Ta Mebnsmu crig

3anuwmTy 6e3neyHy BiacTaHb. [vB. MamioHoK

(3HaYEHHS B MM).

*  BukopucToByBaHi NOBEPXHi, CUHTETUYHNI
LIapyBaTWii NNacTyK i KNerKi pe4OBUHN MaKTh
ByTV TepMOCTiiKUMK (BUTPUMYBATH
Temnepartypy wowanmeHwwe 100 °C).

*  KyxoHHi Wwadwm cnip BUPIBHATY i 3akpinuTw.

*  $Kwwo nig JyXOBKOK poO3TalLOBaHa BUCYBHA
LIyXraga, MiX Het Ta JyXOBKOI Crif
BCTaHOBMTY NONULYO.

¢« [lpuCTpiit MaKTb NEPEHOCUTM LLOHANMEHLLE
JIBOE Niopen.

He BCTaHOBMIONTE NPUCTPIi nopsig 3
ONOAMNBHUKAMM Yl MOPO3UNbHUKaMM.
enro, BUNPOMiHIOBaHe NPUCTPOEM, MOXE

NPU3BECTM [10 3POCTaHHSI EHEPTOCNIOXMBAHHS!

OXONOZXYBarbHOro obrafHaHHs.

He nigiimaiiTe 1 He nepecysanTe NpuUCTpiit
a IBEpLSTa UM PyYKy.

KLLO NpUCTpili Mae BidHi pyyku, yToniTh ix y
i4HWX CTiHKax Nicns YCTaHOBKM AYXOBKM Ha
micLe.
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550"

MiH.
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* MiH.

BcTaHOBReHHs Ta NigKNOYeHHs

. Bwpi6 cnig BcTaHOBMTY BiANOBIAHO 10 BCiX
MICLIEBMX HOPM LLIOAO0 ra30BOr0 i ENEKTPUYHOM
obnaaHaHHA.

EnekTpuyHe 3'egHaHHA

[ligKkntouiT Mpunag A0 po3eTKW MiHii i3 3a3eMNEHHSAM,

3aXMLLEHOI MiHIaTHOPHUM BUMMKAYEM BianoBiAHOMO

HOMiHany (OWB.TabNMLIO TEXHIYHUX XapaKTEPUCTHK).

[Mpw BUKOpUCTaHHI Npunagy 3 TpaHCHOPMaToOPOM YK

6€3 HbOro Moro Cnifl MiAKMKYaTH 10 ENeKTPOMEPEXI,

SKa Mae 3a3eMITEHHS, BUKOHaHe KBanigikoBaHUM

enekTpukoM. Hala komnaHisi He Hece

Bi/INOBiAaNLHOCTI 3a 30UTKMU BHACTIAOK

500

BMKOPUCTaHHS Npunagy 6e3 3a3eMmeHHs,
BWKOHAHOTO BIZMOBIAHO O MICLIEBMX HOPM i NpaBuI.

HEBES3MEYHO:

TlinKknio4eHHs NPUCTPOIo A0 MKepena
€NEKTPOXMBIIEHHS! Mg BUKOHYBATM TiNbKM
aBTOPM30BaHNi KBanigikoBaHUi nepcoHarn.
["apaHTiitHUiA nepiog NOYNHAETLCA TiNbKN
nicnsi NPaBMUMbHOTO YCTAHOBKM.

BupobHuk He Hece BignoBiganbHOCTi 3a
LUKOZY, 3anoAisiHy BHACT[OK BUKOHAHHS
pobiT ocobamm, siki Ha Lie He YNOBHOBAXEH.
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HEBE3MEYHO:
LLIHYp XuBNEHHs He MOXHa 3aTuckaTi abo
TMHaTX; BiH HE MOBMHEH KOHTaKTyBaTH 3
rapsiyMMmM 4acTUHaMu NPUCTPOLO.
3aMiHy NOLLKOMKEHOTO LUHYPa XWUBNEHHS Ma€e
BMKOHYBaTM KBanipikoBaHWi enekTpuk. B
iHLLOMY pa3i iCHYE PU3NK YPaXEHHs!
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO
3aMUKaHHs 41 noxexi!

. MipknoyeHHs Mae 3aiicHIoBaTUCA BignoBiaHO
[0 HaL|ioHanbHOTO 3aKOHOAaBCTBa.

¢+ TloKasHMK LWO[O MepeEXi XKUBMNEHHS MaKTb
BiANOBiAATM AAHMM Y NAcMOPTHIA Tabnuui
Bupody. LLob nogueumTics Ha Tabnmuyky, ae
BKa3aHO VN, BiAYMHITL NepeaHi aBepusTa.

¢+ KaGenb enekTpoX1BIEHHS BaLLIOrO NPUCTPOI
Mag BifiNoBifaT! 3HaYeHHAM y Tabnuu
TEXHIYHWX XapaKTepPUCTHK.

HEBE3IMEYHO:

[MepLu Hix po3noymnHaTh Byab-ski poboTh 3i
CTAHOBKM EMEKTPUYHOTO 0BrnagHaHHs,

BiKMIOYITL BUPIO Big, Mepexi

€NEKTPOXMBIEHHS.

ICHYE PU3NK YpaKeHHS eNEeKTPUYHUM

cTpymom!

i, yac MOHTaxy enekTPONPOBOAKM CRig,
NOTPUMYBATMCS HALIOHANbHUX/MiCLEBMX
HOPM, 5iKi CTOCYHOTBCSI €NEKTPUYHOTO
0bnagHaHHs, i BUKOPUCTOBYBATM BiLNOBIAHY
PO3ETKY/MIHilO Ta LUTENCENbHY BUMKY ANs
AYXOBKM. Y BUNAAKY, SKLLO MakcumanbHa
MOTYXHICTb NpUNagy nepesuLLye
XapakTepuUCTUKK BUNKK Ta po3eTKn/MiHii, cnig
NIAKIIOYATM MOTO HaNpsAMY [0 CTaLjioHapHOI
eneKTPUYHOI Mepexi 6e3 BUKOPUCTaHHS

[licns BCTaHOBMEHHS NPUCTPOIO kabenb
leneKkTpPOXVBNEHHS Mae ByTU Nnerko
nOCsXHUM (NpOTe MOro He cnig
PO3TaLLOBYBATY Hafl BapUIbHOK NaHeNno).

LUTENCenbHOI BUMKM Ta PO3ETKW/MIHii.

BcrasTe wrencensHy Bunky kabens

€NEKTPOXMBIEHHS B PO3ETKY.

BcTaHoBneHHs BUpobGiB

1. 3acyHbTe myxoBy wady B KyXOHHY Lwady,
BUpIBHANTE Ta 3aKpiniTh ii, cTEXauu, 1Wob He
MOLUKOAWTY I HE 3aTUCHYTU LUHYP XVBNEHHS.
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3akpiniTb AyxoBy Lay 2 rBUHTaMM, Sk NOKa3aHOo Ha
MaTiOHKY.

Micns BCTaHOBNEHHs BUPODY, NepekoHanTecs, Wo
LUypynuM JOCTATHBLO 3aTAMHYTI, a lyxosa Lada He
pyxaeTbes. Mig vac ekcnnyaraii ayxosa wada
MOXE NepPEBEPHYTUCS, SKLLO BOHA HE BCTaHOBMEHa
BIANOBIZHO A0 IHCTPYKLN, | SKLLO Wypynu
HE[O0CTaTHLO 3aTATHYTI.

[nsi npncTpOiB 3 OXONOAXYBaNbHUM
BEHTUNATOPOM . BoHa Moxe 6yTu BiaCcyTHLOI Y
Balomy BUpobi.)

1 OxonoaxyBanbHuiA BEHTUNATOP

2 [MaHenb ynpaBniHHa

3 [BepusTa

B6ynoBaHmit 0X0NomKyBanbHUA BEHTUNATOP
OXONomKye sk BOYAO0BaHi Mebni, Tak i nepeaHio
naHerb NpUCTPoI0.



(Ox0onoz)yBanbHMiA BEHTUNATOP
npawoBaTume npoTarom 6nmasko 20-30
BUIMH NICNS BAMKHEHHS! AYXOBOI Lwadhu.
FKILo BM roTyBany, 3anporpamysasLum
TailMep AyXoBOi Wadn, BEHTUNATOP
OXONO/KEHHSI BUMKHETbCS N0 3aBEPLUEHHI
yacy NpuUroTyBaHHsi pa3om 3i BCiMa

DyHKLiAMA.

OcTaHHA nepeBipka

1. YBiMKHITb Npunag

2. TlepeipTe poboTy yHKLlA.

YTunizauis craporo npunapy

¢ 30epexiTb OpuriHanbHy ynakoeky npunagy n
nepeso3bTe Npunag y Hin. Jotpumyntecs
BKa3iBOK, 3a3Ha4Y€HMX Ha ynakoBLj. AKLLo
opuriHanbHa ynakoska He 3bepernacs,
0BropHiTL NPUCTPIN NyXmUpyacTUm
nonieTuneHom abo TOBCTVM KapTOHOM i
HaAINHO 3aKnemnTe CTPIYKOH.

¢« LLo6 3ano6irtn NOWKOmKEHHIO ABEPUST
peLLiTYacT!M rpunem i Aekamm, posMicTiTb
LUMATOK KapTOHY 3 BHYTPILUIHLOrO BOKy ABEPLAT
DYXOBKW HapiBHi 3 Aekamu. Mpukpinitb
[BepLsiTa AyX0BKM 10 BIYHMX CTIHOK KNEAKO
CTPIYKOHO.
. He nigiimaiiTe i He nepecysaiTe npunag 3a
JBEPLSATA YK PYYKY.
He cTaBTe Ha NPUCTPIil XKOZHMX NPesMETIB i
He po3TaLloBYiTe NOr0 BEpPTUKamNbHO.

[MepeBsipTe 3aranbHWin BUrNISA NPUCTPOLO Ha
MOXIUBI MOLLKOMAKEHHS! NiA Yac
PaHCMOPTYBaHHS.
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P NinrotoBka

Mopaau WwWoAao 36epexeHHs

eneKkTpoeHeprii

HaBepeHi Hwk4e nopaam JONOMOXYTb

BUKOPMCTOBYBATM NPUCTPIiA, HE 3aBAAKYN LIKOAN

HaBKONMULIHBOMY CEPESOBULLY Ta 36epiratoum

€NEKTPOEHEPTII0:

+  KopucTyintecs TeMHUM Y1 eManboBaHUM
NOCYAOM: Lie NOKPaLUMTL Nepesavy Tenna.

«  [ig Yac npuroTyBaHHs BUKOHYWTE NpoLieaypy
PO3irpiBaHHs, SKILO BOHa peKOMeH0BaHa y
NOCIOHMKY KopuCTYBaYa Y peLenti.

. Mig yac npuroTyBaHHs ki HE BiYMHANTE
JBepLATa AyX0BOi Luadm 3aHaaTo yacTo.

*  SKIWO Lie MOXNMBO, HAMaranTecs roTyBaTui B
DYXOBIlf Wadi Kinbka cTpaB 0fHO4YacHo. Bu
MOXeTe roTyBaTH, pO3MICTUBLLM 1Ba
KOHTENHepU 3 NPOAYKTaMM Ha peLLiT4yacToMy
rpuni.

. loTyiTe oaHy CTpaBy 3a iHLLOW, aKe AyXoBa
waca Bxe poairpita.

¢« [1ns exoHOMii enexTpoeHeprii MOXHa BUMMKATH
JyXOBY Wadby 32 Kinbka XBUIvH 0
3aBepLUEHHs NPUroTyBaHHs cTpasm. He
BiguMHANTE ABEpLSATa JyXOBOI Wadu.

*  PoamopoxyiiTe 3aMOpOXeHi MPoyKTV nepes
NpUrOTYBaHHSIM.

MoyaTok BUKOPMCTaHHSA

HanawTyBaHHs yacy

Mig, yac HanawTyBaHHs Ha aucnnei byayTb
OnMmaTy BignoBsigHi CUMBOMN.

MMicns nepLioro yBiMKHEHHS lyX0BOi LWwadhu

BCTAHOBITb NOTOYHWUN Yac 3a A0NOMOTOH KHOMOK +
-

5 Mogiene i3 CeHCOpHYM ynpaBniHHAM
CriepLUy TOPKHITLCSEES, a NoTiM 3a
OMOMOTOH KHONOK™E™ / ™™ BCTaHOBITL Yac
AHSI.

® aneco

ABEE

12 11 10 9 8 7

1 KHonka HanaLuTyBaHHs

2 Cumson 6rokyBaHHs KHONOK

3 CHMBON roANHHMKA

4 CuMMBON ry4HOCTI 3BYKOBOTO curHany . Bona
moxe ByTi BiaCyTHbOI Yy BalLoMy BMPOi.)

5 CMMBON EKOHOMIYHOTO peXUMY

6 KHonka «nnocy

7 KHonka «MiHyc»

8

9

CyMBON Yacy NpuroTyBaHHs nupora
CyMBON 3BYKOBOTO CUrHany
10 CumBoOn 3aBepLUEHHS Yacy NPUroTyYBaHHA
11 CuMBON Yacy NpUroTyBaHHs
12 KHonka nporpamu

KLLIO noYaTkoBa HAcTpoilka Yacy He Gyna
AiliCHEHa, FOANHHKK 3 cCamoro novartky byae
nokasysatu 12:00, Takox Gyae
BinobpaxaTtncs cumson (9. Cumson sHukHe
nicns HanawTyBaHHs Yacy.

HaJ'IaLIJTyBaHHFI NOTOYHOIO Yacy
KaCOBYHTbCA nicns nepe60|B
NIEKTPOXUBIEHHA. ix cnip HanawTyesatu

NOBTOPHO.

MoyaTkoBe OYULEHHS BUPOBY

esiki 3acobu ons mutTa abo Matepianu ans

WLLEHHSI MOXYTb MOLUKOANUTM MOBEPXHIO.
i, yac YMLLEHHS He BUKOPUCTOBYNTE
arpecvBHi 3acobu Ans MuTTs,
NOPOLUKW/PiaNHKM ANs YniLeHHs abo roctpi
npeameTy.

TOpKHITLCA CUMBOIY (Y Ta 3auekalite 4 CekyHau, He
HaTMCKaruM KnaBill, o6 nigTeepauTn
HanawTyBaHHs.
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1. Bwpanitb BCi nakyBarnbHi Matepiany.

2. TIpoTpiTb NOBEPXHI BMPOBY BONOIOK TKAHUHOI
M ry6Koto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

Mepue posirpiBaHHsA

Harpigaiite npunap npotsrom npubnnsHo 30 XBUIKH,

a noTiM BUMKHITb oro. Takium YnHom Byzie BUNaneHo

OyAb-5Ki 3anULLIKU PEYOBUH Nicns BUpoOHULTBa abo

LUapN KOHCEPBYHOUMX PEYOBHH.



MONEPEMKEHHSA!
Tapsui noBEpXHi MOXYTb CTATU NPUYNHOI

onikis!

Mig, yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIl MOXe
HarpiBaTucs. He TopkaiTecs rapsumx
KOHCDOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH SyXOBOI
Lwadwu, HarpiBarnbHUX enemeHTiB Towwo. He
ponyckanTe Aitei 4o NpUCTPoL.

[ins ycTaHoBKM it BUMaHHS CTpaB 3 HarpiToi
[YXOBOI WAy KOPUCTYITECS cneLjanbHuMi
TEPMOCTIMKAMM PYKABULIAMM.

EnektpuyHa gyxoBa wada

o

Butarnitb 3 ayxoBoi wadwm BCi feka n
peLuiTyacTi rpusb.

3akpuiiTe gBepusATa JyxoBoi Lwadm.

O6epiTb nonoxenHs Static (Ctatnune).
Bunbepitb MakcumanbHe HarpiBaHHs AN rpuns;
pvB. BukopucmanHs enekmpuyHoi Oyxoeoi
wacpu, cmop. 20.

[aite pyxosiit wadi nonpavosati npotsrom 30
XBUIWH.

6.

BumkHiTb gyxoBy wadyy; ove. BukopucmanHs
enekmpuyHoi 0yxoeoi wacpu, cmop. 20

DyxoBa wacha 3 rpunem

1,

2.
3.

Butarnitb 3 ayxoBoi wadwm BCi feka n
peLuiTyacTi rpusb.

3akpuiiTe gBepusATa JyxoBoi Lwadm.

Bunbepitb MakcumanbHe HarpiBaHHs AN rpuns;
avB. BukopucmatrHs epunsi, cmop. 27.

[aite pyxosiit wadi nonpavosati npotsrom 30
XBUIWH.

BuMKHiTL rpunb; ane. BukopucmaHHs epuris,
cmop. 27

[licns NepLIOro BMUKaHHS NpOTArOM KinbKox
roaMH MOXYTb 3'ABUTUCA 3anax i gum. Lie
LinkoM HopmanbHo. 3abeaneyTte foCTaTHIO
BEHTUMNALiK0 NPUMILLEHHS, 06 YCYHYTU AnM i
3anax. He Bauxaiite oum i 3anaxu, Wwo
BUOINSAIOTHCS.
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B Bukopucranns ayxosku

3aranbHa iHopmaLis Wwoao 3anikaHHs,
CMaXXEHHS Ta NPUroTyBaHHSA Ha rpuni

MONEPEMKEHHA!
Tapsyi noBepxHi MOXyTb CTaTU NPUYMHOIO

onikis!

Mig, yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIl MOXe
HarpiBaTucs. He TopkaiTecs rapsumx
KOHCDOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH SyXOBOI
Lwadwu, HarpiBarnbHUX enemeHTiB Towwo. He
ponyckanTe Aitei 4o NpUCTPoL.

[ins ycTaHoBKM it BUMaHHS CTpaB 3 HarpiToi
[YXOBOI WAy KOPUCTYITECS cneLjanbHuMi
TEPMOCTIMKAMM PYKABULIAMM.

HEBESIMEYHO:

BynbTe obepexHi, BigYMHAOUM ABEpLATA,
CKiNbKW HA30BHI BUXOAMTL Napa.

[Mapa moxe obnanuti Bam pyku, 0Bnuyus

Ta/abo oui.

Mopaau woao 3anikaHHA

*  BukopucToByiiTe meTanesmii nocys 3
MOKPUTTAM, SiKe He NPUropag, anioMiHieBi
€MHOCTi 41 TEpPMOCTIiKi CUMIKOHOBI hopmu Ans
BUMIYKM.

*  BukopucToByiiTe MicLe Ha peLuiTui
HalNPOZYKTVBHILLMM YYHOM.

+  BcraHoBiTb hopmy Ans BuNikaHHA nocepeamHi
PeLLiTky.

«  Bubupaitte npaBuiibHE NOMOXEHHS PeLLiTKN
nepep yBiMKHEHHSM IyXOBOI Lwathy 4m rpuns.
He 3MiHI0OMTE NONOXEHHS PELLITKN, SKLLO
JyxoBa wWwada rapsya.

«  [iBepusTta JyX0oBKM MaTb 6yTH 3aUMHEHI.

Mopaau Wwoao cMaxeHHs

+  Taki npunpaeu, K IMMOHHWIA CiK | YOPHUA
nepeLib, NoKpawlaTh pesynbTat NpUroTyBaHHs
LiNGHOTO KypyaTH, iHOWYKW Yi BENVKOTO
wmMarka mM'aca.

+  [puroTyBaHHs M'Aca 3 KicTkamu TpUBaTMME Ha
15-30 XBUIMH [OBLLE, HiX CMaXeHHs M'sica
aHanoriyHoro poamipy 6e3 KicTo.

«  [otpumyiitecs pospaxyHky: 4-5 XBUNMH Ha
CaHTMMETp BMCOTM M'AiCa.

*  [icns 3aBepLUeHHs Yacy NPUroTyBaHHS
3anuwTe mM'aco B ayxosLi Ha 10 xsunuH. Cik
KpalLie po3noginuTbCs Mo BCii MOBEPXHI
CMaXEHWHM Ta He BUAINATUMETLCS Mif Yac
pi3aHHs roTOBOI CTPaBY.

«  Puby y BOrHeTpuBKOMY NOCYAI Cify BCTAHOBUTM
Ha PELUiTKy Ha CepeaHbOMY Yl HU3bKOMY DiBHi.
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Mopaau woao npurotTyBaHHA Ha rpuni
Mig Yac npuroTyBaHHs Ha rpuni M'sco, puba Ta NTuuA
LUBMAKO HabyBatoTb KOPUYHEBOTO BIfLTIHKY Ta
3anaLuHOT CKOPUHKM 11 BOAHOYAC He NEPECYLLYHTHCS.
[nocki LWMaTky, M'ACO Ha POXHi M COCKCKM, @ TaKOX
OBOUi 3i 3HAYHUM BMICTOM BOZ (HaNpwKnag,
nomigopv 1 Lmbyns) NpusHayeHi came ans
NPUroTYBaHHS Ha rpuni.
. PiBHOMipHO po3noainiTs wmatk1 ans
MPUrOTYBaHHS Ha rpuri Ha peLLiTyacToMy rpui
YW Ha MigAaoHi Ans BUNiKaHHS 3 peLiTyacTim
rpunem, abv BOHW He NEPEBULLYBaNM PO3MIpiB
HarpiBanbHOro eneMeHTa.
. BcTaHOoBITH peLliTyacTuin rpunb Yi NgAoH Ans
BUNiKaHHS B [yXOBiil Wwadi Ha nOTpiOHOMY piBHi.
Mig yac npuroTyBaHHA Ha peLLiTyacTomy rpuni
BCTaHOBITb NiJ0H AN BUMNIKaHHSA Ha HKHINA
PELLITL 3 METOK 3BMpaHHs Kpanesb Xupy.
Hanwitte y nignoH ans sunikaHHs TPoXv Boau
AN CNPOLLEHHS! OYMLLEHHS.
IMpoaykT, HenpuaaTHi Ans
NPUroTYBaHHS Ha rpumi, MOXyTb
CMPUYMHATY 3anMaHHs. Ans
CMaXEHHS Ha rpuni BUKOPUCTOBYWTE
TiMbKK iXy, NPU3HaYeHy Ang
CMaXEHHS Ha rpuni 3a YMOBW BUCOKOI
TEMnepaTypu.
He poawilyiiTe npoaykT 3aHaaTo
6r113bKO [10 3a[1HBOT YaCTUHM TPUIIS.
Lle Haltrapsuilue micue, i xupHa ixa
MOXE 3aropiTues.

BukopucTaHHA enekTpUYHOI AyXOBOI

wacu

[yxoBa waca ocHalleHa pyyYkamu BUCYBHOTO TUMY,

SKi BUAAKTLCA B pa3i HaTUCKaHHI.

1. HaTtucHiTb Ha pyyky, Wob BoHa Bupanacs, i
MOBEPHITB Ti, 106 3po6uTH NOTPIGHE
HanawuTyBaHHs.

2. Tlicns 3aBepLUEHHs NPUrOTYBaHHS HAaTUCHITb
PYUKy BCEPEANHY.




Bu6ip Temnepatypu 1 pob6oyoro pexumy

HarpiBaHHs 3ropu Ta 3HU3Y

1 Pyyka Bubopy dyHkuji

2 Pyyka TepmocTtata

1. BcTaHoBIiTb pyuKy BUBOPY (hyHKLi Ha NOTPIGHWIA
POGOUMIA PEXKUM.

2. BcTaHOBITb pyyKy perynioBaHHs TemMnepaTypy Ha
NOTPIOHE 3HaYEHHs TemMnepaTypu.

» [lyxoBa wwada po3irpieTbCs 10 BCTAHOBNEHOI

Temneparypu i1 ytpumysatume ii. Mig vac

HarpiBaHHs CBITUTLCS TEMNEPaTYPHIA iHAUKaTOop.

»

BUMKHEHHS eneKTpUYHOI AyX0BOi Wadwm

lMoBepHiTb pyuKy BUOOPY dYHKLT i pyUKy

Temneparypu y (BEpPXHE) NONOKEHHS BUMKHEHOY.

MonoxeHHs pewiTkn (ans mogenen i3 rpunem)

Baxnueo npaBnibHO BCTAHOBMTY PELLITYACTMI

TPWnb Ha APOTSHI HaNPAMHI. PeluiTyacTuin rppunb

HeobXiaHO BCTABUTU MK APOTSHUMI HaNPSIMHUMM,

K MOKa3aHO Ha MarstoHKy.

He monyckaiiTe KOHTaKTy peLLiT4acToro rpuns i3

3a7HBOK0 CTIHKOK yXx0BOi Wwadwm. LLo6 otpumaTy

rapHi pe3ynbTaTi NpUroTyBaHHs i Ha rpuni,

3CYyHbTE MO0 10 NEPeAHbOI YacTHHY Wwadm Ta

BCTaHOBITb Y Take NMONOXEHHS, W06 rpunb He

3aBaXaB 3aKpyBaTh ABeEpLATA.

(3anesxwTb Big MOgeni NpuUCTpoio.)

Po6oui pexumu
[Mopsinok NpeacTaBneHnx PoboUMX PEXMMIB MOXe
BiAPI3HATICA Bif XapaKTepUCTUK BaLLOTO BUPOBY.

CrpaBa HarpiBagTbes 3ropu Ta
3HM3y. |xa HarpiBaeTbCs 0AHOYACHO

3ropv Ta 3Hu3y. Hanpwknag, ue
MiJAXOANTb ANs KeKCiB, BUMIYKM abo
neymBa Ta 3anikaHok y hopmax ns
BuUNikaHHs. [OTyNTE TiNbkn 3 OOHUM
JIeKOM.

HarpiBaHHs 3Hu3y
CrpaBa HarpiBaeTbCa NULLE 3HU3Y.
Lle nipxoguTb Ans nium Ta ans

nigxaproBaHHs CTPaBK 3HU3Y B KiHLi
---------- NPUrOTYBaHHS.

Lis coyHKuis Takox cripoLye
YMLLLEHHS! MapoIo.

HarpiBaHHs 3ropu Ta 3HU3y 3 064yBaHHAM
CrpaBa HarpiBaeTbCs 3ropn Ta 3HU3y
i 0BayBaETLCH BEHTUNATOPOM Ha

3aHin CTiHYi. BeHTunsyis cnpuse
LUBMIKOMY PIBHOMIPHOMY PO3MOAiNy
raps4oro NOBITPS BCEpeayHi AyX0BOi
wadw. FoTynTe TiNbKkK 3 OfHUM
LEKOM.

Po6ota 3 BeHTUNATOPOM

% [yxoBka He HarpiBaeTbCs. [pavoe
D nvLe BEHTUNATOP (Ha 3apHin

CTiHLj). 3amMopoXeHi rpaHyLoBaHi
NpoayKTW NOBINbHO
PO3MOPOXYKTCSA NPK KIMHATHINA
Temneparypi, a npuroToBaHi
NPOAYKTY OXONOMKYHOTHCS.

HarpiBaHHs 3 06ayBaHHAM

71N\ SMiCHIETbCA HarpiBaHHs 3

@ BMKOPUCTaHHAIM BEHTUNATOpA Ha

AN 3a[IHIN CTiHLj.

e BeHTunsuis cnpusie weugkomy
PIBHOMIPHOMY PO3MOAiny raps4oro
MOBITPS BCEPEaMHI AyXOBOi Lwadu. Y

AN

GinbLUIOCTI BUNaAKIB PO3irpiBaHHS He

noTpibHe. Pexum nigxoantb ans
MPUroTYBaHHS CTPaB Ha peLuiTLj,
BCTAHOBIIEHIN Ha Pi3HNX PIBHSIX.
MigxoauTb NS NPUroTyBaHHS 3
Kinbkoma gexkam.

Lis coyHKuis Takox cripoLye
YNLLIEHHS! MapOI0.
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Pexum «3D»

CrpaBa HarpiBaeTbCs 3ropn Ta 3HU3y
3 BUKOPUCTaHHSIM BEHTUNATOPA Ha
— 3agHin ctiHyi. Ctpaea rotyeTbes
LUBMIKO M PIBHOMIPHO 3 YCIX CTOPIH.
[oTyiTe TiNbKW 3 OAHUM OEKOM.

Typ6orpunb

vz [MpaLiioe Benukuin rpunb yropi

ByX0BOi Wwadm. PekomeHgoBaHo

3aCTOCOBYBATH A1l NPUTOTYBaHHS

Ha rpuni BENMKOI KinbKOCTi M'Aca.

*  PoamiwyiTe Benuki 4 cepepHi
nopujii Ha pewiTuyi y
NpaBuMIbHOMY MOMOXEHHI Nif
HarpiBayem rpuns ans
CMaXXEHHS Ha rpuni.

*  BcraHoBiTb MakcumanbHe
3HaYeHHs TeMnepaTypu.

*  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KOMN
MUWHe NONOBMHA Yacy
NPUrOTYBaHHS.

[punb + 06ayBaHHA
W

b

[poAyKTUBHICTL rpuns y

3BUYAHOMY PEXWMI He Taka BUCOKA,

K y Typbopexmmi

*  Poamiwyiite HeBenuki 41
cepenHi nopuii Ha nonuyi B
NpaBuMIbHOMY MOMOXEHHI Nif
HarpiBayem rpuns ans
NPUroTYBaHHS Ha rpuni.

«  BcraHosiTb NOTPibHY
TEMNepaTypy.

*  [lepeBepHiTb NPOAYKTH, KOMN
MUWHe NONOBMHA Yacy

NPUrOTYBaHHS.
KopuctyBaHHA roanHHMKOM AyXoBoi Wwadm
1 23 4 5 6

) eCo

R A

12 11 10 9 8 7

1 KHonka HanaLuTyBaHHs
Cumson 6rokyBaHHs KHONOK
CuMMBOI rofMHHMKA

W N
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©

CuMMBON ry4HOCTI 3BYKOBOTO curHany . Bona
moxe ByTi BiaCyTHbOI Yy BalLoMy BMPOi.)
CMMBON EKOHOMIYHOTO peXUMY

KHonka «nmocy

KHonka «MiHyc»

CyMBON Yacy NpuroTyBaHHs nupora
CyMBON 3BYKOBOTO CUrHany

CVMBON 3aBEpLUEHHS Yacy NPUroTyBaHHs!
CyMBON Yacy nNpuroTyBaHHs

KHonka nporpamu

o 3aBEPLUEHHS NPOLIECY NPUTOTYBaHHS
[cTaHOBUTL 5 roauHmu 59 XBUMMUH.

me

MakcumanbHuin Yac HanawTyBaHHA AnAa

Y pasi nepeb0iB enekTpOXMBIEHHS
BMKOHaHHs Nporpam NPUMUHSETECS. Y LibOMY
pasi HeobXigHO NepenporpamyBaTi LLyxoBy
wady.

1o

[in, yac HanawTyBaHHs Ha aucnnei byayTb
nuUMaTK BiLNoBigHI cumeonn. Cnig Tpoxu
auekaTy, oKW HacTPOIiku HabyayTb
YWMHHOCTI.

©]

HeMoXnneo BCTaHOBMTH Yac 06K, AKWO
napameTpu NPUroTysaHHA He BCTAHOBIEHO.

)

KLLIO BCTAHOBMEHO Yac NPUTroTyBaHHs, Ha
ucnnei byae sigobpaxaTtucs yac, LWo
AnULLIMBCS MiCIS 3anycKy NPUrOTYBaHHS.

lMpuroTyBaHHsA Yepe3 BCTAHOBMEHHSA Yacy
NPUroTyBaHHS;

Bu moxeTe HanaluTyBaTh ayxoBy Wwady Tak, Lob
BOHA NPUNUHWNA NPaLioBaTy MO 3aBepLUEHHI
BW3HAYEHOr0 Yacy, BCTAHOBMBLUM YaC Ha TanMepi.

1.
2.

3.

06epiTb (YHKLi0 NPUrOTYBaHHS.

LLlo6 BinoGpasnti Ha ancnnei Yac NpUroTyBaHHs,
TopKamTechk (), I0KM Ha auCnnei He 3'ABUTLCS
cnmson 21,

BcTaHoBITb YaC MpUroTyBaHHs 3a J0NOMOroH
KHOMOK " / .

» » [1icns BCTAHOBNEHHS Yacy NPUroTyBaHHs Ha
avcnnei BinoGpaxaTuMeTbCst CUMBON = i sananmin
MPOMIXXOK Yacy.

4,

[MomicTiTb cTpasy y JyxoBy Wadyy Ta BCTAHOBITb
TemnepaTypy 3a AOMOMOTO0 PyYku
perynioBaHHs Temneparypu. MoyHeTbCs
MPUroTYBaHH.

» 3 noyatky npuroTyBaHHs Ha aucnnei 6yae
BinobpaxaTncs Bifnik Yacy NPUroTyBaHHS, a TakoX
MOYHYTb CBITUTUCSA BCi CUMBOIW NPOMIXKY Yacy.



3apaHuit Yyac NpuUroTyBaHHS PO3LINEHO Ha 4 piBHi

yacTuHn. Komm 3akiHyyeTbCs Yac KOXHOI YaCTuHM, ii

CMMBO 3HUKaE. TaKUM YMHOM, BM 3 NETKICTIO

3MOXETE 3pO3yMITH BiHOLIEHHS Yacy, Lo

3aMULWMBCA A0 KiHLS NPUrOTYBaHHS!, A0 3aranbHOro
yacy NpuroTyBaHHs.

SIKIo BM Xx04eTe BiAKNACcTH Yac 3aBepLIEHHA

NPUroTyBaHHS;

BcTaHoBMBLLM Yac NpUroTYBaHHS Ha Tanmepi, BU

MOXeTe BiAKNacTH Yac 3aBepLUEHHS NPUrOTYBaHHS.

1. OBepiTb (hyHKL|iK0 NPUrOTYBAHHS.

2. o6 BinobpaauTi Ha JMCNNET Yac NPUroTYBaHHs,
TOpKanTeCh @, JIOKW Ha aucnnei He 3'ABUTbCS
cnmson 121,

3. BcTaHOBITb Yac NpuUroTyBaHHS 3a AOMOMOrO
KHOMOK " / .

» » [1icns BCTAHOBNEHHS Yacy NPUroTyBaHHs Ha

avcnnei BinoGpaxaTuMeTbCst CUMBON =l

4. 1|06 Bigo6pasnTk Ha aucnnei Yac NpuUroTyBaHHs,
TOPKHITLCA Ta yTpUMyWHTE @, JI0Ku Ha aucnnei
He 3'sBuTbCs cumeor =2,

5. BcTaHOBiTb Yac 3aBepLUEHHS NPUrOTYBaHHA 3a
JIONOMOTOK KHOMOK "I / e

» [1icns BCTAHOBNEHHS Yacy NpUroTyBaHHS Ha

nuennei sigoGpaxatumyTsest cumsonn 2 i, a

TaKoX 3afjaHuil NpOMiXOK yacy. icns novatky

npuroTyBanHs cumeon ~2| aHukHe.

6. TomicTiTb CTpaBy y AyxoBy iady Ta BCTAHOBITb
TEeMnepatypy 3a [ONOMOro0 PyyKM
perynioBaHHs Temnepartypu. MoyHeTbCA
NPUrOTYBaHHS.

» Talimep gyxoBoi Wwachn BU3HaYae Yac noyaTky

NPUroTYBaHHSA, BiAHIMaKO4M TpMBanicTb

NPUroTYBaHHA Bif Yacy 3aKiH4YeHHA

npurotyBaHHA. Konu HacTaHe Yac novatky

MPUroTYBaHHS, AyxoBa Wwada yBiMKHETLCS Y

BMOPaHOMY pexuMi i posirpieTbest O 3afaHoi

Temneparypu. Bowa nigrpumye Lo Temnepatypy A0

yacy 3aBepLLEHHS NPUIOTYBaHHS.

» 3 noyatky npuroTyBaHHs Ha aucnnei 6yae

BinobpaxaTncs Bifnik Yacy NPUroTyBaHHS, a TakoX

MOYHYTb CBITUTUCSA BCi CUMBOIW NPOMIXKY Yacy.

3apaHuit yac NpUroTyBaHHS PO3LINEHO Ha 4 piBHi

yacTuHn. Komm 3akiHyyeTbCs Yac KOXHOI YaCTuHM, ii

CMMBO 3HUKaE. TaKUM YMHOM, BM 3 NETKICTIO

3MOXETE 3pO3yMITH BiHOLIEHHS Yacy, Lo

3aMULWMBCA A0 KiHLS NPUrOTYBaHHS!, A0 3aranbHOro
yacy NpuroTyBaHHs.

7. Tlicns 3akiH4eHHS NPUroTyBaHHs BinobpasuTLCA
nosigomneHHs «End»(CoToBo), i Tanmep
BMIACTb 3BYKOBWIA CUTHA.

8. 3ByKOBWI CHrHAM NyHAE BNPOZOBXK 2 XBUIWH.
LLlo6 BUMKHYTY CUrHan, HaTUCHITL Oy ab-sky
KHOMKy. 3ByKOBMIA curHan Taitmepa byne
BUMKHEHO, a Ha aucnrei Binobpasutbest
MOTOYHMA YaC.

AkiLo kopucTyBay HaTUcHe Byab-sIKy
o KHOMKY Nicnsi 3aBepLUEHHS 3BYKOBOTO
curHany, ayxosa Lwada 3HoBy byae
rotoBa 0 po6oTn. BCTaHOBITH pyyKy
perynioBaHHsi TeMnepaTypu Ta pyyky
B1BOPY GyHKLi B NONOXeHHs «0»
(BUMK.), 06 BUMKHYTU AyX0BY Wady, i
Ans Toro, o6 3anobirtn NnoBTOpHOMY
3anycky nporpamu SyxoBoi Wwadwm nicns
3aKiHYeHHS 3BYKOBOTO CUrHany.

BBiMKHEHH: 6NOKyBaHHA KHOMOK

YBIMKHYBLUM OYHKLit0 6r1OKYBaHHS KHOMOK, MOXHa

3anobirTi BUKOPUCTaHHI AyXOBOI Luathu.

1. TOPKHITbCA Ta yTPUMYITE KHOMKY 35, OKW Ha
Jaucnnei He 3'ABUTLCS CUMBON &),

» Ha gucnnei Bigobpaautses «OFF» (BUMKH.).

2. HatucHiTb KHOMKy ¥, LL06 yBIMKHYTH
6noKyBaHHs KHOMOK.

» AKILO yHKList GIOKyBaHHS! KHOMOK YBIMKHYTa, Ha

pucnnei BinobpaxaeTses «On» (YBIMKH.), @ cMMBON

CBITUTBCS.

KLLO YBIMKHYTO (DyHKLit0 BoKyBaHHs
KHOMOK KHOMKM AYXOBOI Lady He npaLoTb.

pa3i BUMKHEHHsI €NEKTPOXUBEHHS!
BnokyBaHHs KHOMOK ckacoBaHo He Byae.

LLio6 aeakTByBaTH (DYHKLIiHO GNOKYBaHHA

KHOMOK

1. TOPKHITbCA Ta yTPUMYITE KHOMKY &2, OKW Ha
Jaucnnei He 3'ABUTLCS CUMBON &)

» Ha gucnnei Bigo6paantbest «Ony (YBIMKH.).

2. BipkntouiTb B10KyBaHHS KHOMOK, HATUCHYBLUM
KHOMKy ™=,

» Micns BUMKHEHHS chyHKLT 6rioKyBaHHS KHOMOK

Binobpasutbcs noigomneHHst «OFF» (BuMkH.).

HanawTyBaHHs 3ByKOBOro cUrHany

3BYKOBMI CUrHan MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU ANs

nornepeaKeHHs Yn HaraayBaHHs, He3anexHo Bif

nporpammn NpUroTyBaHHs.

3BYKOBWW CUrHan He BMMBAE Ha (OyHKLi AyX0BOi

wadw. BiH BUKOPMCTOBYETLCS SIK

nonepezKyBanbHui curan. Hanpwknag, noro

MOXHa BUKOpUCTaTH, o6 Harapati npo

HeoOXIaHICTb y NEBHUIA Yac NOBEPHYTH CTpaBy B

ByxoBil Wwadi. Mo 3akiHueHHi 3agaHoro Yacy byae

MOAAHO 3BYKOBWI CUrHar.
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1. TOPKHITbCS Ta yTpumyiiTe kHomky (2, Aoku Ha
Jaucnnei He 3'ABUTLCS CUMBON Y

MakcumanbHU MOXITMBUIA Yac curHany
OynunbHMKa CTaHOBUTb 23 roamnHM 59
XBUTNH.

2. BcTaHoBiTb TPMBANiCTb 3BYKOBOTO CUTHary 3a
[I0MIOMOTOH0 KHOTOK "J/me

OyHKLiOHanbHI KnaBiLli 3ByKy curHany,
Jacy, ICKpaBOCTi ACNNEI0 Ta KNaBiLli
BCTaHOBMEHHS TEMNepaTypyu MaioTb
6yT1 BCTAHOBNEHI Y NONOXEHHs 0
(BUMKH.)

» AKILO Yac NoAaHHs 3BYKOBOTO CHrHamny

BCTaHOBMEHO, CUMBOM L CBITUTUMETLCS, @ Yac

nofiaHHs 3BYKOBOTO CUrHary BifobpasuTbes Ha

avenne.

3. Tlo 3aBepLUeHHi Yacy NofaHHs 3B8yKOBOIO
CUrHany CuMBON £3 nouHe BrmaTy, Ta
NpO3BYYMTh 3BYKOBWIA CUTHAI.

BuMKHeHHS 3BYKOBOro curHany

1. 3ByKOBMIA CUTHanN NyHae BNPOOBXK 2 XBUMWH.
LLlo6 BUMKHYTY CUrHan, HaTUCHITL Oy ab-sky
KHOMKY.

» 3BYKOBMI curHan Taimepa 6yae BUMKHEHO, a Ha

avcnnei Bino6pasuTbes NOTOYHUA Yac.

BigmiHa 3BykoBoOro curHany;

LLlo6 BigMIHMTY 3BYKOBMIA CHrHaM, TOPKHITLCA Ta
YTPUMYWATE KHOMKY @, JIOKV Ha aucnnei He
39BUTLCS cmBon L,

2. HaTuCHITb 11 yTpUMYyITE KHOMKY ™™, 10KM He

Bino6pasutbest «00:00.

Bino6pasnTbes Yac noaaHHs 3ByKOBOTO
curHany. Y pasi 0AHOYaCHOTO BCTAHOBMEHHS!
Hacy nogaHHs 3ByKOBOTO CUTHany Ta yacy
NPUrOTYBaHHS, BiLOOpaXaTUMETLCS MEHLLMIA
yac.

3miHa 3ByKy curHany

1. TOPKHITbCA Ta yTPUMYITE KHOMKY 22, JOKW Ha
Jaucnnei He 3'BUTbCA cUMBON £J9),

2. ObepiTb TOH 3BYKOBOTO CUrHany, kui baxaeTe,
33 ONOMOTOH0 KHOMOK i / e

3. BcraHoBneHuit ToH Hesabapom bype
aKTUBOBAHO.

» BubpaHuit Tun 3BykoBOro CUrHany

BinoGpaxaTumeTbes Ha aucnnei sk «b-01», «b-02»

yn «b-03».

3miHa yacy gHs

LLlo6 3miHWTLM NONEpenHbO HaNALITOBAHUA Yac AHS:

1. TOPKHITCA Ta yTOMMYITE KHOMKY 22, I0KM Ha
pvcnnei He 3'sBuTLCS cumeon Lo,
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2. BcraHoBiTh Yac 406w 3a AoNoMOorok kHorok i /
—

3. BcraHoBneHuit yac Hesabapom 6yae
aKTUBOBAHO.

EKOHOMHWIA pexum

Bwn moxeTe 30epertu eHerpito 3a 10NOMOroH

€KOHOMHOTO PEXMMY Mifl Yac roTyBaHHs,

BCTAHOBMBLUM YaC NPUroTyBaHHSA Ans AyX0BOI wadu.

B ybomy pexumi cTpasa 6yae npuroToBneHa 3a

paxyHoK 30epEXEHHs TEMNepaTypu BCEPEnHi

BYX0BOI Wadm, ane HarpianbHi enemenT dyayTs

BIAKITIOYEH e 10 3aKiHYEHHS Yacy NPUroTyYBaHHS.

BcTaHOBNEHHS EKOHOMHOIO peXUMy

1. TOPKHITbCA Ta yTpUMYiATE CUMBON :Z, AOKW Ha
pvcnnei He 3'ABUTLCS CUMBON €CO (EKO).

» Ha gucnnei Bigobpaautses «OFF» (BUMKH.).

2. YBiMKHiTb EKOHOMHUIA PEXWM, HATMCHYBLLM Ha
krorky .

» AKILO yHKList GrIoKyBaHHS KnaBilll YBIMKHYTa, Ha

pucnnei BinobpaxaeTses «Ony» (YBiMKHEHO), a

CHMMBOI «ECO» CBITUTBLCA.

BUMKHEHHS| EKOHOMHOrO pexumy

1. TOPKHITbCA Ta yTPUMYIATE CUMBOM =%, OKW Ha
pvcnnei He 3'ABUTLCS CUMBON €CO (EKO).

» Ha gucnnei Bigo6paantbest «Ony (YBIMKH.).

2. BVIMKHITb EKOHOMHWI PEXWM, HATUCHYBLUW Ha
KHOMKy ™=,

» Micns BUMKHEHHS DYHKLT 6rOKyBaHHS KnaBill Ha

pucnnei Binobpaautbes «Offy (BUMKH.).

BcTaHOBNEHHA ACKPaBOCTi eKpaHa

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn

BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoGi.)

1. TOPKHITbCA | yTPUMYMTE KHOMKY i3, NOKW Ha
avcnnei He BinobpasnTbes d-01, d-02 abo d-03,
LLIO MOKa3yTb PiBEHb ACKPaBOCTI ekpaHa.

2. Hanawwtyiite sickpaBicTb eKpaHa 3a J0NOMOror
KHOMOK "™ / =

» BcTaHoBneHuit Yac Hesabapom byae akTMBOBaHO.

Tabnuus Yacy npurotyBaHHs

Ha4eHHs Yacy B Ui Tabnuuj cnig BBaxatn

OBifIkOBUMN. BoHM MOXYTb 3MiHtOBaTHCS

aneXHO Bif, TEMNEPaTypH NPOAYKTIB,
TOBLUMHM, BUAY Ta BaLLMX KyMiHApHUX
ynogobaHb.

3anikaHHA Ta CMaXXEHHSA

MepLUOID NONMLEID LLYXOBKM € HUAXKHSA
nonmus.




pyrna posbipHa hopma Ans
BUNIKAHHS Ha rPUNb-peLLiTL
diameTpom 26 cm**

1-Kpyrna po3bipxa dhopma
ANS BUNIKAHHS Ha rpunb-
peLLiTLi alameTpom 26 cm™*
4-Kpyrna po3bipHa thopma
ANS BUNIKaHHS Ha aeky

TaHAapTHe eKo’

3-CraHpaptHe aeko*
5-[nuboke aeko*

BapaHsiue cterdo | OpwH nigaoH CTaHaapTHe Aeko’ 3 25 MiH. 70...90
(3anikaHka) 250/max,
notim 190

CwmaxeHe kypya OpuH nipaoH CraHpapTHe fexo* 15 MiH.
(1,8-2 k1) 250/max,
notim 180 ...




IHaM4Ka (5.5 kr) OpuH nipaoH CTaHaapTHe Aeko’ 25 MiH.
250/max,
notim 180 ...
190

[ina ycix TUnis NpopyKTiB peKOMEH0BaHO BUKOHYBATYU nonepeaHin posirpis.
* L|i axcecyapy MOXyTb He nocTadaTics 3 Bupobom.
** | 1i akcecyapv He NocTayaTbes 3 BUpobom. Ix MoxHa npuabaTy okpemo.

Tabnuus npo6bHOro NpPMroTyBaHHA MOMErLUMTI KOHTPOITIOKUIN OpraHisaLii npouec
CrpaBwm, Lo BKMI0YeHi 40 Lie Tabnuui MaioTb 6yTi nepeBipkv NPOAYKTY.
npurotoBaHi BignosigHo ao EN 60350-1, 106

2 nipaoHa 1-CraHpgaptHe 1-3 140 20...30
feko*
3-flexo anst

aeko”

2 nignoxa 1-Hexo ans
COMOAKOT BUNIYKK*

3-CraHpapTHe

BicksitHui TopT | OpwH ninooH Kpyrna pos6ipHa 3 160 25..35
copwma ans
BUNiKaHHS Ha
rpuUnb-peLiTui
diameTpom 26
CM*X
X

-Kpyrna poa6ipHa
copma ans
BUNIKAHHS Ha
TpUNb-pewiTyi
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niameTpom 26
om
4-Kpyrna posbipHa
copwma ans
BUNiKaHHS Ha Aeky
JiaveTpom 26
oM™

OpuH minaoH Kpyrna metaniuHa
Tapink anst
BUNIKaHHS Ha
TpUnb-peLiTyi

diavetpom 20
o

[inst ycix TUiB NPORYKTIB PEKOMEHA0BAHO BUKOHYBATI NONEPEAHi Posirpi

* Lll aKcecyapy MOXYTb He NOCTa4aTies 3 BUPOGOM.

Mopaaw woao BuRikaHHS KEKCIB i TOPTiB

¢ fAkwo TicTo 3acyxe, 30inbLLiTH TEMNEpaTYpy Ha
10 °C i ckOpOTITb Yac NPUroTyBaHHS.

*  fKwo TiCTO BOMNOre, BUKOPUCTOBYMTE MEHLLIE
piavHW Ta 3meHLLiTL Temnepatypy Ha 10°C.

*  fKwo TiCTO 3aTEMHE 3BepXxy, BCTAHOBITb MOTO
Ha HYKYY MONMWLO, 3MEHLITL TEMNEPATYPY Ta
3BiNbLLITL Yac NPUroTyBaHHS.

¢ FIKwo TICTO BCEPeamHi roToBe, a 30BHi JIHMNKE,
BUKOPUCTOBYMTE MEHLLIE PIAVHM, 3MEHLLITL
Temnepatypy Ta 36iMbLLiTh Yac NPUroTYBaHHS.

Mopaau woao BunikaHHA TicTa

¢ fAkwo TicTo 3acyxe, 30inbLLiTH TEMNEpaTYpy Ha
10 °C i ckopoTiTh 4Yac npuroTyBanHs. Mpocovite
Lapv TicTa COyCoM 3 MOMoka, Onii, Anus Ta
orypry.

¢ FKwo TICTO 3anikaeTbCs 3aHAATO MOBIMBHO,
3abesneyte, 1[06 1Oro TOBLIMHA HE
nepesuLLyBana rmubnHN gexa.

¢ fKwo BepxHs YacTuHa Ticta HabyBae
30110TaBO-KOPUYHEBOTO BIATIHKY, @ HUXHS He
rOTOBA, YNEBHITLCA, LLO KiNLKOCTi COYCY B
HWXKHI YacTuHi TicTa He 3abarato.

50 ... 60

Po3nopinsiTe coyc nopisHy Mix Lwapamu Ticta
V1 Yropi s PIBHOMIPHOTO BUMIKaHHS.

[OTyATe BUNIYKY BIiZNOBIAHO LO PEXUMY 1
emnepartypu, 3a3HayeHux y Tabnuui

peLienTiB. FAKLO HUKHS YaCTUHa BCe-Taku
nipcMaxunacs HelocTaTHbO, HACTYNHOTO
pasy BCTaHOBITb BUNIYKY HA OJMH PiBEHb
HIXYeE.

Mopaaw woao NpUrotTyBaHHsA 0BONIB

FKwio 3 nocyay 3 0BOYamu BUMAPOBYETLCA CiK,
roTyiTe OBOMi B NOCYAi 3 KPULLKOK 3aMiCTb
Aeka. 3akpuTuin nocy[ He J03BONATUME COKY
BMNapoBYBaTHCS.

ko oBoYeBa CTpaBa He AOXOAMTL A0
TOTOBHOCTI, 3BapiTb OBOYI, NPUrOTYNTE 3a
3pa3koM KOHCEPBOBAHMX NPOAYKTIB i NOCTaBTe
B JyXOBKY.

BWKOpMCTaHHA rpuns

MONEPEIKEHHA!

3aunHsiiTe 4BepLATA AYXOBKU Nig Yac
CMaXeHHS Ha rpuni.

[apsiyi NoBEPXHi MOXYTb CTATW NPUYMHOID
onikis!
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YBiMKHEHHS rpuns IMpoaykT, HenpuaaTHi Ans

1. ToBepHiTh pyyky BUGOPY chyHKLi A0 NOTPIBHOTO MPUrOTYBaHHS Ha rpurti, MOXYTb
CUMBOIY FpUIA. CRPUYMHATY 3aiiMaHHs. [ng

2. Tlotim BMGepiTb NOTPIOHY TEMNepaTypy rpuns. CMaXEHHS Ha rpuIi BUKOPUCTOBYITE

3. 3a noTpebu BUKOHaWTE nonepepHin posirpie TinbkK Ky, NpUsHadeHy ans
NPOTSArOM NPUBNM3HO 5 XBUNKH. CMaXEHHS Ha rpuii 3a YMOBW BUCOKOI

» YBIMKHETBCS iHAMKATOp TEMMepaTypu. Temneparypu.

BuMKHeHHs rpuns He poawilyiiTe npoaykT 3aHaaTo

1. TloBepHiTb pyuKy BUGOPY COyHKLT Y BUMKHEHE 6r113bKO [10 3a[1HBOT YaCTUHM TPUIIS.
(BEPXHE) NONOXEHHS. Lle Hanrapsuilue micLe, i xupHa ixa

MOXE 3aropiTues.

Tabnuusa yacy NpUroTyBaHHA Ha rpuni
MNpuroTyBaHHs 3a AONOMOro eneKTPUYHOTo rpuns

Bin6usHi 3 M'aca Petuityactui rpunb 4.5 250/max 20...25 x8.
MOMoAoro

250/max 25..30 8 *

# 3aNeXHO Bi TOBLNHN

*MonepedHbO po3irpiiTe NPOTAroM 5 XBUNUH

*4kwo TemMnepatypy nigcMaxyBaHHA NPOAYKTY BiAPErynioBaT HEMOXNMBO, FPUNb NPaLloBaTMME HAa MakCUManbHin
TeMneparypi.

CrpaBwm, Lo BKMI0YeHi 40 Lie Tabnuui MaioTb 6yTi MOMErLUMTI KOHTPOITIOKUIN OpraHisaLii npouec
npurotoBaHi BianosigHo ao EN 60350-1, w06 MepeBipKkM Npog;

250/max

MepesepHiTb cTpaBy nicns 2/3 Big 3arankHOro Yacy xapku.
[Ans 3anikaHHs ycix TMNiB NPOAYKTIB peKOMEHAOBAHO BUKOHYBATH nonepeaHin posirpis npoTarom 5-6 XsBunuH.
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Eﬂomm i TexHiYHe 06CcnyroByBaHHA

3aranbHa iHopmaLlis

3a yMOBW PErynspHOro OYMLLIEHHS Npunagy 1oro
TEPMIH BUKOPUCTaHHA Oynie NOJOBKEHO, @ YacToTy
BMHUKHEHHS! HECTIPABHOCTEN 3MEHLLEHO.

AKLLO BMPID OCHALLEHO KHOMKamu/pyykamm,
0 He 3HIMalTe pyyKku ynpasniHHS 3 naHeni
yrIpaBriHHs ANs YULEHHS.
Lle moxe nowwkoanTv naHenb ynpasniHHs!

HEBE3MNEYHO:
Mepw Hix po3noynHaTi poboTn 3
06CNYroByBaHHs Ta YALLEHHS, BiOKMIOYITh

BMPID Bif, Mepexi enekTpOXUBIEHHS.
ICHYE PU3NK YpaKeHHS eNEeKTPUYHUM
cTpymom!

HEBESMEYHO:
Mepe, o4MLLEHHSIM MPUCTPOIO 3a4eKaiiTe,
MOKY BiH OXOMOHE.

[apsiyi NoBEPXHi MOXYTb CTATW NPUYMHOID
oniki!

*  PetenbHo ouuLLyiiTe NpuUnag nicns KOXHOro
BUKOpUCTaHHS. Lle cnpoluye BuaaneHHs
3anuLkis ki Ta 3anobirae IXHOMY 3ropaHHI
Nif Yac HaCTYMHOrO BUKOPUCTAHHS Npunagy.

«  [Ins wicTkm npunagy cnewianbHi sacobu ans
MUTTS! He NOTPIOHI. BukopucTosyiite Tenny
BOZY 3 PO34MHEHOK) B Hill PIAVHOI AN MUTTS
Ta LIMaTOK M'SIKOT TKAHMHM M TyOKy, a Takox

LUMATOK CyXOl TKAHWUHW [ BUTUPAHHS HacyXo.

«  Cnigkyite 3a TUM, aby nicns O4MLLEHHS
peTenbHO BUTUPATH HafLMLLIOK BOAW YK
yCyBaTU NPONMTI PELLTKM.

«  He kopucTyiiTecs 3acobamu, Lo MiCTATb
KMCMOTY UM XIIOp, AMNS YUCTKM NOBEPXOH i3
HepXasitouoi cTani Ta pyyku. Butupaiite L
YaCTUHI M'SKOI0 TKAHWUHOHD, 3MOYEHOI0 B
pigkomy 3acobi ans MuTTS (He abpasneHoMy),
HE 3MIHIOI0YN HaMPSAMKY.

esiki 3acobu ons mutTa abo Matepianu ans
YMLLEHHS! MOXYTb NOLUKOAUTY NOBEPXHIO.
MMif, yac YMLLEHHS He BUKOpPUCTOBYITE
arpecvBHi 3acobu Ans MuTTs,
NOPOLUKW/PiaNHKM ANs YniLeHHs abo roctpi
npeameTy.

He BUKOPUCTOBYITE ANS YNLLEHHS NapoBi
npucTpoi, 60 Lie MOXe Npu3BecTn 40
ypaXeHHs! €NeKTPUYHIM CTPYMOM.

OunweHHs naHeni ynpaeniHHA
[MpOTPITh NaHenb yNpaBniHHS 1 Py4K1 BOIOMOK
TKAHWHOIO 11 BUTPITB iX HACYXO0.

OuMLLEHHA OYXOBKM

OumiLieHHs GiuHoi CcTiHKM (3anexuTb Big mogeni

NpUCTPOIO.)

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn

BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoGi.)

1. 3HIMITb NepeHto YacTuHy BiYHOT CTilKw,
NOTArHYBLUK Y NPOTUNEXHOMY A0 BiYHOI CTIHKN
HanpamKy.

2. TIOBHICTIO 3HIMITb BiuHy CTiliKy, NOTATHYBLUN A0

CTiHKM 3 KaTaniTM4HUM NOKPUTTAM

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoGi.)

BHyTpiLLHi GiuHi cTiHKW (A) i (4u) 3apHs cTiHka (B)
BaLLOro BUPOBY MOXyTb MaTu KaTaniTuiHe emarnese
nokpuTTS. CTiHKM 3 KATaniTMYHM NOKPUTTSIM MatoTb
CBITIy MaTOBY MOPUCTY MOBEPXHI0. CTIHKN AyXOBKU,
LU0 MatoTb KaTaniTMyHe NOKPUTTS, HE Criig YUCTUTH.
[opunCTi NOBEPXHI CTIHOK, LLO MAKOTb KaTanitniHe
MOKPUTTS, CaMOOUMLLYHKOTLCS, aacopbyroyn Ta
MepPEeTBOPIOKYM NPOTNUTHN XWP Ha Nap | ABOOKMC
BYITIEL|I0.

MpocTe YnLIeHHSA napoto
Lle cnpoluye umnenHs, ockinbky 6pya (nicns
HETPMBANOro OYiKyBaHHS) MOM'SKLLYE Napa, ska
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YTBOPIOETLCS BCEPEAMHI AYXOBKM, Ta Kpansii Boau,

SKi KOHOEHCYIOTBCS Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX

DYXOBKM.

1. Buraruitb 3 myxoBku BCe npunaaas.

2. Hanwite 500 mn Bogw Ha AEKO AYXOBOI nevi i
MOMICTiTb MOT0 Ha ApYry MOMNLIO Mevi.

3. BcTaHOBITb IyX0BKY O NETKOro pexumy
OumLLEHHs napoto i npaytosati Ha 100 ° C
MPOTATOM 25 XBUIHH.

4, BipuvHiTb ABepLATa Ta NPOTPITb BHYTPILLHI
MOBEPXHi JYXOBKY BONOTOK ryOKOK YN TKAHUHOH.

5. Criltkwia 6pyp cnip BUAANsT po3ynHOM piakoro
3acoby Ans MUTTS B TeNniit Bogj,
BMKOPUCTOBYHOUM M'SIKY TKaHWHY 4m ryoky, a
MOTIM BUTMPATN HACYXO CYXOK TKaHWHOIO.

Mig, yac poboTn y pexumi npocToro
OUNLLIEHHS Napoto, BOAa, Lo byna
HanuTa y nigHoC Ans PO3M'SKLUEHHS
ocaay/bpyay BcepeamHi LyX0oBKH,
BUNAPYETHCS Ta KOHAEHCYETLCS
BCEPEAMHI AYXOBKN Ta BHYTPILLHiA
MOBEpPXHi ABEPLAT AYXOBKH, TOMY Npy
BIOKPUTTI ABEPLAT MOXeE KanaTu Bofa.
BuTpiTb KOHAEHCAT 3pasy nicns
BIOKPUTTS [iBEPLAT AYXOBKM.

OumILEHHs ABEPLAT AYXOBKM

[ns oumLieHHs aBepUAT JyX0oBOi Wwadm
BUKOPUCTOBYITE TEMIy BOAY 3 PO34MHEHOK) B Hiil
PIOVHOI0 A1 MUTTS Ta LIMATOK M'SIKOT TKAHWHM YK
ryOKy, a TakoX LUIMaTOK CyXOi TKaHUHM NSt
BMTUPaHHs Hacyxo.

S YWLLIEHHS ABEPLAT LyXOBOi LWadm He
KOpUCTYWTECS KOPCTKUMU abpasnBHUMMK
3acobammu abo rocTpumn MeTanesumm
ckpebkamu. BoHu MoxyTb nogpsinati
MOBEPXHIO Ta MOLUKOAMTM CKITO.

[lemoHTax ABepUAT AYXOBOI Wadu

1. BipuwnHite nepepni asepudTa (1).

2. Bipkpuiite ckobu reisga ans netni (2) 3 npasoro
Ta niBoro 60KiB NepeaHiX ABEPUST, HATUCHYBLIM
Ha CkobM, sIK NOKa3aHo Ha MartoHKy.
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1 [BepusTa

2 3amoK Ha LuapHip(3aKpuTe NONOXEHHS)
3 [Hyxosa wada

4 3amok Ha LuapHip(BigkpuTa noauuis)

4. BwiMiTb nepeaHi ABepusTa, NOTArHYBLUM Bropy,
[JOKM BOHY He 3BINbHATLCA 3 MPaBoi Ta NiBoi
netenb.

[lns BCTaHOBMNEHHS ABEPLAT Ha MicLie cnig,
NOBTOPUTY NPOLIEC BUIMAHHS Y 3BOPOTHOMY
nopsiaky. He 3abynbTe 3akpuTi ckobu rHisna
Aans netni.

BuiimaHHA BHYTpilWHLOro ckna aBepuaT
(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn
BiICYTHLOIO Y BaloMy BUpoGi.)

BHyTpiLLHIO CKNSiHY NaHenb ABEpLUAT iyX0BOi Lwadm
MOXHa BUAHSTM NS YUCTKM.



BigumHiTb aBEpUSATA AYXOBOI LWadw.

1 Pama
2 MnacTmacoBa Haknaaka

MoTArHiTh Ha cebe Ta BUTAHITL NNacTMacoBy
HaKnagKy, BCTAHOBIEHY Y BEPXHIil CEKLiT nepeaHix
BEpLAT.

4 123

HaitrnnbLa cknsHa naHenb

HaitrnnbLa cknsHa naHenb

30BHILLHS CKNsiHa NaHenb

lnacTMacoBuit TpUMay CKRsHOI NaHeni —
HVDKHIN

£k nokasaHo Ha MarioHKy, TPOXU MiBHIMITE
HalrnubLLy cknsHy naHens (1) y Hanpsmky A Ta
BUTSATHITb Y Hanpsmky B.

MMoBTOPITH i Aji, 06 3HATA BHYTPILUHKO CKNSAHY
nawens (2).

B N -

[MepLunit KpoK 3i 36MpaHHs IBEPLST — BCTAHOBUTH
BHYTPILLHIO CKITAAHY NaHens (2).

CKOLLEHI KyT CKNsIHOI NaHeni MaroTb 36iratucs 3
(hackor Ha NnacTMacoBOMy TpUMavi, K MokasaHo
Ha MartoHKy.

BHyTpiLHI0 CknsiHy naHenb (2) cnif BCTaHOBUTH Y
NNacTMKOBUI TpUMaY NopsA i3 HalrmmoLLow
CKNsAHO Narenmnio (1).

BcraBnsitte HaitrnmbLuy cknsiHy naHens (1) Tak, wob
NOBEPXHS 3 HaNMCOM Byna 3BepHyTa 40 BHYTPILLHBOI
CKITSHOI NaHenni.

BaxnunBo BCTaBUTU HIDKHIN KYT BHYTPILLHBOT CKNSHOT
MaHeni B HIKHIN NnacTMacoBuii TpuMay.

[MpUTUCHITL NNacTMacoBy Haknaaky 40 pamm, MoK
He noyyeTe KrnawaHHs.

3amiHa namnu ocBiTNeHHA AyX0BOi
wacm

HEBE3MEYHO:

LL|oB YHUKHYTI PU3NKY YPaKEHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NepLL Hix
3aMiHI0BaTH NaMMoyKky, yNeBHITbCS, Lo
NPUCTPIN BUMKHEHO i BiH OXOIIOB.

[apsiyi NoBEPXHi MOXYTb CTATW NPUYMHOID
oniki!
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Y Uil nevi BUKOPUCTOBYETLCA Namna
PO3XKaprOBaHHS NOTYKHICTIO MeHLUe
40 BT, BucoTtoto MeHLue 60 M,
piameTtpom meHLwe 30 mm abo
ranoreHHa namna 3 po3eTKo TUny
G9, notyxHicTio meHLwe 60 BT, lamnu
npugatHi Anst po6oTn npu
Temneparypi Buwe 300 ° C. Jlamnu
ANs [lyXOBKW MOXHa OTpUMaTi y
aBTOPU30BAHIX CEPBICHIX areHTiB
abo TexHika 3 nilieHsieto.

PosTaluyBaHHs namnu Moxe BiAPi3HATUCS Big|
306pa)KeHHS! Ha MarTioHKy.

mis

amna, Lo BUKOPUCTOBYETLCS Y LibOMY
NpUCTPOI, HE MOXE NpaLoBaTH Y AKOCT
OCBITNEHHS XUTNOBUX NpuMiLLeHb. Lii namnm
npu3HaYeHi, WWob kopucTysay mir
PO3AMBUTUCS MPOAYKTY XapyyBaHHS.

50 °C.

amny, LLO BUKOPUCTOBYKTHCS Y LibOMY
NPUCTPOI, NOBUHHI BUTPUMYBATH BaXKi yMOBH
lexcnnyaralii, Hanpuknag TemnepaTypu Bulle

fAkwio y Bawin AyxoBin wadi BCTaHOBNEHa

Kpyrna namna nigcBiyyBaHHs:

1. Bin'eaHaiTe npunag Big enekTpoMepexi.

2. TloTiM 3HIMITb 3aXMCHe CKIO, NOBEPHYBLLM OT0
MPOTMN FOAMHHUKOBOI CTPIMKY.
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3. fKkwo namMnoyka niacBiYyBaHHs AyXOBKM
HanexuTb Jo Tuny (A), Sikuil 300paxeHo Ha
MartoHKy HUXYe, BUKpYTITh Ti, 0bepTaroun, sik
MOKa3aHo Ha MaroHKy, Ta 3aMiHiTh iHLIOK. FKLwo
BOHa HanexuTb o Tvny (B), NOTAMHITL i BUMITL
i, IK TOKA3aHO Ha MartoHKy, Ta 3aMiHiTh iHLLOK.

4. BCTaHOBITb 3aXMCHE CKITO NIaMMnK Ha MicLe.



Mowyk Ta yCyHeHHsi HecrpaBHOCTeN

* 3assuyaii nin yac poboTv 3'ABnAETbCA Napa. >>> Lle He HecnpagHicme.

01 MeTanI4HI YaCTUHW HarpIBaKTbCA, BOHU MOXYTb PO3LLUMPIOBATUCA i cTBOpIOBATH Lym, >>> L{e He
HecnpagHicmb.

«  3anobixHuk HecnipasHuit aGo neperopis. >>> lepesipme 3anobixHUKU. 3a HeobxidHocmi
3aMiHimb abo 8UMKHIMB IX.

«  TlpucTpiit He nig'eaHaHo o (3a3emneHoi) poseTku. >>> [Tepegipme nidKIYeHHs wmencessHoT
8UITKU.

+  HecnpasHa namna ayxosku. >>> SaMiHimb namny OyXoeKu.
«  EneKTpoxmBreHHs BUMKHeHe. >>> [Tepegipme HasgHicmb enekmpoxusieHHs. lNepegipme
3anobixHuKu y 6oy 3anobixHuKie. 3a HeobXiOHOCMI 3amiHimb abo 8UMKHIMB iX.

YHKLito Ta/abo TemnepaTypy He BCTaHOBNEHO. >>> Hanawmylme gyHKUito ma memnepamypy
3a donomMoeoro pyyKu/knasiwi subopy gyHKuii ma/abo memnepamypu.

« Y mogensix 3 TaiMepoM TaiiMep He HanawTosaqo. >>> Hanawmylime yvac.
(Y npucTposix 3 MiKpOXBMIBOBOIO MiYYI0 TaMep YNPABIISE NULLE HEH.)

«  EneKTpoxmBreHHs BUMKHeHe. >>> [Tepegipme HasgHicmb enekmpoxusieHHs. lNepegipme
3anobiKHUKU y br10i 3an0BiKHUKIE. 3a HEOBXIOHOCMI 3aMiHimb abo BUMKHIMB iX

. TanoCs NOPYLIEHHS EHEPronoCTaYaHHS. anawmyime yac/ysivkHimb npucmpidl i
88IMKHIMb (1020 3HO8Y.

AkiLl0, He3BaXalouN Ha 3aCTOCYBaHHS
IHCTPYKLi# LbOro po3ainy, HecnpasHICTb
yCYHYTM He BAANocs, 3BEpHITbCS 10
NpeLCcTaBHWUKa aBTOPU30BAHOI CEPBICHOI
cnyx6u un gunepa, B sikoro BY npuabanu
npucTpin. He HamaraiTecs BifpeMOHTYBaTH
HecnpaBHUI NPUCTPIl CaMOTYKKM.

Bupobhuk: “Arcelik A.S.”
“Arcelik A.S.”, m. Ctambyn, CroTniomxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeyunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)

OdbiLifHmniA npeacTaBHuK Ha TepuTopii Ykpainu: TOB «Bbeko Ykpainay,
agpeca: 01021, m. Kuis, Byn. Knoscbkwi y3gi3, bya. 5 ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2
TepMmiH cryx0n JecsTb pokis
IHhopmaLlito npo cepTudikaLlito NpoaykTy Bu MoxeTe yTouHuTH, 3aTenedoHyBaBLumM Ha rapsyy it 0-800-
500-4-3-2.
[Jata BUpoOHWLITBA MICTUTLCS B CEPIHHOMY HOMEPI MPOYKTY, L0 BKa3aHWi Ha eTUKETL, po3TalloBaHil Ha
NpoAYyKTi, a came, NepLUi Bi Lndpn CepiiHOro Homepa No3HaYakThb Pik BUPOBHULTBA, @ OCTaHHI [1Bi - MiCsLib.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Lo npoayKT BuroToBneHwit B Tpasti 2010 poky.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc €électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
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nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de ['alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-




Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de

fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a

d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.
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e Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, secher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachees d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.
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e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Ellmmatlon des emballages
Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble

e,
e
e

-

4
1 Bandeau de commande 6
2 Grille 7
3 Léchefrite 8
4 Poignée 9
5 Porte

Moteur du ventilateur (derriére la plaque en acier)
Ampoule

Elément chauffant supérieur

Gradins

1

Sélecteur des fonctions du four
Minuteur numérique

Sélecteur de température du four
Voyant de fonctionnement du four

N

S w o =
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

—_

3. Plaque creuse
Utilisée pour les patisseries, les grands rotis, les
plats en sauce et pour recueillir la graisse en
fonction grill.

4.  Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragodits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de |'éta-
gere métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques

: Consommation d'énergie totale 2.5 kW

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de voiite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson volite et sole.

** Reportez-vous a Installation, page 12.

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la |'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ust(at|orl13 comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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Kl Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de |'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

L'appareil est desting a étre installé dans les meubles
de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-
tance de sécurité doit étre laissée entre |'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).
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e Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e |es meubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ilyaun tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

N'installez pas 'appareil a proximité de réfri-

érateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil.

i votre appareil est doté de poignées métal-
liques, veuillez les repousser a l'intérieur des
parois latérales apres |'avoir déplacé.




550"

min.
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min.

Installation et branchement

¢ |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-

gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante

tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques

techniques ». Faites installer la mise a la terre par un

électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil

avec ou sans transformateur. Notre société ne sera

pas tenue pour responsable des dégats résultant de

I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
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alaterre
vigueur.

conforme aux réglementations locales en

AN

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.




DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Les valeurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. Quvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e  |e cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

b

B

La prise du cable d'alimentation doit étre facile
d'accés apres |'installation (ne le faites pas
passer au-dessus de la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez 'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.
Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
Installation des produits
1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cable d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coincé.

QS

Fixez le four avec les 2 vis comme sur I'illustration.
Apres l'installation, assurez-vous que les vis sont
suffisamment serrées et que le four ne bouge pas. Le
four peut basculer pendant I'utilisation s’il n'est pas
installé conformément aux instructions et si les vis ne
sont pas suffisamment serrées.

Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle
peut ne pas étre disponible sur votre produit.)

1 Ventilateur

2 Bandeau de commande

3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le meuble
intégrée et la facade de I’appareil.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 a 30 minutes méme apres |'extinction du
our.

Si vous avez cuisiné en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

e Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
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e N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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[ Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four,

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages.

Appuyez les touches “I*/*= pour régler I'heure aprés
avoir branché le four pour la premiére fois.

Pour les modeles & commande tactile, touchez
d'abord 328, puis utilisez ™ / ™= pour définir
I'heure du jour.
Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole () et
patientez pendant 4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.
1 2 3 4 5 6

© <
0 EE

bl o @

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage des touches
3 Symbole Horloge
4 Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas

gtre disponible sur votre produit.)
5 Symbole du mode Eco
6 Touche plus
7 Touche moins
8 Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme
10 Symbole de fin du temps de cuisson
11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

i le temps initial n'est pas défini, I'horloge

émarrera a partir de 12 h 00 et ®le

ymbole apparaitra. L'icone disparait lorsque
I'neure est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
as de coupure de courant. Il vous faudra
réaliser le réglage de nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

| a surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

N —

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des

plats du four chaud.
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Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 19.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 19

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille

métallique du four.
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Fermez la porte du four.

Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voirUtilisation du grill, page 26.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.
Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 26

ne odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.




B utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

e Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniere a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plague
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Votre four est équipé de boutons escamotables qui

dépassent lorsque vous appuyez dessus.

1. Appuyez sur le bouton pour le faire sortir, puis
tournez-le pour effectuer le réglage souhaité.

2. Alafin du processus de cuisson, appuyez sur le
bouton vers I'intérieur.

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 2

1 Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1. Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

2. Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.
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» Le four chauffe a la température réglée et garde

cette température. Pendant le chauffage, le voyant de

la température reste allumé.
Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-

rature sur la position arrét (supérieure).
Positions des chassis (pour modele avec grill)

II'est important de placer la grille correctement sur le

chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.
Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur

arriere du four. Faites coulisser la grille vers |'avant du

chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Sole
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Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec

ventilateur

%

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriére)
sont en marche. De I'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Fonctionnement avec ventilateur

%,

Le four n'est pas chauffé. Seul le
ventilateur (dans la paroi arriere) est
en marche. Adapté pour décongeler
les aliments granulaires surgelés
lentement & température ambiante et
refroidir les aliments cuisinés.

Chalur tournante

-y

0
&,

L'air chaud généré par la résistance
arriere est réparti rapidement et de
fagon uniforme dans le four a 'aide
du ventilateur.

Cela permet de cuire des plats sur
différents chassis et le préchauffage
n'est pas nécessaire dans la plupart
des cas. Adapté pour la cuisson avec
des plagues multiples.

Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Fonction "3D"

Grill fort
vz

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriére)
sont en marche. La nourriture est
cuite également sur tous les cotés et
rapidement. Cuisson avec une seule
plaque.

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.



Grill pulsé

W

b

L'effet grill n"est pas aussi fort que

sur Grill fort

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

e Réglez la température désirée.

e Retournez la nourriture a mi-

cuisson.
Utilisation de I'horloge du four
1 23 4 5 6

) <) eCo

Pl o @

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage des touches

3 Symbole Horloge

4 Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
gtre disponible sur votre produit.)

5 Symbole du mode Eco

6 Touche plus

7 Touche moins

8 Symbole du temps de cuisson de la tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

Le temps limite réglable pour la fin de la
cuisson est de 5 heures et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devrez reprogrammer le
four.

Les symboles connexes clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages. Vous
devez aftendre un court instant pour que les
réglages prennent effet.

Si-aucun réglage de cuisson n'a été effectué,
I'neure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la durée de la
cuisson est défini au début de la cuisson.

ClICICHS!

Faire la cuisson en spécifiant la durée de la

cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il arréte de

fonctionner a une heure précise. Pour ce faire, définis-

sez la durée de la cuisson sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole =1 du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
& /-

» »Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole =1 et 'intervalle de temps s'afficheront en

continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

Régler la fin de la durée de la cuisson a une

heure ultérieure :

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur I'horloge,

vous pouvez régler I'heure de cuisson a une heure

ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole =1 de
la durée de la cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
& /-

» Une fois que la durée de la cuisson réglée, le sym-

bole I s'affichera en continu a I'écran.

4. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole = de
fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches == /= pour régler
I'neure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole, P et le symbole = et I'intervalle de temps

s'afficheront en continu. Dés que la cuisson démarre,
= I'icone disparait.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de début de

cuisson en déduisant la durée de la cuisson a

partir de la fin du temps de cuisson défini. Le mode

de fonctionnement sélectionné est activé une fois
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I'neure de début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four conserve cette

température jusqu'a la fin de la durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

7. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait & I'écran et I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter 'alarme. L'alarme s'éteint et I'neure actuelle
s'affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton a la fin de
I'alarme, le four recommencera a fonc-
ionner. Tournez le bouton de la tempéra-
ture et le bouton de fonction a « 0 » mode|
(arrét) pour éteindre le four afin d'empé-
cher que le four ne se mette a nouveau
en marche a la fin de I'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four en activant

la fonction de verrouillage des touches.

1. Appuyez sur = jusqu'a ce que le symbole Gl
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Appuyez sur =¥ pour activer le verrouillage de la
touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a |'écran et le symbole &

reste allumé.

Les touches du four ne sont pas opération-
nelles lorsque la fonction de verrouillage des
ouches est activée. Le verrouillage des
touches ne s'annulera pas en cas de coupure
d'électricité.
Pour désactiver le verrouillage des touches
1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole e
symbole s'affiche a I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.
2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche ™=,
» L'écran affiche« ARRET » aprés la désactivation du
verrouillage des touches.
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Définir I’alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout

type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-

gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four aprés un certain temps. Le

minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.

1. Appuyez sur & jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran.

L'heure d'alarme maximum de cuisson
est de 23 heures et 59 minutes.

2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur les
touches == / =

ssurez-vous que les touches de fonction
relatives au son du signal, a I'heure du
jour, a la luminosité de I'écran et a la
température sont réglées & la position 0
(OFF (ARRET)).

» Le symboleL restera allumé et le temps de I'alarme
s'affichera a I'écran une fois le temps de I'alarme
réglé.

3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole Bse
met a clignoter et le signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'affiche a

I'écran.

Annulation de I'alarme :

1. Appuyez sur (& jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche ™= et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lorsque la
urée de I'alarme et la durée de cuisson sont
éfinies simultanément, la durée la plus courte
s'affiche a I'écran.

Changez le son de I'alarme

1. Appuyez sur 2 jusqu'a ce que le symbole <) le
symbole s'affiche a I'écran.

2. Réglez le volume de I'alarme a |'aide des touches
& /-

3. Latonalité que vous avez définie s'activera apres
un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affichera comme

« b-01 », « b-02 » ou« b-03 » & I'écran.




Modification de I'heure de la journée

Pour changer I'heure que vous aviez réglée auparavant:

1. Appuyez sur 2% jusqu'a ce que le symbole (2
s'affiche a I'écran.

2. Définissez I'neure du jour en appuyant sur les
touches == /mm

3. Letemps que vous avez défini s'activera aprés un
court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de |'énergie a ce mode tout

en cuisinant en définissant le temps de cuisson dans

le four.

Ce mode termine la cuisine a I'aide de la température

interne du four en éteignant les résistances avant la fin

du temps de cuisson.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche i22 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Activez le mode « économie » en appuyant sur la
touche = .

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a I'écran et le symbole

"ECQ" reste allumé.

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche 22 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en appuyant sur
la touche ",

» L'écran affiche« Arrét » pres la désactivation du

verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Appuyez sur 2 jusqu'a ce que d-01 or d-02 or
d-03 s'affiche a I'écran pour la luminosité de I'af-
ficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant sur les
touches e /mm.

» Le temps que vous avez défini s'activera apres un

court instant.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
ervent que d'exemple. Elles peuvent varier
elon la température, I'épaisseur et le type

d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.

Guisson au four et rotisserie

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

plague

Une plague Plguestandard” | [ | 8 | 160 | 25.35

2 plaques 1-Plague a patisse-
rie*
3-Plague standard®

Plat a charniere rond
d'un diamétre de
26 cm sur grille

métallique™*

Génoise Une plaque

2 plagues

1-Plat a charniére
rond d'un diameétre
de 26 cm sur grille
métallique™
4-Plat a charnlere
rond d'un diametre

“ 35 ’” 50
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de 26 cm sur plaque
a patisserie™*
o

2 plagues 1-Plague a patisse 123 180 30...40
rie*
3-Plague standard®

rie*
3-Plague standard™
5-Plague creuse*

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Tableau de cuisson pour plats tests de permettre aux organismes de controle de tester
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont plus facilement le produit
préparés conformément & la norme EN 60350-1 afin
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Ueghe | Pemesnda | [] [ 5 | W | %.%
®

2 plaques 1-Plague a pétisserie

Une plaque Plat & charniére rond
d'un diamétre de
26 cm sur grille
métallique™*

2 plagues 1-Plat & charniere
rond d'un diametre de
26 cm sur grille
métallique™
4-Plat a charniere
rond d'un diametre de
26 cm sur plague a
atisserie™*

d'un diamétre de
20 cm sur grille
métallique™

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.

* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.

** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit, Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie o
e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

e Sile gateau est trop humide, utilisez moins de Consells pour la patisserie

liquide ou baissez la température de 10°C.

e Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

Si la patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.
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Si la pétisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

Si la partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

T

Si le plat de légumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

Si un plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

ableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Allumage du grill
1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.
2. Réglez ensuite la température désirée du grill.
3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.
» Le voyant du thermostat (température) s'allume.
Extinction du grill
1. Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).
Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Gille métallque 250/max 20..25 min.

Cotelettes de veau Grille métallique 250/max 25..30 min. "

selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.
**Sl la température du gril de votre appareil ne peut étre réglée, le gril va fonctionner a une température maximale.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin

de permettre aux organismes de controle de tester
plus facilement le produit

Nous vous suggérons de procéder  un préchauffage 5-6 mlnufes pour tout aliment a faire rtir.
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[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avnt de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer 'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer |'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

Vers vVous.

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriére
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprés

avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.
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3. Réglez la température du four a 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a |'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur facile,

9 I'eau qui est placée dans le plateau pour
ramollir les résidus et la saleté amassés
dans la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four et dans le
verre intérieur de la porte du four, de
sorte que |'eau peut s’écouler lorsque
vous ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation des que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Quvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.
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Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)

S ow o =

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

Ouvrez la porte du four.



1 Cadre
2 Piece en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique placé
sur le haut de la porte d'entrée.

N

1 Panneau vitré du fond

2 Panneau vitré du fond

3 Panneau de verre extérieur

4 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas
Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau de
verre du fond (1) Iégerement dans la direction A et
retirez-le dans la direction B.

Répétez cette opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

La premiere étape pour réassembler la porte est de
réinstaller le panneau de verre intérieur (2).
Comme illustré sur la figure, placez le coin chanfreing
du panneau en ver pour qu'il reste sur le coin chan-
freing de 'encoche en plastique,

Le panneau de verre intérieur (2) doit étre installé dans
I'encoche en plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

Quand vous installez le panneau en verre de derriére
(1), vérifiez que le coté imprimé du panneau fait face
au second panneau en verre.

II'est important d'asseoir les coins inférieurs de tous
les panneaux en verre intérieurs dans I'encoche en
plastique inférieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu'a
ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de ['alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briler !
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Dans ce four, une lampe a
incandescence d'une puissance
inférieure a 40 W, d'une hauteur

inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur @ 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9, d'une
puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour
un fonctionnement a des températures
supérieures & 300 °C. Les lampes du
four peuvent étre obtenues auprées
d'agents de service agréés ou d'un
technicien titulaire d'une licence.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme

I'indique e schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'Gter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-

i
|'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

cer.
18]

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-

rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.
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Recherche et résolution des pannes

e |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

gfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
* | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Ve¥ifiez le branchement de Ia prise.

p . >>> Remplacer 'ampoule du four.
e ['alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
_lusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas écheant.

e Peut ne pas &tre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Ré-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e Surles modgles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e ['alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a

e coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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Molimo da prvo prodéitajte ovo uputstvo!

Postovani korisniCe,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji moguci nacin
iskoristiti Va$ proizvod, koji je napravijen sa visokim kvalitetom i vrhunskom
tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisni¢ko uputstvo i sva prateca
dokumenta paZljivo pre koriSéenja proizvoda i Suvajte ih kao podsetnik za buducu
upotrebu. Ako ovaj proizvod predate trec¢em licu, prilozite i ovo korisniCko uputstvo.
Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog uputstva.

Imajte na umu da ovo korisniCko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih
modela. Razlike izmedu modela ¢e biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su korisc¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi sa koriS¢enjem.
Upozorenje za situacije koje su opasne po zivot i imovinu.
Upozorenje za elektriCni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

i dd 4

Upozorenje za vrele povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i

okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna

uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od opasnosti
povreda i oStecenja imovine.
Neuspesno pracenje ovin

uputstava Ce ponistiti garanciju.

Opsta bezbednost
» Ovaj uredaj mogu Koristiti
deca starija od 8 godina i

0sobe sa smanjenim fiziCkim,

senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su
dobili uputstva u vezi sa
bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljuCene
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju
Cistiti ili odrzavati uredaj bez
nadzora.

» Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa
smanjenim fiziCkim,

Deca koja su pod nadzorom
ne smeju se igrati uredajem.
Ako se proizvod ustupi
drugoj osobi za licnu
upotrebu ili kao polovan
proizvod, potrebno je takode
proslediti korisniCki prirucnik,
etikete proizvoda i druge
relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju
da vrSe samo ovlasceni
serviseri. ProizvodacC nece
snositi odgovornost za Stete
koje nastanu zbog postupaka
koje su obavile neoviascene
osobe, Sto takode moze
ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo procitajte
uputstva.

» Ne ukljuCuijte proizvod ako je

u kvaru ili ima vidljivo
oStecCenje.

» Prekontrolisite da li su

funkcijski tasteri na proizvodu
iskljuCeni nakon svake

senzornim ili mentalnim upotrebe.
sposobnostimaili Bezbednost elektri¢nih
nedostatkom iskustva i proizvoda

znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data
uputstva.

» AKo je proizvod neispravan,
ne treba da se koristi dok ga
ne popravi ovlasceni serviser.
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Postoji opasnost od
elektricnog udara!
 Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom
navedenim u ,, Tehnickim
specifikacijama®“. Uzemljenje
instalacije mora da obavi
kvalifikovani elektriCar u
slucaju da se proizvod koristi
sa ili bez transformatora.
Nasa kompanija nece biti
odgovorna ni za kakve
probleme koji nastanu zbog
koris€enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.
 Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode
na njegal Postoji opasnost od
elektricnog udara!
Nikad dodirujte utikac vliaznim
rukamal Nikad ne iskljuCujte
povilaCenjem kabla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.
Proizvod mora da bude
iskljuCen za vreme instalacije,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.
Ako je prikljucni kabl za
napajanje proizvoda ostecen,
mora da ga zameni
proizvodac, njegov serviser ili
odgovarajuce kvalifikovano

lice kako bi se izbegle
opasnosti.

» Aparat mora da se instalira
tako da moze potpuno da se
iskljucCi sa mreze. Razdvajanje
mora da bude obezbedeno ili
putem mreznog utikaca ili
putem prekidaCa ugradenog
u fiksnu elektriCnu instalaciju
u skladu sa gradevinskim
propisima.

» Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektriCni
prikljuCak ne dodiruje zadnju
povrSinu, jer se moze oStetiti.

» Ne prignjeCuijte kabl za
napajanje izmedu vrata rerne
i okvira i ne vodite ga preko
vrucih povrsina. U suprotnom
moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara
zbog kratkog spoja.

» Sve radove na elektricnoj
opremi i sistemima treba da
vrSe samo ovlasCena
kvalifikovana lica.

» U sluCaju ostecenja, iskljucite
proizvod i odvojite od
elektricne mreze. Da biste to
uradili, iskljuCite osigurac u
domacinstvu.

 Uverite se da je jacCina
osiguraca kompatibilna sa
ovim proizvodom.
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Bezbednost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredg; i
njegovi pristupacni delovi se
zagrevaju tokom upotrebe.
Budite pazljivi da biste izbeqgli
dodirivanje vrucih elemenata.
Decu mladu od 8 godina
treba udaljiti osim u slucCaju
da ih neprekidno nadgledate.

» Nikad ne koristite proizvod u
sluCaju oslablienog
rasudivanja ili koordinacije
pod uticajem konzumiranja
alkohola i/ili lekova.

« Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pi¢a u vasem
posudu. Alkohol na visokim
temperaturama isparava i
moze da prouzrokuje pozar
jer se moze upaliti ako dode
u kontakt sa vrucim
povrSinama.

» Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.

» Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutrasnjosti
rerne.

» Odrzavajte CistoCu svih
ventilacionih otvora.

» Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
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rerni. Pritisak koji se moze
stvoriti u plehu/tegli moze da
izazove njinovo pucanje.
Plehove za peCenje, posude
ili aluminijumsku foliju ne
stavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota bi
mogla da osteti dno rerne.
Ne koristite abrazivna
sredstva za CisCenje ili tvrde
metalne strugace za CisScenje
stakla na vratima rerne jer
mogu izgrebati povrsinu, Sto
moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne koristite paroCistace za
Cis¢enje uredaja da ne biste
izazvali elektriCni udar.
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavijanje ziCane
police i pleha na ziCane police
Vazno je da se ziCana polica
i/ili pleh pravilno postave na
policu. Zi¢anu policu ili pleh
gurnite izmedu 2 Sine i
proverite stabilnost pre
postavljanja jela na njih (vidi
sledecu sliku).



staklo na prednjim vratima
skinuto ili napuklo.

« Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude

stavljate ili vadite iz vruce rerne.

« Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu
(pleh, gril itd.) zajedno sa
hranom, a zatim ubacite sve u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite visak delova papira za
pecenje koji prelazi dodatak ili
Serpu da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata u
rerni. Nikada nemojte da
koristite papir za peCenje na
temperaturi koja je veca od

naznacene temperature za
papir za peCenje. Nemojte da
stavljate papir za peCenje
direktno na dno rerne.

« UPOZORENJE: Pobrinite se da
kabl za napajanje aparata bude
iskop&an ili automatski prekidac
kola iskljuCen pre zamene
lampe da biste izbegli
mogucnost strujnog udara.

« Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanije.

Za pouzdanost proizvoda od

pozara:

« Uverite se da je utika¢ dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

« Ne koristite oStecen, iseCen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

« Pobrinite se da na utiCnici na
koju je prikljuc¢en proizvod nema
ni vlage ni teCnosti.

Namena

« Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.

« PAZNJA: Ovaj aparat sluzi
samo za kuvanje. On ne sme da
se koristi za druge svrhe, na
primer za grejanje prostorije."

« Ovaj proizvod ne sme se Koristiti
za zagrevanije tanjira ispod
reSetke rostilja, veSanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na rucici, niti
u druge svrhe zagrevanja.
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« Proizvodac nece biti odgovoran
ni za kakve Stete koje su nastale
kao posledica nenamenske
upotrebe ili pogresnog
rukovanja.

« Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, pecenje i pecenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

« UPOZORENJE: Pristupacni
delovi mogu da se zagreju za
vreme upotrebe. Decu treba
udaljiti.

« Materijali za pakovanje su
opasni za decu. Ambalazne
materijale drzite van domasaja
dece. Molimo da sve delove
ambalaze odlozite u otpad u
skladu sa ekoloskim
standardima.

« ElektriCni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od
proizvoda kada je ukljucen i
nemojte im dozvoliti da se igraju
sa proizvodom.

« |znad uredaja ne stavijajte
predmete koje bi deca mogla
da dohvate.

« Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na njih
i ne dozvolite da deca sede na
njima. To moze da dovede do
prevrtanja i mogu da se oStete
Sarke vrata.
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Odlaganje dotrajalog proizvoda
u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske Unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi znak klasifikacije za
elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo Koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim kuénim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriénog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne i
zabranjene materijale navedene u
direktivi.
Odlaganje ambalaznog
materijala
e Ambalazni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Cuvajte na
bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.



B Opste informacije
Pregled

1 Kontrolna tabla 6 Motor ventilatora (iza Celi¢ne ploCe)
2 Zi¢ana polica 7 Lampa

3 Pleh 8 Gorniji grejac

4 Rucka 9 Polozaji police

5 Vrata

1 2 3 4
Obrtno dugme za izbor funkcije
Digitalni vremenski programator
Obrtno dugme termostata
Lampica termostata

A W N =
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moze da se
razlikuje u zavisnosti od modela
uredaja. Sav pribor, koji je opisan
u ovom korisni¢kom priruc¢niku,
mozda nece postojati kod vaseg
proizvoda.

1.Korisni€ki priruénik

2.Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili
pecenje velikih komada mesa.

3.Duboki pleh
Koristi se za peciva, velike komade
mesa, veoma socna jela i sakupljanje
masnoce tokom pecenja na rostilju.

4.Zi¢ani rostilj
Koristi se za pecenje i za stavljanje
Serpe sa hranom koja treba da bude
pecena, przena ili kuvana na zelienu
olicu.
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5.Pravilno postavljanje zi¢ane police i

pleha na teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. Mozda
neée postojati kod vaSeg proizvoda.)
Teleskopske police vam omogucavaju
da lako postavljate i uklanjate plehove i
ziCanu policu.

Kada koristite pleh i ziCanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da
trnovi na zadnjem delu teleskopske
police stoje naspram uglova zi¢ane
police i pleha.




Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Ukupna potrosnja energije 2.5 kW

Tip kabla / popre¢ni presek min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Spoljne dimenzije (visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm

Ugradne dimenzije (visina/Sirina/dubina) **590 ili 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Glavna rerma Rerna sa viSe funkcija

Unutradnja lampa 15/25 W

Eotroénja roStilja 2.2 KW

Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektricnih reri navedene
su u skladu sa EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su
odredene pod standardnim opterecenjem sa gornjim i donjim grejacem ili sa
funkcijama koje ukljuuju ventilator (ako postoje).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa sledecim prioritetom u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-
Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3- Turbo kuvanje, 4-
Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomoc ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i
odozdo.

Pogledajte . Instalacija, strana 12.

*%

Tehnicke specifikacije se mogu Vrednosti, koje su navedene na
izmeniti bez prethodnog oznakama proizvoda ili u drugoj
obavestenja da bi se pobolj$ao dokumentaciji koju ste dobili uz
kvalitet proizvoda. proizvod, dobijene su pod

laboratorijskim uslovima u skladu
sa odgovarajucim standardima. U
zavisnosti od radnih uslova i
uslova okruzenja proizvoda, ove
vrednosti se mogu razlikovati.

Slike koje su date u ovom
uputstvu za upotrebu su samo
ilustrativne i mozda se nece u
potpunosti poklapati sa vasim
proizvodom.
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E] Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano
lice u skladu sa vazed¢im propisima. U
suprotnom, garancija nece vaziti.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete
koje nastanu zbog postupaka koje su
obavile neovlasc¢ene osobe i moze da
ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektricne

instalacije za proizvod su

odgovornost kupca.

Ovaj proizvod mora da se instalira
u skladu sa svim lokalnim
propisima za gasne i/ili elektricne
instalacije.

Pre instalacije vizuelno proverite
da li na proizvodu postoje bilo
kakva ostecenja. Ako ustanovite
oStecenja, nemojte ga instalirati.
Osteceni proizvodi predstaviljaju
opasnost po vasu bezbednost.

Pre instalacije

Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u
kuhinjske ormarice koji se mogu kupiti u
prodavnicama. lzmedu aparata i zidova
kucista i namesStaja mora da se ostavi
bezbedan ramak. Pogledajte sliku
(vrednosti su u mm).
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e Povrsine, sinteticki laminati i lepkovi
moraju da budu otporni na toplotu
(minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu
nivelisani i ucvrsceni.

¢ Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora
da se instalira polica izmedu rerme i
fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve
osobe.

¢ Drzte rernu za otvore za drzanje na
obe strane i pomerite je.

¢ Pre postavljanja proizvoda uklonite sav
materijal i dokumente koji se nalaze
unutra.

¢ Kuhinjski namestaj mora da bude
usaglasen sa dimenzijama koje su
date na slici u nastavku. U zadnjem
odeliku kuhinjskog namestaja
secenjem mora da se napravi otvor
dimenzija datih na slici u nastavku da
bi se obezbedila dovoljna ventilacija.

Ne instalirajte proizvod pored
frizidera il zamrzivaca. Toplota
koju emituje proizvod moze da
prouzrokuje povecanu potroSnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili ruCicu za
noSenje ili pomeranje ovog
proizvoda.



550"

min.
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Instalacija i povezivanje
¢ Uredaj se moze instalirati i povezati
samo u skladu sa propisanim pravilima
za instalaciju.
Elektriéno povezivanje
Povezite proizvod sa uzemljenom
utiénicom koja je zasticena minijaturnim
prekidaCem odgovarajuceg kapaciteta
kao sto je navedeno u tabeli , Tehnicke
specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog
elektriCara da obavi povezivanje sa
uzemljenom instalacijom dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu
Stetu koja Ce proistedi zbog koriscenja
proizvoda bez uzemljene instalacije u
skladu sa lokalnim propisima.

Na gasnu mrezu proizvod sme da
prikljui samo oviaséeno
kvalifikovano lice. Garantni rok za
proizvod pocinje samo nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran
za Stete koje nastanu zbog
postupaka koje su obavile
neovlaséene osobe.

Elektri¢ni kabl za napajanje ne
sme da se priklesti, savije ili
prignjeci ili da dode u dodir sa
vru¢im delovima proizvoda.
Osteceni kabl za napajanje mora
da zameni kvalifikovani elektriCar.
U suprotnom, postoji opasnost od
elektriCnog udara, kratkog spoja ili
pozaral

¢ Povezivanje mora da se izvede u
skladu sa nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju
da odgovaraju podacima koji su
navedeni na tipskoj plocici proizvoda.
Otvorite prednja vrata da biste videli
tipsku plocicu.

¢ Kabl za napajanje vaseg proizvoda
mora da bude u skladu sa
vrednostima u tabeli , Tehnicke
specifikacije”.
Pre radova na elektri¢noj instalaciji
iskljucite proizvod iz struje.
Postoji opasnost od elektricnog
udaral

UtikaC kabla za napajanje mora
biti lako dostupan nakon
instalacije (ne postavljajte ga iznad
ploce za kuvanje).

Tokom povezivanja zica morate
da postujete nacionalne/lokalne
propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu uticnicu i
utika¢ za rernu. U slu¢aju da
ograniCenja napajanja uredaja
premasuju nominalne vrednosti
struje za utikac i uti¢nicu, proizvod
mora da se poveze preko fiksne
elektri¢ne instalacije direktno bez
koris¢enja utikaca i utiCnice.
Prikljucite kabl za napajanje u utiCnicu.
Instalacija proizvoda
Instalacija proizvoda
1.Umetnite remu u ormaric¢, poravnajte
je i ucvrstite vodeci racuna da kabl za
napajanje nije prekinut i/ili zaglavijen.

UCvrstite rermu pomocu 2 zavrtnja kao
Sto je prikazano na slici.
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Nakon postavijanja postarajte se da su
zavrtnji dovoljno zategnuti i da se rera
ne pomera. Rerna moze da se prevrne
tokom koriS¢enja ako se ne postavi u
skladu sa uputstvima i ako zavrtnji nisu
dovoljno zategnuti.

Za uredaje sa rashladnim ventila-
torom (Mozda necée postojati kod
vaseg proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
2 Kontrolna tabla
3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i
ugradni modul i predniji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavlja da
radi jo$ 20-30 minuta nakon Sto je
rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim
tajmerom rerne, rashladni
ventilator ¢e se takode iskljuciti na
kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.
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Finalna provera
1.Rukuijte proizvodom.
2.Proverite sve elektri¢ne funkcije.

Odlaganje dotrajalog

proizvoda u otpad

¢ SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju
ovog proizvoda i transportujte
proizvod u njoj. Pratite uputstva na
kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakuite u
foliju za pakovanje sa vazdusnim
mehuri¢ima ili deblji karton i dobro
zalepite.

¢ Da biste sprecili da reSetka za rostilj i
pleh u remi ostete vrata rerne,
postavite komad kartona na
unutrasnju stranu vrata rerne prema
polozaju plehova. Vrata rerne zalepite
trakom za bocne stranice.

¢ Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje
ili pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavijajte nikakve predmete na
proizvod i premestajte ga u
uspravnom polozaju.

Proverite opsti izgled svog
proizvoda da biste pronasli
eventualna ostecenja koja su
mogla nastati za vreme
transporta.



El Pripreme

Saveti za ustedu energije
Sledece informacije ¢e vam pomodi da
va$ uredaj koristite na ekoloski nacin i
Stedite energiju:

¢ U remi koristite emajlirane poklopce ili
poklopce tamne boje jer ¢e prenos
toplote biti balji.

e Dok kuvate jela, obavite
predzagrevanje ako se to savetuje u
korisni¢kom uputstvu ili receptu.

e | toku pecenja ne otvarajte Cesto
vrata rerne.

¢ Kad god je moguce, kuvajte vise jela u
rerni istovremeno. Mozete da kuvate
dva jela u dve Serpe koje se mogu
staviti na ziCanu reSetku za rostil;.

¢ Kuvajte viSe jela jedno za drugim. Jer
Ce rerna vec biti zagrejana.

* Mozete da ustedite energiju tako Sto
Cete elektri€nu rernu iskljuciti nekoliko
minuta pre kraja vremena kuvanja. Ne
otvarajte vrata rerne.

e Odmrznite smrznuta jela pre peCenja.

¢ Informacije o energetskoj efikasnosti
prema EU 66/2014 mogu se pronaci
na karti proizvoda koiji je prilozen uz
proizvod.

Prva upotreba
Podesavanje vremena

Odgovarajuci simboli trepcu na

ekranu za vreme podeSavanija.
Pritisnite tastere 4+/== da biste podesili
vreme nakon $to je rerna ukljucena prvi
put.

Za modele sa upravljanjem na
dodir najpre dodirnite i, a zatim
koristite 4+ / == da biste podesili
vreme u toku dana.

Potvrdite postavku tako Sto Cete
dodirnuti simbol i sadekati 4 sekunde
bez dodirivanja tipki da potvrdite.

12 1"

10 9 8 7

Taster za podeSavanje

Simbol blokade tastera
Simbol sata

Simbol jaCine zvuka alarma *
Simbol Eko rezima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
9 Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja*
11 Simbol vremena kuvanja

12 Taster za program

*  (Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.)

N O~ WwN =

Ako pocetno vreme nije
podeseno, sat ¢e se pokrenuti od

12:00 a simbol & ¢e biti
prikazan. Ovaj simbol nestaje
kada se tano vreme podesi.

PodeSavanje tatnog vremena se
ponistava u slu¢aju nestanka
struje. Ono se mora ponovo
podesiti.
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Prvo ¢iséenje proizvoda
Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
Ciscenje mogla bi da se osteti
povrSina.
Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/tecnosti za
Ciscenje ili oStre predmete tokom
Ciscenja.

1.Uklonite sve ambalazne materijale.

2.0brisite povrsine proizvoda vlaznom

krpom ili sunderom i osusite ga krpom.

Prvo zagrevanje
Ukljucite proizvod da bi se zagrejao i
ostavite ga tako oko 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Tako ¢e da sagore bilo
kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vrué za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejaCe
itd. Udaljite decu.
Uvek Kkoristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavijate ili vadite iz vruce reme.
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Elektri¢na rerna
1.1zvadite sve plehove za pecenje i
ziCanu resetku rostilja iz rerne.
2.Zatvorite vrata rerme.
3.|zaberite stati¢an polozaj.
4.|zaberite najvecu jaCinu za rostilj;
pogledajte Kako koristiti elektricnu
remu, strana 20.
5.Ukljucite na oko 30 minuta.
6.Iskljucite rernu; pogledajte Kako
koristiti elektricnu rernu, strana 20
Rerna za rostilj
1.1zvadite sve plehove za pecenje i
ziCanu resetku rostilja iz rerne.
2.Zatvorite vrata rerme.
3.|zaberite najvecu jaCinu za rostilj;
pogledajte Kako rukovati rostiljemn,
Strana 28.
4.UKljucite na oko 15 minuta.
5.Iskljucite rostilj; pogledajte Kako
rukovati rostiljem, strana 28
Tokom prvog ukljuCivanja se par
sati moze javiti dim i osetiti
neobiCan miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju radi
uklanjanja dima i neobicnog
mirisa. |zbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa koji se
osecaju.



[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju,
pecéenju mesa i pe€¢enju na
rostilju
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vrué za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejaCe
itd. Udaljite decu.
Uvek Kkoristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavijate ili vadite iz vruce reme.

Vodite racuna kada otvarate vrata
reme, jer moze da izade para.
Para koja izlazi moze da opece
vase ruke, lice i/ili odi.

Saveti za pecCenje

¢ Koristite odgovarajuce metalne tepsie
ili aluminijumske posude ili
termootporne silikonske kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je
moguce bolje.

e Stavite kalup za peCenje na sredinu
police.

e |zaberite pravilan polozaj police pre
nego Sto ukljucite remu ili rostilj. Ne
menjajte polozaj police dok je rema
vruca.

¢ \rata reme drzite zatvorena.

Saveti za pecenje mesa

¢ Prelivanje celog pileta, curke i velikin
komada mesa sa prelivima kao $to su
sok od limuna i crni biber pre kuvanja
¢e povecati efikasnost kuvanja.

¢ Pecenje mesa sa kostima traje 15 do
30 minuta duze u poredenju sa
pecenjem iste koli¢ine mesa bez
kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa
zahteva priblizno 4 do 5 minuta
kuvanja.

¢ Pustite da meso ostane u rerni oko
10 minuta po zavrSetku vremena
kuvanja (cooking time). Sokovi se bolie
raspodeljuju po celom pecCenju i ne
istiCu kada se meso sece.

¢ Riba se moze staviti na srednju ili
donju policu u termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na

rostilju, oni brzo dobijaju braonkastu

boju, imaju lepu koricu i ne suse se.

Ravni komadi, raznjiéi i kobasice su

narocCito pogodni za peCenje na rostilju,

kao i povrée sa visokim sadrzajem vode
kao sto su paradajz i cmni luk.

¢ Rasporedite komade koje treba peci
na zi¢anoj reSetki rostilja ili u plehu za
pecenje sa reSetkom za rostilj tako da
oni ne prelaze veli€inu grejaca.

e Namestite ziCanu policu ili pleh za
pecenje sa reSetkom za rostilj na
odgovaraju¢em nivou u remi. Ako
pecete na ziCanoj polici, namestite
pleh za peCenje na donjoj polici radi
sakupljianja masnode. Dimenzija pleha
za pecenje koji treba namestiti mora
da omoguci pokrivanje celokupne
oblasti pe€enja. Ovaj pleh se mozda
ne isporucuje uz proizvod. U pleh za
pecCenje dodajte malo vode radi lakSeg
Ciscenja.
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Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostiliu moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu
toplotu rostilja.

Ne stavljajte hranu u zadnji deo
reSetke za roétilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Kako koristiti elektriécnu

rernu

¢in rada

1 Obrtno dugme za izbor funkcije

2 Obrtno dugme termostata

Na vasoj remi postoje iskacuca dugmad

koja iskacu kada ih pritisnete.

1.Pritisnite dugme da bi iskocilo, a zatim
ga okrenite da izvrSite zeliena
podesavanja.

2.Kada se proces kuvanja zavrsi,
pritisnite dugme ka unutra.

1.Podesite dugme za izbor funkcije na
zeljeni rezim rada.

2.Podesite dugme za temperaturu na
zelienu temperaturu.

» Rerna se zagreva na podeSenu

temperaturu i odrzava je. Za vreme

zagrevanja, kontrolna lamica za

temperaturu je ukljucena.
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Iskljucivanje elektri¢éne rerne
Okrenite dugme za izbor funkcije i
dugme termostata u polozaj
»iskljuCeno® (gore).

Vazno je da se reSetka za rostilj pravilno
postavi na Zi¢anu policu. ReSetka za
ro$tili mora biti ubagena izmedu zi¢anih
polica kao sto je prikazano na slici.

Ne dozvolite da se reSetka za rostil;
oslanja na zadniji zid rerne. Namestite
reSetku za rostilj na predniji deo police i
uglavite je uz pomoc vrata kako bi se
postigla veca efikasnost peCenja na
rosStilju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.)

Rezimi rada

Redosled radnih rezima je prikazan tamo
gde bi mogao da odstupa od
konfiguracije vaSeg proizvoda.

Gorniji i doniji grejac su
ukljuceni. Jelo se
istovremeno zagreva i od
vrha i od dna. Na

primer, pogodno je za
torte, peciva, ili kolaCe i
musaku u kalupima za
pecenje. Kuvajte samo sa
jednim plehom.




Uklju€en je samo donji
grejaC. Pogodan je za picu i
da naknadno zapecete jelo
odozdo.

Ova funkcija se mora
koristiti i za lako ¢is¢enje
parom.

Gorniji grejac, doniji grejac i
ventilator (u zadnjem zidu)
su ukljuceni. Pomodu
ventilatora se vru¢ vazduh
ravnomemo i brzo
distribuira po celoj remi.
Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Rerna se ne zagreva.
Uklju¢en je samo ventilator
(u zadnjem zidu). Pogodno
za odmrzavanje smrznute
hrane na sobnoj

temperaturi i hladenje
kuvane hrane.Vreme
potrebno za odmrzavanje
celog komada mesa duze je
od vremena odmrzavanja
hrane koja sadrzi zitarice.

Topao vazduh, koji se
zagreva zadnjim grejaCem,
se pomodu ventilatora
ravnomemo i brzo Siri kroz
rernu.

To je pogodno za kuvanje
jela na razligitim nivoima
polica, a u vedini sluCajeva
nije potrebno
predzagrevanje. Pogodno
za kuvanje sa viSe plehova.
Ova funkcija se mora
koristiti i za lako ¢is¢enje
parom.

Gorniji grejac, doniji grejac i
zagrevanje ventilatorom (u

zadnjem zidu) su ukljuceni.
Jelo se kuva ravnomemo i
brzo sa svih strana. Kuvajte
samo sa jednim plehom.

Ukljucen je veliki rostilj ispod

gornjeg dela rerne. To je

pogodno za peCenje velikog

komada mesa na rostilju.

¢ Da biste ispekli rostilj,
stavite velike ili srednje
porcije na odgovarajucu
policu ispod grejaca za
rostilj.

¢ Okrenite hranu nakon

polovine vremena pecenja

rostilja.
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Efekat rostilja nije tako jak

kao za Full Grill (Veliki rostilj)

¢ Da biste ispekli rostilj,
stavite male ili srednje
porcije na odgovarajucu
policu ispod grejaca za
rostilj.

¢ Okrenite hranu nakon
polovine vremena pecenja
rostilja.

Koriséenje sata rerne

1 2 3 4 5 6

12 1"

Taster za podeSavanje

Simbol blokade tastera
Simbol sata

Simbol jaCine zvuka alarma *
Simbol Eko rezima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora
9 Simbol alarma

10 Simbol za kraj vremena kuvanja*
11 Simbol vremena kuvanja

12 Taster za program

* (Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.)

N O ON =
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Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za kraj kuvanja je 5 sati
59 minuta.

Program se poniStava u slu€aju
nestanka struje. Morate
reprogramirati rernu.

Odgovarajuci simboli trepcu na
ekranu za vreme podeSavanija.
Morate malo da saekate da
postavke postanu vazece.

Ako nijedno podeSavanje kuvanja
nije izvrSeno, taCno vreme se ne
moze podesiti.

Preostalo vreme kuvanja ¢e biti
prikazano ako je vreme kuvanja
podeseno kada kuvanje pocne.

Kuvanje pomocéu podesavanja

vremena kuvanja;

Mozete da podesite rernu tako da se

isklju€i na kraju zadatog vremena

podesavanjem vremena kuvanja na
vremenskom programatoru.

1.Izaberite funkciju za kuvanje.

2.Dodirnite & dok se simbol Pl ne
pojavi na ekranu vremena kuvanja.

3.Podesite vreme kuvanja koristeci
tastere = / ==

» » Nakon podeSavanja vremena

kuvanja, simbol P! i indikator vremena

¢e se trajno pojaviti na ekranu.

4. Stavite jelo u rernu i podesite
temperaturu pomocu potenciometra
za temperaturu. Kuvanje ¢e poceti.

» Vreme kuvanja pocinje sa

odbrojavanjem na ekranu kada kuvanje

pocne i kada su svi delovi indikatora
vremena ukljuceni. Podeseno vreme

kuvanja je podelieno na 4 jednaka dela i

kada se vreme svakog dela zavrsi,

simbol tog dela se iskljuCuje. Na taj
nacin mozete jednostavno da razumete

odnos preostalog vremena kuvanja u

odnosu na ukupno vreme kuvanja.



Podesavanje kraja vremena
kuvanja na kasnije vreme: (Ova
funkcija je opciona. Mozda neée
postojati kod vaseg proizvoda.)
Nakon podeSavanja vremena kuvanja na
vremenskom programatoru, kraj
vremena kuvanja mozete podesiti
kasnije.
1.I1zaberite funkciju za kuvanje.
2.Dodirnite & dok se simbol Pl ne
pojavi na ekranu vremena kuvanja.
3.Podesite vreme kuvanja koristeci
tastere = / ==,
» » Kada se podesi vreme kuvanja,

simbol Pl ée se trajno pojaviti na ekranu.

4.Dodirnite © dok se simbol = ne pojavi
na ekranu za kraj vremena kuvanja.
5.Pritisnite tastere 4+ /= da biste
podesili kraj vremena kuvanja.
» Nakon podeSavanja vremena kuvanja,
simbol Pl plus simbol =1 i indikator
vremena c¢e se trajno pojaviti na ekranu.
Kada kuvanje pocne, simbol = ée
nestati.
6.Stavite jelo u rernu i podesite
temperaturu pomocu potenciometra
za temperaturu Kuvanje ¢e poceti.
» Oven timer (Vremenski programator
rerne) proracunava vreme pocetka
kuvanja na osnovu vremena kraja
kuvanja koje ste podesili. Izabrani
rezim rada se aktivira kad dode vreme
za pocetak kuvanja i rerna je zagrejana
do podeSene temperature. Ta
temperatura se odrzava do kraja
vremena kuvanja.
» Vreme kuvanja pocinje sa
odbrojavanjem na ekranu kada kuvanje
pocne i kada su svi delovi indikatora
vremena ukljuéeni. Podeseno vreme
kuvanja je podelieno na 4 jednaka dela i
kada se vreme svakog dela zavrsi,
simbol tog dela se iskljuCuje. Na taj
nacin mozete jednostavno da razumete

odnos preostalog vremena kuvanja u

odnosu na ukupno vreme kuvanja.

7.Kad se proces kuvanja zavrsi, na
ekranu se pojavijuje "End" i oglagava
se alarm.

8.Zvucno upozorenje se oglasava na 2
minute. Da prekinete zvu¢no
upozorenje, samo pritisnite bilo koju
tipku. Zvuéno upozorenje Ce se
prekinuti i pokazace se trenutno vreme.

Ako pritisnete bilo koji taster na
kraju zvu&nog upozorenja, rerna
¢e ponovo poceti da radi.
Okrenite dugme za temperaturu i
funkciju u polozaj "0" (isklju¢eno)
da biste iskljucili rernu u cilju
spreCavanja ponovnog
ukljucivanja rerne na kraju
upozorenja.

Aktiviranje zaklju¢avanja tipke

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanija tipke

mozete spreciti da neko dira rernu.

1.Dodirnite i dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

» ,END" ée se pojaviti na ekranu.

2.Pritisnite 4+ da aktivirate zakljucavanje
tipke.

» Kad je zakljuCavanje tipke aktivirano,

"On" se pojavijuje na ekranu i simbol &

ostaje da svetli.

Tipke rerne ne funkcionisu kad je
aktivirano zakljucavanie tipke.
ZakljuCavanije tipke se nece
otkazati u sluaju da nestane
elektriCne energije.

Da deaktivirate zakljuéavanje

tipke

1.Dodirnite i= dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.Iskljucite zakljuCavanije tipke pritiskom
na tipku e,

» "END" je prikazano kada se iskljuci

funkcija kljuca.
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Podesavanje budilnika
Vremenski programator rerne mozete
koristiti za bilo kakva upozorenja ili kao
podsetnik odvojeno od programa
kuvanja.
Budilnik nema uticaja na funkcije rerme.
Koristi se samo za upozorenja. Na
primer, ovo je korisno kad zelite da
okrenete hranu u rerni posle odredenog
vremena. Vremenski programator ¢e se
zvucno oglasiti na kraju podesenog
vremena.
1.Dodirnite ( dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze
da bude 23 sati i 59 minuta.

2.Podesite trajanje alarma sa tipkama 4=
/-
Tasteri za funkcije za ton alarma,
sat, osvetlienost ekrana i tasteri za
temperaturu treba da budu na
poziciji O (iskljuceno).
» Posle podeSavanja vremena alarma,
simbol ée ostati da svetli i vreme
alarma ¢e se pojaviti na ekranu.
3.Na kraju vremena alarma, simbol & ée
poceti da trepce i oglasice se zvucno
upozorenje.
Iskljucivanje alarma
1.Zvucno upozorenje se oglaSava na 2
minute. Da prekinete zvu¢no
upozorenje, samo pritisnite bilo koju
tipku.
» ZvuCno upozorenje ¢e se prekinuti i
pokazace se trenutno vreme.
Otkazivanje alarma;
1.Da otkaZete alarm, dodimite  dok se
simbol £ ne pojavi na ekranu.
2.Pritisnite i zadrzite tipku ™ dok se ne
pokaze "00:00".
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Pokazace se vreme alarma. Ako
su uporedo podeseni vreme
alarma i vreme kuvanja, pokazace
se ono vreme koje je krace.

Promena tona alarma

1.Dodirnite 2 dok se simbol 4 ne pojavi
na ekranu.

2.Podesite zeljeni zvuk upozorenja
pomodu tastera 4= / ==

3.Zvuk kaji ste podesili ¢e se ubrzo
aktivirati.

» |zabrani ton alarma ¢e biti prikazan

kao "b-01", "b-02" ili "b-08" na ekranu.

Menjanje vremena u danu

Da biste promenili prethodno podeSeno

tacno vreme:

1.Dodirnite i dok se simbol & ne pojavi
na ekranu.

2.Podesite vreme pomodu tastera 4+ / =

3.Zvuk kaji ste podesili ¢e se ubrzo
aktivirati.

Rezim Stednje

Mozete da ustedite energiju u rezimu

Stednje dok kuvate tako Sto éete da

podesite vreme kuvanja u remi.

Ovaj rezim dovrSava kuvanje pomodu

unutrasnje temperature reme

iskljuCivanjem grejaCa pre kraja vremena

kuvanja.

Podesavanje rezima stednje

1.Dodirujte simbol i dok se simbol eco
ne pojavi na ekranu.

» "OFF" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.0mogucite rezim Stednje dodirivanjem
tastera 4.

» Kad je zakljuCavanje tipke aktivirano,

"On" se pojavijuje na ekranu i simbol

eco ostaje da svetli.

Onemogudéavanje rezima stednje

1.Dodirujte simbol iZ dok se simbol eco
ne pojavi na ekranu.

» "On" ¢e se pojaviti na ekranu.

2.0nemogucite rezim Stednje
dodirivanjem tastera ==,



» "END" je prikazano kada se iskljuci
funkcija kljuca.

Podesavanje osvetljenosti ekrana
(Ova funkcija je opciona. Mozda nece

postojati kod vaSeg proizvoda.)

1.Dodirujte i= dok se na ekranu ne
pojavi d-01 ili d-02 ili d-03 za
podesavanje osvetljenosti.

2.Podesite zelienu osvetlienost pomocu

tasterase /mm.
» Zvuk koji ste podesili ¢e se ubrzo

aktivirati.

Tabela vremena kuvanja

Vremena navedena u tabeli su
orijentaciona. Ona mogu da budu

razliGita u zavisnosti od vrste

hrane, debljine, tipa i vaSeg nacina

kuvanja.

Pecenje jela i pe€enje mesa
ﬂ Prva polica rerme je donja polica.

Kolaci u
plehu

Jedan pleh

Standardni pleh*

180

25

30

Kola¢ u
kalupu

Jedan pleh

Kalup za kola¢ na
Zianom roétilju**

180

40 ...

50

Sitni kolaci

Jedan pleh

Standardni pleh*

160

25 ...

35

Jedan pleh

Standardni pleh*

g e | O

150

30 ...

40

2 pleha

1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*

e

150

35 ...

50

3 pleha

1-Standardni pleh*
3-Pleh za pecivo*
5-Duboki pleh*

&

150

35 ...

50

Koh

Jedan pleh

Okrugli kalup sa
oprugom precnika
26 cm na zi¢anom

rostilju**

)

160

25 ...

35

Jedan pleh

Okrugli kalup sa
oprugom precnika
26 cm na zi¢anom

rostilju**

150

30 ...

40

2 pleha

1-Okrugli kalup sa
oprugom precnika
26 cm na zi¢anom
rostilju**
4-Okrugli kalup sa
oprugom precnika
26 cm na plehu za
peciva**

150

35 ...

45

Kolagi

Jedan pleh

Pleh za pecivo*

180

25 ...

30

2 pleha

1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*

@

180

30 ...

40

3 pleha

1-Pleh za pecivo*
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh*

Ry
22}

180

35 ...

45

Pecivo od
kvasnog
testa

Jedan pleh

Standardni pleh*

()

200

30 ...

40
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2 pleha 1-Pleh za pecivo* 200 45 ... 55
5-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-3-5 200 55 ... 65
3-Standardni pleh* [
5-Duboki pleh*
Obggacena Jedan pleh Standardni pleh* &) 2 200 25...35
peciva
2 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-3 200 35...45
3-Standardni pleh*
3 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-3-5 190 45 ... 55
3-Standardni pleh* [
5-Duboki pleh*
Kvasac Jedan pleh Standardni pleh* [ 2 200 35...45
Lazanje Jedan pleh Staklena/metalna 2-3 200 30 ... 40
pravougaona ]
posuda na zi¢anom
rostilju**
Pica Jedan pleh Standardni pleh* [ 2 200 ... 220 15... 20
Govede Jedan pleh 3 25 min. 100... 120
fesleee oo
190
Jagnjedi Jedan pleh 3 25 min. 70...90
but Standardni pleh* Z 250/max,
(musaka) zatim 190
Jedan pleh 3 25 min. 60 ... 80
Standardni pleh* 250/max,
zatim 190
Peceno pile | Jedan pleh 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) , . 250/max,
Standardni pleh Y Jatim 180 .
190
Jedan pleh 2 15 min. 60 ... 80
, . 250/max,
Standardni pleh atim 180 .
190
Curetina Jedan pleh 1 25 min. 150 ... 210
(5.5 kg) . . = 250/max,
Standardni pleh &£ Satim 180 ..
190
Jedan pleh 1 25 min. 150 ... 210
, . 250/max,
Standardni pleh Jatim 180 .
190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 20 ... 30
Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 20 ... 30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete remu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucéuju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.
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Tabela kuvanja za testiranje jela olakSalo kontrolne institucije da testiraju
Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremliena  produkte.
u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se

Shortbread | Jedan pleh | Standardni pleh* & 3 140 20 ... 30
Jedan pleh |  Standardni pleh* 3 140 20 ... 30
2 pleha 1-Standardni pleh* @ 1-3 140 20...30
3-Pleh za pecivo*
3 pleha 1-Standardni pleh* 1-3-5 140 25..35
3-Pleh za pecivo* =
5-Duboki pleh*
Sitni kolaci Jedan pleh | Standardni pleh* = 3 160 25..35
Jedan pleh |  Standardni pleh* & 3 150 30 ... 40
2 pleha 1-Pleh za pecivo* 1-3 150 35...50
3-Standardni pleh*
3 pleha 1-Standardni pleh* 1-3-5 150 35...50

@

3-Pleh za pecivo*
5-Duboki pleh*
Koh Jedan pleh |  Okrugli kalup sa 3 160 25..35
oprugom precnika
26 cm na zi¢anom
rostilju**
Jedan pleh |  Okrugli kalup sa 2 150 30 ... 40
oprugom precnika @
26 cm na zi¢anom
rostilju**
2 pleha 1-Okrugli kalup sa 1-4 150 35...45
oprugom precnika
26 cm na zi¢anom
rostilju**
4-Okrugli kalup sa )
oprugom precnika
26 cm na plehu za

(]

peciva**
Pita od Jedan pleh Okruglu crnu 2 180 50 ... 60
jabuke metalnu posudu sa

oprugom precnika o
20 cm na zi¢anom
rostilju**
Jedan pleh Okruglu crnu 2 170 50 ... 60
metalnu posudu sa
oprugom precnika )
20 cm na zi¢anom
rostilju**
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-Okruglu crnu
metalnu posudu sa
oprugom precnika
20 cm na zi¢anom

4-Okruglu crmu
metalnu posudu sa
oprugom precnika
20 cm na plehu za
peciva**

rostilju** ®

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete remu.

* Ovi dodaci se mozda ne isporucéuju sa proizvodom.

** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Saveti za pecenje kolada

¢ Ako je kolag previSe suv, povecajte
temperaturu za nekin 10°C i skratite
vreme pecenja.

¢ Ako je kolag vlazan, koristite manje
teCnosti ili smanjite temperaturu za
10°C.

e Ako je kolag previSe taman na povrSini,
stavite ga na donju policu, smanjite
temperaturu i produzite vreme pecCenja.

¢ Ako je dobro ispeCen iznutra ali je
lepljiv spolja koristite manje tecnosti,
smanijite temperaturu i produzite
vreme pecenja.

Saveti za pecenje testenine

¢ Ako je testenina previSe suva,
povecajte temperaturu za nekih 10°C i
skratite vreme pecenja. Naprskajte
slojeve testa sosom od mleka, ulja,
jaja i jogurta.

¢ Ako je testenini potrebno puno
vremena da se ispece, povedite
racuna da debljina testenine koju ste
pripremili ne premasuje dubinu pleha.

¢ Ako gornii sloj testenine dobije braon
boju, ali donji deo nije ispecen,
postarajte se da se prevelika koli¢ina
sosa koji ste upotrebili za testeninu ne
nalazi na dnu testenine. PokuSajte da
S0S ravnomerno raspodelite na sve
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slojeve testa i na povrSinski sloj radi

podjednakog pecCenja.
Testeninu pecite u skladu sa
rezimom i temperaturom, koji su
navedeni u tablici kuvanja. Ako
donji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispecen, slededi put pleh
postavite za jedan nivo nize.

Saveti za kuvanje povréa

¢ Ako jelo sa povréem izgubi teCnost i
postane previse suvo, kuvajte ga u
Serpi sa poklopcem radije nego u
plehu. Zatvorene posude ¢e zadrzati
sokove jela.

e Ako se jelo od povréa ne skuva,
obarite povrée pre samog kuvanja ili
ga pripremite kao konzerviranu hranu i
stavite u rernu.

Kako rukovati rostiljem

Zatvorite vrata reme za vreme
pecenja na rostilju.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Switching on the grill (Paljenje

rostilja)

1.0Okrenite dugme za izbor funkcija na
zelieni simbol rostilja.

2.Zatim izaberite Zelienu temperaturu
rostilja.



3.Ako je potrebno, izvrsite
predzagrevanje oko 5 minuta.

» Lampica temperature se pali.

Gasenje rostilja

1.0Okrenite dugme za izbor funkcije u
polozaj "iskljuceno" (gore).

Pecenje na elektriécnom rostilju

Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostiliu moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu
toplotu rostilja.

Ne stavijajte hranu u zadniji deo
reSetke za roétilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Tabela vremena kuvanja za
pecenje rostilja

Riba Zidani rodtilj 4.5 250 20...25 min.
Pileci fileti Zidani rodtilj 4.5 250 25...35 min.
Jagnjedi kotleti Zidani rodtil 4.5 250 20...25 min.
Govede Zidani rostilj 4.5 250 25...30 min. *
kremenadle

Telece Zidani rostilj 4.5 250 25...30 min. *
kremenadle

Tost-hleb * Zidani rodtil 250 1...3 min.

¥ zavisno od debljine

*Prethodno zagrevajte 5 minuta )

**Ako se temperatura rostilja vaSeg proizvoda ne moZe podesiti, rostilj ce raditi na preporu¢enoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena
u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se

olakSalo kontrolne institucije da testiraju
produkte.

Tost hleb Zicani rostilj 250 1...3 min.
Cufte Zidani rostilj 250 25...35 min.
(govedina) - 12

komadi

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena rostiljanja.

Predlazemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pede na roétilju.
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[ Odrzavanje 1 nega

Opste informacije
Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e
se produziti i uGestali problemi e se
smaniiti ako se uredaj redovno Cisti.
Isklju€ite proizvod iz struje pre
nego $to zapocnete radove
odrzavanja i Ciscenje.
Postoji opasnost od elektricnog
udaral

Pre Ciscenja sacekajte da se
proizvod ohladi.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

e Temeljno odistite uredaj posle svake
upotrebe. Na taj nacin ¢e biti moguce
lakSe ukloniti ostatke od kuvanja i
izbeCi njihovo obgorevanje pri sledeco;
upotrebi uredaja.

e Za CiS¢enje nisu potrebna specijalna

sredstva za CiScenje. Koristite toplu

vodu i te€nost za pranje, meku tkaninu

ili sunder za Cis¢enje uredaja i obriSite

ga suvom tkaninom.

Uvek se pobrinite da viSak teCnosti

nakon Ciséenja bude temeljno obrisan

i prosipana te¢nost odmah uklonjena

brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za Ciséenje
koja sadrze kiselinu ili hlorid za
Ciséenje nerdajucih ili inox povrsina i
ruCice. Koristite mekanu tkaninu sa
te¢nim deterdzentom (ne abrazivnim)
za brisanje tih delova, vodedi racuna
da briSete u jednom smeru.
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Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
Ciscenje mogla bi da se osteti
povrSina.

Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/tecnosti za
Ciscenje ili oStre predmete tokom
Ciscenja.

Ne koristite parocCistace za
Ciséenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

Cisc¢enje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad
ocistite vlaznom krpom i osusite
brisanjem.

Ako je vas proizvod opremlien
tasterima/dugmadi, ne uklanjajte
kontrolnu dugmad radi ¢iScenja
komandne table.
Komandna tabla moze da se
ostetil
Ciscéenje rerne
Za ciSéenje boénog zida(Razlikuje
se u zavisnosti od modela uredaja.)
(Ova funkcija je opciona. Mozda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)
1.Uklonite prednji deo bocne police tako
Sto Cete ga povuci od bocnog zida.
2.UKlonite potpuno bo&nu policu
povlaceci je prema sebi.




Kataliticki zidovi
(Ova funkcija je opciona. Mozda nede
postojati kod vaSeg proizvoda.)
Unutrasniji bocni zidovi (A) i/ili zadniji zid
(B) vaSe rerne mogu biti oblozeni
katalitiCkim emajlom. Kataliti¢ki zidovi
imaju svetlu mat boju i poroznu
povrSinu. Kataliticke zidove rerne ne
treba &istiti. Zahvaljujuci svojoj
perforiranoj strukturi, katalitiCke povrsine
apsorbuju masnocu i kada se povrsina
ispuni mascu, po&inju da sjaje. U tom
sluCaju preporucuje se zamena delova.

Omogucava lako Ciscenje zato Sto je

prljavstina (koja nije mnogo stara)

omekSana parom koja se stvara u

unutrasnjosti reme i kapima vode

kondenzovanim na unutrasnjim

povrSinama reme.

1.Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
unutrasnosti rerne.

2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme i
postavite pleh na drugu policu rerme.

3.Podesite remu da radi 25 minuta u
rezimu lako ¢is¢enje parom na 100°C.

4.Otvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrsine rerme pomocu vliaznog
sundera ili krpe.

5.Koristite toplu vodu i te€nost za pranje,

meku tkaninu ili sunder za CiSéenje

uporne prljavstine i obrisite suvom

tkaninom.
U rezimu lakog Cis¢enja parom,
voda koja se stavlja u posudu za
omekSavanje ostataka / prljavstine
u unutrasnjosti pecnice ¢e ispariti i
kondenzovati u Supljini pecnice i
unutrasnjem staklu vrata pecnice,
tako da voda moze kapati kada
vrata rerne kapaju. je otvoren.
Obrisite kondenzaciju ¢im se
otvore vrata rerme.

Ciséenje vrata rerne

Za Cisc¢enje vrata rerne, koristite toplu
vodu i te€nost za pranje, meku tkaninu ili
sunder za CiScenje uredaja i obrisite ga
suvom tkaninom.

Staklo obriSite sircetom, a zatim isperite
kkao biste uklonili ostatke kamenca koji
se mogu pojaviti na staklu rerne.

Ne koristite ostra sredstva za
Ciscenje ili trde metalne strugace
za Ciscenje vrata rerne. Oni mogu
da izgrebu povrSinu i uniste
staklo.

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.
Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»Skidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima reme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Staklo obriSite sircetom, a zatim isperite

31/SB



kkao biste uklonili ostatke kamenca koji 4.Skinite prednja vrata tako Sto cete ih

se mogu pojaviti na staklu rerne. povudi prema napred kako bi se
Skidanje vrata rerne oslobodila iz leve i desne Sarke.
1.0tvorite prednja vrata (1). Korake naginjene prilikom procesa
2.0tvorite stezalike na kucistu Sarke (2) skidanja treba ponoviti obrnutim
sa desne i leve strane prednijin vrata redosledom da bi se instalirala
tako Sto Cete ih pritisnuti nadole, kao vrata. Ne zaboravite da zatvorite

Sto je ilustrovano na slici. stezaljke na kucistu Sarke kada
' ponovo namestate vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
na vratima

(Ova funkcija je opciona. Mozda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)
Unutrasnja staklena plo¢a u vratima
rerne moze da se izvadi radi Cis¢enja.
1.Otvorite vrata rerme.

Vrata

ZakljuCavanje Sarke(zatvorena
pozicija)

3 Rerna

4 ZakljuCavanje Sarke(otvorena

2.Povucite prema sebi i skinite plasticni
deo kaji je instaliran na gornjem delu
prednjih vrata.

3.Kao §to je prikazano na slici, lagano
podignite najdublju staklenu plocu (1)
u pravcu A i izvucite je u pravcu B.
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1 Najdublja staklena plo¢a
2* UnutraSnja staklena plo¢a (Mozda
nece postojati kod vaseg
proizvoda.)

4.Ako je vas proizvod opremlien
unutrasnjom staklenom plogom(2);
Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
unutrasnje staklene ploce (2).

5.Prvi korak u montiranju vrata je
reinstaliranje unutrasnje staklene ploce
(2). Stavite ozlebljeni ugao staklene
ploc¢e tako da se osloni na oZlebljeni
ugao plasticnog Zleba. (Ako je vas
proizvod opremljen unutrasnjom
staklenom plocom). Unutrasnja
staklena plo¢a (2) mora biti instalirana
u plasti¢ni Zleb uz najdublju staklenu
plo¢u (1).

6.Prilikom instaliranja najdublje staklene
ploce (1), uverite se da je Stampana
strana ploce okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj ploci. Vazno je da
uglavite donji ugao najdublje staklene
ploc¢e (1) u doniji plasti¢ni Zleb.

7.Gurajte plasticni deo prema okviru dok
ne Cujete "Klik".

Zamena sijalice u rerni

Pre zamene sijalice u rerni uverite

se da je proizvod iskljucen iz struje

i ohladen radi izbegavanja

opasnosti od elektri¢nog udara.

Vruce povrSine mogu da

prouzrokuju opekotine!

U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, prec¢nika
manje od 30 mm ili halogena
lampa sa uti¢nicom tipa G9,
snage manje od 60 V. Lampe su
pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C.
Lampe za pecnicu mozete
nabaviti od ovlagcenog servisera ili
tehnic¢ara sa licencom.Ovaj
proizvod sadrzi lampu energetske
klase G.

Polozaj sijalice moze da se
razlikuje od polozaja na slici.

Lampa koja se koristi u ovom
uredaju nije prikladna za
osvetljavanje prostorije u
domacdinstvu. Namena ove lampe
je da pomogne korisniku da vidi
hranu.

Lampe u ovom uredaju moraju da
izdrzavaju ekstremne fiziCke
uslove, kao Sto su temperature
preko 50 °C.
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Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.Iskljucite proizvod iz struje.

2.Stakleni poklopac okrecite suprotno
smeru kazalike na satu da biste je
uklonili.

3.Ako je tip lampe u vasoj rerni tip (A)
kao sto je prikazano na slici u
nastavku, uklonite je tako Sto cete je
rotirati kao $to je prikazano i zamenite
je. Ako je u pitanju tip lampe (B),
povucite je i uklonite je kao Sto je
prikazano na slici i zamenite je.

4.Namestite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

kvar,
Proizvod emituje metalni zvuk (buka) tokom grejanja i hladenja.
* Kada se zagrevaju metalni delovi, moze dodi do nJ|hovog Sirenja i izveSnog
suma. >>> o nije kvar.

¢ Osigurac napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa
OSIQUI’aCIma Ako je potrebno, zamen/te /h /// ih resetuﬂe
® Proi iklj

j j '. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
¢ Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osiguracCe u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Funkcija i/ili temperatura nisu podeseni. >>> Podesite funkciju i temperaturu
pomocu obrtnog dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

¢ Kod modela opremljenim tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite vreme.
(Kod proizvoda sa mikrotalasnom rernom, tajmer kontroliSe samo mikrotalasnu
rermu.)

¢ Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osiguracCe u kutiji sa

osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Nestajala je struja. >>> Podesite vreme / iskijucite i ponovo ukijucCite proizvod.

Posavetujte se sa ovlascenim
serviserom ili distributerom na
mestu kupovine proizvoda ukoliko
ne mozete da resite problem i
pored primene navedenih
uputstava. Nikad ne pokusavajte
sami da popravite neispravan
proizvod.
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