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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

AGevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materiéle schade te
voorkomen.

Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.

« AU mag geen enkel
onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« AVoer geen technische
wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

« Dit product is ontworpen
voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in
de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit
product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

« De oven kan worden gebruikt
om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te
roosteren.

« Dit product mag niet worden
gebruikt voor de opwarming,
het warmen van borden of
het ophangen van
handdoeken of kleding op
het handvat om deze te laten
drogen.

AVeiligheid van kinderen,

kwetsbare personen en

huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring

en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of

ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging

en het onderhoud mogen niet

worden uitgevoerd door

kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
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« Als de deur open is, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en kinderen
mogen er niet op zitten. Dit
kan de oven doen kantelen of
de scharnieren beschadigen.

« Uit veiligheidsoverwegingen
voor kinderen moet u de
stekker loskoppelen en het
product onbruikbaar maken
vOor u het verwijdert.

AEIektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

» De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
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product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product niet in een
stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.
Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats



geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de
achterwand want dit kan de
aansluitingen beschadigen.
Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid ze
niet over hete opperviakken.
U kunt kortsluitingen
veroorzaken in de oven en hij
kan in brand schieten als de
kabels smelten.

Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

« WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u
het product loskoppelen van
het elektrisch net om het

risico op elektrische
schokken te voorkomen.
Verwijder de stekker van het
product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in
de zekeringenkast.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

» Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

» Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product
te verplaatsen.

« Plaats geen andere items op
het product en draag het
product rechtop.

« Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
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opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« VVoor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

« Om oververhitting te
voorkomen, mag het product
niet worden geinstalleerd
achter decoratieve deuren.

AVeiligheid tijdens gebruik:

 Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

« U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
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moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

» Gebruik het product niet als
de glazen deur vooraan is
verwijderd of gebarsten.

« Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

» Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

« Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

« Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt om
handdoeken te drogen. U
mag tijdens het gebruik van
dit product geen handdoeken,
handschoenen of gelijkaardig
textiel ophangen.

» De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het



onderdeel niet vasthouden bij
de scharnieren wanneer de
deur wordt geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

» Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig openen.
De stoom kan uw handen,
gezicht en/of ogen
verbranden.

» Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de hete
onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

» Gebruik altijd hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

» Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden geplaatst.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Het gebruik van de
accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

« Accessoires kunnen het glas
van de deur beschadigen
wanneer de deur wordt
gesloten. Duw de
accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

« Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.

« Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
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in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.

» Gevaar van
voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven
gedurende meer dan een uur
voor en na de bereiding. Zo
niet kan dit
voedselvergiftiging of ziekten
veroorzaken.

U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De opgebouwde
druk kan de container doen
barsten.

Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven

accessoire (lade, rooster, etc.)

met etenswaren en plaats ze
in de voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen. Gebruik
nooit bakpapier bij een
hogere oventemperatuur dan
de maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op de
bodem van de oven.
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 Plaats geen bakplaten,
schotels of aluminiumfolie
rechtstreeks op de bodem
van de oven. De verzamelde
hitte kan de basis van de
oven beschadigen.

« Sluit de oven tijdens het
grillen. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

« Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden
een brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur.
Plaats ook geen etenswaren
te ver achteraan in de oven.
Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

« Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

» Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

« Reinig het product niet met
stoomreinigers want dit kan



elektrische schokken glas vooraan van de oven /

veroorzaken. (indien aanwezig) glas van de

» Gebruik geen harde bovenste deur te reinigen. Dit
schurende reinigingsmiddelen,  materiaal kan krassen of
metalen krabbers, draadwol barsten veroorzaken op de
of bleekmiddel om de het glazen opperviakken.
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H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de

EU-richtliin WEEE
== (2012/19/EU). Dit product is

voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).
Dit product werd vervaardigd
uit onderdelen en materialen
van hoge kwaliteit die
hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor
reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde
van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of
ander afval. Breng het naar
het verzamelpunt voor
recycling van elektrische en
elektronische apparatuur.
Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten
waar u deze verzamelpunten
aantreft.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:
Het door u aangekochte
product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU).
Het bevat geen schadelijke
en verboden materialen die in
deze richtlijn zijn opgenomen.
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Verpakkingsmateriaal

afvoeren

¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

De volgende suggesties helpen u het

product te gebruiken op een

ecologische en energie-efficiénte wijze.

¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

® Gebruik donkere of email ontainers in
de oven die de warmte beter
overragen.

e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

¢ U moet de oven altijd voorverwarmen
als die wordt aangegeven in het
recept of de handleiding. U mag de
ovendeur niet te vaak openen tijdens
de bereiding.

® Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktijdig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na
elkaar bereidt, zal dit energie besparen
omdat de oven zijn warmte niet
verliest.



E] Uw product

Inleiding van het product

Bedieningspaneel

Lamp*

Draadroosters™

Ventilatormotor (achter stalen plaat)
Deur

Handvat

Onderste verwarmingselement
(onderste stalen plaat)

Legplank posities
Bovenste brander

10 Ventilatieopeningen

*

*%

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen lamp,
of het type en de locatie van de
lamp kan verschillen van de
afbeelding.

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
draadroosters. In de afbeelding
worden de draadroosters
weergegeven als voorbeeld.
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Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel van
het product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen naargelang het
producttype.

Oven bediening

2
1 Functie selectieknop ingestelde temperatuur verschijnt het
2 Timer temperatuursymbool opnieuw.
3 Temperatuur knop Timer
Als er knoppen zijn om uw product te o e
bedienen, zitten deze in sommige O AN )

-
modellen verzonken in het paneel en ze o ) e 8
komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt uitvoeren Q @ @ @ {z:,}
met deze knoppen, moet u eerst de ' ’ ' | '
relevante knop indrukken en de knop
uittrekken. Nadat u de instelling hebt 1 2 3 4 5
uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw in.

Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de oven
selecteren met de functie selectieknop.
Draai naar links/rechts van de gesloten
(top) positie om te selecteren.
Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur instellen
voor uw bereiding met de

o —[Fp BPe

Alarmtoets

Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets
Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

O wWwN S

temperatuurknop. Draai rechtsom van de @ : Bere!d!ngstud SY miool "
gesloten (top) positie om te selecteren. O Elere|d|ng gmo:tud symbool
Temperatuurindicator 3 H ;;n;fggd gsmbool

U kunt de interne temperatuur van de 8 : Toetsvergrendeling symbool
oven aflezen met het temperatuursymbool 8  Temperatuursymbool

op het scherm. Het temperatursymbool P  Volume symbool

verschijnt op het scherm. wanneer de : Deurvergrendeling symbool*

bereiding wordt gestart en het
temperatuursymbool verdwijnt wanneer de
ingestelde temperatuur wordt bereikt. Als
de temperatuur in de oven daalt onder de
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* Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.



Bedieningsfuncties van de oven

In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze functies
worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier worden
weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product.

Werkend met
ventilator

De oven warmt niet niet op.
Enkel de ventilator (op de
achterwand) werkt. Ingevroren
etenswaren met korrels
ontdooien langzaam tot
kamertemperatuur, bereide
etenswaren worden afgekoeld.

Bovenste en
onderste
verwarmingselement

De etenswaren worden gelijktijdig
opgewarmd van boven en onder.
Geschikt voor cakes en
stoofpotjes in bakvormen of
cakes en gebak. De bereiding
wordt uitgevoerd in een enkele
schotel.

Onderste
verwarmingselement

Enkel het onderste
verwarmingselement is
ingeschakeld. Het is geschikt
VOOr pizza en etenswaren die
onderaan moeten bruinen.
Deze functie mag enkel worden
gebruikt om de stoomreiniging
gemakkelijker te maken.

%]

Ventilator
ondersteund
bovenste en

onderste

verwarmingselement

De hete lucht die wordt
opgewarmd door het bovenste
en onderste verwarmingselement
wordt gelijkmatig en snel
verspreid in de oven via de
ventilator. De bereiding wordt
uitgevoerd in een enkele schotel.

Ventilator
verwarming

De hete lucht die wordt
opgewarmd door de ventilator
verwarming wordt gelijkmatig en
snel verspreid in de oven via de
ventilator. Dit is geschikt voor
bereidingen op meerdere platen
op verschillende niveaus.
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® "3D" functie

Het onderste en bovenste

verwarmingselement en de
ventilator verwarming werken.
Alle onderdelen van het product
worden gelijikmatig en snel
bereid. De bereiding wordt
uitgevoerd in een enkele schotel.

Volledige grill

De grote grill op de bovenzijde
van de oven werkt. Dit is
geschikt om grote hoeveelheden
te grillen.

W Ventilator
¥ ondersteund laag
rooster

*

De hete lucht die wordt
opgewarmd door de kleine grill
wordt snel verspreid in de oven
via de ventilator. Dit is geschikt
om kleinere hoeveelheden te
grillen.

* Uw product werkt binnen het

temperatuurbereik zoals vermeld op de

temperatuurknop.

16/NL



Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de
beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is mogelijk dat niet
alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het effect
van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De vervorming verdwijnt
als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om
de etenswaren die u wilt bakken, braden
draad: en stoven op de gewenste plaat te
plaatsen.
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Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde van
de platen zien op basis van de cijffers
vooraan op het frame van de oven.
Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

Het draadrooster op de
kookplaten plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de rooster zijplaten. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
het draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.
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Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de zijplaten. Het draadrooster heeft
een richting bij de plaatsing op de plaat.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open
sectie vooraan zitten

De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. Wanneer
men de schotel op de gewenste plaat
aanbrengt; moet de zijde die is
ontworpen voor de bevestiging vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
de schotel worden bevestigd met de
stopper op het draadrooster. Het mag
de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.



Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. De schotel
heeft een richting bij de plaatsing op de
plaat. Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Met deze functie
kunt u uw etenswaren gemakkelijk en
veilig verwijderen. Wanneer u het
draadrooster verwijdert, kunt u het naar
voor trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.

Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling achteraan
en naar u toe trekken tot aan de stopper.
U moet het over de stopper trekken om
het volledig te verwijderen.
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De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men
ervoor te zorgen dat de pinnen, vooraan
en achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en de
schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).
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Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)
Installatie-afmetingen van de oven
(hoogte/breedte/diepte)

595 mMm/594 mm/567 mm

590 of 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Spanning / Frequentie 220-240V ~ 50 Hz

Gebruikt type kabel en doorsnede / . ] 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSW-FG 3x 1,5 mm
Totaal stroomverbruik 2.6 KW

Oventype Multifunctionele oven

#

Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt vermeld in
overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. Deze waarden
worden bepaald bij een standaardlading met onderste-bovenste
verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde opwarming (indien van
toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, afhankelijk van het feit of de relevante functies al of niet
aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-Ventilator
verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste
verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden variéren.
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El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste tijdstip instelling

Stel altijd de tijd van de dag in
voordat u uw oven gebruikt. Als u
het niet instelt, kunt u in sommige
ovenmodellen niet koken.

1.Wanneer de oven de eerste maal
wordt ingeschakeld, knipperen het
uurveld "12:00" en €9 symbool op het
scherm.

2.Stel het tijdstip van de dag in door @
/@ aan te raken.

Q@@f@@@

3.Raak de © of %% toets aan om het
minutenveld in te stellen.

Q@@@@é

4.Stel de minuten van de dag in door @
/@ aan te raken.

o oo
Imfm|umi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Bevestig de instelling door de O of €¢
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het €9 symbool verdwijnt van het

scherm.
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Als het eerste tijdstip niet wordt
ingesteld, blijven de "12:00" en ©
symbolen knipperen en zal uw
oven niet starten. Om uw oven te
kunnen inschakelen, moet u het
tijdstip van de dag bevestigen
door het tijdstip van de dag in te
stellen of de €9 toets aan te raken
wanneer deze "12:00” weergeeft.
U kunt het tijdstip van de dag later
wijzigen, zoals beschreven in het
hoofdstuk “Instellingen”.

De huidig tijdstip instellingen
worden geannuleerd in het geval
van een stroomuitval. Het moet
worden bijgeregeld.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2 Verwijder alle accessoires uit de oven.

3.Schakel het product in gedurende 30
minuten en schakel het daarna uit. Zo
worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens
de bereiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet
u de hoogste temperatuur en de
functie selecteren zodat alle branders
van uw product worden ingeschakeld.
Raadpleeg de “Bedieningsfunctie van
de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de
bediening van de oven.

5.Wacht tot de oven is afgekoeld.

6.Neem de opperviakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

Voor u de accessoires begint te

gebruiken;

Reinig de accessoires die u uit de oven

verwijdert met wasmiddel en een zachte

spons.



OPMERKING

OPMERKING

Het opperviak kan
beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

Tijdens het eerste
gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaall.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.

23/NL



E Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
het gebruik van de oven

Koelventilator

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator wordt
automatisch ingeschakeld indien nodig
en koelt zowel de voorzijde van het
product af als het meubel. Hij wordt
automatisch gedeactiveerd aan het
einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag
deze ventilatieopeningen nooit afdekken.
Zo niet kan de oven oververhitten.

De koelventilator blijft werken wanneer
de oven in werking is of nadat de oven is
uitgeschakeld (ca. 20-30 minuten). Als u
etenswaren bereidt door de oven timer
te programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies aan
het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet
worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is
geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij sommige
modellen schakelt de lamp in tijdens de
bereiding, terwijl in andere modellen de
lamp uitschakelt na een bepaalde
periode.
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Bediening van het oven

bedieningspaneel
Algemene waarschuwingen voor het
oven bedieningspaneel

De maximaal in te stellen
bereidingseindtijd is 5 uur en 59
minuten.

Het programma wordt in geval
van een stroomstoring
geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd
worden.

Wanneer u aanpassingen uitvoert,
knipperen de relevante symbolen
op het scherm. Wacht even tot de
instellingen zijn opgeslagen.

Als een instelling is uitgevoerd
voor de bereiding kan het tijdstip
niet worden aangepast.

Als de bereidingstijd is ingesteld
bij de start van de bereiding,
wordt de resterende tijd
weergegeven op het scherm.

In gevallen waar de bereidingstijd
of de eindtijd is ingesteld, kunt u
automatisch annuleren door de ©
toets langdurig aan te raken.

Soogpooe o
U« W N N 0 1 (S
e
1 2 3 4 5 8

1 Alarmtoets

2 Tijdinstelling toets
3 Verlagen toets
4 Verhogen toets



5 Instellingen toets

6 Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

: Bereidingstijd symbool

: Bereiding eindtijd symbool*
: Alarmsymbool

: Helderheid symbool

: Toetsvergrendeling symbool
: Temperatuursymbool

: Volume symbool

: Deurvergrendeling symbool*
* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u
wilt gebruiken voor uw bereiding met de
functie selectieschakelaar en een
bepaalde temperatuur instelt met de
temperatuurknop begint de oven te
werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de
temperatuur en functie van de
oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) zonder
de bereidingstijd in te stellen door de
temperatuur en de functie te selecteren
specifiek voor uw gerecht.

Voorbeeld

Bl&TPeb O

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.
2.Stel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.
» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en § verschijnt op het
scherm. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
verdwijnt het § symbool. De oven
schakelt niet automatisch uit aangezien
de handmatige bereiding wordt
uitgevoerd zonder een bereidingstijd in
te stellen. U kunt de oven zelf bedienen
en uitschakelen. Aan het einde van de
bereiding kunt u de oven uitschakelen
door de functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.
Koken door de bereidingstijd in te
stellen;
U kunt de oven automatisch laten
uitschakelen aan het einde van een
bepaalde tijd door de temperatuur en de
functie te selecteren specifiek voor uw
gerecht en door de bereidingstijd in te
stellen op de timer.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het ®© symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.

QC@@@@@

25/NL



Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de ®/Q toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de ®/©

toetsen.

Q@@C@@é

De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

4.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen

werken met de geselecteerde functie en

temperatuur. De ingestelde

bereidingstijd begint af te tellen en §

verschijnt op het scherm. Als de

temperatuur in de oven de ingestelde

temperatuur bereikt, verdwijnt het §

symbool.

5.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het &9 symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.

6.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De
melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

De eindtijd van de bereiding

instellen op een later tijdstip; (Het

varieert naargelang het model van
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het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.)
Door de temperatuur en functie te
selecteren specifiek voor uw maaltijd
kunt u de bereidingstijd en de eindtijd
instellen op een later tijdstip zodat de
oven automatisch kan in- of
uitschakelen.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak & aan tot het © symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.

0000
LN © % &

Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de ®/@ toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de @/

toetsen.

O M-
LA

Q@@@%@E@

De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld,

verschijnt het © symbool

ononderbroken op het scherm.

4.Raak 9 aan tot het 5 symbool
verschijnt op het scherm voor de
eindtijd van de bereiding.




e R
3 min
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5.Stel de eindtijd van de bereiding in
met de @/ toetsen.

s> 1500

Q@@@@@

» Wanneer de eindtijd van de bereiding
is ingesteld, verschijnt het €& symbool en
het 9 symbool met het tijdsduur
symbool ononderbroken op het scherm.
Zodra de bereiding start, verdwijnt het &
symbool.
6.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.
» De ovenklok berekent automatisch
de tijd om de bereiding te starten
door de bereidingstijd af te treken van
de eindtijd die u hebt ingesteld. Op
het begintijdstip van de bereiding wordt
de geselecteerde functie ingeschakeld
en de oven warmt op tot de ingestelde
temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en §
verschijnt op het scherm. Als de
temperatuur in de oven de ingestelde
temperatuur bereikt, verdwijnt het §
symbool.
7.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het &9 symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.
8.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De

melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

Als er een toets wordt ingedrukt
op het einde van de hoorbare
waarschuwing begint de oven
opnieuw te werken. Om te
voorkomen dat de oven opnieuw
zou inschakelen aan het einde van
de waarschuwing kunt u de
temperatuur- en functieknop in de
“0” (uit) positie draaien en de
oven uitschakelen.

Instellingen

De toetsvergrendeling

inschakelen

U kunt verstoringen van het

bedieningspaneel beletten door de

toetsvergrendeling in te schakelen.

1.Raak (i aan tot het & symbool op het
scherm verschijnt.

-
4 © O @ &

» Het (i symbool verschijnt en de 3-2-1
aftelling begint op het scherm. Aan het
einde van de aftelling wort de
toetsvergrendeling ingeschakeld. Als
een toets wordt aangeraakt wanneer de
toetsvergrendeling is ingesteld, geeft de
timer een hoorbaar signaal weer en het
(& symbool knippert.

Als u de X-toets niet meer
aanraakt voor het einde van de
aftelling, wordt de
toetsvergrendeling niet
ingeschakeld.
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De timer toetsen kunnen niet
worden gebruikt wanneer de
toetsvergrendeling is
ingeschakeld. De
toetsvergrendeling wordt
geannuleerd in het geval van een
stroomuitval.

De toetsvergrendeling
uitschakelen
1.Raak 1 aan tot het ) symbool op het
scherm verschijnt.
» Het & symbool verdwijnt en de
toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld.
Het alarm instellen
U kunt de timer van het product ook
gebruiken voor elke andere
waarschuwing of herinnering dan de
bereiding.
De alarmklok heeft geen effect op de
bedieningsfuncties van de oven.
Gebruikt om waarschuwingen weer te
geven. U kunt de alarmklok bijvoorbeeld
gebruiken wanneer u de oven wilt
inschakelen op een specifiek tijdstip.
Zodra het tijdstip dat u hebt ingesteld is
verstreken, geeft de klok een hoorbaar
alarm weer.

De maximum alarmtijd kan 23 uur
en 59 minuten bedragen.

1.Raak £ aan tot het 2 symbool op het
scherm verschijnt.

o D

@@@@%}&z

2.® Stel de alarmtiid in met de /©
toetsen.
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» Nadat u de alarmtijd hebt ingesteld,

blijft het £ symbool opgelicht en

verschijnt de alarmtijd start de aftelling

op het scherm. Als de alarm- en

bereidingstijd op hetzelfde moment zijn

ingesteld, wordt de kortere tijd

weergegeven op het scherm.

3.Aan het einde van de alarmtijd begint
het 2 symbool te knipperen en
weerklinkt een hoorbare
waarschuwing.

Het alarm uitschakelen

1.Aan het einde van de alarmperiode
weerklinkt het hoorbare alarm
gedurende twee minuten. Druk een
van de toetsen in om de melding te
stoppen.

» De melding stopt en het tijdstip van de

dag verschijnt op het scherm.

Als u het alarm wilt annuleren;

1.Raak £ aan tot het 2 symbool
verschijnt op het scherm om de
alarmtijd opnieuw in te stellen. Raak
de © toets aan tot "00:00” verschijnt.

2.0 u kunt het alarm ook annuleren door
de toets langdurig in te drukken.

Het volumeniveau wijzigen

1.Raak de %* toets aan tot het
symbool verschijnt op het scherm.

H-0 17

Q@@@@@

2.Stel het gewenste niveau in met de @
/@ toetsen. ("b-1"-"b-2"-"b-3")




R I B
[ I

Q@@%\{&&z

3.Raak de %* toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld
zodra een toets wordt aangeraakt.

De helderheid van het scherm

instellen

1.Raak de (D toets aan tot het
symbool verschijnt op het scherm.

1-01 °

Q@@@@@

2.5tel de gewenste helderheid in met de
®/O@ toetsen. (d-01-d-02-d-03)

®

Q@@@\@ﬁ

» Raak de %* toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld zodra
een toets wordt aangeraakt.

Het tijdstip van de dag wijzigen

Op uw oven; het tijdstip van de dag
wijzigen dat u eerder hebt ingesteld.

1.Raak % aan tot het (® symbool op het
scherm verschijnt.

2.Stel het tijdstip van de dag in door ®
/@ aan te raken.

% ¥ 3
/| - .\U i

Q@@@{O}@

3.Raak de O of %% toets aan om het
minutenveld in te stellen.

> 8 = B

4.Stel de minuten van de dag in door @
/O aan te raken.

© |7Cn
fuu]mi

Q@@@ﬁ%@]

5.Bevestig de instelling door de & of ¢
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het ©© symbool verdwijnt van het

scherm.
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[ Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en

het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van de

etenswaren die zijn getest en de

optimale instellingen voor deze

etenswaren. De geschikte instellingen

van de oven en accessoires voor deze

etenswaren worden hier ook

aangegeven.

Algemene waarschuwingen

over de bereiding van

etenswaren in de oven

¢ \Wanneer de ovendeur wordt geopend
tijldens of na de bereiding, kan hete,
brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of
ogen verbranden. Blif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt geopend.

¢ Intense stoom gegenereerd tijdens de
bereiding kan condenswaterdruppels
vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen
van het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal en
een fysieke gebeurtenis.

¢ De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.

¢ U moet accessoires die u niet gebruikt
altijd verwijderen uit de oven voor u de
bereiding start. Accessoires die in de
oven blijven, kunnen de correcte
bereiding beletten van uw etenswaren
aan de correcte waarden.

¢ \oor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
gelijkaardige etenswaren raadplegen
in de bereidingstabellen.
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¢ Als u de geleverde accessoires

gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U moet
de waarschuwingen en informatie van
de fabrikant altijd naleven voor het
externe keukengerei dat u zult
gebruiken.

Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in geschikte
afmetingen voor de container die u wilt
gebruiken. Bakpapier dat over de
container uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

Voor een goede bereiding moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de
plaat niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie
¢ Wij raden aan de accessoires van het

product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u de
voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei
geven.

Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen,
moet u ervoor zorgen dat er geen
etenswaren aanwezig zijn in de oven.
Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in het
midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

¢ Al het materiaal dat u gebruikt om

gebak te maken moet vers zijn en aan
kamertemperatuur.

¢ De bereidingsstatus van de producten

kan variéren naargelang de



hoeveelheid etenswaren en de grootte
van het keukengerei.

¢ De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald als
resultaat van de tests die worden
uitgevoerd in onze laboratoria. De
waarden die geschikt zijn voor u
kunnen variéren naargelang deze
waarden.

¢ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de
bereidingstabel. Noem de onderste
plaat van de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

¢ Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

¢ Als de cake te vochtig is, moet u een
kleine hoeveelheid vioeistof gebruiken
of de temperatuur verminderen met
10°C.

¢ Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat
plaatsen, de temperatuur verlagen en
de bereidingstijd verhogen.

¢ Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een
kleinere hoeveelheid vioeistof

gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

¢ Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt mengsel.

¢ Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen dat
de dikte van het gebak dat u hebt
bereid niet overstroomt over de lade.

¢ Als het gebak bruin is bovenaan maar
de bodem is niet gaar moet u ervoor
zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel
onderaan in het gebak zit. Voor een
gelijkmatig bruinen moet u proberen
de saus gelijkmatig te verdelen tussen
de deegbladen en het gebak.

¢ Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de bereidingstabel.
Als de bodem nog steeds
onvoldoende bruin is, moet u het op
de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.

Bovenste en

Cakesin  pryoeplaat  Otandaard onderste 3 180 30... 40
schotel plaat .
verwarmingselement
Cakes in Enkele plaat Cakevorm o& Ventllatpr 2 180 30.. 40
vorm draadrooster verwarming
Bovenste en
Enkele plaat Starl‘d"’;?rd onderste 3 160 25...35
plaa verwarmingselement
Modellen
met
legplanken
Kleine cakes met
Enkele plaat Standa?rd Ventilatpr draad: 3 150 o5 a5
plaat verwarming Modellen
zonder
legplanken
met
draad: 2
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Modellen met
legplanken

Modellen met
2 —Standaard metgbaad. legplanken met
plaat* Ventilator draad: 25 ... 40
2 platen 4 —Gebak verwarming 2-4 hi%?-;"ee,—n Modellen
plaat” | zonder
egplanken |
met draad: egplanken met
draad: 30 ... 45
140
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30...40
met klemop  verwarmingselement
L draadrooster™
Biscuitgebak Ronde
cakevorm, 26 Ventilator
Enkele plaat in diameter . 2 160 30...40
verwarming
met klem op
draadrooster™
Enkele plaat Bovenste en
Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
verwarmingselement
. Enkele plaat o ak plaat* Ventiator 3 170 20...30
Koekje verwarming
2 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 Gebak verwarming 2-4 170 25...35
plaat*
Ventilator
Standaard ondersteund
Enkele plaat . bovenste en 2 200 30 ... 40
plaat
onderste
verwarmingselement
Deeg gebak Enkele plaat Standaﬁrd Ventllatpr 5 180 35 . 45
plaat verwarming
1 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 _Cebak verwarming 1-4 180 35...45
plaat*
Standaard Bovenste en
Enkele plaat plaat* onderste 2 200 20... 30
verwarmingselement
Standaard Ventilator
Rijk gebak Enkele plaat plaat* verwarming S 180 20... 30
2 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 Gebak verwarming 2-4 180 20...30
plaat*
Standaard Bovenste en
. Enkele plaat N onderste 3 200 30...40
Volledig plaat )
verwarmingselement
prood Standaard Ventilator
Enkele plaat N N 3 200 30 ... 40
plaat verwarming
Glazen /
metalen Bovenste en
Lasagne Enkele plaat  rechthoekige onderste 20f3 200 30 ... 40
vorm op verwarmingselement
draadrooster™
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Ronde zwart

metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Enkele plaat om in‘ onderste 2 180 50...70
. verwarmingselement
diameter op
draadrooster™
Appeltaart Ronde zwart
metalen
Enkele plagt  2artvorm. 20 Ventiator 2 170 50.... 70
cmin verwarming
diameter op
draadrooster™
' Standaard Bovenste en
Pizza Enkele plaat plaat* onderste 2 200 ... 220 10...20
verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Vlees, vis en gevogelte

De belangrijke punten bij het

grillen

e Kruiden met citroensap en peper voor u
kip, kalkoen en grote stukken vlees bereidt,
zal de kookprestatie verbeteren.

¢ Het duur 15 tot 30 minuten langer om
vlees met een been te braden dan een filet.

e U moet ca. 4 tot 5 minuten bereidingstijd
berekenen per centimeter dikte van het

vlees.

Bereidingstabel voor viees

vis en gevogelte

¢ Aan het einde van de bereiding moet u het
vlees in de oven laten gedurende ca.
10 minuten. Het sap van het vlees wordt
beter verspreid over het gebraden viees en
ontsnapt niet wanneer het vlees wordt
gesneden.

¢ Vis moet een hittebestendige plaat op een
gemiddeld of laag niveau worden geplaatst.

Steak Ventilator
" ondersteund 15 min.
Gg:glcl)esctjg)d/( 1 Er}l;zlte Standaard plaat* bovenste en 3 250/max, na 60 ... 80
) P onderste 180 ... 190
9 verwarmingselement
Ventilator
ondersteund 15 min.
h?rrgs_s%hgrllk? Er}l;:Ite Standaard plaat* bovenste en 3 250/max, na 110...120
' OKg P onderste 170
verwarmingselement
Draadrooster® oglc?:rtsﬂgﬁad 15 min
Er}l;:Ite cl?la:te?]%er? dglrasil; bovenste en 2 250/max, na 60 ... 80
P P lank onderste 190
P verwarmingselement
. Draadrooster*
Gebraden kip .
Enkele Plaats een plaat Ventilator
(1.8-2kg) plaat op een onderste verwarming 2 200... 220 60...80
plank
Draadrooster* 15 min
E,;the c'?,:')a:tesneoe: dg'ri";‘; "3D" functie 2 250/max, na 60...80
plank 190
Ventilator
Enkele ondersteund 25 min.
Jaat Standaard plaat* bovenste en 1 250/max, na 150 ... 210
Kakoen 55  ° onderste 180... 190
kg) verwarmingselement
25 min.
E”I‘;z'te Standaard plaat* "3D" functie 1 250/max, na 150 ... 210
P 180... 190
Draadrooster* oglc?:rts"g 8; q
Frikle Piaats cen plaat bovenste en 3 200 20...30
P P lank onderste
Vis P verwarmingselement
Draadrooster*
Enkele Plaats een plaat W .
plaat op een onderste 3D" functie 3 200 20...30

plank

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Rood vlees, vis en gevogelte zullen snel
bruin worden wanneer ze worden
gebraden, ze krijgen een mooi korstje en
drogen niet uit. Filets van vlees, spiesjes,
worsten en sappige groenten (tomaten,
uiten, etc.) zijn zeer goed geschikt voor het
grillen.

Algemene waarschuwingen

¢ Etenswaren die niet geschikt zijn voor
het grillen houden een brandrisico in.
Grill enkel etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats ook
geen etenswaren te ver achteraan in de
oven. Dit is de warmte zone en vette
etenswaren kunnen in brand schieten.

* Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Grill-tabel

De belangrijke punten bij het grillen
¢ Bereid zoveel mogelijk etenswaren voor
van een gelijkaardige dikte en gewicht

voor de grill.

¢ Plaats de stukken die u wilt grillen op het
rooster of grill plaat. Verspreid ze
gelijikmatig zonder de afmetingen van de
oven te overschrijden.

¢ Afhankelijk van de dikte van de stukken
die u wilt grillen, kan de bereidingstijd
vermeld in de tabel variéren.

e Schuif het rooster of de grill plaat op het
gewenste nivean van de oven. Als u
etenswaren bereidt op het rooster, moet
u de ovenlade onderaan plaatsen in de
oven om olie op te vangen. De ovenlade
die u wilt verschuiven moet voldoende
groot zijn om de volledige grillzone te
bedekken. Deze lade is mogelijk niet
meegeleverd met het product. Plaats
een beetje water op de ovenlade voor
een gemakkelijke reiniging.

Vis Draadrooster 4-5 250 20...25
Stukjes kip Draadrooster 4-5 250 25...35
Gehaktbal

(rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250 20...30
stukken
Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20...25
Steak - (gesneden) Draadrooster 4-5 250 25...30
Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25...30
Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1..3

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstiid.

Ventilator ondersteund laag rooster

Ventilator ondersteund

Vis Draadrooster 4 200 30...35
laag rooster
Stukjes kip Draadrooster  Yentiator ondersteund 4 250 25 ... 35
laag rooster
Gehaktbal .
(rundsviees) - 12 Draadrooster Ventllieltor ondersteund 4 250 30...40
aag rooster
stukken
. Draadrooster
Steak (volledig) / Plaats een plaat  Ventilator ondersteund 15 min. 250, na
Geroosterd (1 3 90...110
op een onderste laag rooster 180 ... 190

ko) plank

Niet voorverwarmen voor alle gegrilde etenswaren in deze grill tabel.
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Test etenswaren

Etenswaren in deze bereidingstabel
worden bereid in overeenstemming met

Bereidingstabel voor test etenswaren

de EN 60350-1 norm om het testen van

het product mogelijk te maken voor
controle-instanties.

Standaard

Bovenste en

Enkele plaat N onderste 3 140 20...30
plaat X
verwarmingselement
Modellen
met
legplanken
met
Shortbread  Enkeleplaat  Srandaard Ventilator drasd: S 140 15..25
(zoet koekje) plaat verwarming Modellen
zonder
legplanken
met
draad: 2
2-Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4-Gebak verwarming 2-4 140 15..25
plaat*
Standaard Bovenste en
Enkele plaat plaat* onderste 3 160 25...35
verwarmingselement
Modellen
met
legplanken
met
Enkele plaat Standa?rd Ventilatpr draad: 3 150 o5 35
plaat verwarming Modellen
zonder
’ legplanken
Kleine cakes met
draad: 2
Modellen met
Lﬁg?ﬁf‘aka%n_ Modellen met
2-Standaard 150 ’ ?gplgnlz(gn m4ect)
plaat* Ventilator raad:
2 platen 4-Gebak verwarming 2-4 Mo?%llen Modellen
plaat* Iegzglan?(ren zonder
met draad: legplanken met
140 draad: 30 ... 45
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30 ...40
met klemop  verwarmingselement
L draadrooster™
Biscuitgebak Ronde
cakevorm, 26 Ventilator
Enkele plaat in diameter . 2 160 30 ...40
verwarming
met klem op
draadrooster™
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Ronde zwart

metalen
taartvorm, 20 Bovenste en
Enkele plaat om in‘ onderste 2 180 50...70
) verwarmingselement
diameter op
draadrooster™
Appeltaart Ronde zwart
metalen
Enkele plagt  2artvorm. 20 Ventiator 2 170 50... 70
cmin verwarming
diameter op
draadrooster™

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1..3
Gehaktbal
(rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250 20...30
stukken

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
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Onderhoud en verzorging

Algemene
reinigingsinformatie
Algemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente viekken veroorzaken.

¢ Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

® Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

¢ Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppervilak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende cremes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.

¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.
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Roestvrij stalen opperviakken

® Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
oppervlakken en handvaten te reinigen.

¢ De kleur van het roestvrij stalen
opperviak kan veranderen na verloop
van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vloeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

e Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

¢ Reinig de email opperviakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

e Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken voor
licht, niet-hardnekkig vuil. (Raadpleeg
het “Eenvoudige stoomreiniging”
hoofdstuk)

¢ U kunt de Quick&Shine
reinigingsmiddelen gebruiken voor de
binnenzijde van de oven, roosters en
niet-krassende schuursponsjes,
gebruikt op email opperviakken en
aanbevolen door de geautoriseerde
dienst voor hardnekkige viekken.
Gebruik geen externe ovenreiniger.

¢ De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen op
hete opperviakken zal zowel een



brandgevaar: en schade veroorzaken
op email opperviakken.

Katalytische opperviakken

¢ De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model.

¢ De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

e Katalytische opperviakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en
beginnen te blinken wanneer het
opperviak is verzadigd met olie. In dit
geval is het aanbevolen de onderdelen
te vervangen.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen opperviakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit alnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
oppervlak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkvlekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar

ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

¢ Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen

Tenzij anders vermeld in de handleiding

mag u de accessoires van het product

niet wassen in de vaatwasmachine.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
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de knoppen kunnen worden
verwijderd.
¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure beschreven
in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak in uw oven.
De binnenwanden van de oven
reinigen
De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert volgens
model. Als er een katalytische wand is,
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Katalytische wanden” voor meer
informatie.
Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak van de zijwand.
De draadroosters aan de zijkanten
verwijderen:
1.Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de zijwand
te trekken in de tegenovergestelde
richting.
2.Trek het draadrooster naar u toe en
verwijder het volledig.
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3.0m de platen opnieuw aan te brengen,
herhaalt u de procedure voor de
verwijdering in de omgekeerde richting.
Eenvoudige stoomreiniging
Dit garandeert een eenvoudige reiniging
omdat het vuil (aangezien u niet te lang
hebt gewacht) zacht wordt gemaakt met
de stoom die vormt in de oven en de
waterdruppels die condenseren op de
interne opperviakken van de oven.
1.Verwijder alle accessoires uit de oven.
2.Giet 500 ml water in de ovenlade en
plaats de lade op het 2de rek van de
oven.

3.Stel de oven in op de eenvoudige
stoomreinigingsmodus en schakel
hem in aan 100°C gedurende 15
minuten.

4.0pen de deur onmiddellijk en neem
de interne opperviakken van de oven
af met een vochtige spons of doek. Er
zal stoom ontsnappen wanneer u de
deur opent. Dit kan het risico van



brandwonden creéren. Open de
ovendeur voorzichtig.

5.Gebruik warm water met vioeibaar
wasmiddel, een zachte doek of spons
om hardnekkig wvuil te reinigen en
neem het af met een droge doek.

In de eenvoudige
stoomreinigingsmodus zal het
water verdampen dat op de lade
wordt geplaatst om licht
gevormde resten/vuil in de oven
zacht te maken en het zal
condenseren in de ovenholte en
op het interne glas van de
ovendeur. Het is dus mogelijk dat
water van de ovendeur druppelt
wanneer u de deur opent. Neem
de condensatie af zodra de deur
is geopend.
De deur van de oven
reinigen
Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of

bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van de
deur verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken
“De ovendeur verwijderen” en “Het
interne glas van de deur verwijderen”.
Nadat het interne glas is verwijderd, kunt
u het reinigen met een wasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.
De deur van de oven verwijderen
1.0pen de ovendeur.
2.0pen de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals
aangegeven in de afbeelding.

staan
-

4.Trek de verwijderde deur omhoog om
ze vrij te maken van de scharnieren
links en rechts en verwijder de deur uit
de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting. Wanneer u
de deur monteert, moet u ervoor
zorgen de klemmen te sluiten op
de scharnieren.
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De interne glasplaat

verwijderen van de ovendeur

De interne glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1.0pen de ovendeur.

2.Trek aan het plastic onderdeel,
bevestigd op de bovenste sectie van
de deur vooraan, naar u toe door
tegelijkertijd druk uit te oefenen op de
drukpunten aan beide zijden van het
onderdeel en verwijder het.

3.Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1)
voorzichtig optillen naar 'A' en daarna
moet u ze verwijderen door ze naar
'B’ te trekken.

1 Binnenste glasplaat
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2* Interne glasplaat (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

4.Als uw product een interne glasplaat
(2) heeft, moet u dezelfde procedure
herhalen om deze te verwijderen (2).

5.De eerste stap van de hergroepering
van de deur is de interne glasplaat (2)
opnieuw te monteren. Plaats de
afgeschuinde rand van de glasplaat
tegen de afgeschuinde rand van de
plastic sleuf. (Als uw product een
interne glasplaat heeft). De inteme
glasplaat (2) moet worden bevestigd
aan de plastic sleuf die het dichtst bij
de binnenste glasplaat (1) zit.

6.Bij de montage van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen dat
de bedrukte zijde van de glasplaat op
de interne glasplaat zit. Het is van
essentieel belang dat de onderste
hoeken van de inteme glasplaat (1)
naast de onderste plastic sleuven
komen te zitten.

7.Duw het plastic onderdeel naar het
frame tot u een klikkend geluid hoort.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in

de kookzone wvuil is, kunt u ze reinigen

met wasmiddel, warm water en een

zachte doek of spons en drogen met

een droge doek. Als de ovenlamp defect

is, kunt u ze vervangen via de

onderstaande procedure.

De ovenlamp vervangen

AAIgemene waarschuwingen

* Om het risico van elektrische
schokken te voorkomen wanneer u de
ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld.
Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

¢ |n deze oven wordt een gloeilamp met
een vermogen van minder dan 40 W,
een hoogte van minder dan 60 mm, een



diameter van minder dan 30 mm of een
halogeenlamp met fitting type G9, een
vermogen van minder dan 60 W
gebruikt. De lampen zijn geschikt voor
gebruik bij temperaturen boven 300 °C.
Ovenlampen zijn verkrijgbaar bij
geautoriseerde servicemedewerkers of
monteur met vergunning.

¢ De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in de
afbeelding.

¢ De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor gebruik in
de verlichting van ruimten in uw
woning. Het doel van deze lamp is u
te helpen uw etenswaren beter te zien.

¢ De lampen die worden gebruikt in dit
product moeten bestan zijn tegen
extreme fysieke omstandigheden,
zoals temperaturen van meer dan
50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1.0ntkoppel het product van het elektrisch
net.

2.Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.

3.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp draaien
zoals aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp. Als
type (B) een model is, moet u ze
verwijderen zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp.

4.Breng het glazen deksel opnieuw aan.

Als uw oven een vierkante lamp

heeft,

1.0ntkoppel het product van het elektrisch
net.

2.Verwijder de roosters in
overeenstemming met de beschrijving.

3.Til het beschermende glazen deksel van
de lamp omhoog met een
schroevendraaier.

4. Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp draaien
zoals aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp. Als
type (B) een model is, moet u ze
verwijderen zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp.

5.Breng het glazen deksel en roosters
opnieuw aan.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

e Het is normaal dat stoom ontsnapt tijdens de bereiding. >>> Dit is geen storing.

De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en waterdruppels
vormen op de koude opperviakken van het product. >>> Dit is geen storing.

veroorzaken. >>> Dit is geen storing

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
Stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ |s mogelijk niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.
¢ Bij modellen met een timer is het mogelijk dat de timer niet is bijgeregeld. >>>
Pas de tjjd aan.
¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ De stroom is eerder uitgevallen. >>> Pas de tjjd aan / Schakel het product uit en
schakel het opnieuw in.
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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala §to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najoolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo proCitajte
ovaj priru¢nik i svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i
sacuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zaétititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisnicki prirucnik sadrzi sledece simbole:

AOpasnos’[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije li korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezbednosna uputstva

Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
¢e vam pomoci da se zastitite
od rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

AKo je proizvod prenesSen na
drugu osobu ili polovni uredaj
dat na koris¢enje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

NasSa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.
Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bi¢e ponistena.

A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

A Koristite iskljucivo
originalne rezervne delove i
dodatke.

A Ne pokusSavajte da
popravite i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.
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« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne Kkoristite proizvod u
baStama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama i domacinstvima u
prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razli¢ite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

» Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grejanje,
zagrevanje tanjira, kacenje
peskira ili odece na rucici za
potrebe susenja.



A Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca

 Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

« Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

» Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

» Decu treba nadzirati kako bi
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

« Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
smeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

» Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

« UPOZORENUJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite deci da
sede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

» Z/bog bezbednosti dece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto
ga odlozite.

A Elektricna bezbednost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektriCni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
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dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju je
uredaj prikljuCen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne sme prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

Nikada ne dodirujte utikac
viaznim rukamal! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete ureda;

iz struje, uvek vucite za utikac.

Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbegne
stvaranje luka.

UkljuCite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj nalepnici.
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» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

» Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagreva.
Kablovi za napajanje ne
smeju dodirivati zadnju
povrsinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu oStetiti.

« Pazite da ne zaglavite
elektriCni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara usled nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite



proizvod sa napajanja da
biste izbegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod ili iskljuCite osigurac
u kutiji s osiguracima.

ABezbednost u transportu

« Pre transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
0sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruku za
transport ili premesStanje
proizvoda.

« Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonijivih il
pokretnih delova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

« Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima ostecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavijati
iza ukrasnih vrata.

A Bezbednost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednijin vrata.

» Ne penijite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.
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» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu uticati
na vase rasudivanje, kao sto
su koris¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapalliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RucCka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite deo sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni delovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina ne
smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

» Ne stavijajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer Ce ivice biti vruce tokom
rada.
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« Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tokom upotrebe. Ne dirajte
zagrejane odelike, unutrasnje
delove rerne, grejne elemente
itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvek
koristite rukavice otporne na
toplotu.

AUpotreba dodataka

« Vazno je da metalna resSetka i
pleh budu propisno
postavljeni na predvidena
mesta za iste. Za detaljne
informacije pogledajte odeljak
"Upotreba dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

A Bezbednost kuvanja

« Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim



povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

« Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom: Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
pre i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

» Ne zagrevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecCenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
koriscenja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

« Pleh za pecCenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti osnovu rerne.

« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
deo grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iséenju

» Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Ciscenja. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod paro-
CistaCima, jer to moze izazvati
strujni udar.

« Za Cidcenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjin stakala rerne nemojte
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koristiti gruba abrazivna materijali mogu prouzrokovati
sredstva za Gigcenje, metaine ogrebotine i pucanje staklenin
strugace, ziCanu vunu ili povrsina.

sredstva za izbeljivanje. Ovi
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B Uputstva za zastitu zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usaglasen sa
WEEE direktivom Evropske
== Unije (2012/19/EU). Ovaj
proizvod nosi znak

klasifikacije za elektricni i
elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih delova i materijala koji se
mogu ponovo koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim ku¢nim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriCnog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Odgovarajuce odlaganje korigcenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravije ljudi.
UsaglaSenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne |
zabranjene materijale navedene u
direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala

e Ambalazni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Suvajte na
bezbednom mestu, van domasaja

dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obicnim kuc¢nim
otpadom.

Preporuke za ustedu

energije

Slededi prediozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite pre
spremanja.

¢ U remi Koristite tamne ili emajlirane

posude koje bolje prenose toplotu.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena za produzeno kuvanje.

Sada mozete ustedeti do 20%

elektri€ne energije upotrebom toplote.

® Ako je navedeno u receptu ili uputstvu
za upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanije. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pripreme hrane.

¢ PokuSajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dve
posude za peCenje na metalnu resetku.
Osim toga, ako spremate jela jedno za
drugim, to ce ustedieti energiju jer
rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna tabla
Sijalica*
Zi¢ane police*

Vrata
Rucka
Doniji grejac (donja Celi¢na ploca)
Pozicije polica
Gornii grejac
0 Ventilacioni otvori

= © 00 N O ~wWwND =
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Motor ventilatora (iza Celicne ploce)

*

*%

Zavisi od modela. Vas proizvod
mozda nema sijalicu il se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema ziCane police. Na
slici, ZiCane police su prikazane kao
primeri.



Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku moZete pronaci pregled i osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

Kontrola rerne

2
1 Dugme za izbor funkcije temperatura u remi padne ispod
2 Tajmer podeSene temperature, simbol
3 Dugme za temperaturu temperature se ponovo pojavijuje.
Ako vas proizvod ima okruglo Tajmer
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moZe uvuci u | 117 G P

plocu i izaci van nakon pritiska na isto ] 8
kod nekih modela. Da biste izvrSili

Q - &
podeSavanja pomocu ovih dugmadi,
prvo pritisnite odgovarajuce dugme i ﬁ}‘ CP E[} ‘@[) ﬁ% L?l
ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo | 1 2 3 4 5 6
vratite dugme u prvobitni polozaj.
Dugme za izbor funkcije
Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije rerne.
Birati moZete okretanjem levo/desno od
pocetnog (gornjeg) polozaja.
Dugme za temperaturu
Pomocu dugmeta za temperaturu : Simbol za vreme pedenja
mozete da izaberete temperaturu na koj . Simbol za kraj vremena
zelite da spremate hranu. Okrenite u “ pedenia*

Tipka za alarm

Tipka za podesavanje vremena

Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za podeSavanje

Tipka za zakljuCavanje tipki
imboli na ekranu

smeru kazaljke na satu od pocetnog 0 - Simbol alarma

(gornjeg) poloZaja da biste izabrali P : Simbol nivoa osvetljenja
Indikator temperature & : Simbol zaklju¢avanja tastera
Simbol temperature na ekranu vam 0 - Simbol temperature
pokazuje nivo temperature unutar rerme. P - Simbol jadine zvuka

Simbol temperature pojavijuje se na - Simbol zaklju¢avanja vrata*
ekranu kada zapocne spemanje hrane, * Razlikuje se u zavisnosti od modela
a simbol temperature nestaje kada proizvoda. *Mozda nije dostupno kod

dostigne podesenu temperaturu. Kada vaseg modela.
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Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator
(na zadnjoj strani). Odgovara za otapanje

% Rad sa zamrznute hrane, sporo i na sobnoj

- temperaturi i za rashladivanje pecCene
hrane. Vreme potrebno za odmrzavanje
celog komada mesa duze je od vremena
odmrzavanja hrane koja sadrzi Zitarice.

ventilatorom

Hranu zagrevaju gorniji i doniji grejac

Gornii i donii N istovremeno. Pogodno za kolaCe i gulase u
N grejac kalupima za pecenje ili kolaCe i peciva.
Pecenje u samo jednom plehu.
0 Ukljucen je samo donji grejac. Pogodan je
=_| hranu kojoj je potrebno da malo potamni

= Doniji grejac * sa donje strane.
T&f’/ Owu funkciju treba koristiti | za jednostavno
o] parociscenje.
— Gormiji | donj Vruéi V\{azduh zagrejar] gorijim i donjim.
% grejads + N grejacima rasporedUJelse ravnomerno i
— ventilator brzo kroz rernu pomocu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.
Vruci vazduh zagrejan toplim ventilatorom
Greiani rasporeduje se ravhomermo i brzo kroz
rejanje s N

®

rermu pomocu ventilatora. Pogodan je za
spremanije hrane u viSe posuda na
razliCitim nivoima polica.

Gornii greja¢, doniji grejac i topli ventilator.

ventilatorom

Funkcija . . . . .
® v Svi delovi proizvoda se ravnomerno i brzo
— 3D - .
peku. PeCenje u samo jednom plehu.
ww Puni ol . Veliki gril na gornjem delu reme radi.
9 Pogodan je za grilovanje velikih koliCina.
Vru¢ vazduh zagrejan tokom funkcije
hg4 Niski gril + N malog grila brzo se rasporeduje u remi
% ventilator ventilatorom. Pogodan je za grilovanje

malih koli¢ina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom opsegu navedenom na okruglom dugmetu za
temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odeljku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koricenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformisati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Zigani gril

Koristi se za peCenje ili stavljanje hrane
hrane koja Ce se pedi, przitiili kuvati u
kaserolama na zelienu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosled
polica je oznacen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Modeli sa zi¢anim policama

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znaCaja pravino
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje rezultate
pecenja, Zica za gril mora biti
priévrécena graniénikom na Ziéanoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

16/SB

Modeli bez Zi¢anih polica:

Kljucno je da Zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
U samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na ziCane
bocne police.

Dok postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrécen graniénikom za zi¢anu policu.
Ne sme mimoici taj granicnik i dodirivati
strazniji zid reme.



Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bo¢ne
police. Pleh se u samo jednom smeru
moze postaviti na policu. Dok
postavljate pleh na Zelienu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje zZic¢e za gril sa ZiCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Modeli sa zi¢anim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zzicanim
policama

Postaoji i funkcija grani¢nika koji spreCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police.
Prilikom uklanjanja pleha, otpustite ga sa
zapreke sa zadnje strane i povucite
prema sebi dok ne dosegne granicnik.
Morate preci preko graniénika da biste
a potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske sine-Modeli
sa zi¢anim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, proverite da i
su ispupcCenja na prednjem i zadnjem
delu Sine pravilno postavijena na ivice
Zi¢ane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

Dimenzije za ugradnju reme (visina /
Sirina / dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

590 ili 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

Napon / frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Tip i presek kabla koji se kor|§t|/ min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektri¢ne energije 2.6 KW

Vrsta rermne Multifunkcionalna rerna

#

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici elektri¢nih remi date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ove vrednosti su odredene sa
standardnim opterec¢enjem sa donjim i gornjim grejaCem i sa grejanjem pomocu
ventilatora (ako postoji).

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-
Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.
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B Prva upotreba

Pre nego Sto poCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite
kako je navedeno u odelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvek podesite doba dana pre
upotrebe rerne. Ako ga ne
podesite, ne moZete da kuvate u
nekim modelima pecnica.

1.Kad prvi put ukljucite uredaj, na
ekranu Ce treptati polje za sate
,12:00% i simbol €.

2.Podesite tacno vreme dodirom na @
/2.

o 13
plnguiN

Q@@@{%ﬁ

3.Dodirnite tipku & il % da biste
aktivirali polie za minute.

Q(@@@@&

4 .Podesite minute dana dodirom na &
/©.

o OCo
L

Q@@@%’é@

5.Potvrdite podeSavanje dodirom na
tipku & ili %5,

» Tadno vreme je podedeno i simbol €

nestaje sa ekrana.
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Ako prvo vreme nije podeSeno,
,12:00“ i simboli 9 nastavijaju da
trepte i rerna nece po&eti da radi.
Da bi vaSa rerma radila, morate da
potvrdite tacno vreme dana tako
$to cete podesiti tadno vreme ili
dodirnuti tipku 9 kada tacno
vreme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promeniti podesavanije
taCnog vremena, kao $to je
opisano u odeliku ,Podesavanja”“.

PodeSavanje tatnog vremena se
otkazuje u sluCaju nestanka struje.
Isto je potrebno opet podesiti.
Prvo &iscenje
1.Skinite svu ambalazu.
2.1zvadite sve dodatke iz rerne
isporuc¢ene uz proizvod.
3.UKljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnje.
4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejadi u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sledecem odeljku moZete
saznati kako koristiti rernu.
5.Sacekajte da se rerna ohladi.
6.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Pre upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za &igcenje.



NAPOMENA Prilikom upotrebe

nekih deterdzenata ili
sredstava za &iScenje
mogla bi da se osteti
povrsina. Ne Koristite
agresivne deterdzente,
praskove/teCnosti za
CisCenje ili ostre
predmete tokom
Ciscenja.

NAPOMENA Tokom prvog

ukljuCivanja se par sati
moze javiti dim i osetiti
neobi¢an miris. To je
potpuno normalno.
Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju
radi uklanjanja dima i
neobi¢nog mirisa.
[zbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa
koji se osecaju.
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B Kako rukovati rernom

Opste informacije o upotrebi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrejati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljiena tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.
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Rad kontrolne jedinice rerne
Opsta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za kraj kuvanja je 5 sati
59 minuta.

Program se poniStava u slu¢aju
nestanka struje. Morate
reprogramirati rernu.

Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajudi simboli trepere na
ekranu. SaCekajte nakratko da se
podeSavanja saCuvaju.

Ako je izvrseno neko podesavanije
spremanja hrane, tatno vreme se
ne moze podesiti.

Ako je vreme spremanja hrane
podeseno, kada zapotne
spremanije hrane, preostalo vreme
se prikazuje na ekranu.

U slu€ajevima kada je podeseno
vreme spremanja hrane ili vreme
zavrSetka spremanja hrane;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na tipku .
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Tipka za alarm

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za podeSavanje
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6 Tipka za zakljuCavanje tipki
Simboli na ekranu

: Simbol za vreme pecenja

: Simbol za kraj vremena
pecCenja*

: Simbol alarma

: Simbol nivoa osvetlienja

: Simbol zakljuCavanja tastera
: Simbol temperature

: Simbol jacine zvuka

: Simbol zakljuCavanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaSeg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rera pocinje da radi.
Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MoZete spremati hranu tako §to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podeSavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature
i radne funkcije specificne za vasu hranu.
P 1 .

G o

lo=e@d

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkgiji i temperaturi, a 8 ¢e se
pojaviti na ekranu. Kada temperatura u
reri dostigne podeSenu temperaturu,
simbol 8 nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ruéno spremanije hrane
obavlja bez podeSavanja vremena za
spremanije hrane. Morate sami
kontrolisati spremanije hrane i iskljuciti
rernu. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
»iskljuCeno” (gore).
Spremanje hrane podesavanjem
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena spremanja
hrane na tajmeru.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2.Dodirnite O dok se na ekranu ne
pojavi simbol & za vreme spremanja
hrane.
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku ® za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vieme pomocu
tipki ®/Q.

3.Podesite vreme spremanija hrane

pomocu tipki ®/O,
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ﬂ vreme spremanja hrane povecava

se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za
5 minuta.

4.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi.
PodeSeno vreme spremanja hrane
pocinje odbrojavati i § pojavijuje se na
ekranu. Kada temperatura u rerni
dostigne podesenu temperaturu, simbol
8 nestaje.
5.Nakon isteka vremena podeSenog za
spremanije hrane, na ekranu ¢e se
pojaviti "End" i simbol €5 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal
6.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na ekranu se prikazuje
tacno vreme.
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Da vreme zavrsetka spremanja
hrane podesite na odlozeno;
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.)
odabirom temperature i radne funkcije
specifi€ne za vaSe jelo, mozete podesiti
vreme spremanja hrane i vreme
spemanja hrane na odloZzeno vreme,
omogucavajudi reri da se automatski
pokrene i iskljuci.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanije
hrane.
2.Dodirnite €9 dok se na ekranu ne
pojavi simbol & za vreme spremanja
hrane.
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku ® za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vieme pomocu

tipki @/,

3.Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O,
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ﬂ vreme spremanja hrane povecava

se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za
5 minuta.




» Nakon Sto je podeSeno vreme

spremanja hrane, simbol & neprekidno

se prikazuje na ekranu.

4.Dodirnite {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol < da biste ponovo
podesili vreme zavrsetka.
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5.Podesite vreme zavrSetka spremanja
hrane pomocu tipki ©/C.
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» Nakon Sto je podeSeno vreme
zavretka spremanja hrane, simbol & i
simbol 9 sa simbolom vremenskog
perioda Ce se neprekidno pojavijivati na
ekranu. Cim zapoéne spremanje hrane,
simbol <9 nestaje.
6.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vreme rerne automatski izraSunava
vreme pocetka spremanja hrane
oduzimajuci vreme spremanja hrane
od vremena zavrSetka spremanja
hrane koje ste podesili. Kada se
dostigne vreme pocetka spremanja
hrane, aktivirana je odabrana funkcija i

rerna se zagreva do zadate temperature.

PodeSeno vreme spremanja hrane

pocinje odbrojavati i § pojavijuje se na

ekranu. Kada temperatura u rerni

dostigne podesenu temperaturu, simbol

8 nestaje.

7.Nakon isteka vremena podesSenog za
spremanije hrane, na ekranu ¢e se

pojaviti "End" i simbol (3 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal

8.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na ekranu se prikazuje
tacno vreme.

Ako se na kraju zvucnog
upozorenja pritisne bilo koja tipka,
rerna ce ponovo poceti raditi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
na kraju upozorenja, vratite
okruglo dugme za temperaturu i
okruglo dugme za odabir funkcija
na poziciju ,0* (iskljuceno) i
iskljucite remnu.

Podesavanja

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

Mozete spreciti ometanja na upravljackoj

jedinici aktiviranjem funkcije

zakljuCavanja tipki.

1.Dodirnite & dok se na ekranu ne pojavi
simbol .
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» Pojavi se simbol (& i na ekranu pocinje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zavrsi, aktivira se
zakljuCavanje tastera. Kada se dodirne
bilo koja tipka dok je podeSeno
zakljuCavanie tipki, tajmer daje zvucni
signal i simbol & treperi.
Ako prestanete da dodirujete
tipku & pre nego $to odbrojavanje
zavréi, zakljuSavanje tipki se nece
aktivirati. Ako prestanete da
dodirujete tipku pre zavrSetka
odbrojavanija, zakljuCavanje tipki
se nece aktivirati.
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Tipke za tajmer se ne mogu
koristiti kada je zakljuCavanje tipki
aktivirano. Zaklju€avanie tipki se
nece otkazati u sludaju nestanka
struje.

Isklju¢ivanje zakljucavanja tipki
1.Dodirnite & dok sa ekrana ne nestane
simbol .
» Simbol i nestaje i zakljutavanije tipki je
onemoguceno na ekranu.
Podesavanje alarma
Tajmer uredaja takode mozete da
koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
spremanije hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za upozorenje. Na
primer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u remi u
odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, sat vam daje zvucno
upozorenje.

Maksimalno vreme alarma moze
da bude 23 sati i 59 minuta.

1.Dodirnite £ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2.
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2.® Podesite alarm pomocu /O tipki.
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» Nakon podeSavanja vremena alarma,
simbol £ ostaje upaljen i vreme alarma
pocinje da odbrojava. Ako su vreme
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alarma i vreme kuvanja postavijeni

istovremeno, na ekranu se prikazuje

krace vreme.

3.Po isteku vremena alarma, simbol 2
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenije.

Isklju¢ivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodimite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavlja i na ekranu

se prikazuje tacno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1.Dodirnite £ dok se na ekranu ne
pojavi simbol £ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirujte tipku
© dok ne prikaze ,00:00“.

2.0} takode mozete otkazati alarm
dugim pritiskom na tipku.

Promena jacine zvuka

1.Dodirnite tipku % dok se na ekranu ne
pojavi simbol €.
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2.Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki @®
/2. (b-01-b-02-b-03)

&@@%\@@1

3.Dodirnite tipku 4 da biste potvrdili, ili
¢e se podeSavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1.Dodirnite tipku € dok se na ekranu ne
pojavi simbol (.
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2.Podesite Zeljeni nivo osvetlienosti
pomocu tipki @/S. (d-01-d-02-d-03

3.Dodirnite tipku & ili € da biste
aktivirali polie za minute.
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» Dodimnite tipku ¥ da biste potvrdili, ili

¢e se podeSavanje aktivirati ubrzo bez

dodirivanja tipki.

Promena taénog vremena

na vasoj remi; da promenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1.Dodirnite € dok se na ekranu ne
pojavi simbol €.

2.P6<3desite tacno vreme dodirom na ®
/.

4 Podesite minute dana dodirom na ®
/©.
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5.Potvrdite podeSavanje dodirom na
tipku € ili €,

» Tadno vreme je podeseno i simbol &

nestaje sa ekrana.
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E Opste informacije o pecenju

Ovaj odeljak sadrzi savete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodad i

najprikladnija podesavanja za ta jela.

Takode su navedena odgovarajuca

podeSavanja rerne i dodataka za ta jela.

Opsta upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vreme i
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata rermne, stanite na
propisnu udaljenost

¢ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerme i na
gornjim delovima namestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

® Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. Iz tog razloga, ove vrednosti
su date okvirno.

¢ Uvek izvadite neupotrebliene dodatke
iz rerne pre nego Sto zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu
u rerni mogu osuijetiti pripremu vaseg

jela koriséenjem predvidenih vrednosti.

® Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, moZete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvoda¢ dao za ostalo posude koje
koristite.
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* |zreZite papir za pedenje koji cete
koristiti u pripremi na veli€inu koja je
odgovaraju¢a za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecCenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za peCenje kaji
Cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobre performanse pripreme
stavite hranu na preporucenu ispravnu
policu. Ne menijajte polozaj police
tokom pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako Koristite
spoljni pribor za spremanje jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lepi i koje je otporno na toplotu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrevanije,
obavezno stavite hranu u rermu nakon
prethodnog zagrevanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

e Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veli€ine posuda.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomemo.

¢ Ako tokom kuvanja koristite papir za
kuvanje, na donjoj povrsini namirnica
moZze se primetiti malo smede boje. U



ovom sludaju, mozda cete morati da
produzite vreme kuvanja za oko 10
minuta.

¢ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su hakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

* Ako je kolag previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

¢ Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu
i produzite vreme pecCenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je lepliiv, koristite manju koli¢inu
te€nosti, smanijite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Saveti za pecenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecCenja. NavlaZite slojeve testa
prelivom od mleka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veca
od dubine pleha.

¢ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pec€en, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa
i preko povrSine peciva da biste
postigli ravnomerno tamnu boju peciva.

¢ Pecite testo u polozaju i na
temperaturi prema vrednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Gorniji i doniji

Kola¢i u plehu  Jedan pleh  Standardni pleh* grejac 3 180 30...40
Kolagi u Kaliup za torte na Grejanje s
kalupu Jedan plen Zi¢anom grilu™* ventilatorom g s 80540
. " Gornii i doniji
Jedan pleh  Standardni pleh grejac 3 160 25...35
Modeli sa
Zi¢anim
) . Grejanje s policama: 3
Jedan pleh  Standardni pleh ventilatorom Modeli bez 150 25...35
Ziganih
Sitni kolaci polica: 2
Modeli sa Modeli sa
2 —Standardni i i&anim pﬂﬁ(?g;rr:]a:
2 pleha pleh” Grejanje s o4 policama: 150 o5 . 40
4 —Pleh za testa* ventistorom iiya%(ij: ; 2:?(;, Modeli bez
o1& %iganin polica:
30...45
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Okrugli kalup za
torte, pre¢nika 26 Gorniji i doniji

Jedan pleh cm sa stezaljkom grejac 2 160 30 ... 40
s na zi¢anom grilu**
Biskvit torta Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Grejanje s
Jedan plen cm sa stezalkom  ventilatorom g . 80540
na zi¢anom grilu*
Jedan pleh . Gorniji i doniji
Pleh za testa grejad 3 170 25...35
Jedan pleh . Grejanje s
Keksici Pleh za testa ventilatorom 3 170 20...30
2 —Standardni Grejanje s
2 pleha . _P|e'rj1lezz ostar ventilatorom 2-4 170 25...35
Gorniji i doniji
Jedan pleh  Standardni pleh* grejac + 2 200 30 ... 40
ventilator
. . . Grejanje s
Peciva Jedan pleh  Standardni pleh ventilatorom 2 180 35...45
1 —Standardni Grejanje s
2 pleha . _P|e'rj1lezz ostar ventilatorom 1-4 180 35...45
. . Gornii i doniji
Jedan pleh  Standardni pleh arejads 2 200 20...30
Punjena Jedan pleh  Standardni pleh* Gr?:apje s 3 180 20... 30
peciva ventilatorom
2 —Standardni Grejanje s
2 pleha . —Pleﬂiz ostar ventilatorom 2-4 180 20...30
Jedan pleh  Standardni pleh* Gor”r'ga%o”" 3 200 30... 40
Celi hieb Gfej a'nje -
Jedan pleh  Standardni pleh* ventilatorom 3 200 30...40
Stakleni/metalni Gornii | donii
Lazanje Jedan pleh  pravougaoni kalup r'eAaé ! 2ili 3 200 30...40
na zicanom grilu** e
Okrugli crni
metalni kalup, Gorniji i doniji
Jedan pleh precnika 20 cm grejac 2 180 50...70
Pita od jabuka na Zicanom grily
Okrugli crni
metalni kalup, Grejanje s
Jedan plen pre¢nika 20 cm ventilatorom g R SO0
na zicanom grilu**
Pizza Jedan pleh  Standardni pleh* Gog‘r'('aj'a%"”" 2 200 ... 220 10.... 20

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Meso, riba i zivinsko meso e Za svaki centimetar debljine mesa je

Kljucne tacke pecenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta

e Pecenje celog pileta, curke i velikih pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja pre pecenja, poboljcace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse pecenja meso i ne cure kada se meso sece.

* Potrebno je 15 do 30 minuta duze za ¢ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostainoj posudi.

pecenije iste koli¢ine mesa bez kostiju.
Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

Gornii i doniji 15 min.
Stek (celi) / Jedan pleh Standardni reiad + 3 250/max, 60 ... 80
Przeni (1 kg) P pleh* orek Zzatim 180 ...
ventilator 190
Jagnjeca ) Gorniji i doniji 15 min.
plecka (1.5 - Jedan pleh Stanlgﬁzdm grejac + 3 250/max, 110 ...120
2.0 kg) P ventilator zatim 170
Zigani gril* L )
Stavite jednu Gornj! |fjon]| 15 min.
Jedan pleh osudu na grejac + 2 250/max, 60 ... 80
d%nju policu ventilator zatim 190
Zigani gril*
Przena piletina Stavite jednu Grejanje s
(1.8-2 kg) Jedan pleh posudu na ventilatorom 2 200 ... 220 60 ... 80
donju policu
Zigani gril* )
o 15 min.
Jedan pleh S;i‘g;%‘fig“ Funkcia "3D" 2 250/max, 60 ... 80
donju policu zatim 190
- " 25 min.
’ Gorniji i doniji
Jedan pleh Stanlgﬁzdm grejac + 1 Z;?rg/%ag' 150 ... 210
P ventilator 190
Curka (5.5 kg) 55 min
Standardni s 250/max,
Jedan pleh pleh” Funkcija "3D 1 Zatim 180 .. 150 ... 210
190
Zigani gril* Gomii i donii
Stavite jednu i1t dony
Jedan pleh posudu na grejac + 3 200 20...30
. donju policu ventilator
Riba S ——
ZiCani gril
Jedan pleh S;i‘gt%‘fig“ Funkcia "3D" 3 200 20....30
donju policu

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuGeni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Gril
Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona
brzo potamni, ima lepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i
kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrce sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog
luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Griluite samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji deo
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

e Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Tabel il j

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
$to je vise moguce za grilovanie.

¢ Rasporedite komade koji Ce se
grilovati na Zi€anu policu ili u pleh za
pecenje sa ziCanom policom tako da
povrsina hrane nije veca od povrsine
grejaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji Cete ubaciti trebalo
bi da bude velicine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciscenja.

Riba ZiCani gril 4 - 250

Piletina u komadima Zigani gril 4 - 250
C““ek(gj;:g’i‘;‘) -12 Zigani gril 4 250 20 .30
Jagnjeci kotleti Zigani gril 4 - 250 20 ...25
Stek - (rezani) ZiGani gril 4 - 250 25...30
Teledi kotleti ZiGani gril 4 - 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4 - 220 20...30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Riba Zigani gril Niski gril + ventilator 4 200 30...35
Piletina u Zigani gril Niski gril + ventilator 4 250 25 .35
komadima 9 9
Cufte (junetina) - o o )
12 komadici Zi¢ani gril Niski gril + ventilator 4 250 30 ... 40
Zigani gril
Stek (celi) / Stavite jednu Niski gril + ventilator 3 15 min. 250, 90 .. 110

Przeni (1 kg) posudu na donju

policu

zatim 180 ... 190

Nemoijte prethodno zagrevati hranu za grilovanje prikazanu u ovoj tabeli za grilovanije.
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Testna jela

Jela u ovoj tabeli pripremliena su u skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se
olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.

Tabela na¢ina spremanja testne hrane

Jedan . N Gornii i doniji
pleh Standardni pleh grejad 3 140 20...30
Modeli sa
Zi¢anim
policama:
Pecivo (slatki  Jedan . N Grejanje s 3
kolagic) pleh Standardni pleh ventilatorom Modeli 150 15225
bez
Ziganih
polica: 2
2-Standardni pleh* Grejanje s B
2 pleha 4-Pleh za testa® ventilatorom 2-4 140 15..25
Jedan . . Gorniji i doniji
bleh Standardni pleh grejac 3 160 25...35
Modeli sa
Zi¢anim
policama:
Jedan . N Grejanje s 3
pleh Standardni pleh ventilatorom Modeli 150 25...35
bez
- o Ziganih
Sitni koladi polica: 2
Modeli sa
Modeli sa Zi¢anim
Zi¢anim policama:
2 bleha 2-Standardni pleh* Grejanje s 2.4 policama: 150 25...40
P 4-Pleh za testa* ventilatorom Modeli bez Modeli bez
Zi¢anih polica: ZiGanih
140 polica: 30 ...
45
Okrugli kalup za torte,
Jedan pre¢nika 26 cm sa Gorniji i doniji
pleh stezaljkom na zi¢anom grejac g . 80540
o grilu™
Biskvit torta Okrugli kalup za torte,
Jedan pre¢nika 26 cm sa Grejanje s
pleh stezaljkom na zi¢anom ventilatorom g . 80540
grilu™
Okrugli crni metalni kalup, - .
Jegi” prednika 20 cm na Z&anom Gomr'(';a%o”" 2 180 50...70
Pita od P grilu™ gl
jabuka Okrugli crni metalni kalup, .
Jedan . Grejanje s
pleh pre¢nika 20 cm na zi¢anom ventilatorom 2 170 50...70

grilu™

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Tostirani hleb
Cufte (junetina) - 12
komadici

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuije se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Zicani gril 4 250 3
Zigani gril 4 250 20...30
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Odrzavanje 1 nega

Opste informacije o CiScenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne primenjujte deterdzente direktno
na vruce povrsine. To moze da
prouzrokuje tvrdokorne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog koricenja. Na taj nacin
se lakSe uklanjaju ostaci pecenja, Cime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju
se Cesti problemi.

* Ne koristite sredstva za parogigcenje
za &idcenje uredaja.

* Neki deterdzenti ili sredstva za
Cis¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &iscenje, kreme za Cigcenje,
sredstva za otklanjanje kamenca ili
ostre predmete tokom &iscenja.

¢ Nije potrebno posebno sredstvo za
¢is¢enje nakon svake upotrebe.
Uredaj ocistite sapunom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom od
mikrovlakana.

* Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

¢ Nijedan deo uredaja ne perite u masini
za pranje suda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Ciscenje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu
promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu
i inoks povrsinu.

e Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
¢is¢enje ovakvih delova uredaja
prikladnim za povrsine od inoksa i
pazite da briSete samo u jednom
pravcu.

e Smesta odstranite mrlje od kamenca,
ulja, Skroba, mleka i proteina na
nerdajucim inoks i staklenim
povrsinama. Mrlie mogu zardati nakon
duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

e Ako vas$ proizvod ima funkciju lakog
giscenja parom, mozete izvrsiti lako
giscenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte odeljak
,Jednostavno &igcenje parom*)

e Za tvrdokorne mrlie moZze se koristiti
sredstvo za &iscenje rerne i grila koje
se preporucuje na intermnet stranici
vaseg proizvoda i sunder za CiScenje
koje ne ostavlja ogrebotine. Ne
koristite neko drugo sredstvo za
giscenje reme u tom sludaju.

¢ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da
se peénica ohladi. Cigcenje na vrucim
povrSinama izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
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emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

¢ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi
pecnice se ne smeju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjaijiti kada je povrSina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporuCuje se zamena delova.

Staklene povrsine

* Pri &i&cenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &icenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
od mikrovlakana namenjenom za
staklene povrsine i osuSite suvom
krpom od mikroviakana.

* Ako posle ¢igcenja ima ostataka
deterdzenta, obriSite ih hladnom
vodom i osusite mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu oStetiti staklenu
povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osusene na staklenoj povrsini ne treba
ocistiti nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

¢ Mrlie od kalcijuma (Zzute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
sunderom nanesite sredstvo za
Ciscenje na mrlju i sacekajte duze
vreme da adekvatno odreaguje. Zatim
oCistite staklenu povrsinu viaznom
krpom.

* Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

¢ Ocistite plastiCne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &iscenje.
Navedeno moze oStetiti povrsine.

¢ Budite ubedeni da spojevi delova
uredaja ne ostanu vlazni i sa njih
uklonite deterdzent. U suprotnom se
na tim spojevima moZze pojaviti
korozija.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuc¢ene uz uredaj ne perite u masini

za pranje suda.

Ciscenje kontrolne table

e Prilikom &igcenja tabli s kontrolnim
dugmetom, obriSite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osuSite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj naCin mozete
o8tetiti kontrolnu tablu i dugmad.

e Tokom ¢is¢enja plo¢a od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko
dugmadi. To moze da izbrise
indikatore oko dugmadi.

¢ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljuGavanje tipki pre Sigcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke moZete nepropisno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje

hrane)

Sledite korake ¢&iscenja opisane u

odeliku ,Opste informacije o

giscenju* prema tipovima povrsine u

vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim ili katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima katalitiCku stranicu, pogledajte

informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi*.

Ako je vas proizvod model sa ziCanim

policama, uklonite Zi¢ane police pre

giscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite

&iscenje kako je opisano u odeljku

,Opéte informacije o &iscenju” prema

vrsti bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane

police:

1.UKlonite predniji deo ziCane police
poviaCenjem na bocni zid u
suprotnom smeru.

2.Povucite zi¢anu policu prema sebi da

3.Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrnutim redosledom.

Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
va8eg modela.

Omogucava jednostavno &iscenje jer
prljavstinu (koja nije tvrdokorna)
omeksSava para koja se formira unutar
rere i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.Izvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh rerme

3.Podesite pecnicu na rezim
jednostavnog parogiscenja i ukljudite
je na 100°C tokom 15 minuta.
Odmah otvorite vrata i obriSite
unutrasnju povrsinu rerne viaznim
sunderom ili krpom. Kada otvorite vrata,
para ce izaci. Ovo moze stvoriti rizik od
opekotina. Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata rerne.
Koristite toplu vodu sa te¢nim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
giscenje tvrdokorne prijavstine i obrigite
je suvom krpom.
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Tokom rezima lakog &igcenja
parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu pecnice da
omek3a blago stvorene ostatke /
nedistoce unutar $upljine pecnice
isparavace i kondenzovati se u
Supljini rerne i unutrasnjem staklu
vrata pecnice, pa voda moze
kapati kada se vrata pecnice
otvore. ObriSite kondenzaciju ¢im
se otvore vrata reme.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u bazenu ispod pecnice moze biti
vode ili vilage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena odistite viaznom krpom, a
im ga osusite.

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &i&cenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih odistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»okidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Staklo obrisite siréetom, a zatim isperite
kkao biste uklonili ostatke kamenca koji
se mogu pojaviti na staklu rerne.
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Skidanje vrata rerne

1.Otvorite vrata rerne.

2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) varira u zavisnosti

od modela proizvoda. Donje slike

prikazuju kako se otvaraju sve vrste Sarki.

(A) Sarke su dostupne u normalnim

tipovima vrata.

(B) sarke tipa dostupne su kod tipova

vrata sa mekim zatvaranjem.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim

tipovima vrata koja se otvaraju /

zatvaraju.



Brava sa Sarkama - zatvoreni polozaj Brava sa Sarkama - otvoreni poloZaj
3.Postavite vrata rerme u poluzatvoren
polozaj
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4.Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvuci
naviSe da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutrasnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe Cisc¢enja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni deo priévrécen na
gornjem delu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3.Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1) prema ,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B“.

40/5B

1 Staklena ploCa sa unutrasnje strane

2* Unutrasnja staklena ploca (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako va$ proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutradnjeg stakla (2). Postavite
zakosSeni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako va$ proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti pri¢vr§ceno na
plasti¢ni prorez najblizi staklenoj ploci
s unutrasnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog poslavijanja
staklene ploc¢e s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
Od klju€nog je znac¢aja da donji uglovi
staklene ploc¢e s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscéenje sijalice u rerni

U slu€aju da se staklena povrsina sijalice

u reri postane zaprlja; oCistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara

sijalice u remi, mozete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.



Zamena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbedli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

* U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40V, visine
manje od 60 mm, pre¢nika manje od 30
mm ili halogena lampa sa uti¢nicom tipa
@9, snage manje od 60 V. Lampe su
pogodne za rad na temperaturama
iznad 300 ° C. Lampe za pecnicu

mozete nabaviti od ovlacenog servisera

ili tehni¢ara sa licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u
smeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite

sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4 Vratite zastitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu
sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.Uklonite ziCane police kao Sto je opisano.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo

sijalice.

4.Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite sijalicu
rerne kao Sto je prikazano na slici i
zamenite je novom. Ako je model tipa (B),
izvucite je kao §to je prikazano na slici i
zamenite je novom.

5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite

ZiCane police.
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E] Resavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera il tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da reSite problem iako ste primenili instrukcije u
ovom delu. Nikada ne pokuSavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru

e Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

. Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije
Kv.

. Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako
Je neophodno, zamenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuCen u uzemljenu uticnicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funka]’pm ZakljuCavanja tipku, moZda je omoguceno

e Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

* Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vreme.

* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ak ) [

. Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vreme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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