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1 Bezbednost

Pridrzavajte se sledecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opste napomene

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Uputstva i informacije o proizvodu sacuvaj-
te za kasniju upotrebu ili za narednog vla-
snika.

m Ukoliko postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da prikljuCujete ureda,.

1.2 Namenska upotreba

Ovo je samostojec¢a mikrotalasna pecnica i ni-

je namenjena za ugradnju odn. upotrebu u

ugradnom namestaju.

Ovaj uredaj upotrebljavajte samo:

® za pripremu jela i pica.

® pod nadzorom. Bez prekida nadzirite kratke
postupke kuvanja.

m U domacinstvu i kod slicnih primena kao
Sto su npr: u kuhinji za zaposlene u prodav-
nicama, kancelarijama i drugim komercijal-
nim prostorima; na poljoprivrednim imanji-
ma, za goste hotela i drugih prostora za
stanovanje; u pansionima.

® na nadmorskim visinama do 4000 m.

Ovaj uredaj je u skladu sa normom EN 55011
odn. CISPR 11. Radi se o proizvodu grupe 2,
klase B. Grupa 2 znaci da je mikrotalasna
pecnica napravljena za zagrevanje namirnica.
Klasa B podrazumeva da je uredaj namenjen
za privatnu, kuc¢nu upotrebu.

1.3 Ogranic¢enje kruga korisnika

Deca od 8 godina i starija, kao i osobe sa
umanjenim psihic¢kim, ¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe bez iskustva i/ili
znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo
pod nadzorom osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost ili ako su obucene za be-
zbedno koriséenje uredaja i razumeju kakve
opasnosti pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

Ciscenje i korisniCko odrzavanje ne smeju da
obavljaju deca, osim ako su starija od 15 go-
dina i to rade pod nadzorom.

Decu mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
od priklju¢nog kabla.

1.4 Bezbedna upotreba

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Zapaljivi predmeti koji se nalaze u pecnici se
mogu zapaliti.

» Zapaljive predmete nikada ne drZite u pec-
nici.

» Ukoliko iz uredaja izlazi dim, iskljucite ure-
daj ili izvucite osigurac i drzite vrata zatvo-
rena da bi se ugusSio eventualni plamen.

Slobodni ostaci jela, masnoca i sokovi od pe-

¢enja mogu da se zapale.

» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz
pecnice, sa grejnih elemenata i pribora.
Pregrevanje uredaja moze da izazove pozar.
» Nemojte nikada montirati uredaj iza ukra-

snih vrata ili vrata na namestaju.

» Uredaj nikada nemojte stavljati u ugradni
namesta;.



/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Uredaj i delovi koje mozete da dodirnete se

tokom rada zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemen-
te.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

Pribor ili posude postaju jako vruci.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pecni-
ce uzimate vruci pribor ili posude.

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vre-

loj pecnici.

» Koristite samo male koliCine visokoprocent-
nih alkoholnih pi¢a u jelu.

» Pazljivo otvarajte vrata uredaja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju
vreli.

» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.
» Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze da iza-
de vrela para. U zavisnosti od temperature,
para nije vidljiva.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

» Udaljite decu.

Od vode u vreloj pec¢nici moze nastati vrela
vodena para.

» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pecnicu.

A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da
pukne.

» Za CiSCenje stakla na vratima uredaja ne-
mojte Koristiti abrazivna sredstva za CiSce-
nje ili ostre metalne strugace, jer biste tako

. mogli ostetiti povrsinu.

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i za-

tvaranja vrata pomeraju, zbog ¢ega se moze-

te prignjeciti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Pucanje, napukline ili lomovi staklenog obrt-

nog tanjira su opasni.

» Ne udarajte tvrdim predmetima o obrtni ta-
njir.

» Obrtnim tanjirom rukujte paZzljivo.

Bezbednost sr

A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Ostecena izolacija mreznog priklju¢nog voda

predstavlja izvor opasnosti.

» Mrezni priklju¢ni vod nikad se ne sme do-
voditi u kontakt sa vru¢im delovima uredaja
ili izvorima toplote.

» Mrezni prikljucni vod nikada se ne sme do-
voditi u kontakt sa oStrim vrhovima ili ivica-
ma.

» Mrezni prikljucni vod nikad se ne sme pre-
savijati, prignjediti ili modifikovati.

/A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!

Deca mogu ambalazni materijal da navuku

sebi preko glave ili da se njime umotaju, pa

da se tako uguse.

» Ambalazni materijal drzite van domasaja
dece.

» Deci niposto nemojte dozvoliti da se igraju
sa ambalaznim materijalom.

Deca bi mogla da udahnu i usisaju odn. pro-

gutaju sitne delove i da se na taj nacin uguse.

» Drzite sitne delove van domasaja dece.

» Deci niposSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa sitnim delovima.

1.5 Mikrotalasna pec¢nica

TEMELJNO PROCITAJTE yAZNE BEZBED-
NOSNE NAPOMENE | SACUVAJTE IH ZA BU-
DUCU UPOTREBU

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Nenamenska upotreba uredaja je opasna i

moze dovesti do osStecenja. Na primer, zagre-

jane papuce i jastuci punjeni zrneviljem ili zita-

ricama se mogu zapaliti i nakon nekoliko sati.

» U uredaju nikad nemoijte susiti jela ili ode-
cu.

» U uredaju nikad nemojte zagrevati papuce,
jastuke punjene zrnevljem ili zitaricama,
sundere, vlazne krpe za brisanje i slicno.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i pi-
Ca.

Namirnice, ambalaze i posude se mogu zapa-

liti.

» Nikad ne zagrevajte namirnice u ambalazi
za odrzavanje toplote.

» Namirnice u posudama od plastike, papira
ili drugih zapaljivin materijala nikada ne za-
grevajte bez nadzora.

» Nemojte nikada da podeSavate preveliku
snagu ili predugo vreme mikrotalasne pec-
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nice. OrijentiSite se prema podacima iz
0ovOg uputstva za upotrebu.

» U mikrotalasnoj pec¢nici nemojte susiti na-
mirnice.

» Nemojte nikada prevelikom snagom ili pre-
dugim vremenom mikrotalasne pec¢nice od-
mrzavati ili zagrevati namirnice sa malim
procentom vode, npr. hleb.

Jestivo ulje moze da se zapal.

» U mikrotalasnoj pecnici nikada nemojte za-
grevati samo jestivo ulje.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

eksplozije!

Tecnosti ili druge namirnice u zatvorenim po-

sudama mogu lako da eksplodiraju.

» Nikada nemojte da zagrevate tecnosti ili
druge namirnice u zatvorenim posudama.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Namirnice sa ¢vrstom ljuskom ili opnom mo-

gu tokom, ali i nakon zagrevanja, eksplodirati.

» Nikada nemojte pripremati jaja u ljusci ili
zagrevati tvrdokuvana jaja u ljusci.

» Nikad nemojte pripremati ljuskare i rakove.

» Kada pripremate jaja na oko ili jaja u casi,
prethodno probusite Zzumance.

» Kada pripremate namirnice sa ¢vrstom lju-
skom ili opnom, kao Sto su jabuke, para-
dajz, krompir ili virSle, ljuska moze da puk-
ne. Pre zagrevanja probusite ljusku ili opnu.

Toplota se u hrani za bebe ne rasporeduje

ravnomerno.

» Hranu za bebe nikada nemojte zagrevati u
zatvorenim posudama.

» Uvek uklonite poklopac ili cuclu.

» Nakon zagrevanja dobro promesajte ili pro-
tresite.

» Pre nego Sto detetu date hranu, proverite
temperaturu.

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze

da postane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pec¢-
nice uzimate posude ili pribor.

Kod hermeticki zatvorenih namirnica, ambala-

Za moze da pukne.

» Uvek vodite racduna o podacima na ambala-
Zi.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pec¢ni-
ce uzimate jela.

Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju

vreli.

» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.

» Udaljite decu.

Nenamenska upotreba uredaja je opasna. Na

primer, pregrejane papuce, jastuci napunjeni

zrnevljem ili zitaricama, sunderi, vlazne krpe
za brisanje i slicno mogu dovesti do opekoti-
na.

» U uredaju nikad nemojte susiti jela ili ode-
cu.

» U uredaju nikad nemojte zagrevati papuce,
jastuke punjene zrnevljem ili zitaricama,
sundere, vlazne krpe za brisanje i slicno.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela i pi-
¢a.

Mikrotalasni uredaj se u kombinaciji sa dru-

gom vrstom grejanja veoma zagreva.

» Ako uredaj koristite u kombinovanom rezi-
mu, deci je zbog visokih temperatura koje
pri tome nastaju dozvoljeno da koriste ure-
daj samo uz nadzor odrasle osobe.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!
Prilikom zagrevanja teCnosti moze doci do
tranzicionog klju¢anja. To znaci da se tempe-
ratura klju¢anja dostize, a da se mehuric¢i ga-
sa ne dizu kao Sto je to uobi¢ajeno. Budite
oprezni ako se posuda makar malo zatrese.
Vruca teCnost moze naglo da pokKipi i prska.
» Prilikom zagrevanja, u posudu uvek stavite
kaSiku. Na taj nacin nece doci do tranzicio-
nog kljuCanja.

v’ X

/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Neodgovarajuce posude moze da pukne. Po-
sude od porcelana i keramike moze da ima
male rupe na ruckama i poklopcu. Iza ovih ru-
pa se nalazi Supljina. Te¢nost koja prodre u
Supljinu moze da izazove pucanje posude.
» Koristite iskljuCivo posude predvideno za
mikrotalasnu pecnicu.




Posude i posude od metala ili posude koje
sadrzi metal mogu prilikom upotrebe u mikro-
talasnoj pecnici da izazovu varnice. Uredaj se
oStecuje.

» Nikada nemojte koristiti metalne posude u
mikrotalasnoj rerni.

» Koristite iskljuCivo posude pogodno za upo-
trebu u mikrotalasnoj pecnici ili koristite mi-
krotalasnu pec¢nicu u kombinaciji sa odre-
denom vrstom grejanja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog
udara!

Uredaj radi sa visokim naponom.

» Nemojte uklanjati kuciste.

Izbegavanje materijalnih Steta sr

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozbiljnog

ugrozavanja zdravlja!

Nedovoljno &is¢enje moze da unisti povrSinu

uredaja, umanji radni vek i dovede do opa-

snih situacija, npr. moze da izbije energija iz

mikrotalasne pecnice.

» Uredaj redovno Cistite i odmah uklanjajte
ostatke hrane.

» Odrzavajte Sistocu pecnice, vrata i granicni-
ka na vratima.

- "Cigdenje i odrzavanje" Stranica 13
Nemojte nikada koristiti uredaj ako su vrata
pecnice oSteCena. Moze da izade energija iz
mikrotalasne pecnice.

» Nemojte nikada koristiti uredaj ako su vrata
pecnice ili plasticni okvir vrata osteceni.

» Popravku treba da izvrSi korisniCki servis.

Kod uredaja bez prekrivke za kuciste izlazi

energija iz mikrotalasne pecnice.

» Nikada ne uklanjajte prekrivku za kuciste.

» Ukoliko su potrebni radovi na odrzavanju ili
popravke, pozovite korisniCki servis.

2 lzbegavanje materijalnih Steta

2.1 Uopsteno

PAZNJA!

Ako ima vode u vreloj pecnici, nastaje vodena para.

Promena temperature moze da dovede do oStecenja.

» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pedénicu.

Vlaga tokom duzeg vremenskog perioda u pecénici iza-

ziva koroziju.

» Obrisite kondenzovanu vodu nakon svakog pripre-
manja hrane.

» Vlazne namirnice ne smeju da se drze duze vreme
u zatvorenoj pecnici.

» U pecnici nemojte da skladistite jela.

Hladenje sa otvorenim vratima uredaja vremenom oste-

¢uje prednje delove namestaja u blizini.

» Nakon rezima rada sa visokim temperaturama, pec¢-
nicu ostavite da se hladi samo dok je zatvorena.
Nemojte ni¢im zaglavljivati vrata od uredaja.

» Pecnicu ostavite da se hladi dok je otvorena, samo
kada je koriS¢en rezim pripreme sa puno teénosti.

Sudovi koji nisu do kraja gurnuti u uredaj, mogu da iz-

grebu staklo vrata prilikom zatvaranja.

» Sudove uvek do kraja ugurajte u pecnicu.

2.2 Mikrotalasna pecénica

Kada upotrebljavate mikrotalasnu pecénicu pridrzavajte

se ovih napomena.

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid pecénice, nastaju varnice ko-

je mogu oSstetiti uredaj ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u ¢asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.

Aluminijumske korpice mogu izazvati varni¢enje u ure-

daju. Uredaj se osteduje zbog varnicenija.

» Nemojte da upotrebljavate aluminijumske korpice u
uredaju.

Rad uredaja bez hrane u pecénici dovodi do preoptere-

éenja.

» Nemojte nikada da startujete mikrotalasnu pecénicu
bez jela u njoj. Od toga se izuzima kratkotrajno testi-
ranje posuda.

KAl
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Ukoliko viSe puta zaredom pravite kokice za mikrotala-

snu pec¢nicu sa prevelikom snagom mikrotalasne peé-

nice moze doci do ostedenja pecdnice.

» Izmedu postupaka pripreme sacekajte nekoliko mi-
nuta da se uredaj ohladi.
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» Nemojte podeSavati preveliku snagu mikrotalasne
pecnice.

» Upotrebljavajte maksimalno 600 W.

» Kesicu sa kokicama stavite na stakleni tanjir.

Uklanjanjem prekrivke se oSte¢uje mikrotalasno napa-

janje.

» Nikada nemoijte uklanjati prekrivku mikrotalasnog
napajanja u pecdnici.

Uklanjanje transparentne folije sa unutrasnje strane vra-

ta oStecuje vrta uredaja.

» Nemoijte uklanjati transparentnu foliju sa unutrasnje
strane vrata.

Ted&nost koja dospe u unutradnjost uredaja moze da

oSteti rad obrtnog tanjira.

» Posmatrajte postupak pripreme hrane.

» Prvo podesite kracée trajanje, pa ga produzite ako je
potrebno.

» Uredaj nemoijte koristiti bez obrtnog tanjira.

Neodgovarajuce posude moze dovesti do ostecenja.

» Kada koristite rostilj, kombinovani rezim mikrotala-
sne pecnice ili vreli vazduh, koristite samo posude
koje je adekvatno za visoke temperature.

3 Zastita zivotne sredine i stednja

3.1 Odlaganje ambalaze u otpad

Ambalazni materijal je ekoloski i moze se iznova koristi-

ti.

» PojedinaCne sastavne delove odlozite u otpad odvo-
jene po vrstama.

3.2 Stednja energije

Ako se pridrzavate ovih napomena, vas uredaj ¢e trositi
manje struje.

Tokom rada, vrata uredaja nemojte Sesto otvarati.
m Temperatura u pecnici se odrzava i uredaj ne mora
naknadno da se zagreva.

IskljuCite prikaz sata u rezimu mirovanja.
= Uredaj u rezimu mirovanja Stedi energiju.

Napomena:

Uredaju je potrebno:

=y rezimu sa uklju¢enim displejom maks. 1 W

= U rezimu sa iskljuenim displejom maks. 0,5 W

4 Postavljanje i prikljucivanje

4.1 Sigurnosna rastojanja
Obratite paznju na sigurnosna rastojanja uredaja.
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4.2 Postavljanje i prikljuc¢ivanje uredaja

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

NestruCne instalacije su opasne.

» Uredaj sme da se prikljudi i upotrebljava samo u
skladu sa podacima na plocici sa oznakom tipa.

» Uredaj se moze povezati na mrezu naizmeni¢ne
struje samo pomocu pravilno ugradene uti¢nice sa
uzemljenjem.

» Uverite se da je sistem uzemljenja kuéne elektri¢ne
instalacije instaliran u skladu sa propisima.

» Uredaj nikad ne sme da se napaja putem eksternog
sklopnog uredaja npr. sata za austomatsko ukljudi-
vanje ili daljinskog upravljanja.

» Prilikom postavljanja uredaja vodite rauna da se
mrezni priklju¢ni vod ne zaglavi ili osteti.

Ostecena izolacija mreznog prikljuénog voda predsta-

vlja izvor opasnosti.

» Mrezni prikljuéni vod nikad se ne sme dovoditi u
kontakt sa vru¢im delovima uredaja ili izvorima to-
plote.

» Mrezni prikljuéni vod nikada se ne sme dovoditi u
kontakt sa oStrim vrhovima ili ivicama.

» Mrezni priklju¢ni vod nikad se ne sme presavijati,
prignjediti ili modifikovati.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Zadnja strana uredaja se tokom rada veoma zagreva.
» Uredaj postavite tako da zadnja strana bude uz zid.
» Udaljite decu.

1. Uredaj postavite na ravnu i &vrstu povrsinu koja ima
dovoljnu nosivost.

2. Uverite se da su prorezi za ventilaciju slobodni.
— "Sigurnosna rastojanja", Stranica 6

3. Uredaj prikljucite mreZznim utikaGem na propisno in-
staliranu uti¢nicu sa zastitnim kontaktom.
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5 Upoznavanje sa uredajem

5.1 Komandno polje

Preko komandnog polja mozete da podesite sve funk-
cije uredaja i da dobijate informacije o radnom stanju.

~
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start  (©  stop
+30sec =
90 180 360
600 800 Yy
clean
1 ) kg
=
Displej Prikazite vreme na satu ili trajanje.
Obrtni birac Podesite vreme na satu, trajanje ili automatski program.
Tasteri Izaberite funkcije.
Otvara¢ vrata Otvorite vrata.
Otvarac vrata A_k_o u toku _rada otvorite vrata uredaja, re_éim rel_da ée
Kada aktivirate otvarad vrata, vrata uredaja se otvaraju. biti zaustavljen. Ako zatvorite vrata uredaja, rezim rada
Vrata uredaja u potpunosti mozete da otvorite ruéno. se ne nastavlja automatski. Rezim rada morate da star-

tujete.



sr Pribor

5.2 Vrste grejanja

Ovde mozete da pronadete pregled vrsta zagrevanja. Dobicete preporuke za koriS¢enje vrsta zagrevanja.

Simbol Naziv Upotreba
90-800 Mikrotalasna pec¢nica Za odmrzavanje, pripremu i zagrevanje jela i te¢nosti.
Snage mikrotalasne pecdnice:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 800 W
Rostil] Grilovanje kobasica ili tosta. Gratiniranje jela.
Kombinovan rad mikrotalasne PecCenje nabujaka i gratiniranih jela. Jela dobijaju rumenu
pecdnice boju.
Programi Za mnoga jela postoje ve¢ programirana podeSavanja.

5.3 Ventilator za hladenje

Ventilator za hladenje se po potrebi ukljuduje i iskljudu-
je.

Pecdnica u rezimu mikrotalasne pecnice ostaje hladna.
Uprkos tome, ventilator za hladenje se ukljucuje.
Napomena: Ventilator za hladenje moze da nastavi rad
i kada je uredaj iskljucen.

5.4 Kondenzovana voda

Tokom pripreme, u pecnici i na vratima uredaja moze
da se pojavi kondenzovana voda. Kondenzovana voda
je normalna pojava i ne uti¢e na funkcionalnost ureda-
ja. Nakon pripreme obriSite kondenzovanu vodu.

6 Pribor

Koristite originalni pribor. On je specijalno prilagoden
za vas ureda;.

Dodatni pribor Upotreba
ReSetka m ReSetka za rostiljanje |
gratiniranje

m ReSetka kao povrSina
za postavljanje posuda

7 Pre prve upotrebe

IzvrSite podeSavanja za prvo pustanje u rad. OcCistite
uredaj i pribor.
7.1 Umetanje obrtnog tanjira

Koristite uredaj samo sa postavljenim obrtnim tanjirom.
» Postavite obrtni tanjir [@l na valjkasti prsten [bl.

7.2 Ciséenje uredaja pre prve upotrebe

Pre nego Sto po prvi put pripremite jela pomocu ureda-

ja, ocistite pec¢nicu i pribor.

1. Uverite se da se u pecnici ne nalaze ostaci ambala-
ze, pribor ili drugi predmeti.

2. QOcistite ravne povrSine u pecnici mekom, vlaznom
krpom.

3. Kako bi se odstranio miris novog uredaja, obrisite
praznu pecnicu vru¢om sapunicom.
— "Ciscenje pecnice", Stranica 14

7.3 Ciséenje pribora

» Pribor temeljno odistite pomodu sapunice i meke kr-
pe za pranje posuda.

7.4 PodeSavanje vremena

Nakon prikljudivanja na struju ili nakon nestanka struje,
na displeju se prikazuje zahtev za podeSavanje vreme-
na.

1. Pomocu obrtnog biraga podesite vreme.



2. Za potvrdu vremena, pritisnite ®.

Osnovno rukovanje sr

8 Osnovno rukovanje

8.1 Snage mikrotalasne pe¢nice

Ovde moZete da pogledate pregled snaga mikrotala-
sne pecnice i njihovu primenu.

Snaga mikrotalasne Upotreba
pecnice u vatima

90 Odmrznite osetljiva jela.

180 Odmrznite jela i nastavite pri-
premu.

360 Pripremite ribu i meso ili zagrej-
te osetljiva jela.

600 Zagrejte i pripremite jela.

800 Zagrejte teénosti.

Napomena:

MozZete da podesite snagu mikrotalasne pecnice za
konkretno trajanje:

= 800 W za 30 minuta

= 600 W za 60 minuta

= 90 W, 180 Wi 360 W za 99 minuta

8.2 Posude i pribor koji su pogodni za
mikrotalasnu pecnicu

Radi ravnomernog zagrevanja jela i spreCavanja oste-
éenja uredaja, koristite posude i pribor koji su pogodni
za mikrotalasnu pecnicu.

Napomena: Pre upotrebe posuda za mikrotalasnu pe¢-
nicu, obratite paznju na informacije proizvodaca. Ukoli-
ko niste sigurni, izvrSite test posuda.

Pogodno za mikrotalasnu pecnicu

Posude i pribor Objasnjenje

Posude od vatrostalnog Ovi materijali propustaju
materijala koji je pogodan mikrotalase. Mikrotalasi
za mikrotalasnu pec¢nicu: ne oStecuju vatrostalno
= Staklo posude.
= Staklena keramika
= Porcelan
m  Plastika otporna na

temperature
= Potpuno glazirana ke-

ramika bez pukotina

Metalni pribor za jelo Napomena: Radi spreCa-
vanja tranzicionog klju¢a-
nja, mozete da upotrebite
metalni pribor za jelo, npr.

kaSiku u ¢asi.

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid pec¢nice, nastaju varnice ko-

je mogu ostetiti ureda;j ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u &asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.

Nije pogodno za mikrotalasnu pec¢nicu

Posude i pribor
Metalno posude

Objasnjenje
Metal ne propusta mikro-

talase. Jela se skoro i ne
zagrevaju.

Posude sa zlatnim ili sre- Mikrotalasi mogu da oSte-
brnim ukrasima te zlatne i srebrne ukrase.

Savet: Ako proizvodad
garantuje da je posude
pogodno za mikrotalasnu
pecnicu, mozete da ga
koristite.

8.3 Provera pogodnosti posuda za
mikrotalasnu peénicu

Proverite da li je posude pogodno za mikrotalasnu pec-
nicu pomocdu testa posuda. Uredaj mozete u reZimu mi-
krotalasne pecdnice da koristite bez jela samo prilikom
testa posuda.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju vreli.
» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.

» Udaljite decu.

1. Postavite praznu posudu u pecnicu.

2. Uredaj podesite na maksimalnu snagu mikrotalasne

pecénice na “2—1 minuta.

Pokrenite rad.

Proverite posudu nekoliko puta:

— Ako je posuda hladna ili blago zagrejana, pogod-
na je za mikrotalasnu pecnicu.

— Ako je posuda vruca ili nastanu varnice, prekinite
test posuda. Posuda nije pogodna je za mikrota-
lasnu pecnicu.

Eall o

8.4 Podesavanje mikrotalasne peénice

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Prilikom zagrevanja te¢nosti moze dodi do tranzicionog
klju¢anja. To znaCi da se temperatura klju¢anja dostize,
a da se mehuri¢i gasa ne dizu kao $to je to uobicaje-
no. Cak i kod malih trzaja posude, vrela teGnost moze
najednom da se prekuva i pokipi.
» Prilikom zagrevanja, u posudu uvek stavite kasiku.
Na taj nacin nec¢e doci do tranzicionog kljucanja.

) &
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PAZNJA!

Rad uredaja bez hrane u pecnici dovodi do preoptere-

éenja.

» Nemojte nikada da startujete mikrotalasnu pecénicu
bez jela u njoj. Od toga se izuzima kratkotrajno testi-
ranje posuda.

==
v | X

Savet: Za optimalno koriSéenje uredaja, mozete da se
orijentiSete prema podacima u preporukama za pode-
Savanje.

— "Zagarantovan uspeh"”, Stranica 16

1. Pridrzavajte se napomena o bezbednosti.
— Stranica 3

2. Vodite raduna o napomenama o materijalnoj Steti.
— Stranica 5

3. Obratite paZnju na napomene o posudu i priboru
koji su pogodni za mikrotalasnu pecnicu.
— Stranica 9

4. Pritisnite zeljenu snagu mikrotalasne pecnice.

5. Pomodu obrtnog biraca podesite Zeljeno trajanje.

6. Pritisnite $21,

v Posle isteka trajanja Cuje se signal.

Napomena: Ako tokom rada otvorite vrata pecnice,
uredaj prekida rad i zaustavlja tok podeSenog vreme-
na. Kada ponovo pokrenete rad, zatvorite vrata pecénice
i pritisnite S,

Produzavanje trajanja

Podeseno trajanje mozete da produzite u svakom tre-
nutku.

> Pritisnite $21,

v Trajanje se produzava za 30 sekundi.

Promena trajanja

Trajanje mozete promeniti u svakom trenutku.
» Pomocu obrtnog biraca podesite zeljeno trajanje.

Okonc¢avanje rada

» Otvorite vrata uredaja i pritisnite & ili dva puta priti-
snite &,

8.5 QuickStart

Maksimalnu snagu mikrotalasne pec¢nice mozete da

pokrenete pomocu tastera.

> Pritisnite S,

v Maksimalna snaga mikrotalasne pecnice se pokre-
¢e na 30 sekundi.

v Ponovni pritisak %% produzava trajanje za 30 sekun-
di.

9 Rostilj

Pomodu rostiljia mozete da pedete jela dok ne postanu
rumena ili zapeCete jelo. Rostilj moze da se koristi sam
ili u kombinaciji sa mikrotalasnom pecnicom.

9.1 Podesavanje rostilja

1. Pritisnite .

2. Pomodu obrtnog biraca podesite Zeljeno trajanje.
3. Pritisnite S,

v Posle isteka trajanja Suje se signal.

Napomena: Ako tokom rada otvorite vrata pecnice,
uredaj prekida rad i zaustavlja tok podeSenog vreme-
na. Kada ponovo pokrenete rad, zatvorite vrata pecénice
i pritisnite 3,

Produzavanje trajanja

Podeseno trajanje moZete da produzite u svakom tre-
nutku.

> Pritisnite $21,

v Trajanje se produzava za 30 sekundi.

Promena trajanja
Trajanje mozete promeniti u svakom trenutku.
» Pomodu obrtnog birada podesite zeljeno trajanje.

Okoncavanje rada

» Otvorite vrata uredaja i pritisnite & ili dva puta priti-
snite &,

9.2 PodesSavanje kombinovanog rezima rada
mikrotalasne peénice

1. Podesite snagu mikrotalasne pec¢nice 90 W, 180 W
ili 360 W.

2. Pritisnite (.

3. Pomodu obrtnog biraca podesite zeljeno trajanje.

4. Pritisnite 32,

v Posle isteka trajanja Cuje se signal.

Napomena: Ako tokom rada otvorite vrata pecnice,

uredaj prekida rad i zaustavlja tok podeSenog vreme-

na. Kada ponovo pokrenete rad, zatvorite vrata pecnice

i pritisnite S,

10 Memorija

Pomodu funkcije memorije mozete da memoriSete i po-
novo pozovete podeSavanja za neko jelo.

Savet: Ukoliko neko jelo Cesto pripremate, upotrebite
funkciju memorije.

10

10.1 Memorisanje u memoriji

1. Pritisnite v¥.
2. Pritisnite Zeljenu snagu mikrotalasne pecnice.
3. Pomodu obrtnog biraca podesite Zeljeno trajanje.



4. Potvrdite pomodu Y.
v PodeSavanje je memorisano.

10.2 Startovanje memorije

Zahtev: Vrata uredaja su zatvorena.
1. Pritisnite Y.
v Prikazuju se memorisana podeSavanja.

Programi sr

2. Pritisnite $&1,
v Posle isteka trajanja Cuje se signal.

10.3 Okoncavanje rada

» Otvorite vrata uredaja i pritisnite &° ili dva puta priti-
snite &,

11 Programi

Pomocu programa uredaj pruza podrsku u pripremi ra-
zlicitih jela i automatski bira optimalna podeSavanja.

11.1 Podesavanje programa

1. Izaberite program.

2. Pritiskajte ¥ sve dok se na displeju ne prikaze Zelje-
ni broj programa.

3. Pritisnite kg.

v Displej prikazuje predlozenu tezinu.

4. Pomodu obrtnog biraca podesite tezinu jela.
Ukoliko ne mozete da unesete tacnu tezinu, zaokru-
Zite je na manju ili ve¢u vrednost.

5. Za pokretanje rada, pritisnite 32,
6. Ukoliko se tokom programa Cuje signal, otvorite vra-
ta uredaja.
— Jelo usitnite, promesajte ili okrenite.
— Zatvorite vrata uredaja.
- Pritisnite 22,
v Posle isteka trajanja &uje se signal.

11.2 Okoncavanje rada

» Otvorite vrata uredaja i pritisnite & ili dva puta priti-
snite &P

11.3 Odmrzavanje pomoc¢u automatskog programa
Pomodu 4 programa odmrzavanja mozete da odmrzavate meso, perad i hleb.

Program Jelo Posude Opseg tezine u kg
PO1 Mleveno meso otvoreno 0,20-1,00
P02 Komadi mesa otvoreno 0,20-1,00
P03 Pile, delovi pileta otvoreno 0,40-1,80
P04 Hleb otvoreno 0,20-1,00

Odmrzavanje jela pomocéu automatskog
programa

1. Namirnicu izvadite iz pakovanja.

Koristite namirnice koje ste ¢uvali u ravnim porcija-
ma na temperaturi od -18 °C.

2. |zmerite namirnicu.

Tezina je potrebna da bi se program pravilno pode-
sio.

3. Namirnicu stavite u plitku posudu pogodnu za mi-
krotalasnu pecnicu, npr. na stakleni ili porcelanski
tanjir.

Nemoijte stavljati poklopac.
4. Podesite program. — Stranica 11

11.4 Kuvanje pomocu automatskog programa

5. Napomena: Pri odmrzavanju mesa i peradi stvara
se vlaga.

Ted&nost uklonite prilikom okretanja jer ne sme da se
koristi ponovo ili da dode u dodir sa drugim namirni-
cama.

6. Ravni komadi i mleveno meso treba da se razdvoje
pre vremena mirovanja.

7. Odmrznuta namirnica treba da miruje jo§ 10 do
30 minuta radi izjednacavanja temperature.
Vedi komadi mesa zahtevaju duze vreme mirovanja
od manjih. Kod peradi nakon vremena mirovanja
mozete da izvadite iznutrice.

8. Nastavite pripremu namirnice, ¢ak i ako su debeli

komadi mesa joS uvek zamrznuti u sredini.

Pomocdu 3 programa kuvanja mozete da kuvate pirinag, krompir ili povrce.

Program Jelo Posude Opseg tezine Napomene
u kg
P05 Pirinad sa poklop-  0,05-0,20 Za pirinac koristite veliki, visoki kalup.
cem Nemoijte koristiti pirina¢ u kesici za kuvanje.

Za svakih 100 g pirinCa dodajte dvostruku ili trostruku
koliginu vode.

11
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Program Jelo Posude Opseg tezine Napomene
u kg
P06 Krompir sa poklop- 0,15-1,00 = Za oguljeni kuvani krompir isecite svezi krompir na
cem male, ravhomerne komade.
m  Za svakih 100 g oguljenog kuvanog krompira dodajte
supenu kasiku vode i malo soli.
PO7 Povrde sa poklop- 0,15-1,00 m |zmerite sveze, oCiS¢eno povrce.
cem ® |secite povrée na male, ravhomerne komade.
| ]

Za svakih 100 g povréa dodajte supenu kaSiku vode i
malo soli.

Kuvanje jela pomoc¢u automatskog programa

1. Izmerite namirnicu.
Tezina je potrebna da bi se program pravilno pode-
sio.

2. Namirnicu stavite u posudu pogodnu za mikrotala-
snu pecnicu i zatvorite posudu poklopcem.

3. Dodajte koli¢inu vode prema podacima proizvodaca
na pakovanju.

11.5 Kombinovani program kuvanja

4. Podesite program. — Stranica 11

5. Kada je program zavrSen, jo$ jednom promesSajte
namirnicu.

6. Namirnica treba da miruje jo$ 5 do 10 minuta radi
iziednagavanja temperature.
Rezultati kuvanja zavise od kvaliteta i strukture na-
mirnice.

Pomoc¢u kombinovanog programa kuvanja kombinujete mikrotalasnu pecnicu i rostil;.

Program Jelo

Posude

Opseg tezine u kg

P08 Zamrznuti nabujak, do 3 cm visine

otvoreno

0,40-0,90

Kuvanje jela pomoéu kombinovanog programa
kuvanja

1. Namirnicu izvadite iz pakovanja.

2. |zmerite namirnicu.
Tezina je potrebna da bi se program pravilno pode-
sio.

3. Namirnicu stavite u posudu pogodnu za mikrotala-
snu pecnicu koja nije prevelika.

4. Podesite program. — Stranica 11

5. Kada se program zavrsi, namirnica treba da miruje
jos 5 do 10 minuta radi izjednaCavanja temperature.

12 Zastita za decu

Osigurajte uredaj, da deca ne bi nesmotreno ukljucila
uredaj ili promenila podeSavanja.

12.1 Aktiviranje zastite za decu

Zahtev: Uredaj je iskljucen.
» Pritisnite & otpr. 4 sekunde.

12

v Polje sa komandama je blokirano.
v Na displeju se prikazuje SAFE.

12.2 Deaktiviranje zastite za decu

» Pritisnite & otpr. 4 sekunde.
v Komandno polje je odblokirano.
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13 Osnovna podesavanja

Osnovna podesSavanja uredaja mozete da prilagodite svojim potrebama.

13.1 Pregled osnovnih podesavanja

Ovde cete naci pregled osnovnih podeSavanja i fabri¢kih podeSavanja. Osnovna podeSavanja zavise od opreme va-

Seg uredaja.
Prikaz Osnovno podesava- Izbor Opis
nje

! Ton tastera OFF = isklj. Ukljugivanje ili iskljudivanje zvukova tastera

07 = uklj.' Napomena: Zvuk tastera za S i &° ne mozete da isklju-
Cite.

c Demo rezim OFF = isklj.! Uredaj je iskljucen. Tastere i prikaze moZete da koristite.

O = uklj Tasteri su bez funkcije, tako da npr. mikrotalasna pecni-

ca ne dobija snagu. Trgovci prvenstveno koriste demo
rezim.
Kada je demo rezim aktiviran, na displeju se prikazuje M.

' Fabri¢ko pode8avanje (moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa uredaja)

13.2 Promena osnhovnog podesavanja

Zahtev: Uredaj je iskljucCen.

1. DrZite 2% i & pritisnuto nekoliko sekundi.

v Na displeju se prikazuje  kao prvo osnovno pode-

Savanje.

Za obradu osnovnog podesavanja, pritisnite .

PodesSeni izbor svetli na displeju.

Pomodu obrtnog birata podesite zeljeni izbor.

Ztat preuzimanje osnovnog podesavanja, pritisnite

Za napuétanje osnovnog pode8avanja, pritisnite &

Pomocu obrtnog biraCa predite na osnovno podeSa-

vanje .

Za obradu osnovnog pode8avanja, pritisnite S,

PodesSeni izbor svetli na displeju.

Pomodu obrtnog biraca podesite zeljeni izbor.

Ztat preuzimanje osnovnog podesavanja, pritisnite

10. Za napus$tanje osnovnog podeavanja, pritisnite .

11. Za napustanje menija sa osnovnim podeSavanjima,
ponovo pritisnite &*.

Savet: PodeSavanje mozete ponovo promeniti u sva-

kom trenutku.

oU RN
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13.3 Promena trajanja signala

Kada se uredaj iskljudi, Cuje se zvucni signal. MoZete
da promenite trajanje signala.

> Pritisnite S otprilike 6 sekundi.

v Trajanje signala je promenljivo kratko i dugo.

v Uredaj preuzima trajanje signala i prikazuje vreme
na satu.

13.4 Promena vremena

Vreme mozete promeniti u svakom trenutku.

1. Pritisnite O.
2. Pomocu obrtnog biraa podesite vreme.
3. Za potvrdu vremena, pritisnite ©.

13.5 Isklju¢ivanje vremena na satu tokom
rezima mirovanja

Mozete da iskljuCite vreme na satu tokom rezima miro-
vanja.

1. Pritisnite O.

2. Pritisnite &,

NaC%omena: Za ponovno prikazivanje vremena, pritisni-
te .

14 Ciscenje i odrzavanje
Da bi vas uredaj dugo ostao funkcionalan, paZzljivo ga
Cistite i odrzavajte.

14.1 Sredstva za CiSéenje
Koristite samo adekvatna sredstva za CisScenje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzrokuje struj-

ni udar.

» Za CiSéenje uredaja nemojte da koristite Cistac¢ na
paru ili ista€ pod visokim pritiskom.

PAZNJA!

Neodgovarajuda sredstva za CiS¢enje oSteduju povrSi-

ne uredaja.

» Nemojte da upotrebljavate jaka ili abrazivna sred-
stva za Ciscenje.

» Nemojte da koristite jaka sredstva za CiS¢enje koja
sadrze alkohol.

» Nemojte da koristite tvrde abrazivne jastudice ili sun-
dere za ribanje.

» Nemoijte koristiti posebno sredstvo za toplo CiSée-
nje.

13



sr Cis¢enje i odrzavanje

» Sredstvo za GiSc¢enje stakla, strugac¢ za staklo ili
sredstvo za negu nerdajuceg Celika koristite samo
ako su preporuceni u uputstvu za &is¢enje za odre-
deni deo.

Nove sunderaste krpe sadrze ostatke od proizvodnje.

» Nove sunderaste krpe temeljno isperite pre upotre-
be.

Koja sredstva za ¢iSéenje odgovaraju kojim povrSina-
ma i delovima, moZete pogledati u pojedinacnim uput-
stvima za CiSc¢enje.

14.2 Ciséenje uredaja
Ogistite uredaj kao Sto je opisano, kako se razliCiti de-

lovi i povrSine usled neispravnog Cis¢enja ili neadekvat-
nih sredstava za &iS¢enje ne bi ostetili.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Uredaj i delovi koje moZete da dodirnete se tokom ra-
da zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemente.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Slobodni ostaci jela, masnoca i sokovi od peéenja mo-

gu da se zapale.

» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz pecénice,
sa grejnih elemenata i pribora.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da pukne.

» Za CiSéenje stakla na vratima uredaja nemojte kori-
stiti abrazivna sredstva za &iS¢enje ili oStre metalne
strugace, jer biste tako mogli ostetiti povrSinu.

1. PridrZzavajte se napomena o sredstvima za &iséenje.
— Stranica 13

2. Obratite paznju na napomene o ¢iséenju komponen-
ti uredaja ili povrSina.

3. Ukoliko nije navedeno drugacije:
- Komponente uredaja ocCistite vru¢om sapunicom

i krpom za posude.

— QObrisite mekom krpom.

14.3 Ciséenje peénice

PAZNJA!

Nepravilno &iS¢enje moze da dovede do oStecenja
pecnice.

» Nemojte da koristite sprej za &iS¢enje pecnice, abra-

zivna sredstva ili druga sredstva za Cisc¢enje pecni-
ce.

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za Cis¢enje.
— Stranica 13

2. Ocistite vru¢om sapunicom i vodom sa sir¢etom.

3. U slucCaju velike necistoée upotrebljavajte sredstva
za GiScenje rerne.
Upotrebljavajte sredstva za &iS¢enje rerne samo kad
je pecnica hladna.
Savet: Za uklanjanje neprijatnih mirisa, zagrejte So-
lju vode sa nekoliko kapi limunovog soka 1 do 2 mi-
nuta na maksimalnoj snazi mikrotalasne pecnice.
Kako ne bi doslo do tranzicionog klju¢anja, uvek
stavite kaSiku u posudu.

4. Pecnicu prebrisite mekom krpom.
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5. Sacekajte da se pednica osuSi dok su vrata otvore-
na.

14.4 Ciséenje prednje strane uredaja

PAZNJA!

Nepravilno ¢iS¢enje moze da dovede do oStecenja

prednje strane uredaja.

» Nemojte da koristite sredstvo za giS¢enje stakla,
struga¢ za metalne povrsine ili strugac za staklene
povrSine.

» Da biste izbegli koroziju na povrSinama od nerdaju-
¢eg &elika, odmah uklonite fleke od kamenca, ma-
sti, skroba i belangevina.

» Za povrSine od nerdajuceg Celika koristite specijal-
na sredstva za nerdajudi Celik za tople povrsine.

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za Cis¢enje.
— Stranica 13

2. Prednju stranu uredaja Cistite vru¢om sapunicom i
krpom za posude.

Napomena: Male razlike u boji na prednjoj strani
uredaja nastaju zbog razligitih materijala, npr. stakla,
plastike ili metala.

3. Kod prednjih strana uredaja od nerdajuceg Celika
nanesite sredstvo za negu nerdajuceg Celika me-
kom krpom u tankom sloju.

Sredstva za negu nerdajuceg Celika mozete da kupi-
te preko korisni¢kog servisa ili u specijalizovanim
prodavnicama.

4. Dodatno osusite mekom krpom.

14.5 Ciséenje komandnog polja

PAZNJA!

Nepravilno &iS¢enje moze da dovede do oSteéenja ko-
mandnog polja.

» Komandno polje nemoijte brisati mokrom krpom.

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za &iscenje.
— Stranica 13

2. Komandno polje ocCistite krpom od mikrovlakana ili
mekom, vlaznom krpom.

3. Dodatno osusite mekom krpom.

14.6 Ciscéenje pribora

1. Pridrzavajte se napomena o sredstvima za &is¢enje.
— Stranica 13

2. Zagorele ostatke hrane ocCistite viaznom krpom za
posude i vru¢om sapunicom.

3. Pribor ocCistite pomocu vrude sapunice i krpe za po-
sude ili mekom Cetkom.

4. ResSetku odistite sredstvom za &iséenje nerdajuceg
Celika ili deterdZzentom za sudove.
U slucaju velike nedistoce upotrebljavajte spiralu za
CiS¢enje nerdajuceg Celika ili sredstvo za CiSc¢enje
rerne.

5. Dodatno osusSite mekom krpom.

14.7 Ciséenje stakala na vratima

PAZNJA!

Nepravilno &iS¢enje mozZe da dovede do oStedenja
prednjih stakala na vratima.

» Nemojte da koristite strugad za staklene povrSine.
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1. PridrZzavajte se napomena o sredstvima za CiSéenje. 14.8 Podrska éiééenju
— Stranica 13 o e . Cas

2. Stakla na vratima distite viaznom krom za posude i Podrska ciscenju je brza priviemena alternativa Cisce-
sredstvom za &igéenje stakla. nju pecnice. PodrSka &is¢enju omekSava necistocu po-

Napomena: Senke na staklu na vratima koje izgle-
daju kao Strafte, predstavljaju odraze osvetljenja

pecénice.

3. Dodatno osuSite mekom krpom. 1

mocu isparavanja sapunice. Nakon toga se prljavstine
lakSe mogu ukloniti.

Podesavanje podrske €iséenju

. Sipajte nekoliko kapi sredstva za pranje sudova u
Solju sa vodom.

2. Stavite kaSiku u Solju, da biste izbegli tranziciono

KljuCanje.

Solju stavite na sredinu pecnice.

Pritisnite 82° otpr. 4 sekunde.

Pritisnite S27.

Posle isteka trajanja ¢uje se signal.

Pecnicu prebrisite mekom krpom.

Sacekajte da se pecénica osusi dok su vrata otvore-

na.

No< oprw

15 Otklanjanje smetniji

Manje smetnje na uredaju mozete sami da otklonite.
Pre nego §to se obratite korisniCkom servisu, pogledaj-
te informacije za otklanjanje smetnji. Tako ¢ete izbedi

nepotrebne trosSkove.

A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Nestruéne popravke su opasne.
» Samo obudeno stru¢no osoblje sme da vrsi poprav-

ke na uredaju.

» Ako je uredaj neispravan, pozovite servisnu sluzbu.

15.1 Smetnje u funkcionisanju

Kvar

Uzrok i reSavanje problema

Uredaj ne funkcioni-
Se.

Mrezni utikaC voda za mrezni prikljuak nije utaknut.
» Prikljucite uredaj na strujnu mrezu.

Osigurac je neispravan.
» Proverite osigurac u kutiji sa osiguragima.

Napajanje strujom je prekinuto.
» Proverite da li osvetljenje u prostoriji ili drugi uredaji u prostoriji rade.

Smetnja u funkcionisanju

1. Iskljucdite osigurac¢ u kutiji sa osiguracima.

2. Posle otprilike 10 sekundi ponovo ukljucite osigurac.

3. Ukoliko se ova gresSka u funkciji ponovo javi, nazovite korisnicCki servis.

Vrata nisu sasvim zatvorena.
» Proverite da u vratima nisu zaglavljeni ostaci hrane ili strana tela.

Jela se sporije zagre-
vaju nego ranije.

Snaga mikrotalasne pecnice je podeSena nisko.
» Podesite vedu snagu mikrotalasne pecnice.

U uredaj je stavljena veca koli¢ina nego inace.

» Podesite duze trajanje.
Za dvostruko vecu koli¢inu je potrebno dvostruko duze vreme.

Jela su hladnija nego inace.
» Povremeno okrenite ili promesajte jela.

Obrtni tanjir je izgre-
ban ili proklizava.

Prljavstina ili strana tela su u oblasti pogonske osovine obrtnog tanjira.
» Qdistite valjkasti prsten i udubljenje u pecénici.

Rezim mikrotalasne
pecnice se prekida.

Uredaj ima smetnju.
» Ako se ova greska ponavlja, pozovite korisnicki servis.

15
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Kvar Uzrok i reSavanje problema

Na prikazu stoji . Aktiviran je demo rezim.
» Deaktivirajte demo rezim.

— "Osnovna podesavanja”, Stranica 13

16 Odlaganje u otpad

16.1 Odlaganje starih uredaja u otpad

Ekoloski prihvatljivim odlaganjem u otpad mogu da se

recikliraju dragocene sirovine.

» Uredaj odlozite u otpad na ekoloski prihvatljiv nacin.
O aktuelnim nacinima odlaganja u otpad informisite
se kod svog specijalizovanog prodavca ili u svojoj
opstinskoj odn. gradskoj upravi.

o otpadnim elektri¢nim i elektronskim
aparatima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak
i reciklazu otpadnih aparata koji vazi

u celoj Evropskoj Uniji.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa
evropskom smernicom 2012/19/EU
[ ]

17 Korisnicka sluzba

Detaljnije informacije o trajanju i uslovima garancije u
svojoj zemlji mozete da dobijete od naseg korisni¢kog
servisa, trgovca kod kojeg ste kupili uredaj ili na nasoj
veb-stranici.

Kada se obracate korisnickom servisu, navedite broj
proizvoda (E-Nr.) i fabriCki broj (FD) svog uredaja.
Podatke za kontakt korisniCke sluzbe nadi ¢ete u prilo-
zenom spisku korisni¢kih sluzbi ili na nasoj veb-stranici.

17.1 Broj proizvoda (E-Nr). i proizvodni broj
(FD)

Broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodni broj (FD-Nr.) mozete
da pronadete na tipskoj plocici uredaja.

Plogicu sa oznakom tipa i brojevima nadi ¢ete, kada
otvorite vrata uredaja.

‘ E-Nr: FD: ZNr: ‘ CE \’E
Da biste brzo mogli da pronadete podatke o uredaju i
telefonski broj korisnicke sluzbe, podatke mozete i da
zabeleZite.

18 Zagarantovan uspeh

Ovde mozete pogledati podeSavanja i najbolji pribor i
posude koji odgovaraju razlicitim jelima. Preporuke su
optimalno prilagodene vasem uredaju.

18.1 Najbolji postupak

Ovde mozZete saznati kako da postupite korak po korak
kako biste najbolje iskoristili preporuke za podesSava-

nja. Dobicete podatke za mnoga jela sa informacijama
i savetima za idealno koriséenje i podeSavanje uredaja.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze da po-

stane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pe¢nice uzi-
mate posude ili pribor.

Napomena: Podaci o vremenu u tabelama su orijenta-
cione vrednosti i zavise od posuda, kvaliteta, tempera-
ture i svojstava namirnice.

1. Pre koriS¢enja uklonite nepotrebno posude iz peéni-
ce.

2. |z preporuka za podeSavanje izaberite jelo.

3. Jelo stavite u odgovarajucu posudu za kuvanje.
— "Posude i pribor koji su pogodni za mikrotalasnu
pecnicu", Stranica 9
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Posudu postavite na obrtni tanjir.

Uredaj podesite u skladu sa preporukama za pode-
Savanje.

U preporukama za podeSavanje su ¢esto navedeni
opsezi vremena. Prvo podesite krace trajanje. Ukoli-
ko je potrebno, produzite trajanje. Ukoliko su u tabe-
li navedene 2 snage mikrotalasne pecnice i trajanja,
prvo podesite prvu snagu mikrotalasne pecnice i
trajanje, pa zatim nakon signala drugu vrednost.
Savet: Ukoliko Zelite da pripremite koli¢ine koje odstu-
paju od onih u tabeli, za dvostruko vecu koliinu pode-
site otprilike dvostruko duze vreme.

o &

18.2 Saveti za odmrzavanje i podgrevanje

Pratite ove savete za dobre rezultate za odmrzavanje i
podgrevanje.

Vasa zelja Savet

Po isteku trajanja, jelo tre- Podesite duze trajanje. Za
ba da bude odmrznuto, vece koli¢ine i za visa jela
vruce ili kuvano. potrebno je duze vreme.




Vasa Zelja Savet

Po isteku trajanja, jelona =
ivicama ne treba da bude
pregrejano, dok na sredi- =
ni treba da bude gotovo.

jelo.

duze trajanje.

Povremeno promesajte

Podesite nizu snagu
mikrotalasne pecnice i

Nakon otapanja, perad ili =
meso ne treba da bude
peeno samo spolja, dok =
mu sredina joS uvek nije

otopljena. je viSe puta.

Podesite nizu snagu
mikrotalasne pecnice.
Kada odmrzavate vecu
koli¢inu hrane, okredite

Jelo ne treba da bude
previse suvo.

Podesite nizu snagu
mikrotalasne pecnice.

m  Podesite krace traja-

nje.
= Prekrijte jelo.

Dodaijte viSe tecnosti.

Odmrzavanje pomocéu mikrotalasne pecnice
Vodite raCuna o preporukama za podeSavanje za odmrzavanje zaledenih jela pomod¢u mikrotalasne pednice.

Zagarantovan uspeh sr

18.3 Odmrzavanje
Pomodu uredaja mozete da odmrzavate zamrznuta jela.

Odmrzavanje jela

1.

Smrznute namirnice u otvorenoj posudi stavite na
obrtni tanjir.

Osetljive delove, npr. zivinske noge i krila ili masne
delove pedenja, moZete pokriti malim komadima
aluminijske folije. Folija na sme da dodiruje zidove
pecnice.

Pokrenite rad.

Nakon polovine vremena odmrzavanja, mozete da
skinete aluminijsku foliju.

Napomena: Pri odmrzavanju mesa i peradi stvara
se vlaga.

Tecnost uklonite prilikom okretanja jer ne sme da se
koristi ponovo ili da dode u dodir sa drugim namirni-
cama.

Jela u meduvremenu jednom ili dva puta okrenite ili
promesajte.

Velike komade okrenite viSe puta.

Radi izjednadavanja temperature, ostavite otopljena
jela jo§ 10 do 20 minuta da miruju na sobnoj tem-
peraturi.

Kod peradi moZete da izvadite iznutrice. Meso mo-
zete da koristite i ako je jezgro jo$ malo zaledeno.

Jelo Tezinaug Snaga mikrotalasne Trajanje u min
pecnice u vatima (W)
Ceo komad govedine, teletine ili svinjetine sa 800 1. 180 1. 15
i bez kostiju 2. 90 2. 10-20
Ceo komad govedine, teletine ili svinjetine sa 1000 1. 180 1. 20
i bez kostiju 2. 90 2. 15-25
Ceo komad govedine, teletine ili svinjetine sa 1500 1. 180 1. 30
i bez kostiju 2. 90 2. 20-30
Meso u komadima ili odresci govedine, teleti- 200 1. 180 1. 2'
ne ili svinjetine 2. 90 2.4-6
Meso u komadima ili odresci govedine, teleti- 500 1. 180 1.5’
ne ili svinjetine 2. 90 2.5-10
Meso u komadima ili odresci govedine, teleti- 800 1. 180 1. 8’
ne ili svinjetine 2. 90 2.10-15
Mleveno meso, medano®? 200 90 10*
Mleveno meso, mesano®? 500 1. 180 1. 5%
2. 90 2. 10-15
Mleveno meso, me$ano®?® 800 1. 180 1. 8%
2. 90 2. 10-20
Perad ili delovi peradi® 600 1. 180 1.8
2. 90 2. 10-20

' Pri okretanju odvojite odmrznute delove.
2 Jela zamrzavajte pljosnato.

® Uklonite ve¢ odmrznuto meso.

Jelo okrenite nekoliko puta.

Razdvojte odmrznute delove.
Povremeno pazljivo promesajte jelo.
Potpuno uklonite ambalazu.

IS

5
6
7
8
9

Razdvojte delove kolada.

Odmrznite samo kolaCe bez glazure, Slaga, Zelatina ili krema.
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Jelo Tezinau g Snaga mikrotalasne Trajanje u min

pecnice u vatima (W)
Perad ili delovi peradi® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2. 10-20
Riblji file, riblji kotlet ili odresci ribe® 400 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Povrée, npr. gradak 300 180 10-15
Vode, npr. maline® 300 180 7-10°
Voce, npr. maline® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2. 5-10
Puter, odmrzavanje’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Puter, odmrzavanje’ 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Ceo hleb 500 1. 180 1.6

2. 90 2. 5-10
Ceo hleb 1000 1. 180 1.12

2. 90 2. 10-20
Koladi, suvi, npr. kolad od mucenog testa®® 500 90 10-15
Kolagi, suvi, npr. kola& od muéenog testa®°® 750 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Kolagi, so&ni, npr. voéni koladi, kolaci sa 500 1. 180 1.5
sirom?® 2. 90 2.15-20
Kolagi, so¢ni, npr. voéni kolagi, kolaci sa 750 1. 180 1.7
sirom® 2. 90 2. 15-20

' Pri okretanju odvojite odmrznute delove.
2 Jela zamrzavajte pljosnato.

8 Uklonite ve¢ odmrznuto meso.

Jelo okrenite nekoliko puta.

Razdvojte odmrznute delove.
Povremeno pazljivo promesajte jelo.
Potpuno uklonite ambalazu.

© ® N o o

Razdvojte delove kolada.

Odmrznite samo kolace bez glazure, Slaga, Zelatina ili krema.

18.4 Zagrevanje
Pomocu uredaja mozete da zagrevate jela.
Zagrevanje jela

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze da po-

stane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pe¢nice uzi-
mate posude ili pribor.
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/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Prilikom zagrevanja te¢nosti moZe dodi do tranzicionog
kljuGanja. To znadi da se temperatura kljucanja dostize,
a da se mehuri¢i gasa ne dizu kao $to je to uobicaje-
no. Cak i kod malih trzaja posude, vrela te€nost moze
najednom da se prekuva i pokipi.
» Prilikom zagrevanja, u posudu uvek stavite kasiku.
Na taj nadin nec¢e doci do tranzicionog klju¢anja.

PAZNJA!

Ukoliko metal dodiruje zid pecénice, nastaju varnice ko-

je mogu oStetiti uredaj ili unistiti unutrasnje staklo na

vratima.

» Metal, npr. kasika u ¢asi, mora da bude udaljen naj-
manje 2 cm od zidova pecnice i unutrasnje strane
vrata.



. lzvadite gotova jela iz pakovanja i stavite ih u posu-

du koja je pogodna za mikrotalasnu pecdnicu.

Jela rasporedite u tankom sloju u celoj posudi.
Jelo prekrijte odgovarajuc¢im poklopcem, tanjirom ili
specijalnom folijom za mikrotalasnu pecnicu.
Pokrenite rad.

Jela povremeno promesSajte ili okredite.

Zagarantovan uspeh sr

Razlic¢iti sastojci jela se Cesto podgrevaju razlicitom
brzinom.

. KontroliSite temperaturu.
. Radi izjednaCavanja temperature, ostavite zagrejana

jela jo§ 2 do 5 minuta da miruju na sobnoj tempera-
turi.

Podgrevanje zamrznutih jela pomoc¢u mikrotalasne pecnice
Vodite raCuna o preporukama za podeSavanje za zagrevanje zaledenih jela pomocu mikrotalasne pecénice.

Jelo Tezinaug Snaga mikrotalasne Trajanje u min
pecnice u vatima (W)
Meni, jelo na tanjiru, gotovo jelo sa 2-3 sa-  300-400 600 8-11
stojka
Supa 400 600 8-10
Varivo 500 600 10-13
Odresci ili komadi mesa u sosu, npr. gulas 500 600 12-17"
Nabuijci, npr. lazanje, kaneloni 450 600 10-15
Prilozi, npr. pirinac, rezanci? 250 600 2-5
Prilozi, npr. pirinag, rezanci? 500 600 8-10
Povrée, npr. gradak, brokoli, Sargarepa® 300 600 8-10
Povrée, npr. gradak, brokoli, Sargarepa® 600 600 14-17
Kremasti spanac* 450 600 11-16

1
2
3
4

Prilikom mes8anja razdvojite komade mesa.
Jelu dodajte malo teénosti.

U posude dodajte vodu tako da prekrije dno.
Jelo pripremajte bez dodavanja vode.

Podgrevanje pomoc¢u mikrotalasne pecnice
Vodite raCuna o preporukama za podeSavanje za podgrevanje pomoc¢u mikrotalasne pecnice.

Jelo Koli¢ina Snaga mikrotalasne Trajanje u min
pecnice u vatima (W)
Pica’ 200 ml 800 2-3%3
Pica’ 500 ml 800 3-423
Hrana za bebe, npr. bocice sa mlekom* 50 ml 360 oko 0,5>°
Hrana za bebe, npr. bocice sa mlekom* 100 ml 360 oko 16
Hrana za bebe, npr. bodice sa mlekom* 200 ml 360 1,56%¢
Supa 1 Solja 200 g 600 2-3
Supa 2 Solje 400 g 600 4-5
Meni, jelo na tanjiru, gotovo jelo sa 2-3 sa-  350-500 g 600 4-8
stojka
Meso u sosu’ 500 g 600 8-11
Varivo 400 ¢ 600 6-8
Varivo 800 g 600 8-11
Povrée, 1 porcija® 150 g 600 2-3
Povrée, 2 porcije® 300 g 600 3-5

! Stavite kadiku u teglu.

N

3
4
5
6
7
8

Alkoholne napitke nemojte previSe zagrevati.
Jelo proveravajte nekoliko puta.

Hranu za bebe zagrevajte bez cucle ili poklopca.
Nakon zagrevanja uvek dobro rastresite jelo.
Obavezno proverite temperaturu.

Razdvojite komade mesa.

Jelu dodajte malo te¢nosti.
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18.5 Kuvanje
Pomodu uredaja mozete da kuvate jela.
Pecenje jela

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Zagrejana jela ispustaju toplotu. Posuda moze da po-

stane vruca.

» Uvek koristite kuhinjske krpe, kada iz pec¢nice uzi-
mate posude ili pribor.

1. Proverite da li posude moZze da stane u pecnicu i da
li obrtni tanjir moze da se okrece.
— Za pecenje koristite visoki kalup.
— Za nabujke i gratinirana jela koristite veliku, plitku
posudu.
2. Jela rasporedite u tankom sloju u celoj posudi.

Priprema hrane pomoc¢u mikrotalasne pecnice

3. Kod kuvanja sa mikrotalasnom pecénicom prekrijte
jelo odgovaraju¢im poklopcem, tanjirom ili specijal-
nom folijom za mikrotalasnu pecdnicu.

- Zarostiljanje nemojte prekrivati jela.
- Kod kombinacije mikrotalasne pedénice i rostilja
nemojte prekrivati jela.

4. Posudu postavite na obrtni tanjir.

- Kod roétiljanja postavite reSetku na obrtni tanijir.
Bez prethodnog zagrevanja.

5. Pokrenite rad.

6. Radi izijednaCavanja temperature, ostavite zagrejana
jela jo§ 2 do 5 minuta da miruju na sobnoj tempera-
turi.

- Pre nego Sto zasedete, ostavite meso da odstoji
jo$ 5-10 minuta.

— Nabujke i gratinirana jela ostavite da miruju u is-
klju¢enom uredaju 5 minuta.

Savet: Za raZnjice sa mesom ili povréem uvek koristite

drvene raznje.

Jelo Koli¢ina Dodatni pribor Snaga mi- Vrsta gre- Trajanje = Napomene
krotala- janja u min
she pec-
nice u va-
tima (W)
Delovi pileta, npr. e- 800 g Otvorena posu- 360 30-40 Postavite sa kozom okrenu-
tvrtina pileta da tom nagore. Jelo nemoijte
+ okretati.
ReSetka
Pileca krilca, marinira- 800 g Otvorena posu- 360 O 15-25 Jelo nemojte okretati.
na, zamrznuta da
+
ReSetka
Pardici slanine oko 8 ko- 180 O 10-15
mada
Rolovano mleveno 750 g Otvorena posu- 1. 600 1. - 1. 20-25 Jela pripremajte bez pokri-
meso da 2. 360 2. 2. 25-35 vanja. Maksimalna visina je-
la iznosi 6 cm.
Riba, npr. fileti 400 g Otvorena posu- 600 - 10-15 Jelu dodajte malo vode, li-
da munov sok ili vino.
Riblji file, zapecen 400 g Otvorena posu- 360 10-15 Duboko zamrznutu ribu
da prethodno odmrznite.
+
Resetka
Nabujak, sladak, 1000 g Otvorena posu- 360 O 30-35 Maksimalna visina jela izno-
npr. nabujak od sve- da si 5 cm.
zeg mekog sira sa
vocem
Nabujak, pikantan, od 1000 g Otvorena posu- 360 O 30-35 Jelo pospite sirom. Maksi-
sirovih sastojaka, da malna visina jela iznosi
npr. nabujak od teste- 5cm.
nine
Nabujak, pikantni, od 1000 g Otvorena posu- 360 30-40 Maksimalna visina jela izno-
kuvanih sastojaka, da si 4 cm.
npr. gratinirani krom-
pir
Supe, zapecene, 2-4 ginije ResSetka - O 10-15 -

npr. supa od luka

' Povremeno paZljivo promesajte jelo.
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Jelo Koli¢ina Dodatni pribor Snaga mi- Vrsta gre- Trajanje = Napomene
krotala- janja u min
sne pec-
nice u va-
tima (W)
Povrce, sveze 250 g Zatvorena po- 600 - 5-10' Isecite sastojke na jednake
suda komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesajte
jelo.
Povrée, sveze 500 g Zatvorena po- 600 - 10-15" -
suda
Raznji¢i sa povréem  4-5 ko- Resetka 180 20-25 Koristite drvene raznje.
mada
Krompir 250 ¢ Zatvorena po- 600 - 8-10" Isecite sastojke na jednake
suda komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesajte
jelo.
Krompir 500 g Zatvorena po- 600 - 11-14' Isecite sastojke na jednake
suda komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesajte
jelo.
Krompir 750 ¢g Zatvorena po- 600 - 15-22' Isecite sastojke na jednake
suda komade. Za 100 g dodajte
1 do 2 supene kaSike vo-
de. Povremeno promesajte
jelo.
Pirinac 125 ¢ Zatvorena po- 1. 1. - 1. 57 Dodajte duplu koli€inu tec-
suda 800 2. - 2. 12-15  nosti.
2. 180
Pirinac 250 g Zatvorena po- 1. 1.- 1. 6- Dodajte duplu koli¢inu te¢-
suda 800 2.- 2. 15-18 nosti.
2. 180
Tost prethodno ispe- 2-4 kri-  ReSetka - 1. strana: -
cen Ske 6-7
2. strana:
5-6
Prepeceni tost 2-4 kri-  ReSetka 180 5-10 Trajanje se razlikuje u zavi-
Ske snosti od nadeva.
Voce, kompot 500 g Zatvorena po- 600 - 9-12 -
suda
Slatka jela, npr. pu- 500 ml Zatvorena po- 600 - 6-8 Puding povremeno dobro

ding, instant

suda

promesSajte 2 do 3 puta
metlicom za mudenje Sla-

ga.

' Povremeno paZljivo promegajte jelo.

18.6 Proverena jela

Ovaj pregled smo kreirali za institute za proveru kvaliteta, kako bi olakSali proveru uredaja u skladu sa 60350-1:2013
odn. IEC 60350-1:2011 i prema standardu EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Priprema hrane pomoc¢u mikrotalasne peénice

Jelo

Snaga mikrotalasne

pecnice u vatima (W)

Trajanje u min

Napomena

Preliv od jaja, 750 g

1. 360
2.90

1. 12-17
2. 20-25

Kalup od pireksa 20 x 25 cm po-
stavite na obrtni tanjir.
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Jelo Snaga mikrotalasne Trajanje u min Napomena
pecnice u vatima (W)
Biskvit 600 8-10 Kalup od pireksa @ 22 cm posta-
vite na obrtni tanjir.
Rolovano mleveno meso 600 23-28 Kalup od pireksa postavite na

obrtni tanjir.

Odmrzavanje pomoc¢u mikrotalasne pecénice
Preporuke za podeSavanje za odmrzavanje pomodu mikrotalasne pecdnice.

Jelo Snaga mikrotalasne Trajanje u min Napomena
pecnice u vatima (W)

Meso 1. 180 1. 5-7 Kalup od pireksa @ 22 cm posta-
2. 90 2.10-15 vite na obrtni tanjir.

Priprema hrane u kombinaciji sa mikrotalasnom peénicom
Preporuke za podeSavanje za pripremu hrane pomodu mikrotalasne pednice.

Jelo Snaga mikrota- Vrsta grejanja Trajanje u min Napomena
lasne pecnice u
vatima (W)
Gratinirani krompir 360 35-40 Kalup od pireksa @ 22 cm posta-

vite na obrtni tanjir.
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